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Un recorrido por los vinos del terruño de Finca 

Allende

Luis Ramírez 

14-3-2016

Temperamental y sin pelos en la lengua, Miguel Ángel de Gregorio es un viticultor y enólogo singular.  
Como él mismo dice, "año tras año, poda a poda, vendimia a vendimia, intentamos extraer toda la esencia 
de cada una de nuestras viñas, para introducirla dentro de cada botella". Recientemente ha organizado un 
encuentro en "petit comité" en el restaurante Álbora de Madrid para mostrar la singularidad de los vinos 
de sus dos bodegas principales, Finca Allende y Finca Nueva, puesto que también ha recuperado Bretón, 
la bodega en la que comenzó su historia. En la imagen, el viticultor de Briones (La Rioja) junto a toda la 
gama catada. 

Miguel Ángel de Gregorio asegura que la clave de todo está en Briones, con su singular climatología y un 
terruño que se extiende desde los meandros del Ebro hasta la llanura de Valpierre formando un relieve 
ondulado de suaves colinas. Los suelos son arcillosos y arcillo-calizos y las altitudes oscilan entre los 415 
y los 610 metros, predominando las orientaciones norte y noreste, lo que facilita la adecuada 
maduración. 
         Los vinos de Finca Nueva (bodega que nació en 2004 con el afán de "democratizar los vinos de alta 
calidad") acompañaron el momento del aperitivo. Primero disfrutamos de Finca Nueva Rosado 2014, 
elaborado con un 60 por 100 de Tempranillo y un 40 por 100 de Garnacha. En tiempos de recuperación 
del rosado, este vino demostró que puede estar a la altura de los mejores. 
         Como el Finca Nueva Blanco Fermentado en Barrica 2014, 100 por 100 Viura (la uva blanca que 
enamora a Miguel Ángel de Gregorio, siempre defensor del viñedo autóctono). Tan graso como agradable 
y cremoso. 
          Mientras disfrutábamos de la acreditada cocina de Álbora, desfilaron los grandes vinos de Finca 
Allende, que cuenta con 64 hectáreas de viñedo repartidas en 92 parcelas. Cultivan casi en exclusiva la 
Tempranillo, aunque también con un poco de Graciano (las dos únicas variedades realmente autóctonas 
de Rioja) y pequeñas cantidades de Garnacha, Viura y Malvasía. La vendimia es siempre absolutamente 
manual en cajas y para la selección de la uva se recurre a las ultimísimas tecnologías. En Finca Allende se 
producen alrededor de 300.000 botellas anuales, de las cuales el 75 por 100 se destinan a los mercados 
exteriores.

         Probamos en primer lugar, el Allende Blanco 2012, con un 95 por 100 de Viura y un 5 por 100 de 
Malvasía, criado durante 14 meses en barricas bordelesas. Sabroso y untuoso en boca, resulta sin embargo 
ligero en el paso. 

         Luego llegó el turno de un blanco único, el Mártires 2014, 100 por 100 Viura procedente de la Finca 
Mártires, plantada en 1970. Con nueve meses en barricas bordelesas, tiene el aire de los grandes Borgoñas 
con su nariz sutil y fragante y su potencia en boca para rematar en un final sedoso. Un vino para una gran 
compañía sólida si no fuera porque a Miguel Ángel de Gregorio la idea de los maridajes o armonizaciones 
le provoca urticaria. 

         El desfile de los tintos lo inició Allende 2009, 100 por 100 Tempranillo, con sus catorce meses en 
barrica bordelesa y su equilibrio entre un vino frutal y la estructura elegante que se exige a los que aspiran 
a ser vinos de guarda. 



        Una forma de calentar motores ante la llegada de las dos grandes estrellas, el Calvario 2007 ( 90 por 
100 Tempranillo, 5 por 100 Garnacha, 5 por 100 Graciano) y el Aurus 2009 (85 por 100 Tempranillo, 15 
por 100 Graciano). El primero procedente de la Finca Calvario, plantada en 1945 y envejecido 18 meses 
en barricas siempre bordelesas. Sus taninos sedosos y equilibrados preceden a un "vinazo" con su paso 
por boca suave y voluminoso, enormemente prolongado. Un vino que deja huella. 

         Igual que el Aurus 2009, procedente de viñedos con una edad media de 60 años y 24 meses de 
crianza en barricas francesas. De gran complejidad, sobresalen las reminiscencias a frutos negros y a 
regaliz, además de un paso por boca interminable. Vino para conservar en la bodega con todo el cariño 
durante años. 

         El recorrido finalizó con un inesperado Allende Dulce 2011, "naturalmente dulce" de limitadísima 
producción. Vinos excepcionales, tan elegantes como respetuosos con el terruño. Vinos con personalidad, 
vinos con origen... 
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Finca Allende anuncia que lanzará 'el vino que nadie se había atrevido 

a hacer en Rioja' 

Será un vino ecológico, basado en la tecnología, sin anhídrido sulfuroso y con fecha de 

caducidad

Finca Allende ultima el lanzamiento del vino "que nadie se había atrevido a hacer en Rioja" 
hasta ahora -explican sus responsables-, una referencia sin anhídrido sulfuroso, que contará 
incluso con "fecha de caducidad" en la etiqueta. El bodeguero Miguel Ángel de Gregorio 
avanza para Efeagro los proyectos del grupo, que cuenta con propiedades en La Rioja Alta -
Finca Allende y Finca Nueva- y en La Mancha, con "Finca Coronado". 

En Finca Allende, "mi primer objetivo era captar la esencia de nuestro terruño; el siguiente paso 
es depurar esa esencia para que cada vez sea más pura", explica de Gregorio, unas de las 
grandes figuras enológicas en España, que acumula una dilatada experiencia como asesor y 
bodeguero. 

Con esta filosofía, De Gregorio ha introducido el cultivo ecológico en 32 hectáreas de Finca 
Allende y, en unas 10, solamente utilizan la tracción animal. "Hemos ido reduciendo el uso de 
productos de síntesis cada año", optando por elementos naturales que ayudan a la planta a 
protegerse sin generar residuos ni contaminar el medio ambiente. Por ejemplo, utilizan un 
fungicida contra la botrytis que procede de "terpenos" -unos compuestos que se encuentran en 
las bayas-. 

Desde 2015, "toda la uva es procesada con tecnología punta, gracias a unas máquinas de 
visión artificial", un sistema que sólo tienen tres compañías del sector en España en la 
actualidad. En abril, Finca Allende tiene previsto lanzar "Allende Nature", sin adición de 
anhídrido sulfuroso, lo que supone para su creador "un riesgo que en Rioja nadie se había 
atrevido a realizar" hasta la fecha y, además, "es la primera vez que vamos a poner fecha de 
caducidad en una botella". 

Toda una paradoja, porque los vinos de Finca Allende -que se nutre de 84 hectáreas de 
viñedos en propiedad-, se han distinguido hasta la fecha porque se consideraban por la crítica 
como "eternos", dada su capacidad de guarda durante años. De la añada de 2015, producirán 
unas 380.000 botellas en esta bodega, según arguye. 

Respecto a "Finca Nueva", el empresario vitivinícola recuerda los grandes esfuerzos realizados 
durante los tres últimos años, "porque se había quedado pequeña" y, además, era necesario 
adecuar el viñedo y las instalaciones tras la compra y posterior integración en la compañía de 
Bodegas Bretón. Este año comercializarán desde aquí un millón de botellas, apostilla. 



Grandes novedades anticipa, por su parte, para "Finca Coronado" (Argamasilla de Calatrava, 
Ciudad Real), bodega en la que movilizarán nuevas inversiones, especialmente para acometer 
mejoras tecnológicas, y acelerar el paso en el mercado español. 

Después de que este grupo se enfocara durante varios ejercicios en la exportación -el 70% de 
las ventas de estas bodegas depende actualmente de mercados internacionales-, De Gregorio 
quiere retomar su apuesta por España con este proyecto en La Mancha. "Será un año crucial 
para Finca Coronado. Terminaremos por completo la zonificación del viñedo y lanzaremos 
nuevos vinos después de haber realizado una segmentación completa de los terruños", 
concreta. 

En los últimos tres años, este grupo ha invertido casi 14 millones de euros en activos fijos -
edificios, obras, maquinaria y tecnología-; en 2015 obtuvieron una facturación de 6,5 millones 
de euros entre todas las bodegas, cifra que pretenden incrementar entre un 10 y un 15 % 
durante el ejercicio de 2016. Ginés Mena/EFE 



¿Vinos con fecha de caducidad? Finca Allende abre el camino

MARTES, 15 MARZO 2016 POR SERGIO MARIN SAEZ

La frase “Ya está todo inventando” no les gusta en Finca Allende. Esta bodega riojana 
de la mano de Miguel Ángel de Gregorio da un paso más y se pone manos a la obra para 
hacer “el vino que nadie se había atrevido a hacer en Rioja”. 

Finca Allende ultima el lanzamiento del vino “que nadie se había atrevido a hacer en Rioja” 
hasta ahora. Se trata de una referencia sin anhídrido sulfuroso, que contará incluso con 
“fecha de caducidad” en la etiqueta. El bodeguero Miguel Ángel De Gregorio explicó para 
Agencia EFE los proyectos del grupo, que cuenta con propiedades en La Rioja Alta -Finca 
Allende y Finca Nueva- y en La Mancha. 

De Gregorio, unas de las grandes figuras enológicas en España, que acumula una dilatada 
experiencia como asesor y bodeguero comentaba que “en Finca Allende, mi primer objetivo era 
captar la esencia de nuestro terruño; el siguiente paso es depurar esa esencia para que cada vez 
sea más pura”, 

En abril, Finca Allende tiene previsto lanzar “Allende Nature“, sin adición de anhídrido 
sulfuroso, lo que supone para su creador “un riesgo que en Rioja nadie se había atrevido a 
realizar” hasta la fecha y, además, “es la primera vez que vamos a poner fecha de caducidad en 
una botella”. Toda una paradoja, porque los vinos de Finca Allende se consideraban por la 
crítica como “eternos”, dada su capacidad de guarda durante años. 

Finca Allende se encuentra localizada en Briones, en el extremo noroccidental de la Rioja 
Alta, al margen derecho del río Ebro. A lo largo de sus 64 Ha. de viñedo repartidas en 92 
parcelas, situadas en su totalidad en colinas, con orientaciones norte, noreste y noroeste se 
extiende fundamentalmente la tempranillo, acompaña en menor medida de graciano (1,5 
has.), garnacha, viura y malvasía.



15 de Marzo de 2016

A partir de las 21 horas de este jueves, 17 de marzo, La Bodega del Cacho acogerá en

Almodóvar del Campo la Cata Maridaje “vinos regados con flamenco” con la presencia de

Miguel Ángel de Gregorio, uno de los más prestigiosos enólogos del país y un viticultor inquieto

allá donde los haya, que representa el concepto del Rioja más moderno.

Durante la presentación, los asistentes podrán paladear cuatro platos maridados con vinos de

su prestigiosa bodega como Finca Nueva, Finca Coronado y por supuesto Finca Allende, cuyo

nombre significa "Más allá", un vino de estilo moderno, alejado de los clásicos Riojas, que forma

parte ya de la historia vinícola nacional. Además, y como primicia, se catará un vino de más de

12 años.

Finca Allende es también el nombre de la bodega con la que le llegó definitivamente la fama y

que es el vehículo que utiliza de Gregorio para mostrar al mundo su idea de lo que debe ser un

vino que tenga raíces y alma.

Este jueves, 17 de marzo, a partir de las 21:00 horas

Vinos by Miguel Ángel de Gregorio regados con flamenco en La Bodega del Cacho de

Almodóvar del Campo
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Allende Nature 2015, un vino 100% natural y sin sulfitos

Allende Nature 2015 representa la evidencia de que se puede hacer un vino 100% natural.Miguel 
Ángel de Gregorio ha logrado en la bodega Finca Allende, en Briones (DO Ca. Rioja) el primer vino
sin sulfitos con aromas limpios,calidad y elegancia. Se trata de una producción limitada, con 
fecha de caducidad, y al mismo precio que los vinos de su gama.

Allende Nature 2015 es el nuevo vino del 
conocido Miguel Ángel de Gregorio, que en esta ocasión ha dado un paso 
más con el primer vino sin sulfitos que elabora en la bodega Finca Allende, en 
Briones (DO Ca. Rioja).

En un comunicado de prensa detallan que el enólogo ha conseguido un vino
natural 100% Tempranillo, con aromas totalmente limpios y elegantes. 

De producción limitada, “otro aliciente de Allende Nature 2015 es que sale al 
mercado al mismo precio que los vinos de Finca Allende de su gama, sin 
aprovecharse de su exclusividad”, afirman desde Finca Allende. Tiene fecha
de caducidad, por ser un vino natural, pero Miguel Ángel de Gregorio 
garantiza que se puede disfrutar toda su elegancia y calidad hasta mayo de 
2017.

La filosofía del cultivo sostenible se traslada a un vino natural 

Allende Nature 2015 ha sido elaborado con uvas de la finca Cuestas de 
Valpierre, un viñedo de 30 años ubicado en una ladera, y siguiendo la 



filosofía de cultivo sostenible, respetuoso con el medio ambiente y 
los ciclos naturales de la planta que es la “marca” de Miguel Ángel de 
Gregorio y de la bodega Finca Allende. 

En Finca Allende destacan que “todo es natural y sencillo”. Los viñedos de las 
Cuestas de Valpierre sólo reciben abono orgánico y laboreo mecánico sin 
herbicidas. La vendimia es manual, se selecciona a la entrada a bodega y 
posteriormente las bayas. 

Para elaborar Allende Nature De Gregorio ha elegido hacer un encube de 
racimos despalillados y no estrujados en depósito de acero inoxidable,
fermentando durante 16 días en maceración total con los 
hollejos. Maloláctica en barrica y crianza de cinco meses en roble 
americano. El embotellado es sin filtración ni clarificación, y se trata del 

primer vino de la bodega que tampoco tiene sulfitos añadidos.

El enólogo Miguel Ángel de Gregorio junto con algunos de sus vinos de Finca Allende. 

Hasta la presentación del vino tiene ese respecto por lo sostenible y natural. 
Viene en botellas bordelesas tradición, color uva de 750 ml y llega la parte de 
respeto por el medio ambiente: se tapa con un corcho natural de 49 por 24,5 
mm, lavado y esterilizado sin tratamientos y su etiqueta se realiza en papel
reciclable impreso con tintas ecológicas. También la cápsula de estaño y 
la caja de cartón ondulado son reciclables.

Nota de cata de Allende Nature 2015 

El resultado es un vino de color cereza intenso, con matices púrpura. 
Predominio de sensaciones frutales (zarzamora, arándanos, frutos negros) 
en nariz sobre tonos suaves de crianza en madera (vainilla, tabaco). Es 
amplio y sabroso, vivaz, con gran equilibrio, combinando frescura frutal y 
elegancia.

En definitiva, Allende Nature 2015 es la expresión total de la identidad y 
singularidad de una tierra única. Porque, como defiende Miguel Ángel de 
Gregorio, “el vino se hace en la viña, pero luego hay que hacerlo bien”.
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exploración de lo que debería ser un gran rioja. En 1995 ya vuela en solitario y elabora su primer 

Allende en una bodega tradicional de cosechero en Briones.  

Fue uno de los enfants terribles de Rioja. ¿Se encuentra todavía a 
gusto con el calificativo?  

Ahora soy más bien el ancient terrible (risas). La verdad es que siento que nada ha cambiado en 

estos 25 años y sigo defendiendo los mismos postulados que me dieron ese calificativo. En este 

tiempo todos hemos aprendido a hacer mejores vinos, pero en lo que se refiere al establishment, 

creo en la famosa frase de la novela de Lampedusa de que “todo tiene que cambiar para que todo 

siga igual”.  

¿Cuáles fueron los pilares de la revolución riojana de los años 90?  

Lo primero que tendríamos que preguntarnos es si fue revolución o algarada. Si uno analiza lo que 

ocurría entonces, las bases de aquel movimiento fueron el retorno al viñedo, a nuestras 

variedades y a formas de cultivo tradicionales; además de quitarnos el complejo de los vinos que 

habíamos probado fuera. A 25 años vista, hemos avanzado mucho en hacer buenos vinos, pero la 

corriente de fijarse en el terruño y explorar el viñedo sigue siendo minoritaria. Ha costado 

muchos años que haya una nueva generación, que también es minoritaria, que tome el relevo y 

quizás eso nos ha obligado a ser creativos durante todo este tiempo. En Rioja y en España el 98% 

del mercado sigue controlado por los grandes volúmenes y por los vinos de relación calidad-precio, 

con la suerte de que estos últimos también han mejorado su calidad. Pero se siguen encontrando 

muy pocos vinos mágicos.  

¿Está superada la dualidad de los riojas clásicos y modernos?  

Creo que nunca existió esa dualidad. La alta expresión, el vino de autor, etcétera, fueron apellidos 

que se pusieron desde las administraciones por ese empeño en clasificarlo y reglamentarlo todo, 

pero hemos probado riojas de los años 40 y 50 que no eran muy diferentes a los que hacíamos 

nosotros. La gran dicotomía está entre los vinos procedentes de la enología industrial 

trabajados en bodega y los vinos que vienen del campo en los que intentamos reflejar la esencia 

de la tierra.  

¿Puede definir lo que es un gran rioja?  

No (pausa). Rioja es una de las mejores zonas vitícolas del mundo. Creo que la mejor de este país: 

reúne un clima privilegiado, una variedad increíble de suelos y variedades autóctonas. Tiene una 

tradición, milenaria primero y centenaria después, en el cultivo de la viña y la elaboración de vinos 

que existe en muy pocas regiones del mundo. Ha vivido un éxito sin precedentes del que, en cierto 

modo, hemos sido esclavos ya que es enormemente complicado romper el molde que 

establecieron los négociants franceses en el siglo XIX de unos señores que cultivan la uva y 

otros que hacen el vino. Esto ha llevado a que se acabe ignorando el campo y a crear un modelo 



que segmenta los vinos por tiempos de envejecimiento. En este contexto da igual que un productor 

honesto y cuidadoso mime sus viñas, sus barricas y sus métodos de elaboración o que un pillo no 

los mime tanto porque al final el supuesto marchamo de calidad que se traduce en crianza, 

reserva y gran reserva en realidad no indica calidad, sino tiempo de permanencia en barrica. Es 

un modelo en el que resulta fácil esconder la mediocridad bajo un paraguas que unos productores 

prestigian y otros explotan. Pero tanto los vinos finos de Haro, como los más estructurados que 

firman pequeños productores, son grandes riojas y ahí reside la grandeza de la región.  

Si tuviera poder para decidir, ¿cuál sería su propuesta de ordenación 
en Rioja?  

Yo creo que Rioja no necesita ninguna ordenación. Creo que los vinos de municipio sí pueden 

ser regulables, pero es mucho más difícil ordenar los vinos de finca. Las propuestas que he 

escuchado me han parecido intentos maquiavélicos de poner vallas al campo. Soy partidario de la 

libertad absoluta y de que cada productor sea responsable de sus actos, porque quien va a valorar 

la credibilidad de un vino de finca o de pago es el mercado y no una mayor o menor regulación. Algo 

que la historia ha regulado en Borgoña y Burdeos durante 200 años no podemos establecerlo aquí 

por decreto ley en un momento. Esto solo servirá para encubrir mediocres vinos de finca de 

grandes compañías que fracasan en el mercado.  

Si en Francia se viene de una tradición de viticultura no industrial y se identifica el vino con el terroir 

y el municipio, en España identificamos el vino con un proceso de bodega. Pasar de un modelo a 

otro de la noche a la mañana es imposible y comunicarlo al consumidor también, porque no lee y 
estamos en unas cifras de consumo ridículas.  

¿Se ha planteado Miguel Ángel de Gregorio abandonar la D.O.Ca. 
Rioja?  

No. Creo en Rioja, creo en la denominación, en los vinos de municipio y en la fijación de un vino a 

un territorio que es lo que le da la singularidad, pero si las furias normativas hunden los vinos 

singulares en un mar de mediocridad tendremos que buscar el camino fuera de los órganos 

de gobierno de los consejos reguladores. Hoy el consejo regulador está controlado por grandes 

compañías que mueven millones de litros y las grandes decisiones no se toman en Rioja sino en 

Londres, París o Valdepeñas. Si no somos capaces de crear un marco en el que todos estemos 

cómodos, habrá gente que tenga que salir. Espero que impere la sensatez porque el problema de 

España es un problema de comunicación y no normativo.  

En Finca Nueva, su segundo proyecto, elabora 1,5 millones de botellas. 
¿Es necesario tener una retaguardia de volumen para cubrir las 
espaldas de los vinos de terruño?  



Una cosa es entrar en las líneas blancas y de distribución con producciones de 25 millones de 

botellas y otra elaborar vinos de relación calidad-precio. En Finca Allende no podemos crecer 

más porque tenemos la viña que tenemos. Estamos en 62 países y el mundo de la distribución 

nos exige una presencia cada vez mayor; por otro lado, cada vez necesitamos más gente en 

laboratorio, viñedo... Como empresa nos hace falta una masa crítica que nos permita cubrir todo eso 

y crear sinergias. Finca Nueva es un proyecto diferenciado con cara y ojos propios y en 

ningún momento escondemos que somos nosotros. Lo movemos todo en el canal Horeca, no 

hemos entrado en alimentación y su primera misión es permitirnos crecer como empresa y elaborar 

vinos que en Allende no podíamos hacer porque habría implicado prostituir nuestro proyecto. No es 

una idea de retaguardia, sino de vanguardia.  

¿Hay esperanza en la nueva generación de productores de Rioja?  

Sí. Yo he probado cosas muy ricas y sobre todo vinos con alma. Y ya está bien de tener que estar 

aguantando todo el peso los cuatro de siempre. Algunos ya son la segunda generación como 

Eduardo Eguren o Carlos López de Lacalle, pero hay por lo menos media docena de jóvenes que lo 

están haciendo muy bien.  

¿Cómo cree que se percibe el vino español?  

La imagen país es importantísima. Ferran Adrià o los hermanos Roca han hecho más por el 

vino español que ningún consejo regulador a la hora de proyectar la imagen de país-

gastronomía, le duela a quien le duela. Hace 10 años en Estados Unidos estábamos vendiendo 

vinos de precios más elevados; ahora hemos perdido nuestra imagen como país. Rioja es un 

negocio de éxito en el que se gana mucho dinero. Hemos ganado en conocimiento y hemos perdido 
en prestigio.  

¿Qué tiene pendiente por hacer?  

Mucho. Mejorar mis vinos, enseñar a mis hijos a hacer mejores vinos que los que he hecho yo y 

mejorar la viña. Cada vez respetamos más el ciclo natural de la planta, usamos menos 

tratamientos en el campo, vamos hacia niveles más bajos de sulfuroso y somos más 

respetuosos con aquello que hacemos. Aparte de eso tengo dos asignaturas pendientes: Ribeiro y el 

sur; y en este último caso no tengo claro si me seduce más Jerez o Montilla. 
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Tinto 2015 | Tempranillo | D.O.Ca. Rioja | 15,95 € 

Novedad sin sulfuroso con fecha de caducidad. Ciruela bien madurada, boca redonda; acidez 

cítrica para asegurar la máxima protección.  

Aurus  

Tinto 2009 | Tempranillo y graciano | D.O.Ca. Rioja | 138 € 

Expresión de viñedos que miran al norte. Especiado, serio, gran desarrollo en copa. Cada vez más 

expresivo y menos interesado en la perfección. Final negro y terroso. Mucha vida por delante. 

  

Calvario  

Tinto 2007 | Tempranillo, garancha y graciano | D.O.Ca. Rioja | 80 € 

Empieza oscuro y evoluciona a hierbas silvestres y florales (lilas). Buena estructura, jugoso, 

tanino envuelto, gran textura. Pura exuberancia.  

Mártires  

Blanco 2014 | Viura | D.O.Ca. Rioja | 88 € 

Un bebé que necesita tiempo en botella. Ahumados, notas cítricas, excelente acidez, largo final 

pero extremadamente joven. Solo 1.500 botellas. 

Allende  

Blanco dulce 2011 | Viura | D.O.Ca. Rioja | 18 € Bot. 50 cl 

Una rareza la de trabajar la viura en versión naturalmente dulce. Apenas 600 botellas; notas muy 

cítricas contrarrestando el dulzor. 

Finca Coronado  

Tinto 2005 | Tempranillo, cabernet, syrah, merlot, graciano, petit verdot | V.T. de Castilla | 

15,50 € 

El tiempo ha llevado a este multivarietal manchego a expresarse en clave balsámica, con terrosos, 

especiados y tierra húmeda. Supera las expectativas. 

Finca Nueva Fermentado en Barrica  



Blanco 2014 | Viura | D.O.Ca. Rioja | 9,50 €  

Untuoso, muy buena acidez, impecable. Gran relación calidad-precio. 

 Finca Nueva   

Rosado 2015 | Tempranillo | D.O.Ca. Rioja | 5,90 € 

 En la liga de los rosados pálidos gracias a un rápido sangrado en la propia tolva. Pétalos, talco, 

toques amargosos, sutil.  

Finca Nueva Vendimia   

Tinto 2014 | Tempranillo | D.O.Ca. Rioja | 5,90 €  

Viñedos de Cenicero, Navarrete, Fuenmayor y San Asensio. Delicioso frescor de fruta sazonada 

(zarzamoras). ¡Qué fácil de disfrutar!  

Finca Nueva Crianza   

Tinto crianza 2011 | Tempranillo | D.O.Ca. Rioja | 9,50 €  

Un paso adelante del Vendimia, pero compartiendo similares sensaciones de fruta y frescura. 

Crianza bebible y directo; madera sutil. 
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