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El Rioja, a ‘prueba’

Finca Allende celebra su quince aniversario con una cata
vertical de todas las afiadas de su Allende tinto

TEXTO: NGl

ticales de principio

a az0 el Allenda
, QuUe no
irdinaria smlucior

U compona

Imprimir el evento
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JMIA Y TENDENCIAS

LA PEQUENA GRAN HISTORIA DE ALLENDE
Cata vertical

en Madrid

“Esto no es vino, sefiores, es Allende”, Sélo los tipos
como Miguel Angel de Gregorio son capaces de impro-
visar un aforismo de semejante calibre en la presenta-
cion de una cata vertical ante la prensa especializada.
Ocurrié el pasado mes de octubre en Zalacain, una de
las plazas con mas solera que existen en la capital para
estos menesteres. Ei riojano, valiente como pecos, no
escatimo ni una sola de las quince afadas que ha ela-
borado de este vino desde la inauguracion de la bodega
en 1995, algo insdlito en los tiempos que corren. Como
cabia esperar, hubo de todo: viejas cosechas que apuran
sus Gltimos momentos, afiadas que pasan desapercibi-
das, bienios histéricos (1998-99 y 2001-02, para enmar-
car) y auténticos diamantes por pulir (2008 y 2009 lo
prometen todo). Lo peor de este asunto es, sin duda,

gue habra que esperar otros quince afios para disfrutar
de una cata igual.

Alex Caivo

ENERO 2011
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En blanco ¥ en botella

Acabamos el 2010 con una vertical de tinos v comenzamos el 2011 con una cata lemética de bla
apologia de la viura con una
Inscribete agui v suerte. Como siermpre, tenemos 50 plazas grs

En blanco y en botella. 14/01/2011

3 >
figuel s orin en s alvaro, de Brinnes

Los vinos de |a cata

Acabamaos el 2010 con una vertical de tinos y comenzamos el 2011 con una cata tematica de blancos. Miguel ﬂ'.nz;ei de Gregorio
hace apologia de laviura con una cata vertical de Allende blanco, Martires y Allende dulce el préximo dia 26 para
lomejordelvinod erioja. Inscribete agui y suerte. Como siempre, tenemos 50 plazas gratuitas por sorteo.

TEXTO: ALBERTO GIL

A higuel Angel de Gregorio (Finca Allende ¥ Finca Mueva) le van los retos. Despues de una década al frente de |a direccidn enoldgica por
cuenta ajena, inicid en 19395 una andadura personal que, como era habitual al menos hasta los recientes y disparatados afios de la
especulacion enourbanigtic a, cormenzd en precatio para acabar consolidando a Fivca Allende como una de las bodegas de mayor prestigio
del pais.

Terrufio de Briones, conviccidn, esfueizo, dedicacidn ¥ pasidn son ingredientes gue De Gregorio ha apoitado al mundo del vino v a Rioja.
Embarcado actualmente, con 15 afios de Finca Allende ya a sus espaldas, en demostrar gque la longevidad de losvinos es una de las
sefias de identidad de las mejoras zonas viticolas del mundo, el endlogo vuele el praximo rigrcoles dia 26 a lomejordelvinoderioja.com
con una atrevida y novedosa propuesta de cata: blancos en exclusiva, con una vetical de Allende, completada con su ditimo provecto, el
Martires y Allende dulce, desconocido para el pdblico ya que, aungue lleva afios daborandolo, nunca se ha comercializado.

Etiquetado en su dia de 'renovador e incluso de 'revolucionatio’ de losvinos de R oja, lo cierto es que De Gregotio apenas ha movido su
discurso: terrufio, ertender |a viticultura, trabajo v variedades autdctonas —"qué vamos a descubrir nosotros a nuestros abuelos”, sostiene,
algo que, guince afios después del comienzo de su propio proyecto, bien se podria identificar con los grandes elaboradores clasicos.

Paradojas de la vida, o de |a critica tan proclive a etiquetar a la primera de cambio, el endlogo esta empefiado en elaborar grandes blancos
de guarda inspirados en aguellos grandes vinos riojanos que, salvo el caso de Lopez de Heredia, han pasado a ser casi testimoniales:
"Hasta mediados de los 70 Rioja producia mas uva blanca que tinta y ya se nos ha olvidado®, recuerda De Gregario.

El hodeguero es un defensor a ultranza de la viura, variedad maltratada y abandonada por instituciones v por la propia generalidad de

hodegas en husca de sensaciones mas rapidas, frescas y afrutadas, pero, por supuesto, sin la personalidad nila identidad de log histdricos
hlancos riojanos: "Movamos a hacer mejores chardonnays ni mejores verdejos que guienes levan afios cultivando v trabajando estas
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variedades, pero si podemos hacer algunos de los mejores blancos del mundo con la viura”. Es, precisamente, lo que vino a decir el afio
pasado la prescriptora Jancis Robinson, cuando se refirio al Allende blanco 2003 como el "mejor blanco de Rioja” que jamas habia
probado.

El concepto de blanco de Miguel Angel de Gregorio, que no difiere apenas del tinto, es el de un vino de largo recorrido, que eveluciona con
el paso de los afios y desarrolla una complejidad muy superior al primer impacto de un blanco joven y frutal. En la vertical de cinco Allende
blancos que propone el endlogo se podra comprobar como estos vinos necesitan de la madera y de la botella para alcanzar la plenitud, o
para seguir aspirando a ella porque desde el primero, 1999, hasta el ditimo, 2010, tienen todavia mucho recorrido ascendente por delante.

Una vuelta de tuerca a la elaboracién de blancos de Rioja es el Martires, un blanco que se sale de los estandares en todos los sentidos,
también en precio (alrededor de 90 euros la botella). Viura 100%, el Martires es un vino de un unico pago de vifias wejas de Bnunes que
Miguel Angel de Gregorio saco al mercado con la afiada 2008 y con el que el endlogo prescinde de form una

acidez y una carga importante de madera para su consumo actual porque este vino es una apuesta personal del bodeguero para demostrar
que un blanco puede envejecer con la misma elegancia y dignidad que los tintos mas longevos.

La cata concluira con un experimento. El Allende dulce que la bodega elabora desde hace varios afios, pero que no ha comercializado: "Es
una cata para comprobar |a versatilidad y personalidad de la viura, con la que nos hemos equivecado historicamente y con la que nos
estamos volviendo a equivocar al apostar por uvas como la verdejo, la chardonnay o la sauvignon blanc”, argumenta el bodeguero.

La cita con Miguel Angel de Gregorio y sus blancos sera el proximo dia 26, a las 20.30 horas en el hotel Husa Gran Via, como siempre con
50 plazas gratuitas por sorteo entre los inscritos en www. lomejordelvinoderioja.com

La cita
Los vinos. Cinco afiadas de Allende Blanco, Martires 2009 y Allende Dulce.

Fecha y hora. El miércoles 26 de enero a las 20.30 horas en el Hotel Husa Gran Via, con 50 plazas gratuitas por sorteo entre los inscritos
en la pagina web www.lomejordelvinoderioja.com
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Paralelamerte a Madrid
Fusion van a tener lugar por
primera vez dos iniciativas
naveles en el conareso,
Enofusion pr
segun los o
aun punto d
cata y exhilici

alas y mas prestigio-
sas moarcas del vinoe. A tal
efecto habrd un espacio
denominado E ar en el
Que podrin catarse
Cacos 2on una ficha ad hoc
cerca de 200 biancos,
rosados, Linkos, generososy
espumosas, eliquetas da

identifi-

VINGS ¥ BULCES

calidad reconocida partene -
ciente a le mayveria de las DO
espanolas. Ademds, en g
Centro del Vino se desarro-
laran d ies, ponencias,
catas singiHares a cargo de
celebres endlooos (Miguel
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Angel da Gregerio, Poter
Sisscck, Alvaro Palacios &
Ignacia de Migusl protage-
nizardn algunas de las
confarandias mas in san~
tes) y ancuentros en tormo al
mungo de laenologia. La
ehtrada esta
incluida dentro del
precio de Madri
Fusion pero para
asis cesario
Iinscribirse en
www.enofu-
sion.com. Pensado
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Duleetusion se calebrars en
Ia mafana del jue 27.Un
universe gelaso representa-
do por el disefio de postres
do Jord! Butrdn (Espa/
Suere, Barcglena), la
caleccion prét a parter
choucolatora de Orial
Balaguer {con Liendas sn
Madrid y Barcelona) o la
maesiria de Paco Torrelan-
ca (Totel, Alicante). Na
faitaran tampoco el re -
ciente mundo del pan, una
paquefia revelusicn
cormandada por obradores
come Trtfcum y La Trinidad.
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Vinos
Martires 2009

BODEGA: Finca Allende
D.ORIGEN: Ricja
VARIEDALES: Vivra 100%
PRODUCCION: 1,300 aotellas

Una eleccién
paradar
enelblanco
R.B.

Elvina Martires 2009 llova
impregriado en sunterior el
sello de calidad que otarga,
en si misme, la tierra rigjana,
fque hace tiempo dejé ce ser
territorio extlusivo de los
tintos. Elshorade dnicamente
con las uvas procedentes de
laFinca Martires, situada en
la focalidad de Briones, este
vino blanco sorprende por su
armenia y suavidad. El seeretn
e5td en su composicidn, a
base de la variedad viura, ade-
mas de una crianza de ocho
meses en harrica de rable
ARier. El caldo s presentaen
dos farmates {75 cl.y 150 L)
yresultaideal para abrir boca
en el aperitivo o combinar con
pescada al horng,
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EL VINO
MARTIRES 2000

W Miguel Angel de Gregorio, gue ela-
bora igualmente en Rioja un excelente
monovarietal de viura bajo el nombre
de Finca Nueva (6 eurds), presen-
tala segunda afiada de Martires,

un muy alta gama elaborado con
cepas de viura plantadas hace 40
anos. Tras realizarse en baryica la
fermentacion del moste flor, el ving
permanece ocho meses en harricas
nuevas de roble Allier y se embo-
tella en botelias borgona tradicion.

Es un claro vino de autor, de gran
rigueza aromatica, donde resal-

tan junto con la fruta madura

Ia5 varfadas notas especiadas,

que evolugionan en el transcur-

$0 de su degustacion.

Precio aproximado; 90 euros.

JUAN LUIS RECIO

Mas vinos en JA R']:IRE-S

ey xlsemanal. comvings.
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Miguel Angel de Gregorio
Miércoles 26 de enero de 2011, 12:00 horas

A Miguel Angel de Gregorio (Finca Allende vy Finca Nueva) le van los
retos. Después de una década al frente de la direccidn enolégica de
Bodegas Breton, inicid en 19925 una andadura personal que, como era
habitual al menos hasta los recientes y disparatados afios de la
especulacién enourbanistica, comenzéd en precario para acabar
consolidando a Finca Allende como una de las bodegas de mayor
prestigio del pais.

Deja tus preguntas en el videochat.

Finaliza el videochat con Miguel Angel de Gregorio (larioja.com)
Muchas gracias por vuestras preguntas, ha sido un placer atenderos.
Nos vemos en la cata esta tarde a los que tengdais la posibilidad de
venir. un abrazo

le gustan las levaduras autoctonas actuales? (Pako Medinabeitia)

Me gustan las levaduras autéctonas, creo que son fundamentales pero
quizd no me gustan las actuales. La mecreoflora autdéctona, por
desgracia, estd excesivamente sometida a la presion de un medio
ambiente hostil, desequilibrios térmicos, etc. v de los fratamientos
anticriptogamicos, por lo cual la presion selectiva hace que cada vez
este mds degradada. Para mi, es quizd hoy este el mayor problema en
la enologia.

China parece interesada en nuestros caldos. Es verdad o un cuento
chino mas de quienes nos gobiernan? GRACIAS (José Joaquin Moreno)
China se esta abriendo al consumo de vinos. Por desgracia los vinos
espanoles son poco conocidos en los segmentos altos y dada la
singularidad del mercado lo que demandan es vino barato.

¢Cree que en Rioja existen realmente vinos que puedan cadlificarse
como "minerales"? ;la viticultura practicada posibilita realmente la
obtencién de esos aromas? Gracias. (Radl.)

Si, sin duda. La mineralidad es una de las caracteristicas fundamentales
de nuestros vinos

¢ Que recuerdos te trae aquel Dominio de Conte de tus principios? (José
Antonio del Rio)

No comment

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Como se adapta su bodega a los cambios que se estan dando como
son las redes sociales o el tedrico boom del enoturismo en La Rioja???
(Jose R Camara)

MNos incorporamos a las Redes Sociales y en el enoturismo somos
bastante austeros por falta de tiempo, creo que hasta tenemos un
grupo oficial en facebook, aunque no me ocupo yo personalmente del
tema.

Qué hace cuando tiene alguna enfermedad que le impide oler
correctamente y necesita el olfato en ese momento (Leyre Ostolaza)
Esperar

cuanto ha cambiado el rioja dede que nos conocimos hace 25 aios
(Eutaquio Uzqueda)

S6lo 252 mucho en apariencia y gracias a Dios poco en la esencia. Un
abrazo

Que blanco elaboraria, variedades, alcohol, caracteristicas, etc. si
tuviera que conquistar con él, el gusto de una joven dama (Ana Olarte)
Posiblemente una Viura de la Finca Martires...

Que variedad de las nuevas autorizadas por el consejo regulador ve
.mas interesante para mezclar con el macabeo. (Miguel Marlinez Diez)
Ningund (en Rioja le llamamos Viura)

que futuro depara para los blancos de rioja,y para los nuevas varietales
que se plantaran? (Alfonso Herndaez)

Pienso que los blancos de Rioja tienen un magnifico futuro, en cuanto a
los nuevas variedades no se ha plantado todavia ninguna cepay es
dificil pronosticar

No es la viura demasiado corta en aromas? (José Javier Mateo Garcia)
Mds que corta es una variedad austera cuando es joven, que desarrolla
los aromas con el paso del tiempo. Si es corta en aromas, la Viura que se
vendimia no madura

Su opinién sobre los vinos de maceracién carbdnica, y si tiene previsto
elaborar este tipo de vino en un futuro. (Enrique Gémez Ruiz)

En nuestros origenes toda nuestra elaboracién se hacia por maceraciéon
carbénica, me parece una singularidad maravillosa y forma parte de
nuestro acerbo vinicola

Como es una cata de blancos. ;Anadiria otras variedades de uva
blanca dentro de la Denominacién Rioja?. (Jorge Maza Fraile)
Rotundamente no

Forma de sacar el maximo parido a la Viura (Fernando Gémez Cruzado)
Cultivarla con esmero, lo demas es facil

Hacia donde deben dirigirse los blancos para que tengan fuiuro
(Begona Martinez)

Hacia la singularidad, hacia la expresividad y siempre hacia la magia
Qué da mads satisfacciones, el tinto o el blanco? (Ramén Martinez)
Rubias o meorenas ... @

" lomejordelvinoderioi a.com |
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Tiene su bodega vinos tintos...? (Javier Saez Segarra)

Allende también es tinto

iMaceras la viura con el hollejo? ;irabajas las lias? (lera Zugatzaga)

Si macero, y por supuesto frabajamos muchisimo las lias

éPor qué vinos blancos? ;En qué se diferencian de otros de Rioja? ;Esta
de moda el blanco? (Radul Juarez)

Yo no sé si el blanco estd de moda, sélo se que a mime gusta
elaborarlos, los nuesiros y los de ofros sitios del mundo.

Feliz Afio jQué expectativas prevén para su bodega? ;Y para el
conjunto de la Denominacion? Muchas gs (Eva Julia Alonso)

A pesar de la dificil coyuntura econdmica, contra la gque poco
podemos hacer, si seguimos trabajando las perspectivas seran buenas.
En cuanto al resto de la DOC no me siento capacitado como para
responder

¢ Que caracteristicas ofrece el terruiio de San Vicente en materia de
blancos? El tema de Brett en Barrica (José Gil Loza)

Uno, conozco muy poco San Vicente a pesar de estar muy cerca de
Briones. Dos, el Brett en barrica es muy facil de controlar, es Unicamente
una cuestién de higiene y cuidado en el manejo de las barricas

que vinos especiales hay que hacer para salvar la situacion del rioja
(Eva Maria Fernandez Jalon)

No creo que haya que salvar nada, quiza tan solo hay que seguir
trabajando para mejorar dia a dia nuestras elaboraciones y estar mas
presentes en el mercado

Porqué tiene tan "mala fama" el vivra? ;Van a intfroducir alguna de las
nuevas variedades blancas aprobadas en la D.O.? (Luis Angel Garcia
Calvo)

La mala fama de la Viura viene dada fundamentalmente por un mail
cultivo. Sila Viura se planta en suelos fértiles desarrolla producciones
muy altas y racimos grandes y compactos. Esto hace que sea muy
susceptible al ataque de la temida botrytis y fuerza a vendimiar la Viura
antes de que madure. Si vendimiamos uvas no madura no podremos
obtener grandes vinos. De ahila mala fama. Tengo la sana intfencién de
no utilizar ninguna de las nuevas variedades aprobadas por la DOC de
Rioja. Aun asirespeto al que quiera hacerlo

Con " MARTIRES" ;Has conseguido expresar lo mejor de esta variedad?
iQué potencial tiene para la crianza? Un saludo. Victor Ruiz. (Victor Ruiz)
MNo sé& si he conseguido expresar al maximo el potencial de esta
variedad, nisiquiera si hemos sabido expresar al méximo el potencial de
este terrufio, seguiremos trabajando. En cuanto a la capacidad de
evolucion en botella pensamos que es muy larga, pero no nos
atrevemos a dar una cifra.
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El blanco puede ser sustituto de un tinto en algun plato de carne (Sonia
lzquierdo)

Por supuesto, yo no creo en los maridgjes. Me apetece mas importante
con quién tomo una copa de vino que con que plato

QUE OPINION TE MERECE SOBRE LA MEZCLA VARIETAL DE MALVASIA Y
GARNACHA CON LA VIURA EN LOS VINOS DE RIOJA? Y EN TODO
CASO,;EN QUE CIRCUNSTANCIAS SERIA CONVENIENTE O INTERESANTE?
(Juan Antonio Bonilla)

Me parece interesante, depende de si las tienes o no. En cualquier caso,
me parece que la gran variedad es la Viura y me da mucho miedo g
tendencia oxidativa de la Malvasia. Un abrazo José Anfonio

Variedades del mundo que prefiere {(Antonio Galdamez)

Cabernet Suavignon en Pauillac, Merlot en Pomerol, Chardonnay en
Borgonia, Syrah en Hermitage... sin duda ninguna Tempranillo y Viura en
Briones

Sabremos responder al mercado con los "nuevos blancos"? (Maximo
Moreno)

No se trata tanto de responder al mercado sino de ser capaces de
mantener la fidelidad a nuestras variedades y a nuestros terrufios v ser
capaces de mostrarle al mundo. Siintentamos adaptamos al mercado
acabaremos imitando lo que otros hacen mejor que nosotros

:Realiza Maceracion prefermentativa en sus vinos blancos? (Eduardo
Martinez Moreno)

Ya lo hemos contestado, pero si en funcion de las caracteristicas de
cada afiada

Por qué blanco en Rioja? ;Moda pasajera? (José Ernesto Herndndez)
Historia eterna

Me gustaria saber jcémo podemos dar valor a la variedad Viura
cuando muchas bodegas riojanas estdn apostando directamente por
diversificar su negocio en otras DO como Rueda y su verdejo? (Alberto
Saldén)

Creo que eso no fiene nada que ver, son distintas vias de negocio. Es
cierto que determinados grupos empresariales en su dia apostaron por
Rueda, entre otras cosas porque el coste de produccion de lauva
Verdejo en Rueda es mas bajo que el de la Viura en Rioja, pero el
camino para desarrollar la Viura agqui continda abierto.

es posible hacer un gran vino blanco con monovarietal de viura? (José
Antonio Antén)

Si, rotundamente si
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iCuadl es el iempo idoneo para el envejecimiento de los vinos blancos
con lias? (Miren Gémez Cruzado)

No hay un tiempo adecuado, depende del vino, de la calidad de las
lias, de las técnicas de removido que se utilicen. En ningun caso se
deben superar el limite del mes de mayo con las lias dentro del vino. A
partir de mayo el riesgo de produccién de aromas no deseados resulta
peligroso

Para hacer buenos vinos se necesita una uva cuidada y seleccionada,
que dirias de los precios que se estan pagando a los agricultores por
esta materia prima que necesitan las bodegas, enfiendes que no se
cuide tanto el cuidado de las viiias? (Ana Maria Fernandez)

Si claro. Uno de los grandes problemas de Rioja es la separacion de
forma mayoritaria, entre la produccidén de uvay la elaboraciéon del vino.
Ha habido momentos de escasez donde se han pagado precios
altisimos por uvas mediocres y ahora se pagan precios ridiculos por uvas
maravillosas. Es dificil en la actual coyuntura que los elaboradores
puedan primar la produccién de calidad y es muy dificil que el viticultor
soporte eternamente el perjuicio econdémico de producir calidad frente
a calidad. Esperemos que algun dia esto cambie.

Para cuando vinificacién de cava con viura? (Alberto Val Benedi)

No me atrevo, no me siento capaz de dominar la elaboracion de
e5puUmoso

i Qué nivel cree que ocupa su vino blanco "Martires” dentro de los vinos
blancos elaborados en Espana? ;y en el mundo? (Oscar Javier Garcia)
Lo importante no es lo que yo creq, sino lo que crean los consumidores.
Nosotros cada afio intentamos elaborar el mejor vino del mundo, no se
silo conseguimos. Pero si que te garantizo que cada afio es Unico e
irepetible y por tanto mdagico.

crees que las nuevas variedades blancas solucionaran el problema del
blanco en rioja? (Roberto Rodriguez)

sExiste el problema del blanco en Rioja? creo que el Unico problema es
no creernos que somos capaces de elaborar grandes blancos
cultivando racionalmente la Viura. Cuando digo racionalmente es
haciendo aquello que hacian nuestros abuelos

:Cual es la principal caracteristica de sus vinos?. Queremos conocer el
elemento diferenciador mds importante. (Ernesto Gomez Tarragona)
Son vinos honestos sin artificio, donde intentamos respetar al mdximo la
expresividad de cada variedad y de cada terruio

:Cree que es necesaria la autorizacion de variedades blancas no
autoctonas para la elaboracion de vinos blancos de calidad en Rioja?
(Daniel Hernandez Tofé)

No, rotundamente no. Creo firmemente en un culfiveo mas racional de la
Viura
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Crees que la plantacién de nuevas uvas blancas, como Chardonney, se
va a manchar el DOC de La Rioja? En tu opinion, esas uvas son de peor
calidad? (Aubrey Lee Wade)

Soy partidario de que nada este prohibido, creo que la libertad es
terapéutica. Tante el Chardonnay como la Verdejo como la Sauvignon
Blanc son grandes variedades sobre todo en sus terrufios originarios.
Pero ninguna de ellas posee la singularidad de la Viura en su terrufio
originario, que es Rioja. Creo gue yo no seria capaz de hacer un
Chardonnay tan bueno como los que se hacen en Borgofia, pero si que
estoy seguro de que en ningun lugar del mundo pueden hacer vinos de
Viura tan buenos como los nuestros

ino seria conveniente hacer hincapié desde dentro del sector en utilizar
los blancos, nuestra Viura, como bandera de enganche para el futuro
mercado de nuestro vino, los jovenes, a los que me temo se les hace un
poco cuesta arriba empezar con tintos? (Fidel Mazo)

Rotundamente si. Muchas veces los jdvenes buscan ante todo vinos
divertidos y un blanco joven de Viura puede llegar a ser divertidisimo. Y
una vez gque uno prueba vinos divertidos acaba buscando probar vinos
grandes

i Por qué cree Vd. que ha surgido el interés por los vinos blancos en la
DOCa Rioja en los Oltimos afios? ;por qué no antes? (José M Gomez)
Historicamente en Rioja se producia mas uva blanca que tinta. A partir
de 1975 se empieza a producir mas uva tinta que blanca. Rioja era
historicamente una region donde coexistia la elaboracion y
comercializacion de blancos y tintos. Las tendencias de mercado de los
afos 70y la aparicion de zonas que producian blancos interesantes
{idvenes, frescos y afrutados) hizo que las tendencias se desplazasen de
forma radical a los tintos. Hoy los consumidores mds exigentes y mds
informados buscan el retorno a la singularidad de los vinos blancos
clasicos de Rioja

¢Habrd un "Resurgimiento” de los blancos riojanos a corto plazo? (José
Antonio Rodriguez)

Quizd, depende de que llamemos corto plazo, costard pero creo que
yva se estd empezando d producir y creo que en el futuro la originalidad
y la singularidad de los blancos de Viura terminara por imponerse
Cuando recoges la uva blanca va directa a prensar o haces como
algunas bodegas una maceracién de unas horas en depdsito. (carlos r.)
No hay una regla fija, en algunas afiadas hemos hecho maceracién frio
de unas 12 horas v en ofras afadas hemos ido directos a prensa.
Teniendo en cuenta que nuestras prensas son verticales, esto supone
una maceracion en prensa de entre 6 y 8 horas.
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Me gustaria saber ;por qué en Briones? y hasta que punto se han
cumplido sus expectativas vinculadas con ésta eleccién. Un saludo y
gracias. (Roberto)

Briones por su singularidad, por su clima, por sus suelos, por sus terrufios...
Las expectativas no sélo se ha cumplido sino gque se han visto
superadas. Casi siempre la vifia supera dl hombre

Ya estd con nosotfros Miguel Angel de Gregorio (larioja.com)

Comienzo el videochat
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Finca Allende, también bodega de blancos
Recién llegado de Madrid Fusién, donde protagonizé un debate-
cata con Ignacio de Miguel, Miguel Angel de Gregorio respondié
ayer a los aficionados sobre los blancos de Rioja y sobre los enormes

vinos de su bodega, que por la noche presenté en una cata para lo-
| mejordelvinoderioja.com.
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Terruio blanco

Finca Allende protagonizé
la cata de enero del club de
lomejordelvinoderioja.com

Miguel Angel de
Gregorio mostré

el miércoles a los
aficionados la otra cara
de la moneda de Finca
Allende: la de sus
grandes blancos

i ALGIL

de porque era (inico; acufiamos en-
tonces la frase de la tierra de los mil
vmyuquenengmnsquum
aquien el si-

variedades de uvas tradicionales.

Lacata 2

De Gregorio se acercoa losaficiona-

dos con una propuesta de vertical de
Allende Blance: cinco de las diez

LOGRONO. Con Miguel Angel de

(Finca Allende) es fiicil rom-
‘per topicos. El miércoles por la no-
che valvioa demostrarlo

anadas que yahasacadoal mercado
(1999 al 2008). Un ejercicio siem-
pre dificil, ya que abre las puertas de
lahudegldaparenpu peromassi

mostrarlo en una es-
pectaculary di cata de

Tde Allend

:omphmdasymdzmmhuqnem

Iavwedidmamvésmzvem
de Mrtires

Y
de Allende Duke.lmpeqxlzﬁu lujo
que no se comercializa y conel que

deio ck ?

hay ¥ que es dificil
encontrar en Rioja afiadas similares.
Miguel Angel del Gregorio se ha

d Tos bl

ne trabajar y experimentar con lo

propio antes de hacer bandera de

1deuudxdaa)enas: «Tengo16 cepas

de verdejo en Briones, esdecir, que
desde h

q
cos de Rioja son capaces de enveje-
cer con la misma dignidad que los
histéricos tintos y, quiza por ello,
invirti el orden tradicional de una

emuwynemﬁn

L G LG e

esla dlti-

-muuu. B LD £ 1 L

daaenmq)a_., las vi

porqy El mis-

Vino pre-

inari frescura y
i

di i ién parael

[ o para la

blanc, las otras dos castas blancas

quemopmduyﬁmmaﬁbgnpo:

laevolucion enel
mpmmmlamdmumdm
década, hunellﬂlﬁ lnque!uem

ra.tSnngnndtsuval yhh‘h!m:rl
siempre es terapéutica, pero desde
luego Rioja no vaa hacer mejores

chardonnays que B i
_Laapuesta de Miguel Angel de
Gregorio porhnbhmnndiﬁnm

mmdelqugmnllmhpqm,
como siempre, habla sin ambages:
«Unano frio siempre es mas dificil
y, si bien para obtener puntos Par-
ker es peor que uno cilido, es vital
quelmvmmmﬁesuxpmqma

la mé ble de lasb

fode) Briones (meA]ngle tiene
icados catorce diferentes en
sus vifiedos de la localidad), varie-
Muwﬁcmas,enwmﬂhviuv
1a, trabajo, experimentacion y, aun-
que a alguno le parezea plmdupm,
Tespetoala tradicion. «Cuane
. pezaba luchaba contra eldmcu.rso
institucional de que Rioja eragran-

«Es vital un vino fresco
porque hablamos de la
més noble de todas las
bebidas refrescantes»

«Laviuraes unagran uva,
pero necesita madurary
produccion razonabley

Con 'Martires'y Allende
Dulce, el bodeguero
reivindica la versatilidad
y la complejidad de
esta variedad riojana

% i
Miguel Angel deGregorIo en la cata del hotel Husa. -

i ALGIL viura en Rioja no fue por capricho.
Loﬁnoﬁo - Lavertical concluye  «Podemos apreciar en el vino una
0 éxif lacapa- i frutal

cidad dg evolucion de Ia variedad

g y recuerdos
apera, ameléna c!!:ﬁ.cos.... ¥, por

2

unvfmsnbremﬁmdaydlidnu
defectuoson.

‘.{Mdhr]u ja también las
tiene. E1 2007y, upem]menta,
2003, los dos siguientes blancos de

-1a cata. El Allende 2007 fue buena
cosecha para los tintos y la viura
wmantuvo la frescura, aunque por
debajo del 2008». El vino en la copa
demuestra la diversidad de Rioja,
con mayor presencia de especias y
notas de montebajo sobre los citri-
cos dominantes de su predecesor.

El Allende 2003 es uno de los que

Miguel Angel de Gregoriosesiente
ma:olgu]]nm: 4Vamosa probar aho-
ravinos de cosechas verdaderamen-
te dificiles; en el 2003 el calorachi-
charté las vifias, pero la rusticidad
dela viura, que no olvidemos ha ocu-
pado siempre las cabezadas, la par-
te alta de los vifiedos por su resis-
tencia, nos permitié hacer un vino
muy interesantes. El trabajoen la
vmnyenbodegnmeardua,pque
con un ciclo vegetativo tan adelan-

. tado porel calor el desequilibrio en-
tre grado y aromas era evidente. De
Gregorio tuvo que emplearse a fon-
do. Como todos sus Allendes, fer-
menta'y se crio durante mas de un
afioen barricas de roble francés nue-
VO Con un continuo trabajo de batto-
nageensulias,

Los Allendes 2002 y 2000 son
nmb]éndeaﬂadnmmphmm
primero de ellos por la lluvia pre-
vendimiay laamenaza de botrytis:
«Nos salvo la vida la mesa de selec-
ciény, recuerda De i0. Elvino
CiOTy, recueraa e KIvino
alcanza una redondez en boca ex-
tracrdinaria y limpia en la estancia
enrla copa una pequeda reduccion
que deja paso a los aromas de fruta
‘blanca (pera), muy presentes enlos
Allendes a medida que se van ha-
ciendo ‘mayores’,

E12000 fue un afio de madura-
cién fria, con un ciclo muy largo de
lo!mgmnllenﬂngu En ague-

primeros Allendes, como en este
moo lamalvasia de cepas viejas es-
taba muy presente (40%), aunque
¢l porcentaje ha ido reduciéndose
hasta un 10% en el 2008 a conse-
cuuﬁndehmmmywam
ta del bodeguero, a contracorriente
porsupuesto, pulhvmn.xMegm- 2
ta la variedad, pero la malvasia tie-
ne una tendencia oxidativa que
ammhmnmemluunncmua—
riaalade la viura, que se crete con
losafiosn. A

(600700 kilos por hectarea), que
1nos da esta concentracion de azi-
cares, hasta el punto que suele ser
el primer vifiedo que vendimia-
mosy. En la cata es sorprendente
[Porque en nariz no mMuestra pista
algunaa ladulzura envolvente y na-
tural, ¥ con p!emfresnm queel
vino muestra en la boc
Qué es la viura? qUna gran va-

nm‘lud sin dudaw, zanja el endlo-
go

unanueva vuel-

Y I

tadatue:aahnnun Un Allende
leem Para consumo casero,

|:e como dicen muchas criticos y
gente que ‘sabe’ de esto, da aromas

blanca que identifica a Rioja) para prop quep queverconlosdul- a verde, como el caber-
dejar paso a otra apuesta personal  terrufion, describe el endlogo. cesque parece que ahoraintentan  net los da a pimiento verde, pero
del bodeguero: Mithsm!.un La acidez y la madera nueva asomarlacabezatambién enRicja: en mbwﬁm:mnda no se ma-
vino de pag: hec- i ) «Noha iones, niven-  duran
tirea) de limi i6n  atin estan vino dimi hielonibotrytissecani  ras, desde luego, son muchas mas
ywuhquengudAngeldeGm— que acaba de salir al mercado, aun- nada por el estilo...y, explicaDe Gre-  ricas: amielados, citricos, empireu-
qL gorio, esunavina mAticos... jeso es pobreza aroma-
si hlm‘)nmmmnehubo nmr.hnuv- cuantos afios cuando mas pueda  vieja, :unumpmdumﬂn ridicula  tica?».
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Los siete
maghnificos

Con una vertical de vinos
blancos, Miguel Angel de

Graoaorin colmaA lac avnactativuac

MRV W LTI U AR S LU Y

de 50 invitados a la catade
lomejordelvinoderioja.com

a cata de ‘blancos’ que
de

Miguel A e Grego-
rio ofrecié el miércoles
en el Hotel Husa Gran

Via de Logrofio fue

Heras. Cerca de éste se sentaron
el director de Rioja Medios, Pablo

y Ramén Alonso, que
loesde Ia.du;a comn. Conla'b'ha-
biaal di , Beatriz

traordinania. Por los vinos ensi mis-
mosy porlamagistral leccion que
dio el conferenciante. Siete vinos,
7 magnificos. A la cata asistieron
S0delas casi 300 p lo

Lopez y Begofia uan:fnez Cla-
roque el abecedario daba para mds
aexcepcion dela ‘ye'. La mayoria
conla‘m’ Garcia, Mariana

habunsohmadn  Entre los agra-
ciad ban lera

Juan José Imaz, Irene Bonilla y
Carlos Gil Diez. Era la segunda vez
que De Gregnnnapareda porel

curioso como en menos de un mi-
nuto definié De Gregorio las tie-
rras de Briones, arcillas rojas arri-
jik o 5

‘aula magna’ de

f

derioja.com. §i sorp ndente fue
-, lamal

yaestd. Yal i igui «Es

cion la precisa claridad y natural
simpatia con quec oﬁeﬂaal :udz

chas de las mejo-
resvifiasse hallan en enclaves re-
ligiosos que hace siglos fueron es-

torio su fil

cenario ds tierras

to los técmicos mas Jbvenes gre
sentesen lasalacomolos misex-
perimentados de cuantos alli ha-
bia alabaron -y virtualmente
bendijeron- los vinos de Finca
Allende. Asi lo hicieron José Ma-
rauri, Basilio Izquierdo, Santia-

no por casualidad elegidas por los
monjes y frailes. Algunos de nues-
tros términos asilo indican: Los

El Calvario...». Se probd
el ‘semidulce Allende’ que (atin]
no se halla en los circuitos comer-
uales Era un vinode uva viura

go Coello, Daniel Hernindez, Sil-
via Clavijo y Tom Perry. El tono
y timbre de la charla resulté tan
ameno como interesante. Apenas

da en 1924, afi Dali
mntémdemlmismnmﬂnm—
turalezas muertas. Pero no era
cuestion de hablar de difuntos.

Cada cul en su edad todas los vi-

¥ P
guntas. Con la*a"inicial en sunom-
bre de pila acudieron entre otros
Alberto Pérez, Alfredo Berndl-
dez, Ana Olarte y el d:rectozge
nerﬂdemmmmm

nos estaban muy vivos. Sirvieron
las copas los habituales profesio-
nales Miguel Ibdfiez y David Mar-
tinez con lanedfita Maria Yéco-
ra. No faltd el envoltorio publici-

GENTE DE AQUI

Pablo Amillano, Angel de las Heras y Santiago Coello. :: 4 uerrsros  ron.
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Ramén Alonso y Miguel Angel
de Gregorio posaron con varias
técnicas de Finca Allende.

1 & HERREROS.

nnodglnspammdm Eniac,
Argraf, Rivercap, Ewiny Quercus.
Entre los catadores estaban, Simén
Sampedro, Santiago Ibarrola,
Nathalie Leboeuf, José Antonio
Rodriguez, Javier Gil, Fidel Mazo
y Alberto Val. Mis que otros lla-
mé la atencion el ‘Allende 2009".
«Este si que sis, comento un ensi-
mismado catador mientras otro
reparaba en que la afiada (2009)
tenia curiosa relacion con el ni-
mero delabotella de la que lesir-
vieron: ‘Botella N®0290". Misde
uno i6 cosas nuevas por Mi-
guel Angel de Gregorio, entre otras
que el aroma a pimiento verde de
los vinos tiene mucho que ver con
el defecto en la maduracion de la
uva. Por esta elemental leccién y
por mil razones més muy felices
salieron al frio de la calle Carlos

raOchoa, Luis Galvez y Reyes So-
riano. Y seguro que con parecido
estado de animo lo hicieron Juan
Carlos Somalo y el ilustre econo-
mista guipuzcoano Ifiigo Martin
queptocu:éylngﬁmxhenm
pado por algunos de los mejores
endlogos que porla sala anduvie-
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Miguel Angel dé' dl’éQOi 0, en el videochat. :: a. icLEsIAS
Finca Allende, también bodega de blancos

Recién llegado de Madrid Fusion, donde protagonizé un debate- |
cata con Ignacio de Miguel, Miguel Angel de Gregorio respondié
ayer a los aficionados sobre los blancos de Rioja y sobre los enormes
vinos de su bodega, que por la noche present6 en una cata para lo-
mejordelvinoderioja.com.
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En blanco y en botella )

Acabarmos el 2010 con una verical de tinos v comenzamos el 2011 con una cata terndtica de blancos. Miguel Anoel de Greaorio hace
apologia de la viura con una cata vertical de Allende blanco, Martiresy Allende dulce el praximo dia 26 para lomejordeiinoderioja.
Inscribete agui y suerte. Como siempre, tenemos 50 plaz as gratuitas por sorteo.

En blanco y en botella. 14/01/2011

Miguel Angel de Gregotio en U finca El Galvarn, de Briones.
Log vinos de la cata

Acabamos el 2010 con una vertical de tinos y comenzamos el 2011 con una cata teméatica de blancos. Miguel Angel de Gregorio
hace apologia de la viura con una cata vertical de Allende blanco, Martires v Allende dulce e proximo dia 26 para
lomejord elvinoderioja. Inscribete aqui y suerte. Como siempre, tenemos 50 plazas gratuitas por sorteo.

TEXTO: ALBERTO GIL

A Miguel Angel de Gregorio (Finca Allende v Finca Mueva) le van los retos. Después de una década al frente de |a direccion enaldgica par
cuenta ajena, inicid en 1995 una andadura personal gque, como era habitual al menos hasta 05 recientes y disparatados afios de la
especulacion enourbani fica, corenzd en precario para acabar consolidando a Finca Allende como una de las bodegas de mayor prestigio
del pais.

Terrufio de Briones, conviccion, esfuerzo, dedicacidn v pasion son ingredientes que De Gregorio ha aportado al mundo del vino v a Rioja.
Embarcado actualmente, con 15 afios de Finca Allende ya a sus espaldas, en demostrar gque la longevidad de losvinos es una de las
sefias de identidad de las mejoras zonasviticolas del mundo, el endlogo vuele el prdkimo miétcoles dia 26 & lomejordelvinoderioja.com
coh Una atrevida y novedosa propuesta de cata: blancos en exclusiva, con una vertical de Allende, completada con su Oitirmo proyvecto, el
M artires v Allende dulce, desconocido para el pdblico ya que, aungue lleva afios elaborandolo, nunca se ha comercializado.

Etiguetado en su dia de 'renovador e incluso de ‘revolucionario’ de losvinos de Rigja, o cierto es que De Gregorio apenas ha movido su
discurso: terrufio, entender la viticultura, trabajo v variedades autdctonas —"qué varmos a descubrir nosotros a nuestros sbuelos”, sostisne-,
algo gue, gquince afios después del comienzo de su propio proyecto, bien se podria identificar con los grandes elaboradores clasicos.

Paradojas de la vida, o de |a critica tan proclive a etiquetar a la primera de cambio, el endlogo esta empefiado en elaborar grandes blancos
de guarda inspirados en aguellos grande s vinos riojanos gue, salvo el caso de Ldpez de Heredia, han pasado a ser casi testimoniales:
"Hasta mediados de los 70 Rioja producia mas uva blanca que tinta v va se nos ha olvidado”, recuerda De Gregorio.

El bodeguera es un defensor a ultranza de la viura, variedad maltratada y abandonada por institucionesy por la propia generalidad de

hodegas en busca de sensaciones mas rapidas, frescas y afrutadas, pero, por supuesto, sin la personalidad ni la identidad de los histaricos
blancos riojanos: "Mo varnos a hacer mejores chardonnays ni mejores verdejos gue guienes llevan afios cultivando v trabajando estas
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variedades, pero si podemos hacer algunos de los mejores blancos del mundo con la viura®. Es, precisamente, lo que vino a decir el afio
pasado la prescriptora Jancis Robinson, cuando se refirié al Allende blanco 2003 como el "mejor blanco de Rioja” que jamas habia
probado.

El concepto de blanco de Miguel Angel de Gregerio, que no difiere apenas del tinto, es el de un vino de largo recorrido, gue evoluciona con
el paso de los afios y desarrolla una complejidad muy superior al primer impacte de un blanco joven y frutal. En la vertical de cinco Allende
blancos gue propone el endlogo se podra comprobar como estos vinos necesitan de la madera y de la botella para alcanzar la plenitud, o

para seguir aspirando a ella porque desde el primero, 1999, hasta el dltimo, 2010, tienen todavia mucho recorride ascendente por delante.

Una vuelta de tuerca a la elaboracion de blancos de Ricja es el Martires, un blanco que se sale de los estandares en todos los sentidos,
también en precio (alrededor de 90 euros la botella). Viura 100%, el Martires es un vino de un Unico pago de viiias viejas de Briones, que
Miguel Angel de Gregorio saco al mercado con la afiada 2008 y con el que el endlogo prescinde de formalismos: presenta una elevada
acidez y una carga importante de madera para su consumo actual porque este vino es una apuesta personal del bodeguero para demostrar
que un blanco puede envejecer con la misma elegancia y dignidad que los tintos mas longevos.

La cata concluira con un experimento. El Allende dulce que la bodega elabora desde hace varios afios, pero que no ha comercializado: “Es
una cata para comprobar la versatilidad y personalidad de la viura, con la que nos hemos equivocado histéricamente y con la que nos
estamos volviendo a equivocar al apostar por uvas como la verdejo, la chardennay o la sauvignon blanc”, argumenta el bodeguero.

La cita con Miguel Angel de Gregorio y sus blancos serd el préximo dia 26, a las 20.30 horas en el hotel Husa Gran Via, como siempre con
50 plazas gratuitas por sorteo entre los inscritos en www. lomejordelvinoderioja.com

La cita

Los vinos. Cinco afiadas de Allende Blanco, Martires 2009 y Allende Dulce.

Fecha y hora. El miércoles 26 de enero a las 20.30 horas en el Hotel Husa Gran Via, con 50 plazas gratuitas por sorteo entre los inscritos
en la pagina web www.lomejordelvinodericja.com

Comentarios de los usuarios
16/01/2011: Estoy totalmente de acuerdo con la opinién de Miguel Angel de Gregerio en lo que respecta a la viura. El desprecio al que
ha sido sometida esta variedad durante las Ultimas décadas (junto a la aromatica y grasa malvasia de Rigja hoy casi testimonial), es un
ejemplo (de tantos) de lo absclutamente inepto que resulta nuestro Consejo Reguladeor. Se supone que dicho organismo deberia velar
por la defensa de la identidad de Rioja, como lo que se supone que es: una Denominacion de Origen. Creo que el Consejo Regulador ha
perdido totalmente la nocion y el significado de ese conc salioso. Promover el arrangue de viura, prohibir su plantacion (no se si
actualmente esto sigue vigente) y fomentar variedades foraneas de uva para hacer un 0 blanco "globalizado” me parece un suicidio.
Con semejantes botarates dirigiendo nuestro patrimonio viti vinicola, vamos a ser el hazme reir de los aficionados al vino de todo el
mundo. ¢Un Rioja de chardonay? &Y por qué no un calimocho amparado por el Consejo Regulador de la D.O.C. Rioja? Al fin y al cabo,
como dijo Parker cuando estuve en La Rioja, el calimocho es una buena forma de que los jovenes se inicien en el consume de vino

/2011: Me parece un acierto una cata con estas caracteristicas. Y si hay vinos tintos en esta bodega, espectaculares por cierto

2011: Un acie

, tanto por la novedad que representa centrar la cata en vinos blancos, como el interes de p

son tan exclusivos.

13/01/2011: Pero... . Es que no hay tintos en esta bodega?
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La Despena

Cojocatas, esta vez la segunda del 2010

En La Despefia nos reunimos a catar cada mes, con vinos propuestos por uno de los
miembros en turno rotatorio. Los vinos catados pueden ser de cualquier variedad y zona
mundiales, no teniendo informacién alguna con anterioridad a la cata.

Sin embargo, dos veces al afio nos reunimos para contemplar algunas joyas enoldgicas
que por su magnitud merecen ser catadas sabiendo lo que nos traemos entre manos, de
ese modo nos libramos de alguna “irreverencia” v las meteduras de pata habituales
quedan para vinos mas “mundanos”.

En ¢l pasado noviembre, nos reunimos en un templo de la enologia como es el “Fogon
de Baco” en Torrelodones, cuyo duefio, Miguel Angel participa habitualmente en las
catas de la pefia como “artista” invitado.

La cata comenzd sin demora, con la ansiedad propia de unos aficionados prestos a
enfrentarse a lo que esperabamos fueran vinos de extraordinaria calidad. Desde luego
Antonio ¥ Jaime, organizadores de 1a “cojo-cata” ©, no nos decepcionaron.
Comenzamos con una vertical insolita de probablemente los mejores rioja blancos que
se estan produciendo en la actualidad:

Finca Allende Mirtires 08"

La mineralidad y la fruta blanca muy madura, que destacan sobre la madera en este
vinra 100%, casi recuerdan las de un chardonnay borgodion. Aromas desconcertantes
que alguno Hamaria impropios de esta variedad v que nosotros llamamos, terrufio, vifia
vieja e impecable trabajo en bodega. Un color dorado y una densidad muy glicérica,
mmestra el perfecto trabajo con las lias efectuado. Si desconcierta en nariz, en boca
estd clarisimo excepto por una duda: ;Es un Mersault o un Puligny Montrachet?.
jCorie! Bajemos a la tierra. Es un viwra de Rioja. Mucha fruta blanca, densidad
insultante, madera contenida y un larguisimo final. Un gran vino que hay que catar con
mentalidad abierta, sin comparaciones y viendolo colocado en la fliga en la que juega.
La de los Vinos Mundiales.

Finca Allende Martires 09

Exactamente la misma linea del hermano pequerio, pero muicho mes alegre v con menos
estructura. Un jovencito que apunta maneras de gran vino.
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Febrero 2011 /
ENOFUSION

EL TRIUNFO DEL VINO EN MADRID FUSION

LA GENERACION DEL CAMBIO

Manchego afincade en Rioja, su contraparte en el debate, Miguel Angel de Gregorio, piensa que no debe de haber
disyuntiva entre vinos de culto v vinos de diario que pueden convivir como lo hacen el pop v la musica clésica, la cocina de
vanguardia y la cocina tradicional.

De Gregorio prefirié revolucionar en una region mas establecida como Rioja, en cuya Briones radica su bodega, Finca
Alende, de donde surgieron propuestas excelsas como Aurus y Calvario 2005, que sinvieron para destacar las
particularidades del terrunio, unos 14 tipos diversos de tferreir. Algo para él muy importante, porque el vine no es sélo cuestion
del origen de una cepag, sinc del encanto y autenticidad que el entorne aporta a ésta.

i De Gregorio piensa que dos estilos de vino pueden coexistir perfectamente, en lo que concieme a variedades, De Miguel
opind que hay que tener apertura de miras y estar dispuestos a buscar y emplecr las variedades que mejor se expresen en
terrunos determinados, independientemente de si son autéctonas o fordneas.

Pocas, muy pocas veces en el discurrir del vino, quizds sélo cuando se redliza alguna importante promocién espafiola a
nivel internacional, se logra reunir en una misma tarima a un elenco de tanto peso e impacto como el de la jornada de
estreno de Enofusién que colocé, lado a lado y en binomios, a cuatro de los endlogos més influyentes del pancrama
espancl de la ditima década y media: Alvaro Palacios, Peter Sisseck, Miguel Angel de Gregorio e ignacio de Miguel.

Dicen que el éxito o la fortuna a veces son cuestién de estar en el lugar correcto en el momento correcto y esto es quizds lo
que le sucediod a los protagonistas de esta cata sui generis. Fueron los que tuvieron la suerte de incorporarse activamente al
sector, coincidiendo con el cambio radical que sufiié el mundo del vino espariol a partir de la década del 1980, cuando se
redescubrieron y se lanzaron algunas zonas productoras, algunas que se estaban trabojondo calladamente. Esto les
permitié abrir nuevas regiones vitivinicolas con vinos que consecuentemente se redescubrieron y revaloraron, algunos en
cifras desorbitadas. “Somos una circunstancia en el tiempe en un pais grandiose”, dijo Palacios, actor impertantisimo en el
relanzamiento de zonas como el Bierzo y el Priorato.

B debate que precedié a la cata originalmente se contemplé come dos rounds de vine independientes, pero los temas de
discusion resultaron ser tan relevantes y controvertibles que se volvid inevitable un intercambio de opinidén del que no pudo
abstraerse ninguno de los protagenistas. 3Como se explica que el descenso del consumo de vino casi coincida con el
surgimiento de los vinos de culto? zHay espacio para los vinos de alta gama en estos dias? zDebe restringirse la elaboracion
al purismo y descartar cepas no autdéctonas de Espafia? 3Qué distingue al vino espariol de los del Nuevo Mundo?
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Gourmet’s

EL PERIODICO DE CATALUNYA

17 de Febrero de 2011

=== ALLENDE BLANCC 2007
1’ Bodess FincaAllende
i Lva BD% viurs, 20% P iom. 32.00
/ malvasia hatellas

Vinpvendimiade a mane yfermentade en barricas nuevas de
roble Allier. De color amarille dorado, alimenadeo, en nariz es
elegante y sutil con recuerdes balsimices ¥ de citrices y fru-
tas de hueso. Eoca sabrosa, grasa v untugsa. 16 eurps.
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Guid de |§ buend mesq

Entrevista on line de Miguel Angel de Gregorio

A Miguel Angel de Gregorio (Finca Allende y Finca Nueva) le van los retos. Después de una década al
frente de la direccion enologica de Bodegas Breton, inicid en 1995 una andadura personal gue, como era
habitual al menos hasta los recientes y disparatados afios de la especulacién enourbanistica, comenzo en
precario para acabar consolidando a Finca Allende como una de las bodegas de mayor
prestigio del pais.

Hace poco lomejordelarioja.com organizé un video chat con el endlogo del cual extraemos un resumen de
las preguntas de mayor interés:

¢Le gustan las levaduras autéctonas actuales? (Pake Medinabeitia). Me gustan las levaduras
autoctonas, creo que son fundamentales pero quiza no me gustan las actuales. La mecreofiora autdctona,
por desgracia, esta excesivamente sometida a la presién de un medio ambiente hostil, desequilibrios
termicos, etc. y de los tratamientos anticriptogamicos, por lo cual la presion selectiva hace que cada vez
este mas degradada. Para mi, es quizd hoy este el mayor problema en la enologia.

iCree que en Ricja existen realmente vines que puedan calificarse come “minerales”? ¢;La
viticultura practicada posibilita realmente la obtencién de esos aromas? Gracias. (Radl). Si, sin
duda. La mineralidad es una de las caracteristicas fundamentales de nuestros vinos.

£Como se adapta su bodega a los cambios que se estidn dando como son las redes sociales o el
tedrico boom del enoturismo en La Rioja? (Jose R Camara). Nos incorporamos a las Redes Sociales y
en el enoturismo somos bastante austeros por falta de tiempo, creo que hasta tenemos un
grupo oficial en facebook, aunque no me ocupo yo personalmente del tema.

¢Cuanto ha cambiado el rioja dede que nos conocimos hace 25 afios? (Eutaquio Uzqueda). Sélo 257
mucho en apariencia y gracias a Dios poco en la esencia.

£Qué variedad de las nuevas autorizadas por el consejo regulador ve mas interesante para mezclar
con el macabeo? (Miguel Martinez Diez). Ninguna (en Rioja le llamamos Viura)

¢Qué futuro depara para los blancos de riojay para los nuevas varletales que se plantaran?
(Alfonso Herrdez). Pienso gue los blancos de Rioja tienen un magnifico futuro, en cuanto a los nuevas
variedades no se ha plantado todavia ninguna cepa y es dificil pronosticar

¢No es la viura demasiado corta en aromas? (José Javier Mateo Garcia). Mas que corta es una
variedad austera cuando es joven, que desarrolla los aromas con el paso del tiempo. Si es corta en
aromas, la Viura que se vendimia no madura.

Su opinidn sobre los vinos de maceracién carbénica, y si tiene previsto elaborar este tipo de vino
en un future. (Enrique Gémez Ruiz). En nuestros origenes toda nuestra elaboracién se hacia por

maceracion carbénica, me parece una singularidad maravillosa y forma parte de nuestro acerbo vinicola.

¢Afadiria otras variedades de uva blanca dentro de la Denominacién Rioja?. (Jorge Maza Fraile)
Rotundamente no

¢Hacia donde deben dirigirse los blancos para que tengan futuro? (Begofia Martinez). Hacia la
singularidad, hacia la expresividad y siempre hacia la magia

¢Maceras la viura con el hollejo? ¢trabajas las lias? (lera Zugatzaga). Si macero, y por supuesto
trabajamos muchisimo las lias.
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¢ Por qué vinos blancos? ;En qué se diferencian de otros de Rioja? ;Estd de moda el blanco?
Radl Juarez). Yo no sé si el blanco esta de moda, sélo se que a mi me gusta elaborarlos, los nuestros y
los de otros sitios del mundo.

¢ Por qué tiene tan “mala fama” el viura? ¢Van a introducir alguna de las nuevas variedades
blancas aprobadas en la D.0.7 (Luis Angel Garcia Calvo). La mala fama de la Viura viene dada
fundamentalmente por un mal cultivo. Si la Viura se planta en suelos fértiles desarrolla producciones muy
altas y racimos grandes y compactos. Esto hace que sea muy susceptible al ataque de la temida botrytis vy
fuerza a vendimiar la Viura antes de que madure. Si vendimiamos uvas no madura no podremos obtener
grandes vinos. De ahi la mala fama. Tengo la sana intencién de no utilizar ninguna de las nuevas
variedades aprobadas por la DOC de Rioja. Aln asi respeto al que quiera hacerlo

Con "MARTIRES" ¢Has conseguido expresar lo mejor de esta variedad? ;Qué potencial tiene para
la crianza? Un saludo. Victor Ruiz. (Victor Ruiz). No sé si he conseguido expresar al maximo el potencial
de esta variedad, ni siquiera si hemos sabido expresar al maximo el potencial de este terrufio, seguiremos
trabajando. En cuanto a la capacidad de evolucion en botella pensamos que es muy larga, pero no nos
atrevemos a dar una cifra.

¢ Qué variedades del mundo prefiere? (Antonio Galdamez). Cabernet Suavignon en Pauillac, Merlot en
Pomerol, Chardonnay en Borgofia, Syrah en Hermitage... sin duda ninguna Tempranillo y Viura en
Briones

¢ Por qué blanco en Rioja? ; Moda pasajera? (José Ernesto Hernandez). Historia eterna

Me gustaria saber ;cémo podemos dar valor a la variedad Viura cuando muchas bodegas ricjanas
estan apostando directamente por diversificar su negocio en otras DO como Rueda y su verdejo?
(Alberto Salddn). Creo que eso no tiene nada que ver, son distintas vias de negocio. Es cierto que
determinados grupos empresariales en su dia apostaron por Rueda, entre otras cosas porque el coste de
preduccion de la uva Verdejo en Rueda es mas bajo gue el de la Viura en Rioja, pero el camino para
desarrollar la Viura aqui continda abierto.

¢Es posible hacer un gran vino blanco con monovarietal de viura? (José Antonio Antén). Si,
rotundamente si

Para hacer buenos vinos se necesita una uva cuidada y seleccionada, ;qué dirias de los precios
que se estan pagando a los agricultores por esta materia prima que necesitan las bodegas,
entiendes que no se cuide tanto el cuidado de las vinas? (Ana Maria Fernandez). Si claro. Uno de los
grandes problemas de Ricja es la separacion de forma mayoritaria, entre la produccion de uva y la
elaboracion del vino. Ha habido momentos de escasez donde se han pagado precios altisimos por uvas
mediocres y ahora se pagan precios ridiculos por uvas maravillosas. Es dificil en la actual coyuntura que
los elaboradores puedan primar la produccion de calidad v es muy dificil que el viticultor soporte
eternamente el perjuicio economico de producir calidad frente a calidad. Esperemos que algun dia esto
cambie.

¢Qué nivel cree que ocupa su vino blanco “Martires” dentro de los vinos blancos elaborados en
Espafia? sy en el mundo? (Oscar Javier Garcia). Lo importante no es lo que yo crea, sino lo que crean
los consumidores. Mosotros cada afo intentamos elaborar el mejor vino del mundo, no se si lo
conseguimos. Pero si que te garantizo que cada afio es Unico e irmepetible y por tanto magico.

¢ Crees que las nuevas variedades blancas solucionaran el problema del blanco en ricja? (Roberto
Rodriguez)

< Existe el problema del blanco en Rioja? creo que el Gnico problema es no creernos gue SOmMos capaces
de elaborar grandes blancos cultivando racionalmente la Viura. Cuando digo racionalmente es
haciendo agquelle que hacian nuestros abuclo

¢ Cudl es la principal caracteristica de sus vinos?. Queremos conhocer el elemento diferenciador
mas importante. (Ernesto Gomez Tarragona). Son vinos honestos sin artificio, donde intentamos respetar
al maximo la expresividad de cada variedad y de cada terrufio

LAYoolll L TR A DA ALLLINWC
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¢éCrees que la plantacién de nuevas uvas blancas, como Chardonney, se va a manchar el DOC de
La Rioja? En tu opinién, ;esas uvas son de peor calidad? (Aubrey Lee Wade)

Soy partidario de que nada este prohibido, creo que la libertad es terapéutica. Tanto el Chardonnay como
la Verdejo como la Sauvignon Blanc son grandes variedades sobre todo en sus terrufios originarios. Pero
ninguna de ellas posee la singularidad de la Viura en su terrufio originario, que es Rioja. Creo que yo no
seria capaz de hacer un Chardonnay tan bueno como los que se hacen en Borgofia, pero si que
estoy seguro de que en ningun lugar del mundo pueden hacer vinos de Viura tan buenos como los
nuestros

¢No seria conveniente hacer hincapié desde dentro del sector en utilizar los blancos, nuestra
Viura, como bandera de enganche para el futuro mercado de nuestro vino, los jévenes, a los que
me temo se les hace un poco cuesta arriba empezar con tintos? (Fidel Mazo)

Rotundamente si. Muchas veces los jovenes buscan ante todo vinos divertidos y un blanco joven de Viura
puede llegar a ser divertidisimo. ¥ una vez que uno prueba vinos divertidos acaba buscando probar vinos
grandes

¢ Por qué cree Vd. que ha surgido el interés por los vinos blancos en la DOCa Rioja en los (ltimos
afios? ;por qué no antes? (José M Gémez)

Histéricamente en Rioja se producia mas uva blanca que tinta. A partir de 1975 se empieza a producir
mas uva tinta que blanca. Ricja era historicamente una region donde coexistia la elaboracion y
comercializacion de blancos y tintos. Las tendencias de mercado de los afios 70 y la aparicion de zonas
que producian blancos interesantes (jovenes, frescos y afrutados) hizo que las tendencias se desplazasen
de forma radical a los tintos. Hoy los consumidores mas exigentes y mas informados buscan el retorno a
la singularidad de los vinos blancos clasicos de Rigja.

¢Cuando recoges la uva blanca va directa a prensar o haces como algunas bodegas una
maceracién de unas horas en depdsito? (carlos r.) No hay una regla fija, en algunas anadas hemos
hecho maceracion frio de unas 12 horas y en otras afiadas hemos ido directos a prensa. Teniendo en
cuenta que nuestras prensas son verticales, esto supone una maceracion en prensa de entre 6 y 8 horas.

Me gustaria saber ;por qué en Briones? y hasta que punto se han cumplido sus expectativas

vinculadas con ésta eleccion. Un saludo y gracias. (Roberto)

Briones por su singularidad, por su clima, por sus suelos, por sus terrufios... Las expectativas no solo se
ha cumplido sino que se han visto superadas. Casi siempre la vina supera al hombre
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PACK ALLENDE BLANCO 07
Y ALLENDE TINTO '05
EN MAGNUM

UN FORMATO
ESPECIAL PARA

UNA CELEBRACION
ESPECIAL

El color amarillo oro pajizo y los refle-
jos verdosos son caracteristicos del
Allende Blanco 2007, un vino con
aromas medianamente intensos, al
que acompafan sensaciones cremo-
sas, hierba seca, fruta blanca fresca,
notas balsamicas y una madera bien
integrada, y disfrutarlo es la mejor for-
ma de empezar un encuentro gastro-
némico. Allende Blanco 2007 es un
vino fresco, con buena acidez, muy
sabroso, expresivo, intenso y persis-
tente. Elaborado con uva de las varie-
dades viura y malvasia procedentes
de vinas viejas ha estado 14 meses
en barrica Allier. PV.P. 32€.

Allende Tinto 2005, un vino elabora-
do exclusivamente con la variedad
tempranillo que ha estado en barrica
14 meses y que presenta un color ro-
jo intenso con matices pdrpura. Sus
sensaciones frutales, su gran equili-
brio y su elegante estructura lo con-
vierten en el companero ideal de los
menis veraniegos. PV.P. 32€.
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por consolidar los que ya te-
nemos, aunque todavia estoy
esperando que una represen-
tacion comercial espafiola me
ayude a vender una sola bo-
tella de vino en el extranjero-,
dice Miguel Angel cuando le
preguntamos sobre sus previ-
siones de exportacion.

Miguel Angel vive con, por
y para el vino, y el vino tam-
bién es blanco.

~Es por eso que también te-
nemos entre Manos recuperar
la esencia de la viura, una jo-
va enolégica riojana que a

DOSSIER FINCA ALLENDE

partir de los afos 70 perdio la
batalla de los costes de pro-
duccién frente a los blancos
de Rueda. En Allende tene-
mos actualmente 12 cosechas
de viura y mds ventas que
produccién ya que tan solo
contamos con 6 hectareas de
vifiedo-.

Pero como también es un
hombre preocupado por la
biodiversidad, tiene y man-
tiene la mayor coleccién de
biotipos de toda Rioja.

-Hace 10 anos comenzamos
a seleccionar clones y hoy te-
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N DEFINCA ALLENDE
EN TORNO A 40 mo@*

nemos 300 diferentes de los
que nos retroalimentamos pa-
ra mantener la biodiversidad
de nuestros vifedos—.

Miguel Angel, ;v... nada
mas?

-5i, tengo dos proyectos in-
mediatos: ensenar a podar a
mi hijo (un ratoncillo de bo-
dega de 6 anos) y sacar en
marzo un nuevo Pago de Fin-
ca Allende, en torno a 40 eu-
ros; el nombre me lo guardo
por cuestion de registros de
marcas—.

Pongamos que hablo de...
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ENTREVINOS

MIGUEL ANGEL DE GREGORIO

“Tengo un proyecto inmediato:
ensenar a podar a mi hijo”

uando inici6 su an-

dadura en Allende,
hace ahora 15 anos, nosotros
comenzamos la nuestra en el
mundo de las publicaciones
vinicolas, pero él ya nos lleva-
ba ventaja.

Este endlogo-empresario-
manchego-enrioja, inquieto
pero reflexivo, creativo y po-
lémico como no podia ser de
otra forma, ya habia situado
algunas marcas de vino rioja-
nas a unos niveles impensa-
bles hasta entonces.

Pero no era suficiente; ¢l
queria tener su propio
proyecto.

—Aunque comenzamos pi-
sando la uva, como se hizo
desde siempre, pusimos a la
bodega el nombre de Finca
Allende porque queriamos ir
mds alld de todo lo que
habia-.

Y aunque han pasado 15
anos desde entonces, ahora
firmaba por volver a aquellos
tiempos, ~porque hoy las co-
sas han cambiado mucho y la
vulgarizacién del vino propi-
ciada por inversores que han
querido ennoblecer sus mal-
ganadesdineros con blasones
vitivinicolas, ha carcomido la
esencia y la personalidad pro-
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pia de los vinos de muchas
Zonas—.

Pero él, que no tiene el Esta-
do en la cabeza, —como deci-
an de Fraga, el politico- si tie-
ne muy claro lo que quiere,
también en su cabeza.

-Finca Allende es terrufio
puro y produce unos vinos
que son para consumidores
iniciados. Regalar un Calva-
rio a alguien que solo ha to-
mado coca-cola es como rega-
lar un ferrari a un hijo con 15
minutos de antigiiedad en el
carnet de conducir: el Calva-
rio y el ferrari les vienen
grandes—.

Sin embargo, a Miguel An-
gel un dia el terruno se le que-
dé pequeno y se dedic6 a ha-
cer vinos para otros: Arrayan,
Victoria, Castell del Remei...

-Hoy, con lo mio ya tengo
bastante: Finca Allende, Fince
Nueva y Finca Coronado, ésta
tltima en Castilla-La Manct a,
ocupan de momento mi cabe-
zay mi cupo de kilémetros—.

Finca Nueva es lo que no
puede ni debe ser Finca
Allende. Dentro de las limita-
ciones que la naturaleza im-
pone, aqui se disefian vinos
pensando en que el consumi-
dor joven se incorpore al

mundo del vino con un pro-
ducto divertido, amable, fres-
co e intrascendente a precio
moderado.

-Hemos de tener en cuenta
que el piiblico joven tiene en
el mercado bebidas de todo
tipo: con o sin, isotonicas, mi-
nerales, con mil sabores dife-
rentes, incluso que “te dan
alas”, y el vino, ciertos tipos
de vino, no pueden seguir
“enrocados” en ofrecer lo
mismo de siempre-.

Y mientras las cosas conti-
ntien asi, no cambiara el pa-
norama y el vino seguird per-
diendo cuota de mercado na-
cional e internacional.

-Somos el mayor vinedo
del mundo dentro de un pais
misero que permite la venta
de vino, o aceite a granel y
que se embotelle fuera sin
ningtin control. Nuestra si-
tuacion internacional es tan
patética que solo hay que
darse una vuelta por las vino-
tecas extranjeras para tomar
el pulso de cual es la presen-
cia de vinos espafioles—.

Sin embargo, los vinos de
Finca Allende estdn presentes
en 56 paises —y nuestros obje-
tivos a medio plazo no pasan
por ampliar mercados, sino



por consolidar los que ya te-
nemos, aunque todavia estoy
esperando que una represen-
tacion comercial espafiola me
ayude a vender una sola bo-
tella de vino en el extranjero—,
dice Miguel Angel cuando le
preguntamos sobre sus previ-
siones de exportacion.

Miguel Angel vive con, por
y para el vino, y el vino tam-
bién es blanco.

~Es por eso que también te-
nemos entre manos recuperar
la esencia de la viura, una jo-
va enolégica riojana que a

DOSSIER FINCA ALLENDE

partir de los afios 70 perdio la
batalla de los costes de pro-
duccién frente a los blancos
de Rueda. En Allende tene-
mos actualmente 12 cosechas
de viura y mds ventas que
produccién ya que tan solo
contamos con 6 hectareas de
vinedo-.

Pero como también es un
hombre preocupado por la
biodiversidad, tiene y man-
tiene la mayor coleccion de
biotipos de toda Rioja.

—-Hace 10 afios comenzamos
a seleccionar clones y hoy te-

DOSSIER DE PRENSA 2011

ENERO 2011

“EN MARZO, SACAREMOS
a W R

NUEVO PAGO
DEFINCA ALLENDE
EN TORNO A 40 EUROS”

nemos 300 diferentes de los
que nos retroalimentamos pa-
ra mantener la biodiversidad
de nuestros vinedos—.

Miguel Angel, ;v... nada
mas?

-5i, tengo dos proyectos in-
mediatos: ensenar a podar a
mi hijo (un ratoncillo de bo-
dega de 6 afos) y sacar en
marzo un nuevo Pago de Fin-
ca Allende, en torno a 40 eu-
ros; el nombre me lo guardo
por cuestion de registros de
marcas—.

Pongamos que hablo de...



FEBRERO

ABC

Gasironomia

L.os mejores vinos tintos de Espaiia

La 0.O.C. Rioja selleva cinco de los diez puestos del podio de |as elaboraciones a la venta en
2011

TUAN FERNANDEZ -CUESTA § MADRID
Dia 11/02/2011 - 22.14h
39 comentari oz

Aurus 2006. Puntos: 28. 0LO.C. Rigja. Una genialidad que se aproxima al cielo. No he probado
un Aurus mejor, o ne lo recuerdn. Dejara huella. Variedades: tempranillo (85%} y graciano.
Precio: 120 euros. Bodega Finca Allende. Tel: 241 322 301.

DOSSER DE PREMNSA FIMNCA ALLEMDE
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ELTOP
Los tintos espanioles de 2011

La DO.C Rinjn se lleva cinco de [ozs diex puestos del podio de
las elaboraciones a la venta a lo largo de gste afio

AURUS 2006
PUNTOS: 98,
D.0.C. Riagja.
Tada una
genialitdad.
No he probado
un Aurus
mejor, 0 no lo
recuerdo,
Dejara huella.
Variedades:
tempranilio
(85%) y
gracianoc.
Precio: 120 suros,

FArvirga Finea allendn.
: Tol 841322 30L wvere[lnca-allencucunt.

FEBRERO
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Cata de vinos en Miramar

25 bodegas mostraron sus vinos de la mano de la vinoteca Lukas

El pasado martes, los salones del palacio de Miramar se convirtieron en una gran exposicién de vinos. Un
evento organizado por la vinoteca Lukas, que reunié a proveedores y colaboradores. Vinos, cavas y
algunas exquisiteces fueron mostrados por las empresas participantes. Por la mafiana cata de
champagne de la mano del endlogo Xabier Gorostiza y por la tarde de vinos con el conocido endloge
Miguel Angel de Gregorio. Se llenc la sala en ambas citas con mas de cien clientes y entendidos
disfrutando de los caldos.

Entiende de vinos Ifiaki Goikoetxea, responsable de la bodega del hotel de Londres, que acudio con su
compafiero Juan Carlos Gil. También Paul Lizeaga de la empresa Murias, que estaba acompanado de su
hermana Cristina y David Ormaetxea, que hizo varios comentarios en la cata de vinos. Me sorprendio
Xabier Zabaleta, que vive con interés este mundillo. Se ha convertido en productor de vinos con la marca
Cristina Zabaleta. Cristina, el nombre de su esposa y Xabier aporta su apellido a esta aventura vinicola
que ya ha dados sus primeros pasos y que se puede probar en los bares y restaurantes de moda de la
ciudad.

José Manuel Agoles, propietario de Lukas contd con la colaboracion de gran parte de su equipo: Jesus
Agoties, Iban Lasa, Javier Cabrejas, los hermanos Efiaut y Unai Luluaga, Ginebra Elizondo, Benjamin
Roiz, Tania Frunza, Begofia Regueira, Mikel Aranzabal, J. M. Antén, Txomin Garmendia y Sagra
Marquez. Acudieron propietarios de dif tes bares y restaurantes. Joxean Eizmendi (restaurante lllarra);
Aizpea Qihaneder (restaurante Xarma); Antonio (restaurante Martin Berasategui); Julian Armendariz
(Casa Armendariz); Aitor Olano (bar restaurante lzkifia); Xabier Zabaleta (asador Aratz); Coro Beristain y
Amaya Arzallus (bar restaurante Bernardina); Carlos Muro (restaurante Akelarre); José Mari Agirre (bar
restaurante Gandarias); lon y Paula (bar Alex); Juan Mari Humada (bar restaurante Hidalgo 96) y
Alejandro Dans (restaurante Abakandc). También acudieron Gabriela Ramelli (Tenedor Tours) y Karlos
Arguifiano y Juanjo Landa (Bainet TV).
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AURUS. sl _
D.0.Ca. Rioja. Finca Allende. Propietario y elaborador:
Miguel Angel de Gregorio.

Tras arios da intensa irabajn, adquiriendo vifiedos gue responden con
fidelidad a sus exigentes requisitos de calidad y al enerme conogimiento
viticala y enoldgico que posee (es un incansable degustador de tintos y
olancas que estdn al alcance de muy pocos), Migusl Angel de Grejorio
sigue desafidndase a si mismo con vinos incenformistas que ne evitan
los riesgos. Mds bien los persigue. Si podemos decir que la exuberancia
sostiene a Calvario, es la austeridad, delicada y firme, de enganiosa frial-
dad, la gue s8 encarga de definir su mejor obia hasta la fecha: Aums,
un tinto gue sacudic el por entonces adormecido escenario riojanay
contribuyd decisivamente al despertar de la regidn. Ni uno ni otro impi-
den que Allende, la base del conjunto, rebaje la altura que o ha venido
distinguiendo desde su primera anada.
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Cristaleria en exposicion

Durante todo el dia,
36 bodegas presentaron sus
vinos en la segunda edician

de Tastavins, organizada por
Comercial Buscastell

EIVISSA | DIANA BLESA
o Lascegunda edicidn de'lastaving
congregd a 36 bodegas en las ins-
ralacienes de Comercial Bucastell
en torno a un ohjetvo anico; dar
a conocer vines con personalidad
a los profesionales de la rescaura-
cion pitiusa con el fin de mejorar
la calidad del servicio turistico.
«El 95 por ciento de Tos vinos
ue presentames no estin en el su-
permercado. Son bodegas gue es-
tan fuera de la gran produceion,
que defienden, ante todo, la cali-
dad», explicé ¢l representante de
Comercial Buscastell, Alejandro
Cardona. «Las discotecas ponen
la mejor musica para destacar en
su Ambito; neSOros queremos que
el restauraclor sirva 2 la mesa ef
mejar vinos, afiadia.
Deentretodoslosendlogos gue
se dieron <ita =n Tastaving, cabe
desracar la presencia de dos de Tos
mejores de Espaiia; Miguet Angel
de Gregorio, de Finca Allende, y
Jesits Madrazo de Contino. Al ha-
blar de sus vinos, de Gregoria ox-
presd una de fas médximas de su
bodega: «Todo gran vino solo se
puede hacer en la vifia, En la bo-
dega. rodo lo que se puede hacer
esno estropearlo demasiados. De
hecho, Miguel Angel de Gregorio
v Jestis Madrazo pertenecen a una
de las primeras generaciones de
enélogos que entraron a trabajar
en la vifia. «[in las gencraciones
precedentes lisbia maestros mez-
cladores, pero no se metian en ol

s

=3

3 1 5 £
Ambiente general de Iz cata

campos, comentd Madrazo.

Otras bodegas como Sumarro-
<, Prado Rey, Vifa Somaza, Vifa
Real, Casy de la Frmita, Dehesa
del Carrizal, Gran Feudo, Domi-
nio de Tares, Pirineos Somonmoo,
Cuvée 3000, Allende, Marboré o
Artazuri, entre muchas otras, tam-
bién presentaron sus vinos cn Tas-
avins.

Miguel Angel de Gregario, de bodegas Finca Allende

Respecto a las bodegas locales,
representd a Bivissa Ibizkus micn-
tras Fermentera estuve en la cita
con Terramoll. Sudirecior, Xavier

lvarez, apuntd gue la clabora-
cion de estos yinos es totalmenre
tradicional, y destact con emo-
cion el into Monestir, que «es For-
mentera expresada en forma de
¥ino».
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'‘Conmuchagula.com’
premia a la gastronomia

EMADRID. La revista culinaria digi-
tal Con Mucha Gula cclebré ayer la
1 edicién de sus Premios Con, unos
galardones bianuales orientados a
condecorar a persgnalidades deta
gastronomia por ¢l desarrolle de
su excclente labor. Entre las cate-
gorias premiadas, se condecord a
Finca Nueva Viura, por el vine con
mcjor calidad-precio, Guincau Sit-
ges por la cerveza artesanal con ma-
yor calidad, la Rioja Alavesa como
ruta gastrendmica con mayor im-
plicacion en el territorio, y a la ciu-
dad de Gijén como el destino tu-
ristice con mejor promocion de su
gastronomia,

DOSSIER DE PRENSA 2011
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La prueba de fuego de Allende

Pocas son las bodegas que se atreven con una de las pruebas més duras a las que se puede
someter a un vino: descorchar y probar cada una sus afiadas. Es la cata vertical. Por Joss Martinez

sistimos aln cetros-
que Miguel
Je Grogmmin
ngs propone para
colehrarlos 15 490
de vida de Tinca
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mo Custodio, una cata de estasca-
racteristicas €8 woda un aconteci-
tmiczte, porque suck rescrvarse a
grades vines gue despicrtan un
Lerds espucinlen.re los orofosio-
nales v atnanies del vine yue guic-

afla o 51 2a sucumbido al gusto de

los consumnidores. Tambidn ver-
reive comparar los cambios en ¢l
reedo ds hacer ol vine, Ja cvola-
citnde los corehos eroleados, los
ticanpus de cons.uno. Paael end-

g

tacael Allenda 2002 v su comip ot
1rient en laseopas: “2002 1 nues-
fras vifies de Brioncs fue nehuse
migiorques! 2001 yfucane dalos vi-
nos widnfadoces de la cata”, "Fue
i afla sUgntics, que woani e

va

aprataal 2000 3, sobre rodo el 2010,
oo futures grandes vines: "Ladl-
tima aldnd zpare nosetros hasidore-
funida y capectacular inclaso major
que 2004 ¥ 2005, ¥ Jo veoimos un
s ates™.

en 82 parcelas ¥ hapuesto en mar-
¢ha Finea Nusva, su talle do coea-
2idn, donde eleborn vinos penisa-
do paracensumidorcs que buscan
el disfiute cor vinos de calidad 1
poeeins aseguibles,

E vurtical se 15 batellas. N fullaran [as s

fiuces: 2001, 2004y 2005, 4k w 1o
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& Estilo de vida

el WEEKEND.
FAVINAGOTECA
Caldos excelentes
. IRABTIRES 2000
0 CaRija)

Da en el blanco

Con la llegada del buen liempe no hay nada gue apetesca mas que descorchar mma botella
de un buen vinp blanco bien fresyuite. Cualyuiera de estos caldos es perfecto para
brindar por los buenos momentos que nos ofrece ol verano y, cdmo no, para acompariar
mariscos. pescados. ahumados, foie, quesos, carnes blancas, verdura, pastas ¥ arroces.

ERAN NS SALNIGHIN BLING201
(08, Penedesy

FIAGANUEVA VAR
D1, Da i1y

ALLEHDE BLANGO 086 LABORES DEUNTSVERDENT 2010
L0, Ga.Riofal (00 Ruedzh

P20 SERRANS 2000+ BLANED 3IEYA VERDEID 2016 ERGAYIO 2068 LAPOLA 20
{00, Alkg Baixaty (0.4 Pt} (Gastlia fg har s} LI Ritoe e Somee)
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Pza. Ibarra, 1
26330 Briones (La Rioja)

. +34 941 322 301 - Fax: +34 941 322
info@finca-allende.com
www.finca-allende.com

MARTIRES 2010 B

100% viura

95 Color amarilio brillante. Aroma fruta madufi
dulces, mineral, hierbas de tocador, roble
buena acidez, polente, sabroso, camoso,

brado.

www 1BE

peillante. Aroma fruta escarchada, floral
al, elegante. Boca graso, sabroso, fru-

T
, 15% graciana 150€

granate. Aroma con cardcter, roble
s, mineral. Boca sabroso, frutoso,
maduias, especiado

raciano, 8% gamacha GOE
0, borde granate. Aroma fruta madura

eacao fino, chocolate, especias dulces, roble
sabtos0, camoso, complejo, equilibrado, ta

ke |BE

brillante. Aroma Iruta madura, especias
presivo. Boca sabroso, Intoso, 10s-

ALLENDE

2008
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(GUIA GOURMETS

| Los Mejores Vinos de Espaiia

LA RIOJA » D.0.Ca. Rigja 707

A ALLENDE

fintl Ange| de Gregorio siempre experimenta y
ut ideas las intenta plasmar sin cortapisas.
piscipio eran eso solo ideas y suefios de futu-
o ¢l tiempo sus suefios se fueron haciendo
giad y pudo construir una bodega en Briones y
los medios técnicos necesarios para ha-
randes vinos. Avrvs expresa ese potencial.
bara, 1. 26330 Briones (La Rigja). Tel.: 941
%01, Fax: 941 322 302. Fundada en 1995,

ha da vinedo.
00: Miguel Angel de Gregorio.

ghucion: nacional (25%) e intemacional (75%).

s 2 bodega: concertar con bodega.
directa al plblico a pie de bodega.

14 meses en barrica, 13,5% vol. 16,00 €

DOSSIER DE PRENSA 2011

and 6,50/10
tado en barrica. 80% Viura, 20% Malva-

Produccion: 3.200 botellas.

Pajizo pélido con irisaciones verdosas, Aro-
miica nariz, apuntes de fruta de hueso y c-
frica, gratas nolas de su paso por barica, bo-
lleria, mentolados y clerios loques almibara-
dos. Sabroso, untuoso paso marcado por las
notas fostadas de la barica, sensaciones de
melocotdn maduro y persistente final amar-
goso y especiado. (01-08-2011)
2009/06/-+2010/07/6,7502011/08/-.

Martires, 10 (12] 8,75/10
Fermentado en barrica. 100% Viura. B mases
en barica. 13,5% vol. 80,00 €

Produccion: 1.300 botellas.

Amarillo paja. Infensa y aromética nariz, re-
cuerdos de pera de agua, membiillo, chirimo-
cos, laurel fresco y citricos sobre un fondo
ldcteo. Fresco y sdpido, muy sabroso y gran
equilibrio entre las sensaciones frufales y de
su crianza. Reaparecen en su paso uniuoso
¥ mentolado (2 notas da la nariz. Final espe-
ciado y primario. (07-09-2011) ]
2010/08/802011/09/-.

Tinto

Allende, 08 [12]

100% Tempranillo. 14 meses en barica. 13,5% vol.
16,00 €

Produccion: 300.000 botellas.
2008/05/7,7502010/06/-e2011/07/-.

Avrvs, 08 (12 9/10
85% Tempranillo, 15% Graciano. 24 meses en
barrica, 14% vol. 150,00 €
Produceibn: 6.200 botalias.
y compleja nariz en la que destacan nolas de
amlmzanm monte bajo (romera),

caja de puras, minerales, chocolate, 1 y un
largo efcétera. Muy sabroso y de notable es-
tructura, sensaciones de frutilias del bosque,
carbdn, hoja de tabaco, léctes, infusiones,
balsamicos, sdndalo... Su final es largo y per-

sistente en cuya retronasal reaparecen fos f-
nos aromas de la nanz. De gran viveza y ex-
plosidn frutal. m. (13-09-2011)
2008/05/9,5002010/06/9,5002011/07/-.

Calvario, 08 (12} 8,50/10
90% Tempranillo, 8% Gamacha, 2% Graciang,
18 meses an barrica. 14% vol. 90,00 €
Produccion; 8,530 botellas.

2008/05/8,5002010/04/8,502011/07)-.
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Rioja

Alt schlagt Neu

Mit ihren Roten hat die Rioja in den letzten 15 Jahren einen sagenhaften Aufstieg hingelegt.
Jetzt will sie das Wunder in Weiss wiederholen - mit freundlicher Unterstiitzung durch neue
Rebsorten. Doch der Lokaltermin zeigt: Was sich lange bewdhrt hat, ist immer noch gut.

Text: Britta Wiegelmann

o richtig kénnen sie es nicht
der Rioja, dass man
Weiss-

glauby

h wegen

Batterie in Rot auf, bew
nachfragt: «Und de
Sie auct n?» Ein anderer, Telmo
Rodriguez, bestellt uns gleich komplett
Zum =n Weingut - dem, wo er nur

Rotwein keltert. Seinen Weissen schickt
er

er vorsichtig
issen machten
probiel

zur Verkostung nach

s spd
Dabei war die Aufpolsterung des Weiss-
wein-Po ios noch vor wenigen Jahren

rum sollte das nicht auch in Weiss klap-
pen? ler Kontrollrat erstmals
seit dem Jahr 1925 sechs neue Rebsorten
zu, alle weiss. Neben den drei wiederent-
deckten Autochthonen Maturana Blanca,
Tempranillo Blanco und Turruntés dar-
fen nun auch Verdejo, Chardonnay und
Sauvignon Blanc in die Rioja einwandern

Platzhir bis dahin die Viura-
Traube gewesen,
Malvasia und Garnacha Blanca, Doch
dieses Dreigestirn «bringt nicht, was der
Markt heute verlangt», sagt José Luis La-
puente, Generalsekretar des Kontrollrats
Der Markt ist far ihn einfach auszurech-
nen: In der Rioja bringt es Weisswein auf
sechs Prozent der Produktion, im Welt-
verbrauch auf 40. In der Rioj
d
reifen; der Rest der Welt bevorzugt frische
n fur den sofortigen Genuss, wie es

1ert von etwas

will die Tra-

ion, dass Weissweine jahrelangim F,

1

Tropfe

etwa Rias Baixas (Galicien) mit dem zart
floralen Albarifio vormacht oder Rueda
(Kastilien-Ledn) mit dem exotisch-krau
terwurzigen Verdejo. Also passt man sich
dem Markt an. Simpel, oder?

Tausend Jahre, tausend Ernten

Wir machen uns also auf die Suche
nach den neuen weissen Riojas. Vom
verglasten Turmchen der Finca Allen-
de aus kann man die Neupflanzungen
bestimmt sehen - von hier aus hat man
einen 360-Grad-Panoramablick dber
die typische rote Erde, die niedrigen
Buschreben neben Parzellen mit Draht-
zugundinder Ferneeinen Kreuzwegam
Berghang, dem die Topweine von Allen-
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Der Philosoph: Miguel Angel de Gregorio
glaubt an die Ethik des Terroirs. Darum
stecken im Martires keine ortsfremden
Trauben.

de ihre sehr romisch-katholischen Na-
men Calvario (Kreuzweg) und Martires
(Martyrer) verdanken. Also, welc

was es schon immer gab, N: ausend
Jahren und tausend Ernten werde ich
doch den Wein nicht neu erfinden.s Er
erzahlt von 14 Verdejo-Stocken, die er



entdeckt hat - die Letzten ihrer Art, vor
langer Zeit gepflanzt, aber sichtlich nicht
dem Terroir angepasst. «Und trotzdem
will man es heute wieder versucheny,
sagt er. Klar, die Viura sei eine schwieri-
ge Traube, nicht sehr aromatisch, neige
zur Uberproduktion, aber in trockenen
Lagen komme es zu einer naturlichen
Ertragsbeschrankung, die ohne gru-
ne Ernte fir wunderbar konzentrierte
Weine sorge. Der Beweis: sein weisses
Flaggschiff, der Martires aus 35-jdhri-
gen Viura-Stocken, ein straffer, dichter,
mundfiillender Tropfen, ausgebaut in
hundert Prozent neuer Eiche.

Aber wir haben eine Mission, und
Miguel Angel de Gregorio ist ein netter
Typ, also versucht er, uns doch noch ein
bisschen Sauvignon Blanc oder Ahn-
liches aufzutreiben. Anruf bei einem
Kollegen: «Wolltest du nicht neue Sorten
pflanzen?» «Ja», antwortet der, aber der
Genehmigungsprozess sei eingefroren.
Das ist namlich so: Um Reben zu set-
zen, braucht man Pflanzrechte. Kosten:
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Betrag X pro Hektar. In der Rioja sind
die Preise ziemlich happig, aber es gibt
eine Alternative. Man kann - das Gesetz
macht's moglich - einem Winzer in einer
anderen Region dessen Pflanzrechte ab-
kaufen und sie in der Rioja geltend ma-
chen. Das kostet oft nur ein Drittel des
einheimischen Preises. Aber ebendiese
Praxis hat der Kontrollrat der D.O.Ca
Rioja nun tempordr unterbunden. Wer
weisse Reben pflanzen will, muss daftr
entweder kraftig blechen oder lukrative
Rotweinstocke ausreissen.

Wie In-die-Oper-Gehen

Bei den kleinen Winzern schuirt das
Verschworungstheorien: Die auslandi-
schen Sorten seien nur auf Drangen der
Grosskellereien genehmigt worden, die
auf den Uberseemarkten ein Geschaft
mit Chardonnay&Co. wittern und fur
die Geld keine Rolle spielt. Nachfrage
beil Marqués de Caceres. Der Weisswein
des Hauses ist der meistverkaufte weis-
se Rioja iberhaupt und insbesondere in



Weissweine aus Spanien
~ Ganz schon bunt

Beeindruckend die grosse Stilvielfalt der degustierten Weine.
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Finca Allende

Martires 2008

Kommentar: Sanfter Duftauf-
takt mit Noten von Apfel, Birne
und perfekt eingewobenem
Holz. Am Gaumen ein komple-
xer, Intensiver Aromenstrauss
von Fruchten (Zitrusfrucht,
gelbe Steinfrichte), floralen
und mineralischen Noten:

die Réstaromen halten sich
vornehm zuruck. Ein straffer,
ausdrucksvoller Wein. 2010 bis
2013.
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MAY 2011

RIOJA

Rioja’s most reliable producers

There are those leading bodegas whose wines you can bank on
regardless of the vintage, simply because they won't release any wine
that doesn’'t meet their standards. There are many more, but you can
trust these 10 absolutely, here with an example of one of its wines:

' Finca Allende, Briones,
Rioja Alta
Winemaker: Miguel-Angel de
Gregorio. Modern, hand-crafted
wines from grapes selected from
| small individual plots.
Finca Allende, Calvario 2005
*kx k19
£62-£75 AG Wines, Berry Bros &
Rudd, Fortnum & Mason, Moreno,
Slurp
Power and ripeness, but soft,
| warm, approachable and supple
| fruit. Drink: 2011-2030. Alc: 14%
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Tasting Notes

30th June 2011

RATING: 84 poinls
PRODUCER: Finca Allende (izf)
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend
DRINK: -
ESTIMATED COST: $204

SOURCE: WA, #195
Jun 2011

PRODUCER: Finca Allende (izf)
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Propriatary Blend
DRINK: 2011 - 2018
ESTIMATED COST: $22-§27

SOURCE: WA, #185
Jun 2011

[ Rallln ]

RATING: 81+ points
PRODUCER: Finca Allende (ixf)
FROM: Rigja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend
DRINK: -
ESTIMATED COST: $124

SOURCE: WA, #195
Jun 2011

RATING: 82 points
PRODUCER: Finca Allende ()
FROM: Rioja, Spain

VARIETY: Viura

DRINK: 2011 - 2021
ESTIMATED COST: $04-5116

SOURCE: Wi, #195
Jun 2011

§ Pttt Onien

The 2007 Aurus is made up of 85% Tempranillo and
15% Gractano from vines over 50 years of age. Il was
aged in French oak for 24 months before bottling
without filtration. It is a glass-coating opaque purple
color with a superb bougquet of pain grille, pencil lead,
lavender, exotic spices, espresso, licorice, and
brmooding black fruits. Dense, layered, and powerful,
this precision balanced red manages to maintain a
sense of elegance through its lengthy, fruit-filled finish.
It acks the multi-dimensionality of the great vintag
but is a very fine efiort in @ more challenging year,

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates From Spain,
Dedham, MA; Tel. (781) 461-5767

B Add to Print

Finca Allende’s 2008 Blanco is a blend of 70% Viura
and 30% Malvasia sourced from vineyards planted
between 1955 and 1960. It was barrel-fermented and
aged for 14 months in new French oak. Buttered
popcom, malon, citrus, and baking spices inform the
nose of this savory, smooth-textured, well-balanced
white. It has the acid structure and fruit to evolve for 1-
2 years and is likely to deliver enjoyment through
2018.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estales From Spain,
Dedham, MA; Tel. (781) 461-5767

-Jay Miller

The new red releases begin with the 2007 Calvario, a
blend of 90% Tempranillo, 8% Gamacha, and 2%
Graciano sourced from the Pago del Calvario vineyard
planted in 1945, It was aged in new French oak for 16
manths before bottling without filtration. Earthy
minerals, leather, a hint of balsamic, lavender, and
blackbemy aromas inform the nose of this dense but
slightly austere offering. It has the structure lo evolve
for 4-6 years so hopefully it will fill out with some
additional cellaring in order to meril its lofty price.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates From Spain,
Dedham, MA; Tel. (781) 461-5767

~Jay Miller

The 2009 Martires is 100% Viura from a single
vineyard planted in 1970. It was aged sur be with
batonnage in new French cak for 8 months. Light gold
in color, it offers up a superb bougquet of pain grille,
nutmeg, jasmine, and assorled white fruits, On the
palate iis oak is well-i leaving a shis i
smooth textured, well-proportioned white with layered
fruit and outstanding length. It will continue to blossom
for another 1-2 years and provide pleasure through
2021 if nol longer.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates From Spain,
Dedham, MA; Tel. (781) 461-5767

~Jay Miller
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