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La historia se repite
La critica internacional redescubre ahora los blancos secos de
viura de Rioja, que llegaron a estar practicamente extinguides

A BIL LOGRORD

Laparadola viojana. Asi titulabamos
€l especial de finales de noviembre flo-
mejordelvinoderiofa’ el apartado dodi-
cado al resurgir delos ‘maltratados’

deguero de Briones Mipuel Anpdl do
Gregorio, guien ademds del Allonde
‘blanco puso en el mercado el afio pasa-
do el Martires, un ving 100% viura de
un (nico pagn del misma nombre, que
va fule sofialado por alaiin critien come

‘malentendides’ ciasioos blancos de vin
Fa rlojanos, gue easi desaparecieron
eoh la impesicion de la tecnolomiz en
Fria v el gusto de los consumidores por
loe vinos mas lgaras y afrutados. La
paradoja eonsiste on qus, tras ahando-
par practicamente todas las bodepas
des firmas v nombres de Ia Denomins-
chtin estaban abajamlo en este fipo de
winos gue, comblnadas con madsrs, su-
peran com ereees Iy supupsts ausenoia
e froselra con una extracrdinaria
complejidad ¥ evelucion en botella:
bl=noos con alma de tintns y ademsis,
escasos en &l mundo.

Premanitorio, oporiunn y, como no,
ironico, Miguel Angel de Gregorio, ho-
deguern de Finca Allende, apuntaba e
el especial lomejordelvinaderioja quo
wquizd algin dis un gue venga a ou-
tar grandes blancos de Riojas: este fin
e gemana, Jancis Robinson, 1a eritica
britanica méas influyente, escribia un
-amplio articilo en Finasebel Tl de-
licado o los blancos de Tioja. «EL Al
e 23 es uno de los majores hlancos
‘que ke probade nunca; sostiene Ro-
binson, quien se confies seada vez mds
Impresionads por |os vinos elsborados
a partirde uns uva de s queapenas sa
haeserito ¥ de la gue las autoridades
de Ia vegiin pavecen avergonradag.

La critica britinica se refiere 2 la au-
torizacian de muevas variedades blan-
casen Ricja, entre ellas chardonmay 7
sauvignon blanc, ¥ cuestiona la deci-
gion da prohabir <l mismo tiempo nue-
vas plantariones da viura: tParece in-
necesario —sefials—, ya que hay mucho
sauvignon ¥ chardontay en el mundo,
porinque yo bubiera pensado e ks gar-
nacha blaned, que.a;aﬂ'ma:hy]ahe,ja
soidezn es un defecto enlos blancos
e Rinja de hoy». Cﬂljﬁﬁﬁﬂﬂem.ﬂﬂﬂﬂ
shuenas noticias para los fans de lug
winos blancos de Rioja que las coseches
2006, 2007 ¥ 2008 planteeron retos a log
mdwmdwlmﬁnﬁmelmﬂe

Rﬁbimmi:ega g‘lﬂmﬂaﬁﬂﬂ-
tieulo en una comversacion con el bo-
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el mefjor blanco de Bspatia.

Y también en EEUU

Este interés por los blancos de viura
riojanes no es exclusivoen el mereado
britanico. Wine Spectator, 1apublica-
cifin impresa mis influyents en BELT
publicd el wes pasada su lista de los
elen winos mds atraetivos del mereade
mundmtxpm'[ﬂ'lmmﬂwzﬂ;ﬂmun
blanco de Ricja; el reserva Vifia Tan:
dﬂniaimdanodem[npﬁﬁe}[m
dia, ln tnica que ha mantenido casi m-
tactn el tradicional hlanco de Rioia de
Targas erianzas y una badegs v 14 Gnk
3 arfesanal que queda en Bsparia, que

rara vog, por no deelr nuncs, aparecis
et 1os listado: internaviviales por su
pmpm, dislcaenalmq}m:ﬁalmsen—

mmmaemmmm
también ha ponderado los blancos ¥
it de L casa Jarrers, con foquela
o, la tenideneis del munde del ving
a.témmenmnﬂﬂagirar -lag hoanbas
talicas de afios atrds estdn dejando
Mammﬁxdﬂhﬁiﬂm
Waﬂammrmdweadmum
cinea vinos espaficles en su 'top 100°
mmdial Numantia-Termes 2006, da la
et hodega de los Eguien an Toro en e

:_Extmunﬁnﬂrm segnndo puesto, Cellcs
Miax Doix 2006 {Pa.'lorat) e el nEmerd

58, Bl Vifia Zaco 2006 de Bodogas B
bmmﬂs,,}uanﬂﬁmuﬂ(aumiﬂajyﬂml
hnmmamﬂ(ﬂibem flel Dner), La lis:
‘tacompleta ¥ el articulo sobre los blan:
cos e wictn fumeiardelinoder e com.

Reportaje
sgbre blancos
lomejordelving
erioja
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GENTE DE LA CIUDAD

Cata de vinos en la Artesana

Sumeliers y cocineros participaron en la presentacion de caldos

26.02.10 - 02:15 -
JOTI DIAZ JOTIDIAZ@FACILNET.ES |

No es habitual que una sociedad gastronomica sea escenario de actividades comerciales,
pero en menos de un mes, hemos asistido a dos citas gastronémicas en dos sociedades
distintas de la Parte Vieja donostiarra. Hace quince dias aproximadamente, la gastronomia
de Palencia se exhibié en Amaikak Bat sita en la calle 31 de Agosto y el pasado lunes
estabamos citados en la Unidn Artesana situada en la calle Euskalherria.

En esta ocasion una veintena de profesionales cataron vinos, con la direccion de Miguel
Angel de Gregorio, de la localidad riojana de Briones, gerente de la bodega Allende. Se
cataron varios vinos de Finca Nueva, un blanco de 2008, un rosado también de 2008, del
mismo afio un tinto elaborado con 100% de tempranillo, un crianza de 2006, también
elaborado con tempranillo, y un reserva de las mismas caracteristicas de 2004. Ya en la
cena los platos fueron acompafados por tintos: Martires 2008, Allende 2005, Calvario
2005 y Auras 2005.

Esteve L'Abbe, sumelier del restaurante Martin Berasategui, participé activamente con sus
opiniones. Es un gran conocedor de los vinos franceses. Lourdes Rekondo representaba al
restaurante Rekondo, en compaiia de Martin Flea, que controla una de las mejores
bodegas de Eurcpa. Desde Hondarribia llegaron Mikel Txapartegi, del restaurante
Alameda y lon Ayala, del restaurante Laia. Desde Mendaro, Asier Landa del restaurante
Landa y Alberto Elorza del restaurante Zelaizabal de OnRati, un precioso caserén
restaurado para este gran centro hostelero. En el barrio de Gros, Javier Ramos del
restaurante Narru, que dirige en la cocina Ifiigo Pefia. También Kike Garcia, que ha
ampliado el comedor de su restaurante El Lagar. Xabier Salaberria dirige el restaurante
Fagollaga de Hernani y el joven Xabier Nicolas representaba a su padre propietario de
Casa Nicolas de Tolosa. Rubén Trincado alterna su trabajo en el Mirador de Ulia con el
cuidado de su hijo recién nacido. Akelarre, ahora de vacaciones, envié a su sumelier Angel
Fernandez. Xabier Diez y Aizpea Oianeder dirigen el restaurante Xarma de la avenida de
Tolosa y Xabier Zabaleta, el cercano restaurante Aratz, con una gran bodega de variados
vinos.

Tras la cata, Ander Gonzalez, cocinero del vecino restaurante Astelena, preparé un
acertado ment. No podia faltar el pastel de pescado, que ‘inventd' su amona en el bar con
el mismo nombre en la plaza de la Constitucién. Una suave morcilla de cebolla con
pimientos y cordero asado para terminar. Durante el agape se cataron mas vinos,
cruzandose opiniones entre los comensales, destacando Ifigo Galatas, que el proximo
lunes por la tarde celebra una fiesta de su programa gastronomico de Punto Radio en el
restaurante del recinto Ferial Ficoba en Irun que dirige Ifiigo Lavado. A su lado Mitxel
Ezquiaga atento a las explicaciones de los entendidos.

Coordind el acto la periodista gastronémica Alicia Huidobro, que llegd desde Madrid
expresamente para la ocasion. De la bodega Allende, el comercial Miguel Angel Martin y
los invitados Marisa Ruiz y Miguel Angel Ciria. Representan a la bodega en Gipuzkoa
Eneko Yarza, gerente de la distribuidora Ardo, con los comerciales Mikel Bengoa y José
Luis Ayestaran.
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VINOS-ESPARA

DESCUBRE EL PLACER DE BEBER MEJOR

CALVARIO ‘06

Bod. Finca Allende. D.0.Ca. Rioja

Tinto / 14 meses en barrica / Guardar 4-5 afios

| 90% Tempranillo, 8% Garnacha y 2% Graciano. Aroma po-

| tentey rico en matices minerales y cacao cremoso sobre
fondo de confitura de frutos y regaliz negro y un funda-
mento balsdmico. En boca se muestra potente, carnoso, con
fenomenal textura y tejido cardcter de fruta y mineral. 90 €

AVRVS 06

Bod. Finca Allende. D.O.Ca. Rioja

Tinto / 24 meses en barrica / Guardar més de 5 afios

85% Tempranillo y 15% Graciano. Aroma potente de conte-
nida finura, notas de fruta roja de hueso sabrosa y dulce so-
bre fondo cremoso, y especiado, buen fundamento mineral.
En boca es sabroso, carnoso y conjugado, finos matices bal-
samicos; excelente equilibrio y potencial. 150 €

9 3 MARTIRES ‘08

Bod. Finca Allende. D.0.Ca. Rioja
m&;‘ Blanco/ Guardar 1-2 afios
— | 100% Viura. Aroma intenso, notas especiadas (jengibre), ‘
fruta fragante algo golosa y grata, hierbas de tocador, fon- |
do terpénico de gran delicadeza (maderas dulces, especias). |

En boca es potente, carnoso, conjugado y con notas ahuma-
das; excelente acidez. 90 €
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Finca Allende
Precio:
16 euros

Fopmeaiig om (08l

ALLENDE 2005
L. 0.8 8

Afada: 2005. Denominacion de
Origen: D.0.C. Rioja. Variedades:
termnpranillo, Crianza en barrica:

14 meses. Finca Allende. Briones
(La Rioja). Tel: 94132 23 01

UK

L a1 T kA

Marzo 2010

La felicidad

JUAN FERNANDEZ-CUESTA

Un instante,
un beso, unro-
A ce... Un sue-
| fio, imagina-
ciones, sensa-
ciones de paz.
Calma, Silen-
cio. Un aroma,
paisajes, viento entre vifie-
dos. Allende es mucho. Mu-
cho mas que esto. Es el tiem-
po detenido para construirun
deseo. Es afiada 2005. Es pla-
cer frutal. Es empeno. Luego
la ficha de cata corroe todos
los suefios y escribe torcida lo
que es vida y sentimientos.
Allende puede ser hastala feli-
cidad, si alguien supiera real-
mente qué quiere decir eso. Y
yo juraria que si, que es ejem-
plo. Mantiene de principio a
fin todos los ingredientes pa-
ra obtener premio, con una

profundidad en nariz alta- |

mente recomendable, como
esa combinacién perfecta en-
tre fruta y barrica, como esa
sensacién de finura, de ele-
ganciaplena... Paz, calma, si-
lencio. Allende es eterno en
tu boca. Y en tu pensamiento.
Son las entrafias de la tierra
que se conviertenen uva. Y la
uvaen vino. Y el vino en miste-
rio. Como la felicidad. Allen-
de puede serlo. Miguel Angel
de Gregorio, su autor, cree
que la felicidad es un suefio.
Yo creo que es el horizonte,
siempre en tus ojos pero nun-
ca dentro. A Miguel Angel le
gustarfa «saber qué es del to-
do la felicidad». ¥ a mi beber
suvino. Es luz. Esun ejemplo.
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La Nueva Espana

«EI vino es Ia |’|nica
bebida natural que
nos gueda, junto con
el aceite de oliva»

«Se puede tomar un blanco con carne
y un tinto con pescado y no pasa
nada; los caldos son para disfrutarlos»

Angel FIDALGO
Mlgual .r‘\ngel dr.Glegmu pro-
Ias

Leudntos vinos mds pucden apa-
Muchos, y eso serii bueno, Ade-

pietario y endl

Finca Allende, es miembro del co-
mité ejecutivo de la Federacicn Eu-
ropea de Grandes Vinos, Es uno de
los personajes mis célebres en la
elaboracidn de riojas de anuevo es-
tilor, Ayer estuvo en Las Caldas pa-

més, la gente joven cada ver apues-
ta mds por conocer y saber del
mundo del vino, y ellos constituyen
un gran motor que a los producto-
Tes nos anima a seguir haciendo

to con Galicia, es la mayor zona
consumidora de vino de Espaiia, y
forma parte de toda esa esencia
nuestra de entender la vida, que se-
i muy distinta sin el vino, y parti-

culariente en la comida.
—¢El vino evoluciona con el
de los consumi-

Y et
las modas? que o

—El consumidor es siempre ¢l
que marca la pauta. Otra cosa es
que, en general, 1o que cada vez se
busca mis e o auteé porque

OVIEDO, SABADO, 1}

«Las edades de las
carnes», una cata
a pleno vacuno

aLas edades de las camesy fue
el titulo de [a cata celebrada ayer
en Las Caldas y que fue dmmda
por Luis Alberto Martinez. Un
grupo de periodistas gastrond-
micos de diferentes comunida-
des auldnomas verificaron las
iedades de carnes

5 lo que le gusta, por su vineala-
citin a la tierra, y eso nos obliga o
conseguir que ¢l vino cadin vez sea
miis auténtico.

~Con tanta variedad de uvas,

de vicuno, en diversos cortes y
en sus distintas elaboraciones
culinirias, En la fotografis, una
e s eamareras, con una de las
cames de I cata,
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ra participar con sus caldos en una
cata de cames de calidad. haciendo nuevos caldos con la
—=;Qué opina de los que dicen  mezcla de distintas
que el vino es la mejor drogade  nes de origen para conseguir un LA MR
disefio de In humanidad? muy singular? Miguel Angel de Gregorio, ayer, en Las Caldas, catando uno de sus vinos.
=Que estin equi jos. Para R 1 no. Una de las
empezan, no ¢s una droga de dise-  esencias del vino, igual que ocurre  buen tinto con pescado. No pasa na- ayndan]ad.lg:sudn Ptmmspm—
fio, como puedan ser [os vinos que  con la sidr, es su anclaje al temrito-  da. El vino estd pensado para dis-: un cierto poder
hacen en otros paises. El vinoesla  rio. Elmérito de un vino estd en ser  frutar, compartir y conversar. Si nos Igwaomarmpursuomlr.mdnde
(inica bebida natural que nos queda, el reflejo de su tierra, y silo mezcla-  obsesionamos con tomarlo conun  alcohol, lo que requiere un consu-
- gtianra'aaatieds oIV THAe s 66n 1s de lr 2664 5516 8h- DI W idD Berbamos Su- o Ihichgente.
las demds tienen una intervencidn  sepuiremos un liguido sin autenti-  friendo y no disfrutandao, —¢A partir de qué copa deja-
industrial. El vino es, como decfa i - 1 mos de sab el vino?
Ortega y Gasset, algo capaz de cle- —Algunes vinos bl som dis que degy 7 <P uni person que pese en-
var el espiritu hasta lo cdsmico, sorprendentemente buenos eon  —Antes si, pero ahora ocurre fo- e setenta y ochenta kilos, media
~iLased de vino s cultura? s carnes rofas. ;Cac un mito? — do lo contairio, No olvidemos que &mllltdl!\'iﬂoﬁﬂtplmm
—Siempre, porque forma parte de ~Porque erin los falsos mitos el vinoesun tipo de probl ¥ 5 mils que su-
nuestra esencia, tanto en las zonns — que habin entomo al vino, Se pue- — te Tiene sales mineral ficiente p«md!sfmlﬂ'dcmnconﬂ
0 ks que somos productores como  de tomar un blanco con came y un - es antioxidante, anficancerigenoy  da.
awqui, en Asturias, que adeniis, jun-
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LaVoz de Asturias

Marzo 2010

Viendo la hierba crecer
REGINA BUITRAGO

Y de una celebracion a otra bien distinta. La de la cata de carnes a la que fui invitada en el
restaurante Viator del Real Balneario de Las Caldas. Luis Alberto Martinez, su director y chef
ejecutivo, manejaria, como suele de bien, en distintas preparaciones, tartar, carpaccio, vapor,
plancha, frito y parrilla, las carnes de ternera blanca, rosada, vaca vieja y buey, procedentes de
la empresa carnica a nivel mundial, Los Nortefios, cuyo consejero delegado, el asturiano
Constantino Alvarez, acudié como representante, saboreando orgulloso el maridaje que, con
sus excelentes productos, ofrecian los vinos de las bodegas Finca Allende, Finca Coronado y
Finca Nueva, propiedad del endlogo y bodeguero Miguel Angel de Gregorio.

Tras la cata inicial, amenamente dirigida por el periodista gastronémico Luis Cepeda y
explicados los vinos por De Gregorio, la degustacion de una sutil carne gobernada, en estofado
de morcillo, en otro salén contiguo. La sala estuvo diligentemente atendida por el ma®tre
Manuel Turnés y por los camareros Ivan Granda, Estefania Martinez y Mario Rodriguez. Entre los
asistentes, periodistas gastronémicos nacionales como José M Lorente, Constanza Belda,
Marisol Gonzalez, Juan Fernandez-Cuesta y grandes restauradores de la region como Marcelo
Conrado Anton y Pedro Moran.

En el postre, el poderoso consejero delegado de la empresa Los Nortefios me desgranaba,
evocador, sus recuerdos de nifio: "Cuando llevaba las vacas a pastar, yo veia crecer la hierba. A
mi ahora, el mundo se me queda pequeno”. Y es que cada uno de nosotros, tiene una manera
bien distinta de celebrar eso que llaman el paso del tiempo.
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Cata de carnes en
Las Caldas Villa Termal

Fiel al compramiso con el sector de la agroalimentacidn regional v nacional, el director de |a revista ARG
acudid el 12 de marzo a la cata Las Edades de las Cames, organizada por el Grupo Morefios en Las
Caldas Willa Termal, a ocho kildmetros de la capital asturiana. La cata se acompaiid de vinos
elahorados en las tres bodegas de Miguel Angel de Gregorio: Finca Allende ¥ Finca Nueva, de la
DOCa Rioja, ¥ Finca Coronado, de la DO La Mancha
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Briones es 'Lasiesta’' de 'Gran Reserva'

14 Abr 2010

TVE estrena a bombo vy platillo '"Gran Reserva', una mezcla entre 'Dinastia’ v 'Falcon Crest', con ¢l mundo
del vino y sus bodegas como escenario perfecto en el que se enfrentardn las familias Cortizar y Reverte a la
manera de los Montesco y los Capuleto de “Romeo vy Julieta’. No habra duelos de espada, pero poco le faltari.
Amor, misterio, traicion, infidelidades a porrillo. ansias de poder. secretos de familia son algunos de los
ingredientes de esta serie que también tiene como escenario uno de los pueblos mas bellos de la geografia
riojana, la 'muy noble y muy leal villa' de Briones. La localidad medieval se convierte gracias a la magia
televisiva y al capricho de los guionistas en Lasiesta.

Para ofrecer el paisaje riojano con la mayor fidelidad. 'Gran Reserva' se ha rodado en alta definicion. De hecho.
para su rodaje se utilizaron dos e;iimaras HD y un equipo de 10 personas y cinco eléctricos. De la direccion de
fotografia se encarga Jacobo Martinez. El cinematdografo gallego ha sido el encargado de la misma parcela en
series como "Guante blanco', 'Desaparecida’ y en tres episodios de 'Los simuladores' ademas de participar
también en el rodaje de varias series para la television gallega. Su productor es otro gallego. Ramén Campos,
uno de los padres también de la idea original. Responsable también de la serie 'Guante blanco', Campos, fue
guionista en los 79 episodios de la teleserie de éxito de la television gallega 'Padre Casares'.

Los responsables de la serie han apostado por un elenco de lujo. Veremos a actrices consagradas como Angela
Molina. Ana Risueiio vy Paula Echeverria y actores como el gran Emilio Gutiérrez Caba. Tristin Ulloa y
Francesc Garrido, entre otros. Otros como son los casos de Daniel Reverte, Aitor ('Los hombres de Paco')
Luna, sin duda, uno de los mas perseguidos por Briones. Pero tampoco nos podemos olvidar de Armando Del
Rio, ¢l neurotico inspector Diego Torres de 'Sin tetas no hay paraiso'. Pero Del Rio también es recordado
por otras series como 'Hospital central’, 'A tortas con la vida' y peliculas como 'Historias del Kronen' y
'Jamoén, jamoén'.

,t'\ngela Molina es dofia Sofia Reverte, la jefa del clan Reverte. y Gutiérrez Caba. el homologo del clan Cortazar,
dos familias riojanas enfrentadas porque ven el mundo del vino de distinta manera. Para los Cortazar. el vino
es un lucrativo negocio v los Reverte consideran que la vifia y la tierra son una forma de vida. Asi no es de
extrafiar que la lucha esté servida.

La serie ha sido rodada entre agosto de 2009 y marzo de este afio en un monton de escenarios. Buena parte de
los interiores fueron rodados en Madrid y otros exteriores llevaron a Segovia o Chinchén. Se llegd también a
construir un platé de 1.500 metros cuadrados que reproducia las dos bodegas de los Cortazar y los Reverte,
Pero otros interiores de la serie también se rodaron en Briones como una secuencia en el Bar del Jubilado. Otro
de los escenarios fue el Palacio de Ibarra, sede de Finca Allende, una de las bodegas emblema de Ia
localidad medieval. En las oficinas de la bodega se rodo otra secuencia para la serie, una produccion en la que
para cada capitulo de 65 minutos aproximados de duracion se invirtieron la friolera de 11 jornadas de 9 horas.
Mineria pura.
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larioja.com

Abril 2010
TELEVISION

TVE estrena hoy la serie 'Gran Reserva'

El argumento. Dos familias enfrentadas por conceptos distintos del mundo del vino y de la vida
misma

15.04.10 - 00:45 -
CASIMIRO SOMALO

Detras del vino, de una botella, de una copa, de las narices pretendidamente ilustres que se aseguran hoy (mas
para llamar la atencion que para catar) esta la tierra y los hombres que la trabajan. Mal panorama para aquellos
que solo catan el vino hasta en una copa negra.

El vino es, también, y fundamentalmente, un mundo de colores y de vida. Por ello lo ensalzaron tanto y lo
cantaron. Y por la misma razon se hicieron poemas religiosos y profanos, peliculas y series de television como
'Gran Reserva', a cuyo estreno asistimos esta noche en TVE, a las 22.15 horas.

'Gran Reserva' quiere convertirse en la gran apuesta de la cadena publica desde hoy hasta el verano. El titular se
asocia en Espaia necesariamente al vino, algo de culpa tenemos los ricjanos aunque no lo entiendan mucho en
el extranjero.

La serie ha sido rodada con un argumento clasico. Dos familias, Reverte y Cortazar, con dos conceptos
sustancialmente diferentes del mundo del vino. La tradicion mas singular y la herencia familiar y los recién
llegados con la cartera llena. Nada nuevo en un mundillo amplio, diverso y rico en matices de nuestra DOC Rioja.
Tecnologia de alta definicion, actores de primera fila en el panorama nacional, bendiciones varias de bodegas e
instituciones y un escenario por el que desfilan varias localidades y bodegas de La Rioja (Briones, Cenicero,
Fuenmayor, Logrofio...).

La apuesta de Bambi Producciones ha querido transmitir algo mas que las figuraciones de los clasicos
culebrones de la television americana como Falcon Crest o Dinastia.

Rodada entre agosto del 2009 y marzo de este afio, 'Gran reserva’ cuenta con actores como Angela Molina o
Emilio Gutiérrez Caba, Ana Risuefio, Paula Echeverria, Tristan Ulloa, Francesc Garrido, Daniel Reverte y
Armando Rios, entre otros.

Angela Molina dirige el clan Reverte y Gutiérrez Caba a los Cortazar. Una pelea de gallos en un territorio
pequefio y hermoso como el de nuestra region en el que se cruzan intereses y el mundo de los jovenes. No se
sorprendan. Mas alla de los odios africanos de nuestros ancestros siempre se cruzaron atractivos los
sentimientos. Aqui no iba a ser diferente.

Por lo que nos fueron contando durante su estancia en La Rioja, los detalles del guion y los dialogos se cuidaron
al maximo para no caer en tropelias y barrabasadas sin cuento como sucede entre muchos que escriben o
hablan del vino sin saber lo que es un renque. Miguel Merino, hijo, un joven bodeguero de Briones, se encargo de
los detalles.

A partir de hoy vamos a ver a Briones convertida en otra localidad llamada Lasiesta. La hermosa localidad riojana
estd inmersa en la serie con numerosas escenas exteriores, con sus meandros del Ebro, con las panoramicas
espectaculares de los cambios de estacion, con muchos de los rincones conocidos...

Por la misma serie podremos contemplar igualmente escenarios rodados en Finca Allende, una bodega de
Briones; en Finca Valpiedra (Fuenmayor) siempre mirando al padre Ebro; en la calle Laurel de Logrofio...
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Tasting Notes

PRODUCER:

VARIETY:

DRINK:
ESTIMATED COST:
SOURCE:

RATING:

PRODUCER:

: 95 poinis

* Finca Allende fi=f)
: Rioja, Spain

* Proprietary Blend
: 2017 - 20236
$248

: WA, #188
Apr 2010

: B8 points

: Finca Allende (i)
FROM: Rioja, Spain

VARIETY: Proprietary Blend
DRINK: -

ESTIMATED COST: $17-$20
SOURCE: WA, #188

Apr 2010

RATING: 92 paints
PRODUCER: Finca Allende ()
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend
DRINK: 2014 - 2026
ESTIMATED COST: $150
SOURCE: WA, #1388

Apr 2010

RATING: 91 points
PRODUCER: Finca Allende (i1}
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Viura
DRINK: .
ESTIMATED COST: $150

SOURCE: WA, #188

Allende 2006 tinto se crid en roble nueve
p francés di te 14 meses antes
del sin la fil De color
profundo, emite una iva nariz de
plomo de lapiz, humo, la caja de especia, y fruta
negras. En el paladar es un vino de cuerpo medio, hi

do fruta sab 1 55N o
roble integrade, y un final muy large. Es un valof
excelente dentro de del Rioja serio|

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA:; tel. (781) 461-5767

5
]
1]
r

El bugue insignia Aurus es 85% de viejas vifias de
tempranillo y 15% de Graclane criade durante 24
meses en roble francés nuevo. De color plrpura
negra, entrega un perfume sdper expresive de
trufa,betin, rn'gallz negra, il:l:ienw. grosella negra

y en el paladar,
tiene un equilibrio impecable, roble totalmente
integrado y un final de 45 segundos. Déle a este
impresionante Rioja uso 6-8 afos de guarda
adicional y bébalo desde 2017 hasta 2036.

Importer: Jorge Crdonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA; tel. (761) 461-5767

~Jay Miller

El mas serio Allende 2007 es un asemblaje de 70% de
viejas vifia de viura y 30% de viejas vifias de
Malvasia. De color dorado medio, en nariz revela
algunas notas oxidativas asi como miel, melén y
flores de primavera. Flexible y liso sobre el paladar
con la profundidad buena, deberia ser consumido en
un termino préxime mientras la fruta este intacta.

Imparter: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA; tel. (761) 461-5767

~Jay Miller

2006 esta con vifias viejas : 90%

de P 8% de g de 2% de
proviniendo del vifiedo con el mismo nombre
plantade en 1945. el vine envejecié en roble francés
nuevo durante 16 meses y se embotello sin
filtracién. De un color pirpura que cubre el cristal,
muestra un bouguet de frutas negras profundas,
. trufa, iati ¥ Ya
complejo en el paladar con cargas de fruta
suculenta, posee bastante tanino de grano fine para
evolucionar durante 3-4 afios y ofrecera un periodo
para beber que se extiende a partir de 2014 hasta

?l‘l‘%%i‘lel: Jorge Crdonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA; tel. (761) 461-5767

~Jay Miller

Martires 2008 esta elaborado con 100% de vifia viejas de
viura bre plantad

1970, F blo france: i
& meses sobre lias con frecuentes batonnages. De color
dorade medio, un parfume de

tostada, mineral, melén, cociendo al hemo especias y flores
blancas, Intenso, con diferontes capas, textura cremosa y ya
s complejo, esto bien puede desarrollarse durante varios
afos, poro puede ser disfrutado ahora con platos de fusrtes
pescados,

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

=Jay Miller
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EVISTA DE
INTANA

Junio 2010

En copa.El vino
blanco es la mejor
compaiia para casi
cualquier bocado.
En nuestra cesta
hemos metido
Allende 2006
(11,50 €/ 50 cl),

de Finca Allende,
un vino con crianza
de uvas malvasia

y viura.

El picnic mas chic
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yodona.com

15 aros de Finca

. Labodega riojana, también de aniversa-
rio, recomienda su céelebre Allende 2006,
= aquienformato XXL(181./700€).
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'‘Creador’ de vinos

MIGUEL DE
GREGORIO

Uno de nuestros endlogos de mayor
proyeccion presenta nueva bodega

Vertnica Rodriguez
Cuenta que la etiqueta de endlo-
0 1o define bien bo que haoe, “The-
ne connotaciones de botica”, nos
contaba en una entrevista a este
periddico hace tiempo. En reali-
dad, Miguel Angel de Gregorio
lleva veinte afios creando vinos:
“Interpretando el vifedo para ex-
traer productos singulares”. Algo
que se entiende a la perfeccion en
el mundo anglosajén o el francds
que emplean conceptos como wi-
nemakers o consultant,

Eso es De Gregorio, uno de
mKStros meds internacionales ceg-
dores de vinos, cuyo iltimo pro-
yecto e Finca Nueva, 20 hecti-
reas de vifiedos situados en
Briones, que ya han dado sus pri-
meros frutos: “Vinos de calidad a
precios asequibles para nuevos
consumidores y acordes a lns de-
mandss del d o, que

o El curriculum

Personal: nacid en Almodavar
del Campo, Ciudad Real,

en marzo de 1964,

Carrerat ingeniero agrdnoma,
endlogo y bodeguera,

Logros: su primer proyecto fue
Finca Allende de la que salid el
vino Aurus, premiado y de gran
prestigio. En 1996 se propuso re-
cuperar |a explotacion familiar en
La Mancha con Finca Coronad.

Su itimo proyecto es Finca Nueva.

su propia aventura creando Fin-
ca Allende y de paso, revoluciond
&l mundo del vino en la Rioja, con
¢l premiado Aurus, un vino de ca-
lidad ¥ de gran personalidad, se-
hin bos eriticos,
Su filosofia consiste en “ofrecer
d ln méxima

ansia una nuceva imagen de los vi-
nos de la Riofa™,

Inquieto, afable y de cardcter
animado. Asi se puede definira
este ingeniero agrénomo que ha
revolucionado s manera de ha-
cer vino, Con sdlo 25 afios, se hi-
z0 cargo de una bodega en Lo-
grofio, donde consiguid lamar In
atencion con caldos de una per-

lidad muy da, audaces

jar
t'xpmsid'm;uhﬁcrmyh vid, diin-
doles una personalidad dnica y
tratindobos con la méxima deli-
cadeza para obtener vinos de al-
tisimo nivel”. Su nacimiento co-
mo endlogo coincidid con el
concepto vine de autor, para des-
eribir una generacion de jovenes
endlogos que rompieron las pau-
tas clisicas y se arriesgaron, con

¥ modernos, En1995 emprendid
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biduria, para obtencr un pro-
ducto diferente a toda.

Con apenas 25 afios
se hizo cargo de una
bodega en Logrofio y
llamé la atencién con

vinos muy modernos

Migguel Angel ha sido la cabeza
de este movimiento, muchas ve-
ces poniendo en tela de juicio al
mismo consejo regulador de Rio-
ja. Ha aportado planteamientos
que nada tenian que ver con laor-
todoxia de entonces, cambiando

esquemas y demostrando que las
cosas se podian hacer de otra ma-
nera. Por ello ha sido llamado el
enfant terrible de la Rioja,

Lo del vino ke viene de heren-
cia, su padre se trasladd de La
Mancha a la Rioja, con toda la fa-
milia, cuando De Gregorio era
muy pequeiio, para trabajar en la
bodegza Manguds de Murrieta, Des-
de entonces empezd a conocer las
bandades de la tierra y el afiin por
“espachurrar uvas”, como a ¢l le
gustn llamarlo, le ha llevado a con-
vertirse en un referente interna-
cional en el mundo del vino,
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De Gregorio, obstinado y decidido, con ideas bien claras y opiniones
rotundas, a menudo respecto a la mediocridad protegida desde ciertos
sectores, se ha ganado la fama de rebelde y revolucionario, algo asi como el
lider de la guerrilla riojana: defensor del terrufio, de los vinos de pago, de
romper con viejas malas practicas y costumbres —que no tradiciones—, de no
creer que los buenos vinos los hacen los reglamentos, ignorando las
clasificaciones, etiquetas y contraetiquetas y la defensa ante todo de las
castas autdctonas y del caracter de cada uno de los pueblos (;no podia ser
un viticultor borgofién?), lo que le ha causado problemas en mas de una
ocasion (o dos).

Briones en la sangre

Las primeras afiadas las vinificé en una pequefia bodega alquilada en San
Asensio. Simultaneamente De Gregorio adquirié el Palacio de Ibarra, situado
en la misma entrada de Briones, en la plaza de |barra, tras el que se
encuentra la bodega, y cuyas estancias acogen desde 2001 la sede de la
bodega, tras largo tiempo esperando a tener dinero para la restauracion que
merece un soberbio edificio como éste.

Briones es un municipio rico en historia, nombrado en honor a los berones,
antiguos pobladores de la region, aunque sus origenes se remontan
posiblemente a la edad de bronce. En Briones hay unas 1.300 hectareas de
vifiedo, en su gran mayoria tinto (el blanco ocupa menos de 90 hectareas),
siete bodegas registradas y 911 habitantes alli empadronados segun la
estadistica de 2009. Un siglo antes, su poblacion era tres veces mayor, lo
que nos da una idea de la importancia que tenia por aquel entonces. Haro se
habia abastecido tradicionalmente de los vifiedos de Briones, pues casi no
los tenia propios, y se decia que vinos como el Imperial de CVNE provenian
principalmente de un vifiedo especifico de Briones.

Los suelos de |a vifia de Briones son en su gran mayoria de color rojizo, que
denota las arcillas ferrosas que los componen, con un importante sustrato de
gravas, y solo una pequena proporcion es de color pardo, con un
componente principal arcilloso-calcareo. En la actualidad, Finca Allende
cuenta con 56 hectareas de vifiedo, de las que produce una media anual de
unas 300.000 botellas.

Més que aburridas y detalladas notas de cata afiada tras afiada,
descripciones y datos técnicos, nos interesa mucho mas una visiéon general,
entender el caracter, ver la misma afiada como se refleja en cada uno de los
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vinos (que habla de la transparencia en la elaboracion), ver como las cosas
van poniéndose en su sitio, como la materia esta en equilibrio con la madera,
entender la l6gica de cada vino, la evolucion de los vinos, la posibilidad de
ver las cosas con cierta perspectiva y de atisbar el potencial del terrufio
privilegiado del que vienen, y las caracteristicas reales de los vinos de éste.
De Allende tinto probamos las 15 cosechas, pero sélo algunas afiadas del
resto de los vinos.

Catamos casi el equipo al completo de elmundovino.com, y no sabemos muy
bien por qué, pero ademas de las diferencias de gusto y criterio que ya
conocemos entre nosotros, hubo una disparidad de valoraciones y opiniones
fuera de lo normal. ;Sera que los Allende son vinos que levantan pasiones?

Los blancos, clasica sorpresa

La verdad es que el blanco de Allende es un vino que nos ha pasado
inadvertido. Se comenzé a producir en muy pequefias cantidades (4.200
botellas en 1999, 6.000 en 2000, 18.000 en 2003, y unas 36.000 cada afada
a partir de 2004). Hoy practicamente |la mitad del Allende blanco se vende en
Inglaterra.

Comenzo con un alto porcentaje de malvasia que ha ido reduciendo (40% en
1999, bajé al 30% en 2003, y posteriormente no mas del 20%), ya que cada
vez esta mas convencido Miguel Angel del potencial de la viura, Como todos
sus vinos, esta hecho exclusivamente con uva de Briones, fermentado con
levaduras autoctonas y envejecido en roble francés, barricas nuevas
fabricadas por Frangois Fréres.

Probamos el 1999, el mas complejo, muy fresco, algo medicinal, mentolado,
con notas de aceitunas verdes, sabroso (¢/salado? jumami? hmm...), con
sblo 12,2% de alcohol, hoy nuestro favorito entre los blancos. Una auténtica
sorpresa.

La de 2000 ha sido, segun nos relata De Gregorio, la Unica afiada que él ha
conocido en |la que se alcanzoé la madurez fendlica antes que la glucométrica.
Fue una afada muy calida, con un larguisimo ciclo vegetativo, y en la que
mas tarde vendimié el blanco. Se encuentra hoy con un color mas
evolucionado, oro intenso, con mas recuerdos de caramelo y miel. Aunque
Jancis Robinson puede haber exagerado un poquito al afirmar que el Allende
Blanco 2003 es el mejor rioja blanco que haya probado jamas, la verdad es
que la cosecha nos sorprendié por su frescor para una afada muy calida.
Mientras que los tintos de ese afio no se encuentran entre las mejores
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afadas, si que parece ser una cosecha muy buena para el blanco —no
necesariamente para el tinto—, incluso mas fresco hoy que el 2000.

El 2005 es el que menos nos gustd hoy, lo encontramos mas sencillo, con la
madera mas presente. 2006 coincide con la idea que tenemos de la afiada,
calida, con notas de fruta de hueso, muy madura y exética. En el 2007
vemos paralelismo con el 1999, muy fresco, con buena acidez. Para terminar
probamos la Unica afiada embotellada de Martires, de nuevo una vifia de
propiedad exclusiva en las afueras de Briones, el nuevo blanco de lujo (s6lo
1.200 a 1.500 botellas), pura viura plantada en 1970, fermentado y criado en
madera, con vocacién de envejecer muchos afios en botella, con notas
especiadas, incluso curry, tal vez un poco subido de alcohol.

Esta claro que los blancos de viura, poco expresivos en su fase frutal y de
juventud, necesitan de la madera y de los afios en botella para desarrollar su
complejidad y para alcanzar el estatus de grandes vinos. Que lo pueden ser.
Por ello, al ver hoy el Allende blanco desde 1999 hasta 2007, un vino que
empezo de una manera discreta, pensamos que las valoraciones en su
juventud no reflejan en absoluto lo que alcanza un decenio después de la
cosecha, ni el potencial de envejecimiento ain mayor que tiene. Hoy el 1999
nos ha encantado, y nos ha recordado a las grandes botellas de Murrieta o
de Lépez de Heredia. Podemos entonces hacer una pequefia proyeccion
mental del Martires 2008, si, en este momento cargado de madera, pero con
una acidez y una materia para vivir muchos afios, y no sélo para vivir, sino
para mejorar. La pena es que no es un vino para beber ahora, y la mayoria
de las botellas no llegaran ni a su tercer cumpleafios...

Aurus y Calvario, norte y sur

Son las dos etiquetas mas exclusivas en lo que a tinto se refiere. Aurus viene
de nueve pequefas parcelas de vifias viejas de tempranillo y graciano
plantadas sobre suelo arcilloso y orientadas al norte. En 1996, con unas uvas
y una afiada excepcionales, consiguid prestada un ratito una despalilladora
para tratar una pequefia cantidad de esta uva y elaborar como queria su
primera afiada. Calvario es un vino de pago, de una vifia de orientacién
sureste, plantada con 90% tempranillo, 8% garnacha y 2% graciano en 1945.
La vifia del Calvario pertenece a la familia De Gregorio, y después de mucho
pensarlo se embotella por primera vez con la afiada 1999. Por tanto
podemos decir que uno mas frio y atlantico, y el otro mas calido y
mediterraneo.

Hay diferencia de gustos respecto a un vino y el otro, depende de las
personas o las afiadas. En 2005 ocurrié una cosa curiosa, el Calvario tiene el
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caracter del Aurus, y Aurus tiene el de Calvario. Aunque ambos estan
todavia primarios y tanicos, dificiles por la juventud extrema —y eso que hoy
decidimos no probar ningun vino mas joven que éstos— el Calvario era mas
fresco, y Aurus mas calido.

Sin embargo en 2004 las cosas ya vuelven a su sitio. Aurus fue uno de los
vinos que mas nos gustaron de toda la velada, muy potente y a la vez
equilibrado y elegante. Calvario con algunas notas de esparto o paja seca.
Las comparaciones son odiosas...

La de 2001 ha sido una de las afiadas mas mediaticas, tanto en Espafia
como en el extranjero. Como suele ocurrir, afnada mediatica significa afiada
calida, y ésta no es excepcidn. Los tintos estan todos —luego lo veremos
también en el Allende— marcados por la afiada, y cortados con un patrén
similar. De las dos ‘cuvées' nosotros preferimos —como suele ser el caso—
Aurus, pero todos tienen notas de aceitunas, salsa de soja, especiados,
incluso curry... "Very exotic, but | like it!".

Teniamos para terminar 1996 y 1998 de Aurus. El 1996 mas pulido, muy
elegante, un vino clasico de muy buena afiada, y aunque mas dificil la
vendimia de 1998, cuyos vinos tienen todos un caracter algo extrafio, con
algunas reducciones (queso, que de alguna manera no nos disgusta), pero
muy buena acidez.

De Calvario la pareja mas antigua era 2000, una afiada en la que tuvo
muchos problemas con los corchos, algo que ya vimos en su momento, y
que se repitié hoy en las dos botellas con las que lo intentamos. No hubo
manera... Pero compensé con creces —tal vez la mayor sorpresa y el vino
mejor valorado de la noche— la primera afiada elaborada, 1999, que esta
definitivamente joven, con muchos afios por delante.

Allende, 15 anadas, 15

El vino mas importante de la bodega, y el auténtico protagonista de hoy era
el Allende tinto, la excusa del aniversario para probar las 15 afiadas
producidas hasta la fecha. Allende fue el primer vino propio de De Gregorio,
el 1995 elaborado cuando todavia trabajaba en Breton. Fue ademas EL
MUNDO uno de los pioneros en presentar la novedad, vendiendo antes de
que llegara a las tiendas este Allende 1995 a través de su club de vinos... |y
nosotros comprandolo! Esto nos recuerda los humildes comienzos, “cuando
el vino que hacia era necesariamente maceracion carbdnica, pues no tenia
despalilladora ni dinero para comprarla”. Desde el comienzo todas las
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afiadas han sido embotelladas sin filtrar ni clarificar.

Aqui si probamos los vinos recientes, incluyendo una muestra de 2009
todavia no embotellado, cuyas valoraciones hay que tomar con cierta
relatividad: preferimos probar vinos ya embotellados, pero... El vino lleva
unos seis meses en barrica francesa, tiene unos lacteos muy marcados, y
unas notas de fruta muy madura. Nos cuesta ‘leerlo’... Y al probar las
siguientes botellas lo vemos claro; nos gustan los Allende al menos cinco
afios después de la cosecha.... De Gregorio esta emocionado con esta
afiada, que considera la mejor jamas para Allende. En esta afiada el 30 % de
la malolactica se hizo en barrica.

El 2008 esta en depésito, a puntito de embotellarse. Se trata de una afada
mas bien ‘rara’, gue de momento no nos enamora. Cosecha de brotacién
media (segunda semana de abril). Primavera célida y soleada con
abundantes lluvias en abril y mayo. Floracién segunda semana de junio con
tiempo calido y seco. Verano seco y moderadamente calido. Envero primera
semana de agosto. Septiembre fresco con algunas lluvias. Octubre fresco y
soleado, se vendimié en la segunda y tercera semana. Como viene
ocurriendo desde 2004, el 20% del vino hace malolactica en barrica.

La de 2007 fue sin embargo una afiada atlantica, en la que el vino se
presenta tanico, pero con muy buenas perspectivas, y 2006 es una anada
muy variable en Rioja; algunos la aman, otros la odian... Allende es muy
fresco, con una nariz espectacular, en la que aparece algo de chocolate muy
fino. Los tiempos de crianza, asi como el tiempo de encubado y otros
parametros se adaptan a la naturaleza de cada afiada. En este caso la
crianza fue un poco mas corta de lo habitual, fue de 12 meses en barrica de
roble francés.

En el 2005 ya no hay rastro de esas notas de fruta sobremadura; hay algo de
animal sutil, que se va limpiando. Cuando le decimos a Miguel Angel que nos
parece "un vino de perfil clasico de Haro", casi nos mata. Lo deciamos en
plan positivo, de vino austero, serio, de gran vino. Esta fue una cosecha
larga, que unido a la calidad tiene mucho mérito. Personalmente nos gusto
mucho el 2004 y la evolucion que va mostrando; curiosamente encontramos
fruta mas roja que negra, y pese a ser una afiada bien madura, esta muy
fresco.

La afiada de la canicula, el verano en que nos achicharramos de calor, no
fue el mejor para los tintos, aunque ya mencionamos que proporcioné un
magnifico blanco. Hablamos de 2003, claro, que tiene una cierta reduccion
(verduras cocidas), y parece mas evolucionado que el resto de afiadas. Fue
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una cosecha de brotaciéon temprana (primera semana de abril). Primavera
muy calida y soleada con escasas lluvias en abril y mayo. Floracion primera
semana de junio con tiempo muy calido y seco. Verano seco y
extremadamente calido. Envero primera semana de agosto. Septiembre
calido y seco. Octubre fresco con algunas lluvias. Maduracién ralentizada y
con fuertes caidas de acidez. Estado sanitario perfecto. Ciclo vegetativo
largo. En el caso de Allende la vendimia fue en las fechas habituales, la
segunda y tercera semana de octubre.

Como a menudo ocurre con las afiadas ‘malas’ (Iéase frias) el 2002 esta
evolucionando de maravilla... Aqui el 50% de la fermentacién malolactica se
hizo en barrica, y ya casi desaparece el roble americano, con tan sélo un
residual 2%. El 2001 fue muy discutido, y pese a que no nos suelen gustar
las afiadas calidas, el vino nos gustd mas que a la media, lo que es raro... El
perfil nos recuerda mucho al de sus hermanos mayores, aunque aqui nos
parece mas clasico. El encubado fue mas largo de lo habitual, duré 26 dias
(suele ser entre 20-22 dias) Igualmente la mitad del vino hizo la malolactica
en barrica, y el roble americano representd un 10% del total.

Cambio de siglo

Ya hemos mencionado también el enorme calor de 2000, pero el Allende
tinto se mantiene muy bien, y es muy agradable para beber ahora, una
década después. Es la afiada de ciclo vegetativo mas largo hasta la fecha.
La madurez fendlica es excepcional con taninos maduros y sedosos desde el
descube. Encube de 22 dias. 20% malolactica en barrica. 14 meses en
barrica 90% francés 10% americano.

El 1999 nos parecié mas bien un vino sencillo, fruto de una afada muy
complicada. Todos los brotes fueron destruidos una intensisima helada. La
brotacién de yemas secundarias se produce el 15 de mayo y la floracién no
tiene lugar hasta el 28 de junio, con lo que el ciclo real comienza con un
retraso de algo mas de un mes. Se trate de un vino hecho con la segunda
brotacién, algo realmente raro. Se encubé durante 16 dias y en la crianza
intervino un 20% de roble americano.

Nos ha gustado mucho como han evolucionado los 1998, también el Aurus,
con el que tiene muchos rasgos comunes, una cierta reduccion, bastante
acidez, y nitidos recuerdos minerales. El 1997 fue el primer afio en que se
despalillé algo de uva. Lo vemos mas maduro y evolucionado, pero con un
perfil que la mayoria llamaria de Rioja clasico. No es una gran cosecha, pero
se bebe con agrado. La malolactica fue exclusivamente en depésito y la
crianza de 13 meses en un 30% de americano.
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elmundovino.elmundo.es

El vino que encontramos en su punto, y en el que hubo unanimidad de
criterio fue el de 1996, guindas en licor, evolucién muy clasica, tipicas notas
ferrosas... jUna delicia! ;Por qué nos beberiamos todas las botellas tan
pronto? El porcentaje de madera americana llegaba al 40%, pero en el vino
no habia recuerdos dulzones ni de coco.

Hacia muchos afios que no probabamos el Allende 1995. Teniamos muchas
ganas, y la verdad es que nos decepciond. Pensamos que esta ya en fase
descendente. Lo vemos flojito, y evolucionado. ;Tal vez la maceracion
carbdnica pasando factura? Doce meses en barrica de 50% roble franceés,
50% roble americano.

Como conclusién podemos decir que los vinos de la bodega son vinos
clasicos de Rioja, aunque puestos al dia segun lo que Miguel Angel entiende
gque es necesario para expresar las caracteristicas de los vifedos de Briones.
Madera francesa en lugar de americana, fruta madura para que los taninos
alcancen la madurez fendlica, que aunque en los primeros anos en botella se
presente con ciertas notas de sobremadurez, desaparecen totalmente con el
tiempo en botella. Y gran sorpresa con los blancos, que cada vez nos gustan
mas, que vamos a guardar para beber dentro de afios...

Y hablando de afos,... Quince anos es mucho tiempo, pero a la vez no es
nada. Sélo nos queda por decir, ... felicidades, chaval!
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Grandes Vinos
FINCA ALLENDE, REPASO A 15 ANOS DE VIDA
Este revolucionario es un clasico

LUIS GUTIERREZ

Mitad de los afios 60. Una joven familia manchega, con su bebé de seis
meses, ultima los preparativos para su traslado a Logrofio. El padre ha
conseguido un trabajo en una importante bodega riojana, como responsable
del vifiedo. Abandonan el pueblo en el que se encuentran las raices
familiares en busca de unas mejores oportunidades y condiciones de vida,
una historia que se repite en miles de familias en esa década. Viviran en la
misma finca en la que se encuentra la bodega. Treinta afos mas tarde, este
bebé —que era facil cogiera el gusanillo por el vino— produce su primer vino
propio, en condiciones rudimentarias y en una bodega alquilada, siguiendo
los métodos ancestrales, después de haber sacado su ingenieria agrénoma
en la Universidad Politécnica de Madrid y haber trabajado ya un decenio en
arrancar una nueva bodega también en Rioja.

La familia en cuestion llevaba el apellido De
Gregorio, y el padre, Nicolas, les trasladé a
vivir en la finca Ygay para hacerse cargo de los
vifiedos de la bodega del Marqués de Murrieta.
El joven Miguel Angel crecié y se educé entre
vifias y barricas, y a los 25 afios tomo el timén
de los vinos de Bodegas Breton. En 1995
| fermenté las primeras uvas para hacer un vino
gl propio al que bautizé Allende, mas alla, en

i b‘” clara referencia a las aspiraciones de
superacioén, de busqueda de la calidad, de la
expresion de los mejores terrufios y tradiciones riojanas. En 1997 ya estaba
dedicado en cuerpo y alma a su proyecto Allende, a la busqueda de los
mejores vifedos en Briones, a intentar abrirse paso en el mundo del vino,
establecer su nombre, construir una bodega propia en la que trabajar duro
para conseguir su objetivo.

Miguel Angel de Gregorio.

Hoy, esta loca aventura esta consolidada, y aunque no llegue a la mayoria
de edad legal, ya cumple 15 afios. Excusa perfecta para celebrarlo
repasando esas 15 afiadas de Finca Allende, su historia y su evolucion, asi
como el resto de los vinos que han ido afiadiéndose al portfolio de la bodega.
Cuando se mira atras, se ponen juntas tantas afadas, se va repasando la
historia y condiciones de cada una, se ve la evolucién, las diferencias y
similitudes de cada afiada, y ademas se puede discutir todo esto con el
artifice de todo ello, es cuando realmente se comprende un vino, o una
bodega. Creemos que hoy hemos comprendido, y eso que conocemos
desde hace muchos afios, verdadera y profundamente, los vinos de Allende
y de Miguel Angel de Gregorio.
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ISSUE 189 - 29 JUNE 2010

Vintage Profile

Enfoque en La Rioja

La Rioja es la region vinicola lider de Espafia. Se divide en tres zonas: Rioja Alta, Rioja
Alavesa y Rioja Baja. Debido a esto y a la extensicén de la region, es dificil hacer
generalizaciones. Tempranillo es la uva principal, en particular en |a Rioja Alta y Rioja
Alavesa. Sin embargo, incluso alli, la mayoria de los vinos son mezclas, haciendo uso de
pequefias cantidades de Garnacha, Graciano y ocasionalmente Mazuelo (alias Carifiena )

Recientemente, se ha prestado especial atencidn a los conflictos surgidos entre los
productores tradicionales (como Lépez de Heredia y CVNE ) y los modernistas como
Allende y Artadi . En realidad, los productores parecen coexistir comodamente en el
mismo lugar. Muchas de las bodegas de |a vieja guardia estan salpicando con estilos mas
modernos, pero no hay ninguno que abandone por completo las viejas formas de hacer
las cosas. Esperemos que siga siendo asi, porque una cosa es cierta: no hay nada mas en
ningun lugar como el Rioja tradicional donde los términos Crianza, Reserva y Gran
Reserva aun significan algo. No vi sefiales de que estas tradiciones se estén
desvaneciendo.

Entre los Ultimas afiadas de Rioja se destacan tres. Yo probé muchas muestras de barrica
durante mi viaje a La Rioja en mayo de 2010, y parece claro que 2009 es una cosecha
excepcional. En La Rioja no es tan fantdstico como en la Ribera del Duero y Toro, las
otras regiones importantes de Tempranillo. Sin embarge, usted tiene que volver a 2004
para encontrar algo tan bueno. El afio 2001 es también una gran afiada con un nimero
de Grandes Reservas puestas en el mercado. Se podria hacer un caso aparte para el 2005
también. Es una afiada muy potente pero un poco mas irregular que 2009, 2004 y 2001.
En cuanto al resto de la afiada de 2002 es claramente mds débil. 2003 fue el afio de la ola
de calor, pero con frecuencia los bodegueros calificados fueron capaces de convertirla en
excelente y si no grandes vinos . Las afladas 2006, 2007 y 2008 tuvieron sus problemas
pero en general son buenas afiadas, aunque es poco probable que cualquier cosa de
estas cosechas alcance la altura de 2001, 2004 , 2005 y 2009.

La cuestion implicita es la economia. La industria de la construccion en Espafia ha sufrido
una parada. El desempleo es muy alto, uno de los factores causantes del descenso
notablemente rapido en el consumo de vino per cdpita, aspecto que tiene a los
productores de vino muy preocupados. El mercado interno sigue siendo el mas
importante, pero esta claramente herido. La caida del euro corta ambas vias. Hace que
las importaciones de vino espafiol sean mds baratas. Espafia fue uno de los tres Gnicos
paises cuyas exportaciones a los EE.UU. aumentaron en 2009 (Chile y Argentina son los
otros). 5in embargo, hace que los gastos de los productores suban dramdticamente.
Madie sabe realmente como se resolvera. Sin embargo, una cosa esta clara, sigue
habiendo un nimero asombroso de vinos espafioles de alta calidad a precios muy
razonables, un agradable descanso para el consumidor estadounidense .

~Jay Miller
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ESTIMATED COST:

RATING:

PRODUCER:
FROM:
VARIETY:
DRINK:

92 points

Finca Allende fizf)
Rioja, Spain
Proprietary Blend
2010 - 2017

: $100

Bl Aurus 1996 v & s
‘e proporcionard placer durants oros § T afos.
Cata Viertical Calvaricr

El Catvaria o e vikas. viejas. 9 Temprandla y

¥
plantada en 1945, 1 vino e criado en roble kances rusvo durante 16 meses y

Verical Aunss, Bl bugue insignia Aunss es lipcamentn

SOURCE:

VARIETY:

RATING:

PRODUCER:

DRINK:
ESTIMATED COST:

RATING:

PRODUCER:
FROM;

DRINK:
ESTIMATED COST:
SOURCE: aRoberiParker.com,

#1889

“com,
#189
Jun 2010

f Frd rOnine

Show Other Tastings For This Wine

90 poinis
Finca Allende fi=f

FROM: Rioja, Spain
VARIETY:

Proprietary Blend
2010 - 2016

: eRobertParker.com,

95 paints

Finca Allende i)
Ricja, Spain
Proprietary Blend
2012 - 2026
$100-5255

Jun 2010

[ Firet  Onies

B5% da vikas vieas do 15% - ks
ot dhranhs 24 mese.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

~Jay Miller
El Aurus 2000 es firne y un clo les.
petaimos 5 - 6 aflos.
Cata Vertical de Calvaria:

Elamﬁmaﬁwmdumsmu
Ti
mmmwﬁnphthdsm1ﬂ5 Bmumadumlnbhhlm
gy durante 16 meses y emboteliado sin fitracin.

Cala Vorical Aurus: E| bugue insignia Aunus es Sipicaments 85% do
wias viejas de Tempran@lo and 15% Gracano envejecdo en roble
francés nueva durante 24 meses.

e Jarge ez, Fing fom Span,
Dedham, MA; tel, (781) 461-5767

~Jay Miller

El Aurus 2001 no es tan cargado como ef de 2004 y 2005, pero es
un vino completo sin asperezas. Ripidamente accesible, deberia
estar en w mejor momento entre el 2012 y el 2026

Cata Vertical de Calvario:
Tlfal-nl?nd-c Allende es tipicamente 9% de viflas vicjas d:

llo y el equilibri Garnacha y Gi dela
vifia del mismo Mﬂ*wpllnuth en 1945, El vino es criado en
roble fancés 1! 16 meses y embotellado sin filracion.

Cata Vertical Aurus: El bugue insignia Aurus os tipicamente 85%
de vifias vigjas de Tempranillo and 15% Graciano envejecido en
roble francés nueve duranie 24 meses.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

~Jay Miller

ESTIMATED COST:

DOSSIER DE PRENSA 2010

RATING:
PRODUCER:
FROM:
VARIETY:

DRINK:

98 paints
Finca Allende i)
Rioja, Spain
Propristary Blend
2014 - 2034

: $117-5243
SOURCE:

eRobertParker.com,
#189
Jun 2010

§ Fod i onine

Show Other Tastings For This Wine

El Aurus 2004 no es tan n escala coma la de 2005, pero lo

elegancia. E legante vino tene un perfurme
espléndido de sindalo, incienso, trufa, especias asidticas ,
lavanda, y rarzamora que lo conduce a un ya complejo, especiado
¥ sabroso vino con un magnifico volumen y uncs sabores que
lienar la boca. Dele otros 4 sfios de guarda, y tdmelo hasta el
2034. Coleccionistas discutiran los méritos de 2004 y 2005
durante muches afos.

Cata Vertical de Calvario:
E!(‘lh'nnod.e Mlcndc o5 tipicamente 90 de vifias vicjas de
Gamachs y Grciano nace de b
vifia del mismo nombre plantada en 1945, El vino es criado en
roble francés nuevo durante 16 meses y embotellado sin filtracion.
Cata Vertical Aurus: El bugue imsignia Aunus s tipicamente 5%
de vifias vigjas de Tempranillo and 15% Graciano envejecido en
roble francés nuevo durante 24 meses

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

~Jay Miller
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RATING: 98 points
PRODUCER: Finca Allende fixf)
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend
DRINK: 2018 - 2040
ESTIMATED COST: §123-$203

SOURCE: eRoberiParker.com,
#189
Jun 2010

§ Find 1t Oniine

Show Other Tastings For This Wine

RATING: 95 points
PRODUCER: Finca Allende (jf)
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend
DRINK: 2017 - 2036
ESTIMATED COST: §248

SOURCE: eRobertParker.com,
#189
Jun 2010

Show Other Tastings For This Wine

RATING: 88 poinls
PRODUCER: Finca Allende (1)
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend
DRINK: -
ESTIMATED COST: $20-$34

SOURCE: eRobertParker.com,
#189
Jun 2010

4§ Frdnone

Show Other Tastings For This Wine

RATING: 91 points
PRODUCER: Finca Al]mm
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend

DRINK: 2010 - 2020

ESTIMATED COST: $69

SOURCE: eRobertParker.com,
#189
Jun 2010

_j Find 1t Oniine

Show Other Tastings For This Wine

El Aurus 2005 sube el listén . Es un vino poderoso , denso, en
capas que requiere otros 8-10 afios de guarda. Rico, armoniosa,
excepcionalmente large y con cardcter excepclonal, para disfrutar
desde el 2018 hasta el 2040..

Cata Vertical de Calvario:

El Calvario de Allende es tipicamente 90% de vifias vigjas de
Tempranillo y ¢l equilibrio entre Gamacha y Graciano nace de la
vifia del mismo nombre plantada en 1945, El vino es criado en
roble francés nuevo durante 16 meses y embotellado sin filiracidn.
Cata Vertical Aurus: El buque insignia Aurus es tipicamente 83%
de vifas vicjas de Tempranillo and 15% Graciano envejecido en
roble francés nuevo durante 24 meses.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,

El Aurus 2006 es de color pirpura negra, entrega un perfume
siiper expresivo de trufl, betin, regaliz negra, inclenso, grosella
megra y zarzamor. Opulento, Rubenesco en ¢f paladar, tiene un

juilibrio impecable, roble integrado y un final de 45
segundos. Dele a este impresionante Rioja unos 6 -8 afios de
guarda adicional y bébalo entre 2017 y 2036,

Cata Vertical de Calvario:

El Calvario de Allende es tipicamente 90% de vifias vicjas de
Tempranillo y el equilibrio entre Gamacha y Graciano nace de la
wifia del mismo nombre plantada en 1943, El vino es criado en
roble francés nuevo durante 16 meses ¥ embotellado sin fillrmcion,
Cata Venical Aurus: El bugue insignia Aurus es tipicamente 85%
de vifias vigjas de Ty illo and 15% Graci jecido en
roble francés mievo durante 24 meses.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

-Jay Miller

El mas serio Allende 2007, es un asemblaje de 70% de vicjas
vifias de viura un 30% de vigjas vifias de Malvasia. De color
domdo medio, en nariz reveln algunas notas oxidativas asi como
miel, melén y flores de primavera. Flexible y liso sobre el paladar
con una profundidsd buema, deberia ser consumido en un Wmine
préxime mienirs la fruta esié intacta,

Cata Vertical de Calvario:

El Calvario de Allende es tipicamente 90% de viflas vicjas de
Tempranillo y el equilibrio entre Garnacha y Graciano nace de ln
vifia del mismo nombre plantada en 1945, El vino es criado en
roble francés nueve durante 16 meses y embaotellado sin filtracidn.
Cata Vertical Aurus: El bugue insignia Aures es tipicamente 85%
de vifias vigjas de Tempranillo and 15% Graciano envejecido en
roble francés nuevo duranie 24 meses.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,

El Calvario de 1999 es bastante similar a la de 2000. Se puede
disfrutar ahora y en los proximos 8-10 afios.

Cata Vertical de Cabvario:

El Calvario de Allende es tipicamente 0% de vifias vigjas de
Tempranillo y el equilibrio entre Gamacha y Graciano nace de |a
wifia del mismo nombre plantada en 1945, El vino es criado en
roble francés nuevo durante 16 meses y embotellado sin filtmcion.
Cata Vertical Aurus: El buque insignia Aurus es tipicamente £5%
de vifias vigjas de Tempranillo and 15% Graciano envejecido en
roble francés nuevo durante 24 meses.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

~Jay Milier
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RATING: 92 points
PRODUCER: Finca Allende (i)
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend
DRINK: 2010 - 2020
ESTIMATED COST:

SOURCE: aRoberParker.com,

RATING: 95 points
PRODUCER: Finca Allende (izf)
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend
DRINK: 2010 - 2026
ESTIMATED COST: §135

SOURCE: aRoberiParker.com,
#189
Jun 2010

Show Other Tastings Fer This Wine

RATING: 94 points
PRODUCER: Finca Allende (i)
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend
DRINK: 2014 - 2029
ESTIMATED COST: $67-3160
SOURCE: gRoberiParker.com,
#1839

RATING: 93+ points
PRODUCER: Finca Allende (1)
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend
DRINK: 2015 - 2030
ESTIMATED COST: $72-8116

SOURCE: eRoberiParker.com,
#189
Jun 2010

!mno-h
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El Calvario 2000 es accesible ahora, Presenta aromas maduros d
la caja de especias, monte bajo, intienso, minerales, y la
tarzamora. En boca tiene buen volumen, equilibrio y un final a
medio-largo plarm . Bébaselo en los praximos 10 afios.

El Calvario de Allende es tipicamente 9% de vifias vicjas de
Tempranillo y e equilibrio entre Gamacha y Graciano nace de b
vifia del mismo nombre plantada en 1945, El vino e criado en
roble francés nuevo durante 16 meses y embotellado sin filircién.
Cata Viertical Aurus: El bugue insignia Aurus cs tipicamente 85%
de vifias vicias de Tempranillo and 15% Graciano envejecido en
roble francés nueve duranie 24 meses,

mpal orge ine es from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

El Cabvario 2001 ofrece los mejores arcmas de la serie, gracias a
| calidad de la cosecha y of envejecimiento en botella, Es
accesible ahora, pero sigue evolucionando. Es un vino complete,
complejo, largo y que seguird bebiéndose perfectamente hasta el
2026

El Calvario de Allende es tipicamente 0% de vifins vigjas de
Tempranillo y el equilibrio entre Gamacha ¥ Graciano nace de ln
vifin del mismo nombre plantada en 1945, El vino es crisdo en
roble francés nuevo durante 16 meses ¥ embotellado sin filtracion,
Cata Venical Aurus: El buque insignia Aurus cs tipicamente 85%
de vifias vigjas de Tempranillo and 15% Graciano envejecido en
roble francés nuevo durante 24 meses.

Imporer: Jorge Ordonez, Fine Estales from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

~Jay Miller

El Calvario 2004 es un poco menos potente gue el de 2005, pero
s mis redonda, mas madura y mis complejo, Es ¥
placentero vino se beneficiard de varios afios mas en botelta y
ofrece su plenitud desde el 2014 hasta el 2029.

El Calvario de Allende es tipicamente 9% de viflas vigas de
Tempranillo ¥ ¢l equilibrio entre Gamacha y Graciano nace de la
vifia del mismo nombre plantada en 1945, El vino es criado en
roble francés I 16 meses ¥ embotellsdo sin filracidn.
Cata Vertscal Aurus: El bugue insignia Aurus es tipicamente 5%
de viflas vigias de Tempranillo and 15% Ciraciano envejecido en
roble francés nuevo durante 24 meses.

Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

Imperer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,

El Calvario 2005 es considerablemente mds denso, mis rico y
mejor estructurado. Sigue siendo joven todavia v requiere un
minémo de 5-6 aflos mds en botella alcanzando su plenitud desde
&l 2015 hasta el 2030.E] Calvario de Allende es tipicamente 9%
de vifias vicjas de Tempranillo v el equilibrio entre Gamacha y
Giraciano nace de ks vifia del mismo nombre plantada en 1945,

El vino ¢s criado en roble francés noevo durante 16 meses ¥
embotellado sin filrmciin.

Cat Vertical Aums: El buque insignia Aurus es tipicamente 85%
de vifias vigjas de Tempranillo and 15% Graciano envejecido en
roble francés mueve durante 24 meses.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estales from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

-Jay Miller
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RATING: &2 points
PRODUCER: Finca Allende ()
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend
DRINK: 2013 - 2016
ESTIMATED COST: $150
SOURCE: eRobertParker.com,

Show Other Tastings For This Wine

RATING: 80 points
PRODUCER: Finca Allende if)

FRONE Rh;a, svﬁﬂ y frutas nqrn Enel pahmrammmdemupo medio, ha
VARIETY: T, fruta sabrosa, e roble
Integrada, y un final muy largo. Es un excelente valor dentro del
DRINK: - Rioja serio.
El Calvario de Allende es :Ipummle 'JO'vdr wifkas vicjas de
ESTIMATED COST: $26 ¥ ¢l equilibrio en yGr!tummde la
wiiin del mi en 1945, El vi o en

SOURCE: eRobertParker.com,

Show Other Tastings For This Wine

RATING: 81 poinis
PRODUCER: Finca Allende ()

VARIETY: Viura
DRINK: -
ESTIMATED COST: $150

ISSUE 189 - 29 JUNE 2010

El Calvario 2006 es de color purpura y cubre el cristal, exhibe un
bouquet de frutas negras profundas, grafito, trufas , especias
asliticas , y zarzamora . Ya complejo en el paladar con un montén
de fruta suculenta, posee suficlente tanino de grano fino a
evolucionar durante 3-4 aflos y ofrecerd periodo para beber que

se extiende desde 2013 hasta 2026,

El Calvario de Allende es tipicamense %% de viflas vigjas de
Tempranillo ¥ e equilibrio entre Gamacha v Graciano pace de by
wvifka del mismo nombre plantada e 1945, El vino es erisdo en
mobke francés muevo durante 16 meses ¥ embotellado sin filtracida.
Cata Vertical Aurus: El bugue imsignia Auns es tipicamente $5%
e vifkas vicjas de and 15%

roble francés mieve durnte 24 meses.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estales from Spain,
Dedham, MA; tel. (T81) 461-5767

El Allende Tinto 2006 es envejecido en roble nuevo
predominantemente francés durante 14 meses antes de ser
embotellado sin filtracién. Carmesi profundo, emite una nariz
atractiva de café espresso, mina de lipi, humo, caja de especias

roble francés nuevo durante 16 meses y embaotellado sin filtracicn.
Cata Vertical Aurus: E] buque insignia Aurus es I|Flmlc 5%
de vifias vicjas de T lho i 15% G

roble francds nuevo durante 24 meses.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estales from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

=Jay Miller

El Mértires 2008 es 100% de vifias viejas de Viura
procedentes del viiedo del misma nombre, plantada en
1870, Se fermenta en barricas de roble francés nuevo tras
&l cual envejecid 8 mesas sobre lias con frecuentes
batonnage. Da color dorada medio, despliega un perume
irmesistible de pan lostado, minerales, meldn, especias
homeadas y flores blancas. Intenso, con diferentes capas,
croemosa texiura y complejo, puede evolucionar bien
durania varios afos, oeﬂ)ahorn puede ser disfrutado con
platos de
El Calvario de ernde o tipicamente M de \'lihs vicjas |l=

lo y el g Giarnacha y
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vifka del mismo nunbat plantada en 1945, El vino s criado cn
rwhle francés nuevo durante 16 meses v embotellado sin filimeion,
Cata Vertical Aurus: El Imqur: insignia Aunu =3 upanmmlc BS%
de vifias vicjas de Te L. en
roble francés nuevo disrante 24 meses,

TMPGMET: JOTge UTaones, TN ESTEtes TTom Spai,

Dedham, MA; tel. (781) 461-5767
~Jay Miller
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elmundoVIRO.com

BODEGA DE LA SEMANA

Finca Allende

Paie: Esoafia

Ragiin: LaRioia (Espafis] (Rioia)
Diracciénd: Pl Iharra, 1

26330 Briones [La Rigja)
Taldfana: +34 941 322 201

Faoo: +34 941 322 302
Carraa-a:j -

Wab: i inca-
Fundacidn: 1995

Endlaga: Migusl Angel de Gregaoric
Virias:

22 ha

Vinas:

Allende, Aurus, Calvaria

Hace algo mas de 30 afios que Micolas de Gregorio, viticultor manchego de amplia experiencia, reunid a
su familia y puso rumbo a Rioja para hacerse cargo de las historicas vifias de Margués de Murrieta,

Con él llevaba a un pequefio de apenas seis meses --Miguel Angel-- quien, hoy, a pesar de su juventud,
se ha convertido ya en uno de los mas inquietos y discolos endlogos de Rioja.

Con solo 25 afios y recién estrenado su titulo de Ingeniero Agronomo, Miguel Angel se hizo cargo de la
direccion de una pequefia bodega de Logrofio, Bodegas Bretdn, vy en los afios transcurridos desde
entonces, consiguid imprimir a los vinos de esa casa una personalidad propia ¥ posicionarlos en el
mercado con una solidez insospechada; todo ello sin renunciar a interesantes 'experiencias’, coronadas
por el éxito,

El caracter de De Gregorio —-hombre de miltiples curiosidades, con cierto halo renacentista--, casi le
obligaba a intentar |a aventura del vino personal; de ahi la creacion de Finca allende, una aventura
familiar en la que busca experimentar y desarrollar, sin cortapisa alguna, sus muchas ideas, Desde 1997
se dedico en exclusiva a su bodega,

En los proyectos unas veces se cuenta con dinero, otras, con ideas, y algunas, pocas, con ambas cosas a
la wez, En este caso, los medios son limitados pero las ideas abundantes.

Desde |a primera elaboracion de la casa, el aAllende 1995 se reveld un vino en el que se pueden apreciar
una serie de rasgos distintivos --elaboracian por el meétodo de maceracion carbdnica, crianza justa en
barricas de roble francés y americano, predominio de la fruta sobre la madera, concentracion sin
concesiones...--, gue quieren convertir a los Allende en winos con personalidad propia, facilmente
reconocibles, La maceracion carbonica se ha ido abandonando a medida que Miguel Angel ha contado
con mejores medios. Durante 2000-2001 se completard su gran suefio: la construccidn de su nueva
bodega en Briones, junto a un espléndido edificio de piedra del siglo ®%II que es la nueva sede de Finca
allende, alrededor del pueblo, las warias pequefias vifias viejas de Miguel Angel, que cree con fervaor en
la calidad v la potencia que dan los suelos, marcadamente arcillosos, de esta famosa localidad ricjana.
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elmundoVIRO.com

CATA DE LA SEMANA

Verticales de Finca Allende

A menudo se critica a los medios de comunicacion especializados -y no sin s
razon— por catar y evaluar los vinos en momentos demasiado tempranos de su ; \ E ML
L oo a
| i

desarrollo, Esto es verdad, pero es hien cierto tambign que no es nada facil
reunirlos cuando ya han alcanzado su plenitud, *‘_

a4
La dificultad solamente se resuelve cuando la bodega se ofrece a bajar a su | By, T
botellero histarico v poner a disposicion una muestra representativa de su X —
trayectoria a través de diferentes afiadas. En esta ocasian ha sido Miguel Angel de | i Y
Gregorio, idedlogo y factotum de Finca allende, quien no solo nos ha abierto
simbdlicamente las puertas de su bodeqga, sino que ha tenido el detalle de e \
traérnoslas a Madrid v com partirlas con nosotros en Pifiera -restaurante de moda

en la zona empresarial de la calle de Orense- en el que ejerce de sumiller nuestro |

com pafiero en elmundoving, Mario Garcia,

La cata -32 vinos— se desarrolld en cuatro tandas: una de seis blancos allende y, como perla final, el

escasisimo Martires, otra de tintos allende, completa, en la que desfilaron las 15 afiadas existentes de
este vino -dos de ellas sin salir al mercado todavia-, una tercera de cinco afiadas de Aurus y la cuarta,
de cinco afiadas de Calvario. Una panoramica dificil de repetir,

Entre los blancos, destacd —como no podia ser de otra manera- el espectacular Martires 2008, que se
ofrece a la nariz y al paladar con una expresividad y una fuerza sobresalientes, impropias de la viura,
que seguramente hay que achacar al 'terroir' excepcional en el que nace. Entre los restantes blancos
sorprendia el Allende 1999, gue destact por su finura v por su buena evolucion que adn permite
augurarle un buen futuro; la escolta se la dieron el 2007 y el 2003, el 2007 que esta todavia
desarrollandose, pero ya deja traslucir su fino estilo, y el 2003, la afiada que marco el progresivo peso
de la wiura en el ensamblaje del blanco allende -en detrimento de |a malvasia—, que se mostrd en un
espléndido momento de form a v con un largo horizonte de vida, Ninguno decepciond,

En la larga serie de los 15 tintos Allende destacaron 2004, en franco crecdmiento desde la anterior
ocasion en que lo catamos, y con muchas cosas mas que contarnos en los préximos 10-15 afios, y 1996
-el segundo de la saga— que aunque va mostrando ya unos |6gicos sintomas de evolucian, ofrece
todavia enormes dosis de expresividad y elegancia, Buen blogque también el formado por 2002, 2006 y
2007, todos ellos vivos, frescos y enteros, incluido el mismisimo 2002, que sin duda demuestra un gran
manejo de los resortes en la elaboracion de una afiada tan dificil.

Los menos valorados fueron 1995, |a primera cosecha de la marca, que se muestra digno pero yaun
tanto agotado, y 2008, un vino que mostraba sintom as de fruta evolucionada en nariz, que dieron cierto
miedo a los catadores, actitud rechazada por De Gregorio, seguro de la buena evolucion de sus vinos a
partir de ese punto, como hubieron de reconocer algunos catadores presentes, al recordar situaciones
similares en otras afiadas que luego han evolucionado muy bien, sin dejar rastro de esa sobrem adurez,

Espléndida la serie de Aurus, ya que las puntuaciones de los cinco vinos se movieron entre los 17,0 v los
18,0 puntos, El 2004 fue precisamente el que mostrd un mayor 'crecimiento’ desde la cata anterior; un
recorrido en sentido contrario —aun dentro de su gran calidad— fue el que tuvo el Aurus 1998, en el que
se apreciaban ya unas marcadas notas anim ales.

En el guinteto de Calvario la sorpresa la dio el vino de 1999, importante ya en su momento, pero aun
mejor valorado ahora, gracias a una evolucion que parece inacabable, ya que el vino dejo a los
catadores |a sensacion de que era 'muy joven adn', Este y otros casos -sin ir mas lejos, el blanco
comentado al prindpio— nos llevan ala conviccidn de que esta cosecha no fue valorada en su momento
como se merecia, Muy buenas sensaciones también en el vino de 2005, que aunque se muestra menos
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explosivo que en la cata anterior, fue percibido por los catadores como un vino que estaba en un
momento ‘oscuro’ del que debera salir reforzado y creciendo. No falté tampoco en esta ocasion la cita
con el ‘'malcorcho', que se llevé por delante el Calvario 2000.

En definitiva, una cata larga, extensa, prolija, de las que en lugar de cansar los sentidos los estimulan.
Muchas gracias a Miguel Angel de Gregorio por permitirnos este 'saqueo’ de sus mejores vinos.

9 de junio de 2010
Catadores: Victor de la Serna, Luis Gutiérrez, Ignacio Villalgordo, Ernestina Velasco, Jens Riis, Mario
Garcia, Juan Manuel Ibafiez.

Los catadores de EIMundoVino.com hacen una valoracién global de los vinos segin sus
aspectos principales (apariencia, aromas, sabores, final, armonia de conjunte) y los
valoran de 0 a 20 puntos. Los vinos con serios defectos no alcanzan el minimo del
aprobado, que es 10. Las demds notas significan:

Gran vino de clase mundial.
17,5-18,5 Vino excelente.

Vino muy bueno.

Vine buene,

Vino correcto.

ino de escaso interés,
WELCER-CR U Vino defectuoso.

VINOS CATADOS

Puntuacion a

Regién o+ |Bodega avw Vino aw Precio a v
v
Rioja Finca Allende Allende Blanco (1989) 16.00 0.00
Ricja Finca Allende Allende Blanco (2007) 15.50 0.00
Ricja Finca Allende Allende Blanco (2003) 15.50 0.00
Rigja Finca Allende Allende Blanco (2006) 14.50 0.00
Riocja Finca Allende Allende Blanco (2000) 14.50 0.00
Rigja Finca Allende Allende Blanco (2005) 14.00 0.00
Ricja Finca Allende Martires (2008) 17.00 0.00
Ricja Finca Allende Allende (2004) 17.00 0.00
Rigja Finca Allende Allende (1986) 17.00 0.00
Rioja Finca Allende Allende (2007) 16.00 0.00
Rioja Finca Allende Allende (2005) 16.00 0.00
Ricja Finca Allende Allende (2002) 16.00 0.00
Rigja Finca Allende Allende (muestra) (2008) 15,00 0.00
Rioja Finca Allende Allende (2008) 15.00 0.00
Ricja Finca Allende Allende (2000) 15.00 0.00
Ricja Finca Allende Allende (1997) 15.00 0.00
Ricja Finca Allende Allende {1969) 14.50 0.00
Ricja Finca Allende Allende (2001) 14.00 0.00
Ricja Finca Allende Allende (1998) 14.00 0.00
Ricja Finca Allende Allende (2003) 13.50 0.00
Risja Finca Allende Allende (muestra) (2008) 13.00 0.00
Ricja Finca Allende Allende {1985) 13.00 0.00
Rioja Finca Allende Aurus (2004) 18,00 0.00
Rioja Finca Allende Aurus (2001) 17.50 0.00
Ricja Finca Allende Aurus (1998) 17.50 0.00
Ricja Finca Allende Aurus (2005) 17.00 0.00
Ricja Finca Allende Aurus (1998) 17.00 0.00
Ricja Finca Allende Calvario (1989) 18.50 0.00
Ricja Finca Allende Calvario (2005) 17.50 0.00
Ricja Finca Allende Calvario (2004) 16,00 0.00
Rioja Finca Allende Calvario (2001) 16.00 0.00
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Allende Blanco
Bodega: Finca Allendse

Pais: Ezpafia
m Region: La Rioja (Espafia) (Rioja)
Afio: 1999
| Tipo:Blanco
ALLENDE Castas: Yiura (60%), Malvasia (40%)
Alcohol: 13.007
Consumo dptimo: De 2010 a 2014

RICIA

MaiTl [ we e

Puntuacidn: 16.00/20

Amarillo oro de intensidad media, muy brillante. Aroma de buena
intensidad, con francas sensaciones de madera de calidad
({mantequilla, tostados finos), bien integrada ya, percibiendose al
fondo unas buenas sensaciones frutales, En la boca muestra una
estructura media, acidez viva, frescor v frutosidad aun perabible,
aunque el final, que tiene un interesante toque mineral, resulta un
tanto breve,

Facha da cata: 059/06/2010
Catada par : W de la Serna, L Gutiérrez, 1 Riis, I Willalgordo, E Welasco, M Garcia, M
Ibariez

Allende Blanco
Bodega: Finca Allende

Pais: Espafia
m Regidn: La Rioja (Espafia) (Rigja)
Afo: 2007
Tipo: Blanco
ALLENDE Cap:stas: Yiura (809 ), Malvasia (20%)
Alcohol: 13.507
Consumo dptimo: De 2010 a 2015

Puntuacién: 15.50/20

Amarillo oro de intensidad media baja. Aroma de intensidad
correcta, fino, con buena integracion de la madera y 1a frutosidad
gque se aprecia al fondo. En la boca muesra una estructura media,
acidez justa, expresion frutal adecuada y un final correcto.

Facha da cata; 09/06/2010
Catada por : 'V de la Serna, L Gukiérrez, 1 Riis, I Villalgards, E Welasco, M Garcia, M
Ibafiez
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Allende Blanco
Bodega: Finca Allendse

Pais: Ezpafia
m Region: La Rioja (Espafia) (Rioja)
Afio: 2003
Tipo: Blanco
ALLENDE Castas: Yiura (70%), Malvasia (30%)
Alcohol: 13.507
Consumo dptimo: De 2010 a 2015

RICIA

Wi T :[.r we i
Puntuacidn: 15.50/20

Amarillo oro intenso, muy brillante, bonito, Aroma de intensidad
media, elegante, con predominio de sensaciones lacticas v una
frutosidad muy interesante al fondo, En la boca muestra una
estructura media, acidez equilibrada, buena expresion frutal v un
final notable.

Facha da cata:_02/0e/2010
Catada par : ¥ de la Serna, L Gutiérrez, 1 Riis, I villalgordo, E Velasco, M Garcia, M
Thafiez

Allende Blanco

Bodega: Finca Allende

Pais: Ecpafia

Regidn: La Rioja (Espafia) (Rioja)
Afo: 2006

Tipo: Blanco

Castas: viura (80% ), Malvasia (20%)
Alcohol;: 13,500

Consumo optimo: De 2010 a 2013

Puntuacién;: 14.50/20

Amarillo oro de intensidad media, brillante. aromade buena
intensidad, con recuerdos de fruta blanca y de hueso, un punto
flaral ¥ también medicinal. En la boca muestra una estructura
media, acidez justita, buena expresion frutal y un final correcto.

Facha da cata:_02/0e/2010
Catada par : VW de la Serna, L Gutiérrez, 1 Riis, I ¥illalgardo, E Welasco, M Garcia, IM
Ibariez
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Allende Blanco
Bodega: Finca Allende

Pais: Espafia
m Region: LaRioja (Fspafial (Rioja)
Afio: 2000

| Tipo:Blanco
ALLENDE Castas: Yiura (60% ), Malvasia (40%)
Alcohol: 13.000
Consumo dptimo: De 2010 a 2012
RIOIA

WE el [ w e

Puntuacidn: 14.50/20

Amarillo oro muy intenso, brillante. Aroma de buena intensidad, con
elegantes sensaciones tostadas y recuerdos de fruta muy madura
{miel, caramelo}, agradables, En la boca muestra una estructura
media, acidez justita, fruta suficiente v un final discreto,

Facha da cata:_02/06/2040
Catada par iV de |la Serna, L Gutiérrez, 1 Riis, I Villalgarde, E Velasco, M Garcia, M Ibafiez

Allende Blanco
Bodega: Finca allende
Pais: Espafia
m Regién: |2 Rinja (Espaiia) (Rinja)
Aflo; 2005
Tipo: Blanco
ALLENDE Castas: Yiura (80% ), Malvasia (20%)
Alcohol: 13,500

- Consumo optimo: De 2010 a 2013
RICIA

S AL [ =

Puntuacidn: 14.00,/20

Amarillo oro de intensidad media, brillante, Aroma de intensidad
correcta, un tanto cerrado aun, con recuerdos de fruta de hueso
madura. En la boca muestra una estrucura media, acidez correcta,
intensidad frutal v un final notable, sacrifica finura por potencia.

Facha da cata:_02/06/2010

Catada par : v de |z Serna, L Gutiérrez, 1 Riis, I Villalgorde, E Velasco, M Garcia, M Ibafiez
Martires

Bodega: Finca Allende

Pais: Ecpafia

Region: La Rioja (Esparia) (Rioja)

Afios 2008 MARTIRES
Tipo: Blanc e hiE
Castas: Yiura

Alcohol: 14.00%

Consumo dptimo: De 2010 a 2018

Puntuacidn: 17.00/20

amarillo oro de intensidad media baja. Aroma de buena intensidad,
con la madera ya muy bien integrada, elegante, que trasluce una
frutosidad importante, con un fondo goloso, En la boca muestra una
buena estructura, acidez correcta, gran intensidad frutal y un final

muy notable. Facha de cata: 09/06/2010
Catada par ;Y de la Serna, L Gutiérrez, 1 Riis, I Villalgarde, E Velasco, M Garcia, M Ibafiez
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Allende
Bodega: Finca allende
| Pais: Espafia
m Regidn: L3 Rioja (Espafial (Rioja)

Afo: 2004

Tipo: Tinto
ALLENDE Castas: Tem pranillo
Alcohol: 13,500

Consumo dptimo: De 2010 a 2020

otk

Puntuacién: 17.00/20

Cereza picota muy intenso, Aroma de buena intensidad, complejo,
con una excelente expresian frutal, recuerdos de tinta china y una
madera perfectamente integrada. En la boca muestra una
estructura media, acidez muy viva, gran expresion frutal, frescor y
un final muy largo y armanico.

Facha da cata:_09/06/2010

Catada par : W de la Serna, L Gutiérrez, 1 Riis, I villalgordo, E Velasco, M Garcia, JM

Ib ez
Allende
Bodega: Finca allende
[ Pais: Ezpafia
m Region: LaRioja (Espafial (Rigja)
Afo: 19965

ALLENDE Tipo: Tinto

Castas: Tem pranillo
Alcohol: 13.500
Consumo dptimo: De 2010 a 2015

Puntuacidén: 17.00/20

Granate muy intenso. Aroma de buena intensidad, con madera en
primer plano, acompafiada de una frutaroja y negra bien madura y
un fondo terciario muy fino (especias ¥ cueros). En la boca muestra
una estructura media, acidez correcta, buena expresion frutal y un
final muy largo, un punto tanico aun.

Facha da cata; 09/06/2010
Catada par : V de la Serna, L Gutiérrez, 1 Riis, I Willalgordo, E Welasco, M Garcia, IM

Ihafiez
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Allende
Bodega: Finca Allende
| Pais: Eapafia
ﬂ Region: L3 Rioia (Espafiay (Rioja)

Afio: 2007

Tipo: Tinto
ALLENDE Castas: Tempranillo
Alcohol: 13.50°

Consurmo éptimo: De 2010 a 2017

RIOJA

Puntuacidn: 16.00/20

Cereza picota muy intenso, casi opaco, menisco vivo, Aroma de buena
intensidad, con una fruta negra muy agradable, con madurez y con complejidad,
envuelto todo ello por una madera muy bien integrada, En la boca muestra una
buena estructura, acidez correcta, buena expresion frutal v un final largo,
aunque todavia necesita pulirse.

Facha da cata:_09/06/2010

Catada par -V de la Serna, L Gutiérrez, 1 Riis, I Villalgordo, E Yelasca, M Garcia, JM Ibafez

Allende
Bodega: Finca Allende
Pais: Espafia
m Regidn: LaPioja (Espafiay (Rinia)
Afo: 2005

ALLENDE Tipo: Tinto

Castas: Tempranillo
Alcohol: 13.507
Consurno dptimo: De 2010 a 2015

Puntuacion: 16.00/20

Cereza picota muy intenso, casi opaco, Aroma de buena intensidad, con buenas
sensadones de fruta negra madura, recuerdos de tinta china y finos terciarios
{cueros, especias), En la boca muestra una estructura media, acidez viva y cierto
frescor, con una frutosidad correcta y un final notable, un punto tanico adn,

Facha da cata;
Catada por ;W de |la Serna, L Gutidrrez, J Riis, I Villalgords, E velasco, M Garcia, JM Ib3fez

Allende
Bodega: Einca Sllende
Pais: Espafia

m Regidn: La Rioja (Espafia) (Rioja)
Afo: 2002
Tipo: Tinto
ALLENDE Castas: Tempranillo
Alcohol: 13,507
Consurmo dptimo: De 2010 a 2014

RIOJA

Puntuacidn: 16.00/20

Cereza picota muy intenso, Aroma de buena intensidad, con una expresion frutal
muy viva aun, sin que la madera moaleste en ningan momento, En |2 boca
muestra una estructura meida, acidez viva, frescor y buena fruta, con un final

correcto, Un punto tanico aln. Facha da cata: 0508/ 2010
Catada par - de la Serna, L Gutiérrez, 1 Riiz, I Willalgordo, E Yelazca, M Garcia, JM Ibafez
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Allende (muestra)
Bodega: Finca allende

L Pais: Espafia
m Region: La Rioja (Espafia) (Rioja)
Afio: 2009

Tipo: Tinto
ALLENDE Castas: Tempranillo
Alcohol: 13,500
Consurmo dptimo: De 2010 a 2018

Puntuacidon: 15.00/20

Cereza picota muy intenso, casi opaco, menisco vivo, Aroma de buena intensidad con
intensos recuerdos de fruta, tal vez demasiado madura, notas florales (violetas) y una
madera medida en estos momentos, En la boza muestra una estructura media, acidez
correcta y buen contenido frutal, que desembocan en un final bastante tanico todavia, Un
vino muy dificil de calificar en este momento de su vida,

Facha da cata: D2/06/2000
Catada par: v dela Serna, L Gutiérrez, J Riis, IVillalgordo, E WVelasco, M Garcia, JM Ibdfiez

Allende
Bodega: Finca &llende
I Pais: Ezpafia
m Regidn: La Rioja (Espafia) (Rioja)

Afio: 2006
Tipo: Tinto
ALLENDE Castas: Tempranillo
Alcohol: 13,500
Consumo dptimo: De 2010 a 2016

Puntuacidn: 15.00/20

Cereza picota muy intenso, casi opaco, Aroma de buena intensidad, complejo, con buenas
sensaciones de fruta en su punto de madurez, En la boca muestra una estructura media,
acidez correcta, una expresion frutal adecuada y un final correcto, bastante armonico ya.

Facha da cata: 0%/0&/2010

Catada par: vV dela Serna, L Gutiérrez, J Riis, IVillalgarde, E Welasco, M Garcia, IJM Ibdfiez

Allende
Bodega: Finca allende
[ Pais: Ecpafia
m Region: La Rioja (Espafia) (Rioja)
Afio: 2000

ALLENDE Tipo: Tinto

Castas: Tempranillo
Alcohol: 13,509
Consurmo dptimo: De 2010 a 2012

RICTA

" oL

Puntuacidn: 15.00/20

Cereza picota muy intenso, casi opaco. Aroma de buena intensidad con la madera en
primer plano, pero con buenas sensaciones de fruta roja (tomate maduro) que la
campensan. En la boca muestra una buena estructura, acidez correcta, expresion frutal

correcta y un final correcto, un punto tanico aln. Fecha da cata; 05/05/2010
Catada par: v dela Serna, L Gukiérrez, 1 Riis, IVillalgarda, E Welasco, M Garcia, JM Ibdfiez
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Allende
Bodega: Finca allende
| Pais: Espafia
m Region: LaRioia (Espafia) (Rioja)

Afo: 1997
Tipo: Tinto
ALLENDE Alcohol: 13.500
Consurmo éptimo: De 2010 a 2012

Puntuacion: 15.00/20

Rubi granate muy intenso. Aroma de buena intensidad, con fruta muy madura, un
togue floral elegante, especias y cueros finos, envuelto todo por una madera bien
integrada. En la boca muestra una estructura media, buena acidez, notable
expresion frutal y un final notable.

Facha da cata; 03/05/2010
Catada par : W de |a Serna, L Gutiérrez, J Riis, I Villalgorde, E velasco, M Garcia, JM Ibifiez

Allende
Bodega: Einca Allende
Pais: Ecpafia
m Regidon: La Rioja (Espafia) (Rioja)
Afio: 1999

ALLENDE Tipl:l: Tinto

Castas: Tempranillo
Alcohol; 13.500
Consumo optimo: De 2010 a 2012

| oEAEL

Puntuacion: 14.50/20

Cereza picota muy intenso, Aroma de buena intensidad, con recuerdos de fruta
roja bien madura y un fondo de madera muy notable, con una expresion global
sencilla. En la boca muestra una estructura media, addez correcta, frutosidad solo
suficiente y un final discreto,

Facha da cata;
Catada par : W de la Serna, L Gutiérrez, J Riis, I Villalgorde, E velasco, M Garcia, JM Ibafiez

Allende
Bodega: Finca Allende
[ Pais: Ezpafia
ﬁ Region: La Rioja (Espafia) (Rioja)

Afo: 2001
Tipo: Tinto
ALLENDE Castas: Tempranillo
Alcohol: 13.500
Consurmo éptimo: De 2010 a 2013

Puntuacion: 14.00/20

Cereza picota muy intenso, menisco hacia teja. Aroma de buena intensidad, con
bastante predominio de |a madera todavia, que no deja expresarse
adecuadamente ala fruta, En la boca muestra una estructura media, acidez
correcta, frutosidad un tanto justa v un final correcto pero muy tanico adn.

Facha da cata; 09/06/2010
Catada par : W de |la Serna, L Gutigrrez, J Riis, I Villalgords, E velasco, M Garcia, JM [bafez
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Allende
Bodega: Finca allende
[ Pais: Espafia
m Regi6n: La Rinja (Espania) (Rinia)
Afo: 1998
Tipo: Tinto
ALLENDE Castas: Tempranillo
Alcohol: 13,500
Consurmo éptimo: De 2010 a 2012

Puntuacion: 14.00/20

Granate muy intenso, con menisco hacia teja. Aroma de buena intensidad, con un
togue anirmal, recuerdos de fruta bien madura y un fondo de madera notable que
lo envuelve todo. En la boca muestra una estructura media, acidez correcta, fruta
un tanto escasa y un final correcto,

Facha da cata; 03/05/2010
Catada par : W de |a Serna, L Gutiérrez, J Riis, I Villalgorde, E velasco, M Garcia, JM Ibifiez

Allende
Bodega: Einca Allende
Pais: Ecpafia
m Regidon: La Rioja (Espafia) (Rioja)
Afio: 2003

ALLENDE Tipl:l: Tinto

Castas: Tempranillo
Alcohol; 13.500
Consumo optimo: De 2010 a 2012

| oEAEL

Puntuacion: 13.50/20

Cereza picota muy intenso, Aroma de buena intensidad, con recuerdos de verdura
cocida que denotan cierta evolucion, acompafiados de un fondo de fruta roja v
negra bien madura, En la boca muestra una estructura media, acidez correcta,
frutosidad suficiente y un final discreto,

Facha da cata:_Q2/08/2040
Allende (muestra)
Bodega: Finca allende

Pais: Ecparia
m Region: LaRioja (Espafia’ (Rioja)
Afo: 2008

Tipo: Tinto
ALLENDE Castas;: Tempranillo
Alcohol: 13.502

Consumo dptimo: De 2010 a 2018

Puntuacion: 12.00/20

Cereza picota muy intenso, casi opaco, Aroma de buena intensidad con intensas
sensaciones de fruta muy madura, notas florales y un fondo de madera muy bien
integrada, que no molesta. En la boca muestra una estructura media, acidez
correcta, expresian frutal notable v un final de boca bastante tanico todawia,

Facha da cata;_03/06/2010
Catada par : V¥ de |la Serna, L Gutigrrez, J Riis, I Villalgorda, E Welasco, M Garcia, JM Ibafiez
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Allende
Bodega: Finca Allende
Pais: Ezpafia
m Region: La Rioja (Espafia) (Rioja)

Afio: 1995
Tipo: Tinto
ALLENDE Castas: Tempranillo
Alcohol: 13.500
Consurmo éptimo: De 2010 3 2012

Puntuacion: 12.00/20

Rubi granate muy intenso. Aroma de buena intensidad, con predominio de ciertas
notas tostadas, tras las que aparecen todavia sensaciones de fruta madura, bastante
entera aun, En la boca muestra una estructura media, acidez correcta, frutosidad un
poco justa y un final correcto, Aparece ya un tanto cansado.

Facha da cata:_02/08/2040
Catada par : W de |la Serna, L Gutigrrez, J Riis, I Villalgorda, E Velasco, M Garcia, JM [bafez

Aurus

Bodega: Finca Allende

Pais: Espafia

Region: L3 Rioja (Espafial (Rioja)
Afio: 2004

A\vw Tipo: Tinto
Castas: Tempranillo
Alcohol: 14.000
Consurmno dptimo: De 2010 a 2024

Puntuacion: 18.00/20

Cereza picota muy intenso, casi opaco. Aroma de buena intensidad, bastante
dominado por la madera, aunque respaldado por un fondo frutal muy importante v
tamhbién tinta china que le afiade complejidad. En la boca muestra una buena
estructura, acidez correcta, soporte frutal muy importante v un final notable,

Facha da cata:_09/06/2040

Catada par : W de |a Serna, L Gutiérrez, J Riis, I Villalgorda, E velasco, M Garcia, JM Ibifiez
Aurus

Bodega: Finca Allende

Pais: Espafia

Region: La Rioja (Espafia) (Rioja)

Afo: 2001

A\Vw Tipo: Tinto
Castas: Tempranillo
Alcohol: 14 507
Consurmo dptimo: De 2010 a 2020

Puntuacidén: 17.50/20

Cereza picota muy intenso, casi opaco. Aroma de buena intensidad, elegante, con una
fruta muy madura que ha evolucionado muy bien, finas notas especiadas, En la boca
muestra una buena estructura, acidez correcta, con una buena expresion frutal ¥ un

final notable, bastante armanico yva. Facha da eata; 09/06/2010
Catada par : W de |la Serna, L Gutigrrez, J Riis, I Villalgorda, E velasco, M Garcia, JM Ibafez
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Aurus
Bodega: Finca allende
: Pais: Espafia
nY Regi6n: La Rioja (Esparia) (Rigja)
5 Afio: 1995

A\vw Tipo: Tinto )
Castas: Tempranillo
Alcohol: 13,500
Consumo optimo: De 2010 3 2013

Puntuacién: 17.50/20

Cereza picota muy intenso, menisco hacia teja. Aroma de buena intensidad, complejo, con fruta bien
madura, un toque animal, muy agradable aun, y un fondo terciario en el que aparecen los cueros v
las especias. En la boca muestra una buena estructura, acidez correcta, frutosidad notable todavia y
un final notable, bastante armonico ya.

Facha da cata: 09/0&/2010
Catado par: vV de |3 Serna, L Gutiérrez, 1 Riis, I Willalgordo, E Welasca, M Garcla, JM Ibafiez

<]

Aurus
Bodega: Finca allende
> Pais: Espafia
3 Region: La Rioja (Espafia) (Rioja)
b Afo: 2005

ﬁf\\/@ Tipo: Tinto
Castas: Tempranillo
Alcohol: 14,009
Consurmo dptimo: De 2010 3 2020

Puntuacién: 17.00/20

Cereza picota muy intenso, casi opaco. Aroma de buena intensidad, con notas |acticas en primer
plano, intensos recuerdos de fruta muy madura, mermelada, tinta china y una madera de calidad que
lo envuelve todo, En la boca muestra una buena estructura, acidez notable, muy buena expresion
frutal, intensidad y un final muy largo. Yino muy joven adn.

Facha da cata:; 02/0a/ 2000
Catada par: WV de |3 Serna, L Gutiérrez, 1 Riis, I Villalgorde, E Welasca, M Garcia, JM Ibafez

Aurus

Bodega: Finca sllende

Pais: Espafia

Regién: La Rioja (Esnafia) (Rioja)
Afo; 1998

‘A\VR\_/} Tipo: Tinto
Castas: Tempranillo
Alcohol: 13,500
Consumo dptimo: De 2010 a 2015

-

Puntuacién: 17.00/20
Cereza picota muy intenso, Aroma de buena intensidad, muy complejo, con sensaciones anim ales en

primer plano, fruta roja muy madura, especias, chocolate y caja de puros. En la boca muestra una
estructura media, acidez correcta, frutosidad suficiente v un final largo, muy armonico ya.
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Calvario

Bodega: Finca Allende
Pais;: Espafia
Regidn: LaRioja (Espafia) (Rioja)
ARIO | Afo: 1999
o Tipo: Tinto
Castas: Tempranillo

Alcohol: 14,000
Consumo éptimo: De 2010 a 2019

Puntuacidn: 18.50/20

Cereza picota muy intenso, Aroma de buena intensidad, con finura v
complejidad, asomando una fruta roja ¥ negra muy madura, golosa incluso, todo
ello envuelto por una madera de calidad muy bien integrada. En la boca muestra
una estructura media, acidez correcta, muy buena expresion frutal, vivacidad y
un final notable, un punto tanico adn,.{Joven ain?

Facha da cata; 09/06/2010
Catada par - de la Serna, L Gutiérrez, 1 Riiz, I villalgordo, E velazco, M Garcia, JM Ibafez

Calvario

Bodega: Finca &llende

Pais: Espafia

Region: LaRioja (Espafia) (Rioja)
NARIO | Afo: 2005
B Tipo: Tinto

Castas: Tempranillo

CA1l

Alcohol: 14,002
Consumo dptimo: De 2010 a 2018

Puntuacion: 17.50/20

Cereza picota muy intenso, Aroma de buena intensidad, con una gran expresian
frutal, en su punto de madurez, sin que la madera moleste en ningln momento,
En la boca muestra una buena estructura, acidez equilibrada, gran expresion
frutal v un final notable, un punto tanico adn. Es un vino que habra que catar
mas adelante, ya que se adivina un gran potencial de crecimiento, Fecha da cata:

Catada par -V de la Serna, L Gutiérrez, 1 Riis, I villalgordo, E Yelasca, M Garcia, JM Ibafez

Calvario

Bodega: Finca Allende

Pais: Espafia

= Regidn: La Rioja (Espafia) (Rioja)

CALVARIO | afo: 2004
i b Tipo: Tinto

Castas: Tempranillo

Alcohol: 14,000
Consumo optimo: De 2010 a 2016

Puntuacidn: 16.00/20

Cereza picota muy intenso, casi opaco, Aroma de buena intensidad, con una
frutosidad muy notable, en un punto iddneo de madurez, con toques de
chocolate y tabaco, todo ello muy bien envuelto por la madera, que no molesta
en ningldn momento, En la boca muestra una buena estructura, acidez correcta,
frutosidad suficiente y un final notable, muy tanico adn.

Facha da cata: _02/08/2040
Catada par i W de la Serna, L Sutiérrez, J Riis, I Willalgorde, E velasca, M Garcia, JM Ibafez

DOSSIER DE PRENSA 2010
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Calvario

Bodega: Finca Allende
Pais;: Espafia
Regidn: LaRioja (Espafia) (Rioja)
ARIO | Afo: 2001
o Tipo: Tinto
Castas: Tempranillo

Alcohol: 14,000
Consumo éptimo: De 2010 a 2018

Puntuacidn: 16.00/20

Cereza picota muy intenso, Aroma de buena intensidad, con una buena
expresividad frutal en su punto adecuado de madurez, nada evolucionado, con la
madera bastante bien integrada. En la boca muestra una buena estructura,
acidez correcta, buena expresion frutal y un final notable, con algunas puntas
tanicas adn sin pulir,

Facha do cata: 03/06/2010

Catada par - de la Serna, L Gutiérrez, 1 Riiz, I villalgordo, E velazco, M Garcia, JM Ibafez
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elmundoVino.com

melmundo.es

VINO DEL Dia

Aurus

Bodega: Finca Allende

s Pais: Espafia

o Regibn: La Rigls (Espafial (Rioja)

- ARo: 2001
ﬁ\\/r{\f} Tipo: Tinto _

Castas: Tem pranillo
Alcohol: 14,500
Consumo dptimo: De 2010 a 2020

Puntuacidén: 17.50/20

Cereza picota muy intenso, casi opaco, Arom a de buena intensidad,
elegante, con una fruta muy madura que ha evolucionado muy
bien, finas notas especiadas, En la boca muestra una buena
estructura, acidez correcta, con una buena expresian frutal y un
final notable, bastante arménico ya.

Facha da cata:_09%/06/2010

Catada par - W de la Serna, L Gutiérrez, 1 Riis, I villalgordo, E velasco, M Gardia, Jm
Ibafiez
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1del

eZn-zz...a-zdovino. com

Vino del dia 02/07/2010

Calvario

Bodega: Finca Allende

Pais: Ecpafia

:zgl:élng.gléa Rioja (Espafia) (Ricja) CAEVARIO
Tipo: Tinto S g
Castas: Tempranillo

Alcohol: 14.000

Consumo 6ptimo: De 2010 3 2019

Puntuacion: 18.50/20

Cereza picota muy intenso. Aroma de buena intensidad, con
finura ¥y complejidad, asomando una fruta roja y negra muy
madura, golosa incluso, todo ello envuelto por una madera de
calidad muy bien integrada. En la boca muestra una estructura
media, acidez correcta, muy buena expresidn frutal, vivacidad y
un final notable, un punto tanico adn, dloven aun?

Fecha de ecata: 02/06/2010
Catade per = de la Serna, L Gutiérrez, J Riis, I Villalgordo, Ewelasco, M
Garcia, IM Thafiez
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elmundoVIno.com

Martires

Bodega: Finca Allende

Pais: Ezpafia

Regidn: La Rioja (Espafia) (Rioja) -
Afio: 2008 MARTIRES
Tipo: Blanco
Castas: Viura

Alcohol: 14,000

Consumo optimo: De 2010 a 2018

Puntuacion: 17.00/20

Amarillo oro de intensidad media baja. Aroma de buena intensidad,
con |a madera ya muy bien integrada, elegante, que trasluce una
frutosidad importante, con un fondo goloso, En la boca muestra una
buena estructura, acidez correcta, gran intensidad frutal y un final
muy notable.

Facha da cata: 0902010
Catada par: WV de |la Serna, L Gutigrrez, 1 Riiz, I Willalgorda, E Welazca, M Garcia, IM

Ib &fiez
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MARTIRES 2008,
UNTESOROENLABOTELLA

Finca Allende ha conseguido uno de los cal-
dos mas prestigiosos, selectos y pretendidos
en el mercado espafiol. Pocos son los afor-
tunados que se hacen con una de las escasas
1300 botellas borgofia tradicion que se
ponen a la venta en tres formatos: 50 cl, 75
cly150 cl. El precio del tamafio habitual, 75
cl, ronda los 90 euros, pero merece la pena
darse un capricho que se recordara siempre
y mas en la época veraniega, cuando mejor
se aprecian los vinos blancos. Se trata de un
monovarietal elaborado exclusivamente
con las uvas viura procedentes de la Finca
Martires, de cepas plantadas en 1970. La
recoleccion de los racimos se hizoamanoy
fueron seleccionados a pie de bodega. Tras
un suave prensado y fermentacion de mosto
flor en barrica nueva de roble francés Allier,
se crio sobre lias durante ocho meses en
roble Allier nuevo. Un auténtico tesoro.
www.finca-allende.com

JULIO 2010

" Junio 2010

MARTIRES 2008,
UNTESOROENLABOTELLA
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Allende 2007

De larga crianza

D O Rioja. Miguel Angel de Gregorio, endlogo
y propietario de la bodega, sabe dar a fodos
sus vinos un estilo y personalidad propios.
Con una crianza de 14 meses en barrica de
roble francés, Allende tiene una nariz con
recuerdos de citricos, frutas de hueso y notas
balsémicas. En boca es sabroso, untuoso, con
volumen y gran persistencia (16 €).

JULIO 2010
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FINCA ALLENDE

Pza. Ibarra, 1

26330 Briones (La Rioja)

4 941 322 301 - Fax: 941 322 302
info@finca-allende.com
www.finca-allende.com

MARTIRES 2009 B
100% viura. 90€

94 Color amarillo brillante. Aroma potente, fruta madura,
especias dulces, roble cremoso, hierbas de tocador. Boca
graso, retronasal ahumado, sabroso, fresco, buena acidez.

ALLENDE 2008 B

80% viura, 20% malvasia. * %% *6E

92 Color pajizo brillante. Aroma potente, citricos, especias
dulces, cacao fino, fruta escarchada. Boca sabroso, carnoso,
especiado, fruta madura, cremoso.

AVRVS 2007 T

85% tempranillo, 15% graciano. 150€

96 Color cereza, borde granate. Aroma fruta madura, ex-
presidn frutal, especias dulces, cacao fino, elegante. Boca
sabroso, frutoso, carnoso, complejo, fruta madura, espe-
ciado, taninos maduros.

DOSSIER DE PRENSA 2010

CALVARIO 2007 T

90% tempranillo, 8% garnacha, 2% graciano. 90€

93 Color cereza, borde granate. Aroma fruta madura, ex-
presién frutal, fruta roja, hierbas de monte, roble cremoso,
roble nuevo, mineral. Boca sabroso, potente, carnoso, espe-
ciado, fruta madura.

ALLENDE 2007 T
100% tempranillo 9k 15E

91 Color cereza, borde granate. Aroma potente, fruta ma-
dura, expresion frutal, mineral, especias dulces, roble cré-
moso. Boca sabroso, carnoso, estructurado, frutoso, taninos
maduros.

ALLENDE

28T

PRODUCIDO Y EMBOTILLADO POR:
FINCA ALLENDE 5L
BRIOMNES - RIODIA - ESPANA
REMN"4-LR

RIOJA

DENOMINACION DE ORICEN CALIFICADA

BdBskwl.

ALLENDE T

CALVARIO T
ALLENDE T

AVRVS T
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VINOS CATADOS

COMUNIDAD | ALEMAMNIA - l Para realizar las blsguedas seleccione la
Comunidad Autdnom a, luego la
D.o. |ABDNA ﬂ Denominacidn de Origen v si desea incluir
R | | B algun criterio para filkrar su nombre.
MARTIRES 09 PUNTUACION : 96.0 SOBRE 10
o
| ' D.0.: RIOJA Varietales: VIURA
Tipo de Vino: BLANCO CON

Gelby CRIANZA Bodega: FINCA ALLENDE
_.":aumﬂiﬂ:

+ Clicenlaimagen Realmente bueno este escasisimo vino de la "factoria” de
Miguel Angel de Gregorio en Briones, La Rioja.

Un blanco fermentado en barrica, de uvas procedentes de un
vifiedo de 1970 de viura, con una escasisima producc dn de
apenas 1300 botellas, que ademas de dificiles de conseqguir,
tienen un precio, iojo, lo vale! de 90 €, Hadendo honor ala
Ermita de los Martires, algo parecido a la toponimia de su
hermano tinto el Calvario, en su nombre comerdial,

Los 9 meses de crianza sobre en roble nuevo de Allier con 2
baténnages por semana, ademas de la fermentacion en
barricas de la misma zona, le aportan una cremosidad, unas
manoproteinas v una complejidad magnificas,

Elegante ez la definicion que mas le cuadra, Complejao,
voluptuoso v largo en boca, con equilibrada crianza, la fruta
blanca, melocoton de vifia, albaricogue, ciruela blanca v el
contrapunto cremoso v anisado hacen que permanezca en la
memoria. Magnificas las dos botellas que tomamos con Miguel
Angel en el Palacete de la Seda en Murcia. Con un dulce,
natural mentre dulce, de viura de cepas de 1924, también
vidura, deconsumo privado y 400 boterllas de medio litro, sin
nombre al mismo nivel,

DOSSIER DE PRENSA 2010
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NOTICIAS

Jusves, 7 de Octubre de 2010
ESPECTACULAR CATA CON M. ANGEL DE GREGORIC

=
Caon motivo de la presentacion a los medios
de su linea "“divertida" de vinos riojanos __L_S[;Jmi"ﬂ
Finca Nueva, con los Blanco y Blanco ©
Fermentado en barrica, Rosado, Tinto joven,  *®icenlaimagen

crianza y reserva que se unen a los Finca
Coronado y Finca Allende, cada uno con sus
vifias vy tlerras proplas v su bodega
independiente, en el restaurante Alborada de
Murcia, Miguel Angel de Gregorio nos
depard alguna sorpresa de sobresaliente,

Después de la comida, cerrada con broche de
oro de un par de botellas de Calvario v otras
dos de Aurus, (96 + de Parker, uno de los
100 mejores vinos del mundo segin Wine
Spectator vy méas de 120 € botella), ademds
de los Finca Nueva y Allende blanco f.b.,
decidimos tomar wunos gin tonics en el
Impresionante marco del Palacete de la
Seda, con Paco y Ana Fuentes de
anfitriones.

Y con Miguel Angel de Gregorio, Alicia
Huidobro v sus distribuidores en Murcia.
Miguel Angel nos hizo un regalo de lujo. Una
botella de uno de los mejores blancos que he
tomado nunca, 1300 botellas de una viura
de un vifiedo del 1970 y una calidad infinita,
el mitico Martires, estaba en nuestra copa.
No son los 90 € botella. Sino la casi
Imposibilidad de conseguirlos,

Pero la sorpresa no termind aqui. Un dulce,
con BO gr. de azlcar residual, naturalmente
dulce, sin botrytis ni sobremaduraciones ni
encabezamientos ni nada de nada, de una
elegancia magnifica, nos volvia a romper
esquemas. Apenas 400 medias botellas de
cepas plantadas en 1924, que no saldran
al mercado, son sélo para consumo con sus
amigos y una de estas rarezas la teniamos
delante.

Amigo De Gregorio. Eres un genio. Por cierto.
No os cuento la "escabechina" que le hicimos
a Paco Fuentes cuando decidié invitarnos a
cenar en la bodega, total un dia de
“régimen”, empezamos con el aperitivo, la
comida, la merienda, unos gin tonics, una

cervecita en bodega, para "limpiar boca", otra
botella de Martires, y dos fantasticos

Borgofias de afiada mitica. La 2002. Un
Echézeaux y un Clos de Vougeot. Ambos
Grand Cru.
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JUEVES. 2 DE NOVIEMERE DE 2006

UN NUEVO CONCEPTO DE PERIODISMO ECONOMICO

wwwaeleconomistaes Precio: 1€

DOSSIER DE PRENSA 2010

nomista

Octubre 2010

Lacata

MARTIRES 2009
Finca Allende/ D.O. Rioja
PVP recomendado

90€

Calificacidn

2,8/10

:  deleitarse copa a copa.

Un blanco excepcional,
hecho por Miguel
Angel de Gregorio, al
estilo de los mejores
franceses sin perder su
caracter riojano.

La segunda afiada

de este vino de pago
-'viura’ cien por cien-
es expresivo, fino, sa- -
brose, mineral, elegan-
te... la produccion de
este caldo selimitaa
1.300 botellas. Para
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EL PAIS

DIARIG lhDEFE}%DIENTk DE LA MANANA

N° 224 /2010
DEL VIERNES 3 AL JUEVES 9 DE SEPTIEMBRE

LAGUIADE EL PATS PARA
CONECTARTE A A GIUDAD

Octubre 2010

H

Finca Nueva
2008

Finea Nueva. Briones. La Rioja. 941
32 23 01. www.finca-allende.com. Tinta
joven sin crianza, DOCa Rioja. 100%
tempranillo. 13% Vol. 5,5 €. OLL.

e ;Por qué me gusta? Porque es un vino
fresco y sincero, ese vino que gusta tener
en casa para comer o abrir de aperitiva;

un vino familiar, de confianza, divertida

y asequible. No deja de ser un detalle

que Miguel Angel de Gregorio, el famoso
bodeguero de los Vinos Allende, haya
decidido esmerarse en un vino joven que
se saborea con naturalidad y no te pide un
master para disfrutarlo.

®; A qué me sabe? Al vino reciente que
tomas en una bodega, con vitalidad en

el color e intensidad en aromas frutales
caracteristicos de un tempraniflo joven; a
frutas silvestres con una chispa de regaliz.
Te llena en su paso en hoca sin aristas, es
goloso y me gusta refrescarlo un poco. Para
lo que se lleva dltimamente, tiene un grado
alcohtlico moderado y compartes facil una
botella por pareja en la comida.

e ; Cuando lo tomaria y con qué? Es un
vino que no te pide platos contundentes
ni tampoco livianos; creo que se adapta
al meni casero, sea de pescado o carne
el plato principal, y, aunque parezca raro,
comprobé que casa bien con los asados
de cordero, porque aligera la boca de
sustancias espesas con cada sorba, y es
suculento con un bacalao a la vizeaina.

| ALEJANDRO SANZ
1 s0Ci0L0GO0
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GSUPLEMENTO GAsmoNtywcot/

PERIODICO CATALUNYA

= MARTIRES 2009
1= Finca Martires
= Rioja Fermentacion en

e Viura barrica de mosto flor

Segunda anada de este blanco de Rioja, elaborado exclusiva-
mente con las uvas de la variedad viura de la finca por Miguel
Angel de Gregorio. Recoleccién a mano, crianza de ocho me-
ses y tan solo 1.300 botellas. 90 euros.
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www.laopinlondemurcia.es

DE MURCIA

Octubre 2010

Grastronomia

Por Antonio
Jesiis Gras |

Restaurante |
Traperia 30 (Murcia) |

Miguel Angel de Gregorio en Murcia

P Entre los grandes bodegueros destaca el manchego De
Gregorio. Al frente de su reciente bodega en Briones, Rioja, ha
creado una coleccion muy importante de vinos. Pero no salo los
ha creado para €l, sino que trabajando para otras bodegas ha
dado productos como el mitico Dominio de Conté 89, en Rioja para
bodegas Bretdn; o Arrayan para la DO Méntrida. Miguel Angel de
Gragorio siente una extrema preocupacion por las tierras, por la
vina y por las maderas que envolveran sus vinos.

En la cata que dirigio en Murcia, de la mano de la distribuidora
Redissa, pudimos probar los nuevos vinos, mas econdmicos. Los
Finca Nueva, junto a sus grandes creaciones, los Allende, Calvario
y esa extraordinaria joya que tiene por precioso nombre Aurus,

DOSSIER DE PRENSA 2010

amen del trabajo gue ha producido en Ciudad Real con seis tipos
de uvas, y que ha bautizado como Finca Coronado 2005.

Dejando de lado la peculiar personalidad del endlogo-bodeguero,
que mas de una sorpresa le ha costado en los tltimos afos (basta
con recordar el peliagudo enfrentamiento con el gran conocedory
escritor sobre vino Andrés Proensa), los vinos probados presentan
complejidad, frescura, se desarrollan desde el momento que son
servidos y en el tiempo de beberse ofrecen mundos repletos de
sensaciones olfativas. La importancia dada a la madera en que
deja evolucionar sus vinos marcan una personallsima forma de
entender cmo se deben hacer. Los resultados siempre son
sorprendentes. Y hasta inolvidables.
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) VINOERY

ESTAURANTES

Noviembre 2010

ALLENDE TINTO 2005

Finca Allende Variedad: Tempranillo Color:
Cereza intenso Nariz: Aromas a frutos ne-
gros con notas de cedro y tabaco Boca:
Equilibrado, amplio y sabroso PV.P: 16 €
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Degusta)
Yadrid

i

www.degustamadrid.es
Noviembre 2010

ALLENDE BLANCOY ALLENDE TINTO

Los esenciales de Finca Allende son vinos que haran las delicias de los amantes de los vinos
personalistas y singulares, de estilo moderno y llenos de expresividad que elabora De
Gregorio. Y este gran formato (1,5 |}, ademas de su aroma y sabor resultara perfecto para
acompafiar las mesas mas especiales. Un formato especial para una celebracion especial.

El color amarillo oro pajizo y los reflejos verdosos son caracteristicos del Allende Blanco
2007, un vino con aromas medianamente intensos, al que acompafian sensaciones
cremosas, hierba seca, fruta blanca fresca, notas balsémicas y una madera bien integrada, y
disfrutarlo es la mejor forma de empezar un encuentro gastronémico. Allende Blanco 2007 es
un vino fresco, con buena acidez, muy sabroso, expresivo, intenso y persistente. Elaborado
con uva de las variedades viura y malvasia procedentes de vifias viejas ha estado 14 meses
en barrica Allier.

Para continuar nada mejor que un Allende Tinto 2005, un vino elaborado exclusivamente
con la variedad tempranillo que ha estado en barrica 14 meses y que presenta un color rojo
intenso con matices plrpura. Sus sensaciones frutales, su gran equilibrio vy su elegante
estructura lo convierten en el compafiero ideal de los menus veraniegos.

Uno de los aspectos que hay que cuidar especialmente es la temperatura correcta de
servicio del vino. Miguel Angel de Gregorio recomienda que el Allende Blanco 2007 se sirva
entre 7 vy 10 grados, la mejor forma de potenciar sus efectos olfativos y gustativos. El
servicio del Allende Tinto 2005 debe hacerse entre 14 y 179, la mejor temperatura para no
mermar su caracter frutal y su crianza. ¥ también recuerda que al vino no le gustan los
cambios bruscos de temperatura, asi que para consequir la temperatura adecuada se
aconseja poner la botella en remojo afiadiendo cubitos de hielo.
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Un vino para trdunfar
esta Navidad es Mar-tires,
¢l blanco de Ia bodega
Finea Allende. Un viuara
100% equilibrado incluso
tomar con carne.
www.linca-allende.com
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ALVARO PALACIOS, MIGUEL
ANGEL DE GREGORIO,JOSE HIDALGO, AGUSTIN SAN-
TOLAYA Y MARCOS EGUREN

Cinco endlogos cambian el estilo de
la Denominacion

DATO hablé en esta ocasién con los cinco endlo-
gos considerados por la prensa especializada co-
mo los artifices de un nuevo modelo de ‘rioja’ cu-
ya clave se basé en la vuelta al vifiedo. Alvaro
Palacios, Miguel Angel de Gregorio, José Hi-
dalgo, Agustin Santolaya y Marcos Eguren
explicaron su particular visién del mundo del vino.

DOSSIER DE PRENSA 2010



DICIEMBRE 2010

Fumpsing B e (001 con Dol Toseilaie L Ties

Diciembre 2010

£l ALLENDE BLANCO 2008

VINO 92  DeGregorio y sus
. blancos son siemprede ~ FINCAALLENDE
sobresaliente, y mas. Precic: 166
/ L Boca sabrosa, grasa, Teléfono: 941 322 301
. unftuosa con un Briones. La Rioja

apreciable volumeny ‘www.finca-allende.com

gran ligereza en el paso

de boca, enorme persistencia en retronasal. Crianza de
14 meses en barrica. Variedad: viura (90%) y malvasia.

ALLENDE 2006

92 Finuray elegan- ;
cia, y mucha. Un sefior FINCAALLENDE
vino, como siempre. En Precio: 16 € :
boca esserioy vivazcon  Teléfono: 941 322 301
potencia y un gran Briones. La Rioja -
equilibrio, amplio y www.finca-allende.com

- sabroso combinando '
frescura frutal y la elegante estructura de un vino de
guarda. Crianza de 14 meses en barrica. Variedad:
tempranillo.
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15-12-2016

Enofusidn contara con bodegas riojanas y endlogos
en el marco de Madrid Fusién

13 de diciembre de 2010

Seis bodegas ubicadas en Logrodio y elaboradoras de algunos de los vinos mas
populares e importantes de La Rioja protagonizaran el Centro del Vine de
Encfusitm, evento internacional del munde del vine que coincidird con Madrid
Fusitm, el encuentro mundial de la gastronomia del 25 al 27 de enerc del afio 2011.

Las bodegas Campo Viejo, France Espartiolas, I[jalba, Murrieta, Olarra y Ontanidn se
daran cita en este evento. Por su parte, la organizacion de Enofusion ha
confirmado también dos debates entre los influyentes enologos Miguel
Angel de Gregorio (Finca Allende y Finca Coronado) e Ignacio de Miguel
{Casalobos y Martie, entre otros) por un lade; v Alvare Palacios (L'Ermité, Finca
Dofl) y Peter 8isseck (Pingus y Flor de Pingus), por el otro. Tampocoe gueda atris el
protagonismo que tendra la marca Gonzilez Byass que ofrecerf una novedosa cata
en la que confrontaran los diversos vinos producidos a partir del mosto tanto en
vinos finos u olorosos comoe los denominados VORS, que ocupan el espaciodela
gama mas alta dela bodega.

Pero Encfusién ne solo llevard a cabo actividades y eventos en torno al vine y su
cultura; sino también dispondra del encBar, exposicién permanente de vinos de
calidad excepcional en la que estatén presentes todas las denominaciones de origen
nacionales. Caldos que los asistentes podran degustar.

Laidea de dar un mayor protagonismo al vine en el senc de Madrid Fusidn es una
gran noticia para el mundo de la gastronomia. Enofusion esta orientado a oftecer
un acercamiente més estrecho entre los profesionales de la gastronomia v los
mejores vinos del momento. Ademds, la consolidacion de Madrid Fusion debe ser
un aliclente mas para convertir a Encfusion en el encuentre anual de los mejores
vinos en calidad, imagen y proyeccidn internacional. Las nuevas formas de
distribucitn de vine en el munde requieren, especialmente enlas marcas de
prestigio, un acercantiento mayoer entre los profesionales de la gastronomia vlos
bodegueros, unce de los principales objetives que persigue este evento internacional
pensado para favorecer la imagen de los vinos espatioles.
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EL PAIS Il

Diciembre 2010

El critico Carlos Delgado selecciona 26 vinos blancos para el ESPECIAL NAVIDAD de EL PAIS.
MARTIRES 2009 cbtiene la tercera mejor puntuacién.

DAR EN g 7 15. Martires 2009
EL BL AN () Finca Allende. Plaza de Ibarra, 1.

26330 Briones (La Rioja). 94132
v el precio moderado de Ios wo 1 23 01, www.finca-allende.com.
Eﬁ;"iﬁ:’gﬁm““ Ml :;s DO: Rioja. Tipo: blanco joven, 14 %.
P e T - Cepas: viura. Precio: 67 euros.
Puntuacion: 9.3/10.
Magnifica expresion varietal, con >

> notas de fruta blanca, citricos y flo-
res, y elegante fondo de lias. Ya en
boca sabe conjugar el cuerpo graso,
untuoso, con la ligereza del paso.
que deja una sensacion equilibrada
entre lo dulce y le amargo.
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| % Tras 14 meses en barrica...

No des mas vueltas. Esta navidad, coincidiendo con
la celebracion de los 15 afios del nacimiento de

| Finca Allende, regala un Allende Tinto de 2005. Con-

movera con sus sensaciones frutales, su gran equili-
brio y elegante estructura. También maravillara el
rojo intenso con matices plrpura que los 14 meses
en barrica aportan a la variedad tempranillo,
ww.finca-allende.com.
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La revista de cocina practica Yy sana—

Carta de vinos

=N compania de

AMigos

Un buen vine es el mejor aliado de una buena comida; el
trago perfecto para servir en la mesa o para compartirlo en un
i agradable aperitive, Perc siempre, ya sea solo © en compania,
tomalo disfrutando de su aroma, su color, su sabar...
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AMARTIRES

FLANTED I AH70

Un verdadero lujo
La sequnda afiada de Martires sale 2l
mercado. Se trata de un vine de pago que

encierra la paslon de su creador, Miguel
Angel de Gregorio, por los blancos de

Ricja. Elaborado exclusivamente con
viura ha soprendido a la crftica por su

caracter y su personalidad (90 €).
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The secret of a great white rioja

By Janciz Rohinson
Published: January §2010 2310 | Lagt updated: January § 2010 2310

Owerthe pastfew years | have heen increasingly impressed by wines made from a grape that is hardly ever written about and of which
the autharities in the region where it is most impartant seerm ashamed.

This historic wine variety is known as Macabeu or Maccabéo in southern France, Macabeo in much of its homeland Spain, and ¥iura in
Rinjawhere it is by far the most planted white wine grape. it hasthe unusual virtue of heing capable of making dry white wines, often
hlends, with werve and character that improve with age.

Macabeo Macabeutiura rec ommendations

Recently, the governing body in Rinja decided that it would be a good idea to allow the international arape varieties Chardonnay and
Sawignon Blanc to be used to produce white fioja, up to 48 per cent of a hlend, retaining (just) a majority of Yiora — although the local
varieties Garnacha Blanca and Malvasia, as well as the more ohscure Maturana Blanca, Terpranillo Blanco and Turruntés are also
allowed in the new white rinja regulations.

The Rioja Consejo Regulador says it is introducing the international interlopers to make ViuraiM acaben fruitier and fresher, in response to
dermand, and have banned all new plantings of ¥iura. This seems unnecessary. The world is not short of Sauvignons and Chardonnays —
and are they really the only grapes that imbue fruitiness and freshness? 1 would have thought that G arnacha Blanca, already allowed
into white rioja, is pretty fruity, and low acidity is not a common fault in today’s white riojas. Most of us think of Rioja as being a
red wine region but — according to Miguel Angel Gregorio of Finca Allende, the man responsible for Allende 2003, the finest
white rioja | have ever tasted — more white wine than red was produced there until 1975,

“In 1999, at Allende we started a project to discover a new character for our white wine,” says Gregorio. “l asked [the famous
French cooper] Jean Frangois of Francois Fréres for Montrachet barrels. Our first vintage had three months on lees with weekhy
hatonnage [stirfing of the lees]. We discovered that our wines responded well to being kept longer on the lees and more
hatonnage. From 2002, we stimed twice a week over eight months and our whites have 1516 months total in the bamel — always
new Francois Fréres barrels,” he recounts.

The first, 1999 vintage of Allende white was 60 per cent Viura and 40 per cent Malvasia, but as the proportion of Viura has
increased, so has the gquality, with the deliciously rich and bracing 2003 being made up of 80 per cent Viura to 20 per cent
Malvasia. (Allende have only 51 Gamacha Blanca vines, so this variety hardly contributes to the blend.) Their white wine vines
were planted around 1964 on average. “In Rioja, no one planted Viura after that,” says Gregorio. If he is right, the region must
be a repositorny of Viura vines that are much older than the norm in most wine regjions.

Aswine quality tendsto increase with vine ade, | ask why there isn't maore top guality white rigja? With the exception of a handful of
traditional white rinjas that can age superbly (ot are arguatily & rather minority tasted, such as Vifla Tondonia from Lopez de Heredia and
Margués de M urrieta's waxy whites, white rinja nowaday s tends to be simple stuff forvery early consumption.

The problem is that the ViararM acabeo vine tends to aver-produce, with hig berries that can have too low & propartion of grape skin and
flavour to pulp, and with bunches that are so tight that the grapes rot easily, especially in Rioja's Atlantic-influenced west. So, to make
healthy white rioja, yvou have to pick early. These grapes will typicaly have only 12 per cent alcohol. To get aromatic maturity you need 13
per cent. Soyod have to prune hard and thin the crop —which most producers are not prepared to do.



At Allende, they have had such acclaim for their white wines that, from the 2008 vintage, they are producing a white wine from
their Calvario hillside vineyard in Briones. Gregorio thinks his wine would be better with even more Viura and less Malvasia
because, while Malvasia is certainly not short of character, it oxidizes easily.

More good news for fans of Rioja’s finest whites is that, while the 2006, 2007 and 2008 presented challenges for the dominant
red wine grape Tempranillo, they were spectacular for Viura, according to Gregorio, who is no longer the only grower to be
taking white wine seriously.

The vine is widely planted in north-east Spain and makes a range of wines, both varietal and blends.

The variety comes into its own over the border in Roussillon, its French home. Even here, however, it is a demanding plant. Jonathan
Hesford of Domaine Treloar, says: "It's prone to fungal diseases and fanleaf virus and it drops acidity from one day to the next, meaning
that picking date is crucial.” All the more extraordinary, then, that so many fine dry whites are made with Macabeu in the varied terrains of
Roussillon. Here it tends to be blended with plumper-tasting wines made from the Grenache Blanc (Spain's Garmnacha Blanca) and
Grenache Gris that are so commonly planted in Roussillon for the likes of sweet, strong Rivesaltes and Maury.

But Gayda, an enterprise just north of Limoux in the Languedoc, has managed to make at least two successful vintages, 2005 and 2007,
of 100 per cent Macabeu, from vines grown on granite in the Agly Valley, where Domane Gauby has been making inspiring dry blends
from the old white wine vines here, including Macabeu, for years. These wines have a honeyed quality and the strong mineral streak that
seems to come with the territory.

In the box above is a host of Macabeo-dominated wines either enjoyed by me or volunteered on the online forum of my purple pages by
fellow enthusiasts of this intriguing vine variety.

FREMNCH

Gayda, Figure Libre Maccabéo

Clos de 'Origine, L'Criginal

Clot de 'Oum

Mas de la Devéze, Vielles Vignes
Dornaine Gardiés, Les Glaciaires
Gauby, Les Calcinaires and Vieilles Vignes
Domaine de 'Horizon Blanc

Lafage, Cuvée Centenaire

Bernard Magrez, Passion Blanche
Monty's Dry White

Qlivier Pithon, Cuvée Lais and D18

Le Roc des Anges, Les Vieilles Vignes
Sarda-Malet, Le Sarda

La Tour Vieille, Les Canadells, Collioure
Three Trees, Agly Valley

Vacguer Vin de Table

SPANISH

Tomas Cusing, Auzells, Costers del Segre

L'Olivera, Costers del Segre

Cérvoles, Costers del Segre

Vifias del Vero Blanco, Somontano

Allende, Rioja

Placet, Rioja

Palacios Remondo Blanco, Rioja

Lépez de Heredia, Vifia Gravonia and Vifia Tondonia, Rioja
Margués de Murrieta, Capellania, Rigja

Beronia, Viura, Rigja

Cosme Palacio Blanco, Rigja

Remirez de Ganuza, Erre Punto, Rioja

Tobia Blanco, Rioja

Benjamin Romeo, Qlue Bonito Cacareaba and Predicador, Rioja

wwWwW.jancisrobinson.com

More columns af www.ft.com/robinson

Copyright The Financial Times Limited 2010. Print a single copy of this article for personal use. Contact us if you wish to print more to distribute to others.



Tasting Notes

2006 Finca Allende Allende
RATING: 90 points
PRODUCER: Finca Allende (1zf)
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Tempranillo
DRINK: -

ESTIMATED COST: $26

SOURCE: WA, #188
Apr 2010

3 Finca Allende Aurus
RATING: 95 points
PRODUCER: Finca Allende ()
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: P’rﬂprh‘!gw Blend
DRINK: 2017 - 2036
ESTIMATED COST: $248

SOURCE: WA, #188
Apr 2010

RATING: 88 points
PRODUCER: Finca Allende ()
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend

DRINK: -

ESTIMATED COST: §17-$29

SOURCE: \NA, #188
Apr 2010

RATING: 92 points
PRODUCER: Finca Allende fi-f)
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Proprietary Blend
DRINK: 2014 - 2026
ESTIMATED COST: $150

SOURCE: WA, #188
Apr 2010

RATING: 81 points
PRODUCER: Finca Allende u
FROM: Rioja, Spain
VARIETY: Viura
DRINK: -
ESTIMATED COST: $150

SOURCE: \WA, #188
Apr2010

W Add to Print List
The 2006 Allende Tinto was aged in predominantly
new French oak for 14 months before bottling without
filiration. Deep crimson-colored, it emits an alluring
nose of espresso, pencil lead, smoke, spice box, and
black fruits. Medium to full-bodied on the palate, it has
layered savory fruit, excellent concentration,
integrated oak, and a lengthy finish. It is an excellent
wvalue in serious Ricja.
Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

B Add to Print List

The flagship 2006 Aurus is 85% old-vine Tempranillo
and 15% Graciano aged in new French oak for 24
months. Purple/black in color, it deli a super-
expressive perfume of truffle, fresh asphalt, black
licorice, incense, black cumant, and blackberry,
Opulent, layered, and Reubenesque on the palate, it
has impeccable balance, totally i d cak, and a
45-zsecond finish. Give this impressive Rioja 6-8 years
of additional cellaring and drink it from 2017 to 2036.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Eslates from Spain,
Dedham, MA; tel. (T81) 461-5767

-Jay Miller

The more serious 2007 Allende Blanco is a blend of
70% old vine Viura and 30% old vine Malvasia.
Medium gold-colored, on the nose it reveals some
oxidative notes as well as honey, melon, and spring
flowers. Supple and smooth on the palate with good
depth, it should be consumed over the near lerm while
the fruit is intact.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

The 2006 Calvario is 90% old-vine Tempranillo, 8%

G ha, and 2% i | from the
vineyard of the same name planied in 1945. The wine
was aged in new French cak for 16 months and
bottled without filtration. A glass-coating opaque
purple color, it exhibits a bougquet of brooding black
fruits, graphite, truffle, Asian spices, and blackberry.
Already complex on the palate with loads of succulent
fruit , it possesses enough fine-grained tannin to
evolve for 3-4 years and will offer a drinking window
extending from 2014 to 2026.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

-Jay Miller

The 2008 Martires is 100% old vine Viura sourced
from a vineyard of the same name planted in 1970. It
was fermented in new French oak after which it was
aged on its lees for 8 months with frequent batonnage.
Medium gold-colored, it displays a o

of toast, mineral, melon, baking spices, and white
flowers. Intense, layered, creamy-textured, and
already complex, it may well evolve for several years
but can be enjoyed now with rich fish courses.

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain,
Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

-Jay Miller
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HICAb—ABIYCT

Finca Allende Rioja DOC Tinto 2004

RP - 92, WS — 90, Guia Penin — 90

Simple (@

100% TemnpaHunso

OcobeHHOCTM NPOU3BOACTBA: PYUHOW
cbop, xonoaHaa Mauepaumns 22 aAHA, Bbi-
pepxka 14 mec. 8 boukax u3 paHLLy3CcKo-
ro ay6a (4acTMuYHO HOBBIX), By TUNMpOBaHKE
6e3 punsTpaumu.

3710 TEMHO-pYOUHOBOE WEAPOE BUHO OT
NpoOWU3BOAUTENEN HOBOW BOJTHbBI M3 Puoxu-
AnsTa — NpeaensHO COBPEMEHHOE Bbipa-
MEHWE COPTOBLIX JOCTOUHCTB TEMNPAaHKU-
NbO. ApOMaT CBEXUX COUHbBIX AT (uepHuKny,
BpPYCHUKW) ypaBHOBEWEH TOHAMM Creuni, Ta-

Haka, NOANECKA U MUHEPANbHBIMU HOTAMU.
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dpéritif
Nordens starste netisted om mat og drikke

Du befinner deg i: Hovedside/ godbiter i pollisten/ Riojakupp/

Godbiter i pollisten
Riojakupp

Denne rene tempranilloen er i bedre form enn noensinne.

B

ALLENDE

RICHA

G nrme

09. september 2010 - Aase E. Jacobsen

es ogsa:

Jordsmonn og gamle vinstokker

Gammelt, men godt nytt

Roaverkjgp fra Rioja (Godbiter i pollisten)

Under halv pris (M&nedens tax-free)

Superrioja (Ukens vin)

Na kan du gratis fa godbiter i pollisten som e-post. Se lenger ned for
mer informasjon.

Selv om Bodega Allendes vanlige rioja, Allende 2005, kr 199.90 (45328
- bestillingsutvalg), alltid har veert en solid representant for det moderne
Rioja, er 2005-utgaven rett og slett knallbra: Sveert konsentrert med
nydelig skogsbeerfriskhet, veldig god frukt og flott fasthet. Tydelig eik,
men etter en runde i karaffelen "slukes” fatet av frukten, og den blir enda
mer harmonisk.

Et herlig falge til gode retter med radt kjgtt, fra lam til hjort. Ogsa til en
sensommerlig grillrett. Den har imidlertid et sveert godt lagringspotensial,
minst atte ar.

Annet uttrykk
Far du mersmak pa Allende, finnes det ogsa en del av bodegaens andre
viner som spesialimport, alle i sveert sa konsentrerte 2005-utgaver.

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK 2010
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Aase E. Jacobsen
Foto: Gunnar Mjaugedal

Graciano 2005 (kr 355, 89 p) er et helt annet

uttrykk enn den vanlige Allende, selvsagt pa grunn av at den er
en ren gracianovin, sveert kraftig og litt rustikk pa grunn av
tydelig animalsk karakter, men med veldig gode tanniner.

Varm og rik

Fra en vinmark som ble plantet i 1945 kommer Calvario 2005
(kr 720 for normalflaske og 1440 for magnum, 91 p), en sveert kraftig vin
til tempranillo & veere, og absolutt noe for kjelleren. Aurus 2005 (kr 1125
for normalflaske og 2250 for magnum, 94 p), den absolutte Allende-
toppen, er nesten en motsats med sin kjglige eleganse, i munnen tar den
det igjen med & by pa store varme og rikdom. En vin som ikke bgr nytes
na og som trolig vil utvikle seg videre i minst 15 ar.

Slik bestiller du viner som er spesialimportert

Du ma kontakte Vinmonopolets kundesenter (04560) eller ditt lokale
polutsalg for & bestille "Graciano 2005, Calvario 2005 eller Aurus 2005"
som spesialimport. Du ma oppgi leverandgr (Moestue Grape Selections),
navnet pa vinen(e) og antall. Nar varene er levert til butikken, far du
beskjed om det.

Bestill vinen med en gang

@nsker du a bestille vinen trykker du bare pa vinnavnet og du flyttes
direkte til Apéritifs Polliste og bestillingsrutinen.

Vi gjar oppmerksom pa at pa grunn av denne spaltens popularitet, og
siden enkelte viner er tilgjengelig i mindre kvanta enn andre, kan det
oppsta en utsolgt-situasjon. Du vil i sa fall fa beskjed om det fra
Vinmonopolet, samt vanligvis ogsa en dato for nar vinen atter er a fa tak i.

Allende 2005 W
Les mer om produktet Poeng: 90
Produsent: Finca Allende Varenummer: 45328
Omrade: Rioja Bestillingsutvalg

Land: Spania Volum: 75cl Pris: kr 199,90
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jamie goode’s wine
blog

mostly about wine

Striking but wonderful white
Rioja

These two vintages of Finca Allende’s white Rioja took me by surprise. I've not had all that many good
experiences of white Rioja (this is largely because of winemaking choices, rather than the intrinsic quality
of the grapes — there are some fabulous old white vines in the region), but these two wines were deeply
impressive. They are very distinctive — and probably not for everyone — but there is no doubting their
complexity and appeal. I think they are brilliant, and well worth the £20 asking price.

Allende Rioja Blanco 2007 Spain

A blend of old vine Malvasia and Viura, fermented and aged in new French oak. 13.5% alcohol. Toast and
grapefruit nose is complex and bright with some oak influence. Concentrated palate with a crystalline fruit
quality, as well as some floral notes. Citrus, grapefruit and subtle oak influence work well together. Like a
very fine white Bordeaux in style, and will likely improve. 91/100 (£19.95 Berry Bros & Rudd)

Allende Rioja Blanco 2005 Spain

14% alcohol. Complex and intense with toast, vanilla, wax and notes. Really intense with bold, spicy,
toasty complexity, and an almost structured quality, together with some pithy notes. Beautifully complex
with some lovely melon and citrus notes. Really fine. 93/100 (£19.99 Oddbins — currently on the 2006
vintage)
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Allende 2005
Nr. 45328 d
Kr.200 REIOREYL™
Rioja, Spania. Lagring: 8 ar.
Bestillingsvare, men finnes i
en del polutsalg. Rioja er
den mest kjente tempranil-
lokilden, selv om den her
tradisjonelt blandes med en
rekke andre druer, ogsa
hvite. De moderne riojaene
er gjerne rene tempranillo-
viner, som denne. Og den
tilherer eliten, med flotte
beertoner, syrer og tanniner.
Ogsa den har en del fataro-
maer, men en runde i
karaffel jevner det ut.
Server den til forseggjorte
lammeretter, men den
smaker fortreffelig ogsa til
saftig lam fra grillen.
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