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Miguel Angel de Gregorio
Anadas para la reflexion

| pasado mes de diciem-
bre, en el restaurante
Rubaiyat de Madrid, se

desarrollé una cata insélita. Se
presentaron  afadas dificiles,
aquellas que no tuvieron buena
critica entre la prensa especiali-
zada. Con esta intencién, Miguel
Angel de Gregorio, propietario
y endlogo de Finca Allende,
quiso demostrar a los criticos
mis reputados de Espafia que
todavia algunas cosechas alber-
gaban esperanza. Asi, durante la
comida catamos Allende Blanco
2006, magnifico y mineral;
Allende Tinto 2000, arménico;
Calvario 2003 sostenido por su
buen roble; Aurus 1998, delgado Miguel Angel de
en fruta, y Aurus 2005, pura clegancia, Gregorio organizé una
todos en botella Magnum. Segin Miguel . catadeanadas
Angel, sus afadas preferidas son: Calvario dificiles para la critica

5 ik p especializada.
2001 y 2005 y Aurus 1995 y 2006.
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VINO

GUIA2009

Finca Allende

El placer de

provocar placer

Aurus 2005

www.finca-allende.com

Miguel Angel de Gregorio es un profesio-
nal. Capaz de lo mejor y de lo mejor. Una
forma particular de entender la vina, creo
que desde el corazdn, minimalista, ade-
mds, provoca demasiadas emociones en
sus semejantes. Aurus es nuestro elegido,
y Calvario, y Allende... Aurus es la finura,
la elegancia, el placer de provocar placer.
Calvario es el sentido, la tierra. Allende

es el vino para todos los piiblicos: entre

el placer y la tierra. Miguel Angel de
Gregorio, profesional, es indiscutible, un
endlogo de reconocido prestigio, de un
prestigio bien ganado, y algin
dia volverd a ser como Allende:
para todos los plblicos.

Miguel Angel de Gregorio
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Allende

Finca Allende
Teléfono: 94132 2301
www.finca-allende.com

La mano del endlogo es alargada. Tanto
como para darle un repaso mas a este
Allende, bien consolidado como uno de
los tintos de Rioja con mayor calidad. Un
punto més de complejidad en nariz, de la
armonia necesaria entre fruta y barrica.
Es, dirfa, un conjunto perfecto. Luego,

se viven otros momentos. Distintos, no
mejores i peores, pero es mds sabroso
en el primer paso en boca, con evidencias
de fruta muy madura. Y presenta un final
largo, persistente, con cierta acidez. Era

y es uno de mis favoritos. Siempre ficl.
Siempre bien hecho. Sigue siendo una
elaboracién sobresaliente. Crianza de 16
meses en barrica. Variedad: tempranillo.
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Acompafiar ¢l brunch
con un buen ving es
esencial. Nugstra

gran tinto de autor;
Pentio 2007 de Rueds,
un blanco verdjo e
fuerte aroma afrutado;

ROLLITOS DE
ESPINACAS, PINONES
Y PASAS SULTANA

Se preparan con pasta filo
(especial para rollitos), 1 paquete
de espinacas congeladas ya
picadas, 20 g de piftenes v 20 de
pasas sultana, | huevo hatido,
aceite de aliva virgen y sal.
Rehogn las espinacas con aceite,
sal, Ias pasas y los pifiones, y
resérvalas. Prepara ln pasta filo
coimo se indica en el paguete,
Tellénula con la mezcla de
espinacas, hiz los rollites, sella los
bordes con un poco de hueve batido
v friclos en accite muy caliente
hasta que s¢ doren. Otra opeidn

es camprar los rollitos congelados
va preparados (los encuentras con
diversos rellenos en Carrefour y los
supermerendos de EI Carte Inglés).
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elEconomista

GUIA 2009

Allende 4
Blanco 20006

Aligual que los vinos precedentes, este Allende PUNTL \I:l.(‘l\
también se sale de las tendencias de consumo. cllconomista
Cormplejo, expresivo, maduro y criado en barricas 8,5/10

de roble, aporla una necesaria riqueza al panorama
vinicola nacional, reacio a blancos con caracter.
Su hallazgo se ha dado en uno de los territorios
mas fértiles para encontrar este lipo de vinos en
Espaiia, el vifie-do riojano, donde la hegemonia
del tinto apenas deja espacio para la produc-
cion de blancos de malvasia, viura y garnacha
blanca, gue, aungue en pequedas producciones,
abanderan la blsqueda de los blancos espafio-
les de mayor enjundia. Firmado por uno de los
mas prestigiosos endlogos del pais -Miguel
Angel de Gregorio, responsable de los linlos
Calvario y Aurus, enlre otras-, este Allende
2006 llega al mercado tras una crianza de 15
meses en barricas de roble Allier y casi dos
afnos en bolella.

Asi, este blanco riojano seduce con
un intenso color amarillo pajizo, una
nariz compleja, que combina notas
de [ruta blanca (albaricoque, meloco-
tén), especias y hierbas, con la made-
ra excepcionalmente bien inlegrada,
y un paso por boca estruclurado, con
generosa acidez y textura cremosa,
lo cual le convierte en un socio versa-
til para avenluras gastronomicas.

Un blanco de gran riqueza, que in-
cluso mejora considerablemente

si se tiene |a paciencia necesaria

para guardarlo durante unos anos

en la cava.

Bodega: Finca Allende
D.0.Ca. Rioja

Crianza: 14 meses en barricas
Uva: chardonnay

PRECIO 16 €
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Aurus
2005

Viticultor inquieto y apasionado,
Miguel Angel de Gregorio consigue
una de sus mas altas cotas de
calidad con este tinto elaborado a
partir de vifias muy viejas de tem-
pranillo y graciano, plantadas en
suelos arcillosos, en laderas. Una
exigente seleccion de racimos, en
el campo y a pie de bodega, y una
medida crianza en roble troncais
dan coma resultado un tinto de
elegante expresion aromatica, con
notas lacteas, frutales y especia-
das, y una boca sedosa, con nitidos
recuerdos de la fruta y un largo y
memaorable final.

PUNTUACION
elllconomisia

9/10

Bodega: Finca
Allende

D.0.Ca. Rioja
Crianza: 24 meses
en barricas

Uva: tempranille,
graciano
PRECIO: 120 €
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PUNTUACION
clEconomista
9/10

Bodega: Finca
Allende

D.0.Ca. Rioja
Crianza: 16 meses
en barricas

Uva: tempranillo,
garnacha, graciano
PRECIO: T4 €

elEconomista

GUIA 2009

Calvario
2005

Hete aqui una de las mas preciadas
gemas de Finca Allende. Miguel
Angel de Gregorio, el mismo autor
de otro tinto riojano de gran entidad,
Aurus, manliene el liston con este
tinto de excepcional calidad, aunque
de un perfil bien distinte al de su
hermano. Las cepas que cultiva en
Briones (Rioja) ofrecen un caracter
mas rotundo, fresco y mineral, con
una expresion aromatica compleja

y una boca de paso elegante bien
encorsetada por taninos maduros.
Es un tinto que reclama paciencia
-se puede conservar entre 12 y 15
afos- para ofrecer lo mejor de si.




Diciembre 2008

4, COLECCION FIN(
Seleccion de
en botellas ds :
tinto 2008, Calvario 2

\ \LLENDE RIOJA.

liguel Angel de Gregorio

006, Allende

A de blanco 2

g 5 2005. Precio, 154 €
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El encanto de la uva Graciano

Algunos vinos elaborados sélo con esta variedad son espectaculares.

Enrique Calduch
Son vinos curiosos. Tienen
mucho color, lo cual se ajusta
a la moda; muy intensos en
nariz, lo que permite que
aunque se les dé barrica sin
miedo dominen los aromas
varietales sobre los de la ma-
dera. En boca presentan una
alta acidez, lo que les da viva-
cidad y nervio, perono déma-
siado cuerpo ni volumen. Son
vinos para entenderlos, y si se
logra dotarlos de carnosidad,
resultan espectaculares. Son
los vinos elaborados sélo con
lavariedad Graciano.

Hace veinte afios hubiera
sido impensable. La Graciano
es una uva dificil, escasa y ca-
ra, que se ha usado toda la vi-
daen Rioja para hacer coupa-
ges. Cuando las contraetique-
tas de vinos de Rioja nom-
bran las variedades con las
que estan elaborados, apare-
ce la triada tipica: Temprani-

llo, Graciano y Mazuelo, a los
que acompana muchas veces
la Garnacha, La alta acidez y
color dela Graciano servia pa-
ra acompariar a la Temprani-
llo, més edlida, carnosa y con-
tundente.

Salvar ala Graciano

La Graciano es autdctona de
Rioja. En 1904, el primer di-
rector de la Estacion Enologi-
ca de Haro, Victor Manso de
Ziiiiga, la definid como una
variedad local, en Rioja Alta.
En un estudio de las varjeda-
des riojanas de 1912, se hacian
constar hasta cuarenta y cua-
tro tipos de uvas, de las que
han desaparecido en estos
afios unas cuarenta, quedan-
do solo la dominante Tem-
pranillo, la Garnacha, sobre
todo en Rioja Baja, y la Gracia-
noylaMazuelo para acompa-
far, Los viticultores delazona
evitaron que se eliminaran,

porque con pequefias canti-
dades redondeaban el vino.
La busqueda de originalidad
hizo que a partir de los afios
90 aparecieran los primeros
monovarietales de Graciano,
que llamaron la atencidn.
Ahora se estd extendiendo su
plantacién y elaboracién ha-
cia zonas mas célidas, como
La Mancha. Son famosos y
muy ricos los Contino Gracia-
no; Amaren, de Bodegas Luis
Carfias, Graciano; Ijalba Gra-
ciano, Allende Graciano, Inspi-
racion Valdemar Graciano, y
enzonas cilidas el Coronadoy
el nuevo vino que del Mar-
qués de Grifion, Domino de
Valdepusa Graciano. Hay que
probarlos con curiosidad, con
ganas de investigar, sin buscar
un Rioja normal. Descubrirdn
unos vinos ricos, de una varie-
dad afortunadamente salvada
in extremis, y de toda la vida,
aungue no sesupiera.

1"
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Diciembre 2008

Miguel Angel de Gregorio.

EMiguel Angel de Gregorio, “vinemaker” top, estuvo
en Galicia con su sabiduria y su praxis: los Allende, Aurus y
Calvario, grandes de Espana. Celebro lecciones-cata con
periodistas y hosteleros de Vigo y Pontevedra.
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Diciembre 2008

Deunenamoradodelacultura
delvino nace unaexcelenteidea
pensada para los amantres de

los grandes caldos. Sabedor delos
problemas que plantean las botellas
de750ccy 375¢c, porexcesoopor
defecto, el endlogo Miguel Angel de
Gregoriohaembotellado sus grandes
vinos enrecipientes de mediolitro.

El propietario delasbodegas Finca
Allendey Finca Coronado, riojanay
machega, respectivamente, presenta
encajademadera sus cuatrocaldos
mds embleméticos: Allende blanco

2006 (unviuray malvasiafresco,
sabroso, expresivo), Allende tinto
05 (tempranillo de vifiedos con 35
anos de edad, de saboramplioy
sabroso), Calvario 05 (tempranillo,
gamachay gracianocon 16
meses de crianzaenroblenuevoy
embotellado sinfiltracion) y Aurus
05 (tempranilloy graciano conuna
crianza de 24 meses). Preciodel
lote: 154 euros.

13



NUMERQ 11 DICIEWMERE DE 2008

ELVING o
COMIENZA
ENLATIERRA

vinos al
los tiempos
Do sdueets §

ELFENOMENO
DEL ENOTURISMO

DE GREGORIO

Es un endlogo enamorado del “terroly”, de donde
gabe que parten las intluencias teliricns, que can
vierten ciertos vifedos vn exeepeionales, Siempre a
la bisqueda de la diferenciacitn, es sutor de vinas
tan valorados por I eriticn y piblico coma el Allende
blanco, Allende tinto, Calvario, Aurus; v en la actoa-
lidiadd sus nuevos vinos en Castilla La Mancha, Finca
Coronado.
Active, de memaria portentosa e instinto matural para
hacer vino, nacld en Almodédvar del Campo, Ciudad £
Real, trasladindose, bueno, mis bien trasladindolo, 1¢ han contado
con nueve meses a la Rinja, donde su padre dirigic & far arquitectos,
el vifiedo de Margués de Murrieta. Por tanto toda su
vida transcarte entre borricas y eflavios vinieos,
v loquele lleva a estudisr ingeniero agrénomo :
. y enologia, formacidn gue le aporta un e e
~  amplio conocimiento para lo que g SIOUUCED este . ente
" hace y pura lo que dice,

™ -
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FINCA ALLENDE, O COMO HACER VINOS CON IDENTIDAD PROPIA

“Fue en 1986 cuando llegué a Briones (Rioja
Alta), descubriendo un terrufio singular que
siempre habia sofiado” “Empecé a comprar
pequeiias parcelas de vinedo viejo, y a intentar
conocer y comprender cada pago”.

“Poco a poco fuimos encontrando cuil era
nuestro modelo, un modelo de expresividad
del terroir; modelo de vinos muy estructurados,
con los taninos muy marcados, muchos aromas,
muchos aromas minerales (que era lo que nos
daba el terruiio de Briones) y en esa misma linea
hemos seguido a lo largo de los afios.

UN DESTINO, UN FUTURO

Integrado en el municipio de Briones, donde
cultiva 56 ha de vifiedo, repartido en g2
parcelas, el inquieto de Gregorio, abrira el
Palacio Ibarra del siglo XVII, en febrero,
para ubicar su sede bodeguera y ofrecer
un espacio para catar y conocer sus vinos,
v si se desea, recalar en su hospederia, de

Fue en 1995 cuando logra, por tenacidad y
cabezoneria enolégica, vinificar el primer
Allende.

Miguel Angel de Gregorio se empeia y ha
conseguido encontrar una nueva concepeion,
un nuevo estilo, donde busca y saca partido ala
expresividad de cada parcela, la singularidad
de cada pago, y asi fueron naciendo vinos tan
expresivos como Calvario o Aurus.

El problema es que cada nuevo ensayo o
modificacion precisa de un afio para volver a
probar o rectificar lo acontecido.

cuidadas habitaciones, siempre respetuosas
con su entorno y tradicion. No en vano es
propietario de un pago donde cultivan y tienen
las vifias mds viejas de la Rioja, con 102 afios
de antigiiedad y en produccién. Porque la
historia no debe de estar refiida con el cardcter
y la modernidad.

15



. Marzo 2009

DUELO EN LAS
L ALTURAS

-espur\olas 0
presfigiosas en o
elaboracion de fintos,
Rioja y Ribera del Duero,
miden sus fuerzas en esfe
analisis de las dlfim
grandes onodas (2004 y
2005) o través de vinos de
precio asequible: menos de
20 euros.

Teestos Pederico Oldenburg
Fatos: Massimilliano Volles

CERCA DE LA PERFECCION

No conformes con el espaldarazo de la
madre Natura, los riojanos repitieron
excelencia al afio siguiente. La climato-
logia acompaiié durante todo 2005, es-
].}E(.'iu.lmen'[t' en [ﬂ él)()cﬂ de Iﬂ \’En(l"ll“ia.

2005 es una afiada de medio recorrido,
mientras que los vinos de 2004 tienen, a
la larga, un mayor potencial”.

para ofrecer la maduracién sofiada y oy s s

un perfecto estado sanitario en la ma- ALLENDE TINTO 2005. FINCA
vor parte de la produccién. Una suerte, 9 1 ALLENDE. RIOJA,

sobre todo considerando la tremenda Calor ceteza intenso. Aroma frula madura, rmu\|r
sequia que ese afio afects a la mayor toslado [torefaciadal, roble cremoso. Boca ]'z‘g
parte de la zeografia espafiola. La pro- 50, polente, sobroso.

duceién fue, incluso, mayor en volu-
men que la del afio anterior: los vinos
ados por la DO alcanzaron los
5] m\“ﬂnea lle |Ilr(‘)>.

Tras revisar los pardmetros analiti-
COs, ]05 E‘nélngﬂb‘- cantaron otra vez E]
Aleluya. "Una calidad nunca vista”, ex-

(']ﬂmilr{]ln Inil.‘“trﬂ:; se i‘r{]lul)ﬂ” IHS ma-
nos pensando en las excelentes condi-
ciones que tendrian estos vinos en el
PrDCCSD dl: Cr;anxa: ahus fnd;[:c-s !._I{‘_‘ P()Ii—
fenoles, buena graduacién alcohdlica,

ran estructura v equilibrio. Miguel
ingel de Gregorio, el inquieto propieta-
rio de Finca Allende v autor de algunos
de los tintos riojanos mds importantes
de la era moderna (Calvario, Aurus),
corrobora la excelencia de ambas afia-
das, aunque puntualiza: "Creo que la de



Fa
degerie

CATA

Los mejores

vlnos de I{l()ld ( )

Abril de 2009

\urus

Finca Allende

121841 32 23 01
120 euros

Cata: Instalada en Briones, en plena
Y Ricja Alta, esta firma ha desarrollado
una gran progresion y dispone de vi
= |nos de gran calidad, desde el basico
g Allende al muy especial Calvario. El
Avrvs presenta una nariz intensa y
compleja, con buena fruta madura
engarzada con especias como pi-
mienta y canela, excelentes tosta-
dos y buena madera. En boca de nye-
va es elegante, envolvenite, con con
=fundencia y una gran madurez

17



Abril 2009

CATAS MAESTRAS

Enamorado del mundo del vino
como pocos, el bodeguero
Miguel Angel de Gregorio (foto,
en laenoteca Barolo de Madrid)
ilustralas catas de sus caldos

con anécdotas relacionadas con
las tareas de recuperacion de
explotaciones familiares que le han
llevado aelaborar unos rigjacon
personalidades diferenciadas en
funcidn del pago. Aurus, Calvario
y Allende son sus tres etiquetas
dereferenciaen la Finca Allende
deBriones. Ademas, elabora
tintos de laTierrade Castillaenla
finca Coronado de Argamasilla de
Calatrava que les danombre.

18



Rioja hay mas de
una, y dos...

Pocas zonas vitivinicolas pueden
ofrecer un abanico de “tipicidades”™
tan variado y sugestivo como Rioja.
Desde los “cldsicos” inmortales, a
los tintos de “alta expresion”, pa-
sando por los vinos de pago.

Algo trascendental estd ocurriendo en la viticultu-
ra riojana. Un terremoto que afecta a las raices de
nuestra enologia, cuyos primeros sintomas y sacu
didas vienen de antafio, cuando Ribera del Duero
se encarama a los primeros puestos del ranking na-
cional con sus tintos potentes, pletoricos de fruta,
tinicos, de intenso color y ajus-
tada crianza en madera nueva.

W70 AbiuMags 2008 BEURDS s visum bats

LA REVISTA EUROPEA DEL VINO

Abril/Mayo 2009

FOTO DEL MES

Operario de un taller de la Toneleria Nadalie, en Médoc,
supervisando el brasero donde se moldean y tuestan las
duelas de madera de roble. Pag. 26.

de Chirel, tard6 unos cuantos aiios, pero terminé por
imponerse en nuestra mds prestigiosa Denominacién
de Origen. Mérito de profesionales como Paco Hur
tado de Amézaga, los Muga, Enrique Forner, Marti
nez Bujanda, Lopez de la Calle, Florentino Martinez,
Miguel Angel de Gregorio, Santolaya, Eguren, Fausti-

«Aqui no se trata sélo de color y taninos, sino de

Lo contrario de la mal llamada respetar la personalidad del terrufios.

tipicidad riojana, dominante

en los mercados. Claro que alli siempre estuvo Vega
Sicilia, como un aviso a navegantes. No fue fruto de
la casualidad, ni del ingenio indiscutible de hombres
proverbiales como Alejandro Ferndndez y su Pesque-
ra, sino del acierto en percibir que algo nuevo estaba
ocurriendo en el gusto de los consumidores, tanto
nacionales como extranjeros, y que los riojanos, bajo
la modorra de sus laureles, no supieron vislumbrar,
Luego irrumpid avasallador el Priorato, con sus Clos
a precios franceses v puntuaciones americanas, sen-
tenciando definitivamente una tendencia que ya no
tenia vuelta de hoja. Fueron afios de desconcierto, de
aferrarse a viejas seguridades, a una forma de hacer y
concebir el vino que parecia indisoluble con la esen-
cia del auténtico rioja. Pero Rioja es mucho Rioja. El
desperezarse, iniciado por un punado de bodegueros
visionarios y culminado por el magisterio de Barén

no Martinez, Benjamin Romero, Jesis Madrazo, Fer-
nando Remirez de Ganuza, y un largo etcétera. Todos
han convulsionado el panorama enolégico de Rioja
con los nuevos vinos de mayor o menor “alta expre-
sion”, modernos, carnosos, con el plus de finura que
La Rioja es capaz de ofrecer. Porque aqui no se trata
solo de color y taninos, sino de respetar la personali-
dad del terruno, de elaborar los vinos con las uvas de
las mejores fincas, olvidando la mezeolanza habitual
en los riojas de peor calidad. Jugarse la anada si hace
falta cuando el clima no acompaa.

Una reaccitn que ha terminado afectando también
a nuestros clisicos, esos magistrales riojas de toda la
vida, de sutileza y elegancia suprema, que tienen en
Tondonia, Rioja Alta, Riscal o Murrieta, su miximo
exponente. Unos y otros conforman la riqueza insu-
perable de Rioja.

19
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LA REVISTA EUROPEA DEL VINOD Aban{Ma}rO 2009

Rioja

Regreso al futuro

' 19:2

A L L E N DE Finca Allende

e Allende 2006

o6 Tan acertada su maduracidn (fre-
sdn), camo la fusion con la madera
(cedro, cardamomao). Sabroso, equi-
librade en el inicio, calido al final,

s0. Deja una huella frutal nitida,

Miguel f‘\ngcl de Gregorio, en cierto modo,
se ha criado entre las vinas de Rioja, pues
su padre tenia una posicién dirigente en
la bodega Marqués de Murrieta. Después
de estudiar enologia en Madrid, volvié a
Rioja en 1986. Su tarea era analizar, en el
marco de un proyecto de investigacion, la
posibilidad de emplear cosechadoras en
los vifiedos del pueblo de Briones. Al jo-
ven endlogo pronto dejaron de interesarle
las cosechadoras, que de todas formas no
se podian emplear en las antiguas parcelas
con cepas viejisimas. Pero se enamoré del
terruno de Briones que, por las diferentes
caracteristicas de cada vinedo, le recorda-
ba cada vez mas a la legendaria Céte d'Or
en Borgofa. El estudio de estos innume-
rables microterruios habria de convertir-
se en la obra de su vida. Miguel Angel de
Gregorio, por encargo de Bodegas Bretén,
selecciond en 1989 las uvas de una parcela
de Briones e hizo con ellas el Dominio de
Conté, el primer vino de un solo vifiedo
de Rioja vinificado siguiendo la filosofia
borgoiiona del microterruiio. Pero no fue
hasta 1995, afio en que fundd su propia
Finca Allende, cuando Miguel Angel de

Allende: recomendable,

‘ con tacto delicioso, fundente y jugo-

Recomendable. 2009 a 2012.

16
Finca Allende
Calvario 2006

La esencia de este vino radica en la
similinud aromitica de la fruta (con
espectal incidencia en la minerafi-
dad, nucha tiza) con la del roble
(genjibre, cardamoma). Todo frescu-
ra y jugosidad en su presentacion,
muy delicado en el recorrida (menos
concentracion frutal), con profusion
de hierbas y notas ahumadas niy
finas. Muy satisfactorio. 2009 2 2013,
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Gregorio pudo poner en prictica hasta
sus tltimas consecuencias el concepto de
pago o viitedo individual.

Hoy es propietario de 56 hectareas de vifia
en Briones, divididas en 92 parcelas. Pero
no necesariamente ha de quedarse ahi.
“Atin hoy, después de 22 anos en Briones,
descubro una y otra vez algtin vifiedo fan-
tistico con cepas viejas’, asegura. Sus dos
vinos superiores de vifias viejas maduran
a tan s6lo unos cientos de metros de dis-
tancia, pero sobre suelos totalmente dife-
rentes: el Calvario, sobre suelo pedregoso
y gravilla, y el Aurus, sobre lodo rojo. Estas
diferencias se manifiestan en los crus de la
manera mds sutil: el Aurus resulta un poco
més elegante y jugoso, a diferencia del Cal-
vario, algo mds vigoroso y fogoso. Con la
filosofia de las selecciones de un solo vi-
fiedo, la historia del vino de Rioja ha ini-
ciado su capitulo mds reciente. Que podria
convertirse en el mas interesante. Ademds,
con estos crus, Rioja también ha avanzado
hasta el extremo superior en lo que res-
pecta a los precios. El Aurus de Allende al-
canza actualmente precios de alrededor de
150 euros, v ¢l Contador, un vino de pago
de Benjamin Romeo en la localidad vini-
cultora de San Vicente de la Sonsierra que
se sitia alrededor de los 300 euros, puede
jactarse de ser, en la actualidad, el cru més
caro de Rioja.
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e | OSMEJORESREGALOSGOURMETS
COLECCIONFINCAALLENDE.

Finca Allende saca este novedoso pack de
sus vinosen botellas de medio litro. Ni muy
pequenias, ni muy grandes: el tamano justo
paraunacena en solitario. También es una
buena forma de probar los vinos de altisima
gama (de los mejores puntuados en Espafia
porlas guias especializadas) de subodega
sinvaciar lacuenta.

i Precio:154€
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CALVARIO 2005
Tinto incluido en la D.O. Ca. Rioja, que est4 ela-
borado con Tempranillo (90%) y Graciano
(10%). Tras una vendimia manual, este vino es un
crianza que ha pasado 16 meses en roble Allier
nuevo. (www.finca-allende.com).
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'@ Wines from Spain

Inquieto, afable y polemista nato es este ingeniero agrénomo, endlogo y bodeguero que ha revolucionado la manera de hacer
vino. Con tan sbolo 25 aiios se hizo cargo de una bodega en Logroifio y en 1995 emprendié su propia aventura creando Finca
Allende con la que puso patas arriba el mundo del vino en la D.0.Ca.Rioja. A partir de entonces, muchos han sido los que le han
denominado el “enfant terrible riojano” por su capacidad de aprendizaje y asimilacién y su interpretacion de las reglas
establecidas, que ha hecho que sus vinos y sus bodegas fueran incluso mas conocidas en el extranjero que en Espaiia

Su filosofia consiste en ofrecer productos que recojan la maxima expresion de |a tierra y la vid, dandoles una personalidad Unica y ratandolos
con la méaxima delicadeza para obtener vinos de alta expresicn, Vino de autor, fue una palabra que nacié junto a Miguel Angel para
describir una generacion de jSvenes endlogos que rompieron las pautas clasicas y se arriesgaron, sabiendo lo que hacian, para
obtener un producto diferente a todo. E| ha sido la cabeza visible de este movimiento, ha aportado plantzamientos gue nada tenfan que ver
con la ortodoxia de Rioja de los afios 80, cambiando esquemas y demostrando gue |as cosas se podian hacer mejor y de ofra manera.

Adernas, Miguel Angel de Gregorio fue uno de los primeros espafioles en llevar el vino por el extranjero. Por ¢llo, por sU concepaién
de la vidcultura y por su tenacdidad a |a hora de llevarla a cabo y revolucionar &l mundo del vino con obras como el prestigioso y premiado
YAurus’, un vino de Rioja de excelente calidad v gran personalidad, su prestigio y reputacion se ha extendido por todo el mundo, sobre todo en
Reino Unido y EE ULL, donde ha sido resefiado en las publicadiones mas importantes relacionadas con el mundo vinicola y sus vinos valorados
par las principales criticos.

A Miguel Angel de Gregorio el mundo del vino le viene de herencia, su padre se rasladé de La Mancha a La Rioja cor toda la familia para
trabajar en Lna bodega ricjana. Desde entonces Miguel Angel comenzd a conocer las bondades de la tierra v el afan por “espachurrar Lvas”,
coma a él le gusta llamarlo, Finca Allende, ubicada en la localidad riojana de Briones, fue la bodega con la que empezd su propia
andadura vinicola, en la que efectud por primera vez la aplicacidn concreta y libre de su propia filosofia.

Allende significa “mas alla”, lema que aplica la bodega sin excepcion. La Finca tiene 52 Ha, de vifiedo que se haya situado en su totalidad en
colinas, con orientaciones norte, noreste y noroeste, a fin de captar en foda su plenitud la influencia de vientos atlantcos, Se cultiva casi en
exclusiva la variedad Tempranillo (40,5 Ha.) aungue también un poco de Graciano (1,5 Ha) ¥ pequefias cantidades de Garnacha, Wiura y
Malvasia,

Por suU parte, Finca Coronado se encuentra en pleno corazdén de La Mancha, en el Campo de Calatrava en el municipio de Argamasilla de
Calatrava, La topografia del lugar donde nacid fue todo un reto para interpretar una tiemra compleja. Esto le levd en 1996, a inidar un proyecto
de recuperacién de la explotacién familiar a través de la reestructuracion de vifiedos ¥ ensayos con ruevas variedades. Miguel Angel
comenzaba a aprehender la esencia de un nuevo viiiedo, a interpretar cada variedad en cada parcela y todo ello con un Gnico
objetivo, “obtener un vino dnico e irrepetible que expresara la magia y reflejara la fuerza de estos suelos”.

Finca Caronado ocupa en la actualidad 46 ha de vifiedos propios de las vanedades Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Peit Werdot
y Graciano, Son tierras ricas en minerales en las gue destaca una parcela, La Mina, y sus vifias, por estar plantadas en una mina de hierro a
cielo abierto de la época romana, €on un stele oscuro v pedregoso. En ella Miguel Angel de Gregoro tras un “Coronadeo 20017, experimental,
lanzd ‘Corenado 20047,

En cuanto a los vinos que elabora entre ambas fincas, De Gregorio Sene su personal dasificacion, “Entre los vinos esendales, aquellos que
encierran la sinceridad de la tierra que los acoge, se encuentran ‘Allende Tinto’, *Allende Blanco’ y "Coronado’: los vinos
especiales, que reflejan siempre alguna singularidad son Allende Graciano’, *Coronado Graciano’ y "Coronado Petit Verdot'; y los

vinos mégicos, los grandes y singulares son "Aurus’ y “Calvario’, explica el endlogo gue se centra fundamentalmente en la descripcion
de estog dos Ultimos vinos,

U4 weces resulta complicado, Incluso para mi, definir Aurus, explicar la extraordinariaments compleja rigueza de mafices y mensales que
contiene v |a enomme sencillez del mensaje Unico gue encierra, ya que todos los matices ¥ mensajes acaban resumidos en un Unico concepto, El
arigen de Aurus es la blsqueda del vino longevo, lleno de matices v sutilezas que se desarrollan en la botella cuando el paso del fempo lima el
nervio de la juventud y hace aflorar la tranquilidad de |a madurez” afirma. “Aurus es un vino de “terrolr sin querer serlo. Proviene de varias
parcelas de vifiedo viejo de Tempranillo ¥ Graciano, de suelos de arcilla y subsuelos de grava, de orientacién al norte, de vientos alanticos, y es
precizamente esta singulandad en el terrair lo gue lo convierte en ese concepto ligeramente “demodé” de [os vinos atfanticos de larga vida, de
los winos de guarda, gue durante siglos fueron icono y objeto de culto para los productores y consumidores del viejo mundo”, asevera.

Por otro |ado De Gregorio insiste en gue ‘Aurus’ no es un vino de coupage, ni siquiera de ensamblaje, Las dos variedades que participan en el
vino, son recolectadas por separado pero fermentadas en conjunto de forma gue afio tras afio se produce un vino Unico, monoliico, “Fue en
principio un vina controvertda al que algunos desinformados calificaron de rupturista con |8 tipicidad dojana. Es por eso que para nosotros hoy,
una década mas tarde, es un gran orgullo que Aurus sea considerado por la critica internacional como el maximo exponente del clasicismo
nojano” manifiesta.

Bl ofro nifio de sus ojos, también elaborado en Finca Allende, es 'Calvario’, que también en tan solo Una década se ha converfido en uno de los
grandes referentes internacionales del vino espafiol ¥ en uno de los mas elevados exponentes de |la capacidad ricjana para producir vinos de
pago, Este vino procede de un pequerio vifiedo situado en las laderas del monte Calvario en Briones, Flantado en 1945 en un suelo pedregoso
arientado al sureste, se cultiva de la forma més tradicional, con absoluto respeto a los ciclos naturales de la planta. Las variedades Temprarillo,
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Garnacha y Graciano son vendimiadas a mano y seleccionadas a pie de bodega. La uva se despalilla y macera durante 30 dlas se cria durante
16 meses en barricas de roble Allier nuevo y se embotella sin filtracién, ™Calvario’ explora y expresa toda la singularidad del vifiedo del que
procede, es la expresion de la tierra que encierra la finca. Fresco y muy mineral, La cosecha 2005 relne la singularidad de este terrufio con una
afiada casi magica en la Rioja Alta”, explica.

En cuanto a su comercio en el exterior, de las 300.000 botellas que se elaboran en Finca Allende, el 70% se exporta. Los principales
mercados son EE.UU. (25%) y Unién Europea (20%). Por su parte, en Finca Coronado se elaboran 100.000 botellas de las que se
exporta el 65% siendo los principales mercados EE.UU., Reino Unido, Suiza, Suecia y Alemania. Ambas bodegas estdn presentes en un total
de 41 palses,
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CIRCULO DEL VINO

NUEVA ANADAY FORMATO ALLENDE BLANCO 2007

Circulo del Vino  (Enviado por: Ernesto Gallud) | 3000509, 09:46 h

« Wiguel Angel de Gregario saca al mercado una nueva afada de uno de los vinos
esenciales de su bodega rigjana Finca Allende: Allends Blanco 2007

Gt 7
Wil

« Personalista y singular, de estilo moderno y lleno de expresividad se presenta en dos nueyos
formatos: medio litroy magnum.

El color amarillo dorado v una boca sabrosa son caracteristicos del Allende Blanco 2007,
un wino con aromas medianamente intensos, al que acompafian sensacicnes cremoesas,
hierba seca, fruta blanca fresca, notas balsamicas v Una madera bien integrada. Es un
ving fresco, con buena acidez, muy sabroso, expresivo, intenso v persistente, Elaborado
con uva de las variedades viura v malvasia procedentes de vifias viejas ha sido
fermentado y criado durante 14 meses en barricas Allier (PYP. 14 €) Allende Blanco 07 se
presenta en dos nueves formatos: en medio liro (PYP, 10 £ v en tamafio magnum {PWP
28 £€), La botella de 500 c.c. resulta idonea para compartir en casa o en un restaurante,
cuando los envases de 375 c.c. se guedan pequefios. ¥ el formato magnum da respuesta
a la demanda de aquellos clientes que dessan conservar el blanco de Allende come vino
de guarda. El formato Allende Blanco 07 en verano Uno de los aspectcs que hay que
cuidar espedalmente en verano es la temperatura correcta de servido del vino, Miguel
Angel de Gregorio recomienda gue el Allende Blanco 2007 se sirva entre 7 v 10 grados, la
mejor forma de potenciar sus efectos olfativos v gqustativos, ¥ tambien recuerda que al
ving no le gustan los cambios bruscos de temperatura, asi que para conseguirla
temperatura adecuada se aconseja poner la botella en una cubitera e ir afiadiendo
cubitos de higlo, Finca Allende Plaza Iharra 1. 26330 Briones La Rinja. Telf 941322301
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El Correo Gallego.es

Cata en A Vina de Xabi con el
endlogo Miguel Angel de Gregorio

£.06.2009 3

El prestigioso endloga, bodeguero y winemaker, Miguel dngel de Gregorio,
propietario de Finca Allende vy Finca Calvario, viajara a Galicia para dirigir tres
catas profesionales en A Corufia, Santiago y Ferrol, con motivo de la celebracidn
de los diez afios de uno de sus winos miticos, Calvario. La cita en la capital
gallega tendra lugar el proximo dia 9, a las 18.30 h, en A Yifia de Xavi, donde
los invitados podran apreciar las cualidades de este vino de autor, audaz y
maderna,
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Galicia-Hoxe.com

CITA
Miguel Angel de Gregorio presenta sus Calvario en una cata exclusiva

El reconocido bodeguero celebra con este encuentro en A Vifia de Xahi el décimo aniversaro de su mitico vino - Las reuniones
se repetiran en Ferroly & Corufia, dirigidas a profesionales - Sus caldos cuentan con las mas altas puntuaciones

ANA IGLESIAS = SANTIAGO

El hodeguero MiguelAngeI de Gregorio ante
algunos de susvinos

Imgeniers agranormo, endlogn, bodeguero y vinicuitar, Miguel Angel de Gredorio se ha comvertido en toda un referente en el dmbito
yinicola europeo, Hoy wiajard a Compostela para dirigir una cata exclusiva en & Vifia de Xabi, una cita dirgida a profesionales del sector
que Se enmarca en una gira gallega conmemorativa del décimo aniversario de Calvario, uno de sus vinos miticos.

Después de lograr, un afo mas, que sus vinos Aurus y Calvario, de Finca Allende (0.0, Cal. Rioja) obtiviesen las mas attas
puntuaciones de la critica, De Gregorio visita |a capital gallega para acercar al pdblico suU proyecto vinicola gue le ha llevado 3 obtener
"unvino anico e irrepetible que expresa 1a magia y reflgjara la fuerza de los suelos”.

Miguel de Gregorio comentara la cata de diversosvinos de Finca Alende v Finca Coronado, haciendo hincapié en el sentido cultural del
disfrute hedonista que yva aparece en el Reino Unido en el siglo XYl pasando de ser un complemento en la dieta por su cierto poder
energético a ser objeto de placer para 0s cinco sentidos,

En su presentacidn, el prestigioso endlogo habla de Briones, "el terrufio singular que siempre habia sofiado’ ¥ como empezd a comprar
"peguefias parcelas de vifiedo viejo y a intentar conocer y comprender cada paga”.

"Poco a poco', explica, "fuimos encontrando cudl era nuestro modelo, un modelo de exgresidadad del ferrok, de vinos muy estructurados
con lnstaninos muy marcados y muchos aromas minerales”,

"“Weniamos de una tradicidn riojana", recuerda De Gregorio, "de una concepcion bordelesa del terralry poco a poco fuimos creando
nuestro propio camino, nuestro propio estilo, buscando I expresikidad de cada parcela, la singularidad de cada pago, hasta que
nacieron Aurus, Calvario..".

"y cada afio”, afirma rotundamente, "intentamos extraer toda |3 esencia de cada una de nuestras vifias, para introducirla dentro de cada
hotells". En cuanto & Finca Coronado, explica gue "en 1936 inicie un proyvecto de recuperacion de la explotacion familiar, reestructurando
yifiedn, ensayando nuevas variedades.. siempre con el objetivo de alcanzar un vino Unico e irrepetible que transmitiera la magia de la
tierra’'.

. Alglesiasileicoreodaliono. es
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ENTREVISTA | Miguel 4ngel de Gregorio | Enélogo, propietario de Finca Allende y Finca Coronado

M.C. 9s6/2009

“Pronto veremos aqui a la gente tomar vino de noche”

A Corufa ha ido educando su paladar. Tal vez por eso la hosteleria ha hecho un «esfuerzo
increible» para colocar su carta de vinos a la altura de las mejores de Europa. La apreciacion la
hace uno de los grandes nombres de la viticultura espafola. Miguel Angel Gregorio, el propietario
de Finca Allende, en La Rioja, y Finca Coronado, en Castilla-La Mancha, estuvo ayer en la ciudad.
El creador de caldos como el Calvario o el Aurus lo comprobé de primera mano.

-Hace afos que usted viene por aqui. Comenta que en todo ese tiempo ha notado un cambio...

-Durante los Ultimos veinte anos he venido bastante por temas de vino. Antes en A Coruna habia
una minoria que tenia una carta buena. Pero ahora cada afo el nivel de la hosteleria va
mejorando. Los sumilleres han hecho un esfuerzo increible. Quiza también porque el publico lo
pide. Pero el nivel que hay en A Corufa es de los primeros de Europa. La seleccién es correcta.

-;Hay un cambio en el consumo?

-Cada vez existe un mayor interés por buscar algo mas, vinos mas peculiares. Luego hay cada vez
mas gente que lleva vino para comer o cenar en casa. A ello han contribuido los controles de
trafico y también el contexto econémico porque, claro, es mas barato. Ello permite también
probar porque pueden tomar varios vinos diferentes entre varias personas. Haciendo un consumo
responsable, claro.

-Ese interés por probar cosas diferentes les ha llevado a sumergirse en un nuevo proyecto...

-En septiembre presentamos Finca Nueva. La idea nacié cuando un amigo me hizo una critica.
Comento que la gente joven que comenzaba a iniciarse en el mundo del vino no era capaz de
comprender los vinos que haciamos. Entonces comenzo a gestarse la idea. La intencion es hacer
vinos divertidos, creativos. La gente para iniciarse precisa un vino que sepa a vino.

-:Ve cerca el momento en el que en Galicia el vino comience a consumirse en los pubs?

-Cerca, tan cerca como en muchos paises en los que es moda. En lugar de combinados toman una
copa de vino. Pronto veremos beber vino de noche. Es mas barato y mas saludable. Carece de
efectos secundarios.

-Porque tomandolo con moderacion tiene muchos efectos saludables.

-Nunca lo hay que equiparar con otras bebidas alcohdlicas. El alcohol es natural, digestivo...
Ayuda a controlar el colesterol... Forma parte de la dieta mediterranea.
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El Correo Gallego.

9 e Junio de 2009

Miguel Angel de Gregorio presenta

sus Calvario en una cata exclusiva

@A » El reconocido bodeguero celebra con este encuertro en A Vifia de Xabiel décimo aniversariode sumfticovino s Las
reuniones se repetirdn en Ferrol y A Corufia, dirigidas a profesionales » Sus caldos cuentan con las ms altas puntuaciones

ML BLESIAS = SANTIAGD
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nuestro propio estilo, buscando
la expresividad de cada parcela, la
singularidad de cada pago, hasta
fue nacieron Aurus, Calvario. *.
“Y cada ano’, afirma rotunda-
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cada botella”, En cuanto a Finca
Caronado, explica que "en 1986
inicie un proyecto de reciipera-
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Rompiendo
pautas para
diferenciarse

A Mignel Angel de Gregorio la
pasion por los vifiedos v la tie-

| rra le vierie de lejos, Su padre

trabajé en la bodega Marqués
de Murrieta, y él tenia 25 anos
cuando se hize carge de una
en Logmﬁ::,dgnde CONSigLid
llamar la atencion con vings de
una personalidad miuy marca-
da, audaces v modemnos,

En 1995 emprendi6 su
propia aventura creando Fin-
ca Allende, donde produce
su multipremiado Aurus, un
vino de excelente calidad y
gran personalidad, reconoei-
do internacionalmente.

De Gregorio pertenece a
una generacion de jovenes
endlogos que rompieron las
paulas.désitas'y AsUMmieron
riesgos para obtener un pro-

- ducto diferente a todo lo que
. habia en el mercado, Y es con

ellos, precisamente, cuando
nace el término de vino de
auter, con Miguel Angela la
cabeza de un movimiento
rue, aportando planteamien-
tos que nada tenian que ver
con la ortodoxia de entonces
y cambizando esquemas, de-
muestran que las cosas se po-
dian hacer de otra maneray
mejor, Una forma de trabajar
que a De Gregorio le ha dado
prestigio internacional m
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El Correo Gallego.es

Miguel Angel de Gregorio presenta sus
Calvario en una cata exclusiva

09.06.2009 El reconocido bodequero celebra con este encuentro en A Vifa de Xahi el décimo aniversario de su
mitico vino, Las reuniones se repetiran en Ferrol w & Corufa, dirigidas a profesionales. Sus caldos cuentan con las
mas altas puntuaciones

AN TGLESTAS « SANTIAGD

El bodeguero Migudl Anoel de Greoorio ante algunos de sus
wiros

Ingeniero agrdnomo, endlogo, bodeguera v winicultor, Miguel dnogel de Gregorio se ha convertido en todo un
referente en el ambito vinicola ewropeo. Hoy viajard a Compostela para dirigiv una cata exclusiva en & Vifia de
¥abi, una cita dirigida a profesionales del sector gue se enmarca en una gira gallega conmemorativa del décimo
aniversario de Calvario, uno de sus winos miticos,

Despues de lograr, un afio mas, que sus vinos Aurus y Calvario, de Finca Allende (0.0, Cal, Rioja) obtuviesen las
mas altas puntuaciones de la critica, De Gregorio visita la capital gallega para acercar al publico su proyvecto
vinicola que le ha llevado a obtener "un vino Onico e irrepetible que expresa la magia v reflejara la fuerza de los
suelos”,

Miguel de Gregorio comentara la cata de diversos vinos de Finca &llende vy Finca Coronado, haciendo hincapié en
el sentido cultural del disfrute hedonista que va aparece en el Reino Unido en el siglo XWIII, pasando de ser un
complemento en la dieta por su cierto poder energético a ser objeto de placer para los cinco sentidos,

En su presentacicn, el prestigioso endlogo habla de Briones, "el terrufio singular gue siempre habia sofiado” ¥
como empezd a comprar "pegquefias parcelas de vifiedo vigjo v a intentar conocer y comprender cada pago”,

"Poco a poco”, explica, "fuimos encontrando cual era nuestro modelo, un modelo de expresivicad gel terroir, de
winos muy estructurados con los taninos muy marcados v muchos aromas minerales”,

"wenjamos de una tradicidn riojana”, recuerda De Gregorio, "de una concepcion bordelesa del ferrair v poco a
poco fuimos creando nuestro propio camino, nuestro propio estilo, buscando |a expresividad de cada parcela, la
singularidad de cada pago, hasta que nacieron &urus, Calvario..,”,

" cada afio", afirma rotundamente, "intentamos extraer toda |a esencia de cada una de nuestras vifias, para
introducirla dentro de cada botella”. En cuanto a Finca Coronado, explica gue "en 1986 inicie un proyecto de
tecuperacion de la explotacidn familiar, reestructurando vifiedo, ensavando nuevas variedades,,. siempre con el
ohjetivo de alcanzar un vino Unico e irrepetible que fransmitiera la magia de la tierra”,

. digiesias@alrorraogalieqo.as
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A TENER EN CUENTA

Rompiendo pautas para diferenciarse

A Miguel Angel de Gregorio la pasion por los vifiedos y la tierra le viene de lejos. Su padre trabajd en la
bodega Marqués de Murrieta, y él tenia 25 afios cuando se hizo cargo de una en Logrofio, donde
consiguid llamar la atencion con vinos de una personalidad muy marcada, audaces y modernos.

En 1995 emprendio su propia aventura creando Finca Allende, donde produce su multipremiado Aurus,
un vino de excelente calidad y gran personalidad, reconocido internacionalmente.

De Gregorio pertenece a una generacion de jovenes endlogos que rompieron las pautas clasicas y
asumieron riesgos para obtener un producto diferente a todo lo que habia en el mercado. Y es con ellos,
precisamente, cuando nace el término de vino de autor, con Miguel Angel a la cabeza de un movimiento
que, aportando planteamientos que nada tenian que ver con la ortodoxia de entonces y cambiando
esquemas, demuestran que las cosas se podian hacer de otra manera y mejor. Una forma de trabajar
que a De Gregorio le ha dado prestigio internacional .

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA MAYO-JUNIO 2009
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Maria de la Huerta
& CORUNA

—Usted lHeva ¢l vino enm In
sangre.

el s, Pl el Tl e
Llurmslgios chaiicala o este negos
in, e he eriade antse vifisdos v,
desde vy i, i e sabido b e
01 €06

—Tamblén es ingenlern.

— 84, etandn Terming mis esfu-
i de Bachillesste dejd temg-
et L Rann v me tmsladd o
Mudrid parn estudiar Ingenseria
Agronomme, que por nuel soten-
cesmlamical:iluhwio'r)mlaﬁ'iunu-
e ebrumdo del vini

—iSabe gue enalgunes fores
el fnernet e comoaces como el e

franp devrible de Lo Rioge?

A Rie o carcojodas), Eve esum
subrencmbre que me pané haceal-
SN0 AT0E, CUAndo e s jever...

i Por gul se o pusieron?

—Supono gue por s 1z figara
s notnble de un grupe de hode-
auetos gue, a finabes de los 810, am-
pezamns @ aposts por los vinos de
Ta rierea freits a oleps variedades
obtenidas mediante procesos mds
irudisstrializados, it este mundilke
P cemo entodns: cumndo rom-
e o Ssmiam, URSEE qUE PR
el eternn rebelde.

—oncanmrﬁslnusdthclrx
ner un huen ving?

~Tiene que divertira quicn lo be-
b, Sudnica misidn og o, cangar
placer,

~Suena mny ledondsta:

—{Somrie) Este mumda 1o es.

=i U ving card e siempre el
e mayor calicdad?

<M tene por que. Hay vinos o
un procio moderado qus son ver-
daderas o,

~Vimn blanco parn el pescade
¥ tinto para la carme, Jotro topi-
ea-anticuade?

—Cada momento tiene un vino,
Un Blanco podeseso puede acom:
pufiar estupendimente @ uno car-
e, igualaue un tatodelicado 2 um
pescado. Lo gue si oy es una ga-
ma e alimentos que no s deben
combinarnunca cen el vino, pongue
dslngzan s sabor

—z Por ejemplo?

LaO mlon

Coruna

Miguel Angel de Gregorio ¢s propieta-
rio de dos prestigiosas bodegas, Finca
Allende {La Rioja) y Finca Coronado
(Castilla-La Mancha), y uno de los end-
logos mils reconocidos de Espafia. Ayer

MIGUEL ANGEI
Ingeniern agroneme, bodeguers ¥ endlogo

“Galicia es la mejor zona de
Espaiia para producir vino blanco”

en Ferrol

DE

ditigiden A Corufia una cata profesional
para celebrar los diez afios de uno de sus
vinos mds miticos, Calvario. Esta mis-
ma tarde repetitd en Santingo y mafiana.

GREGORIO

9 de Jumo de 200%

= tiene el mundd del vi-
no que fanto atrac o s empre-
sarins?

-E& i mundo casgade de ra-
diceines, con ung forma de 2rte-
neder i vidia muy curiosa, ¥ esto
e que persmas e bon ganado
muche dinern eon el fadnalin, ein-
cheza mediante 18 especulaciin in-
ersirbiliaia, hman queniéo annople-
cerse carrpeidi i eatrs oo de
viel ¥ sk, han consepida far due-
s el v e mehusi devariis bides
015, pern nuEes serin badeguerss.
Parg o autéaticos bodemeros; el

“Alsunos empresarios han intentado comprar nuestra forma de
vida, pero para los aulénticos bodegueros el vino no es negocio™

Miguel Arigel da Gragono, ayar, en A Corufla. | cerios Adeias

—Las ensaladas alifiadas convi-
airgri, por si acidez pere; o defer-
minados vepetales, como las alea-
chofiss, bosespirmagos o los coles de
bruselas, que tienen un sabag un
tanko dulce,

—,Dué opina de los caldos

gallegos?

~Ginlicin ¢5 una tierrn con onis
caraererizticas oy definidas. s
suele e acide, fiene um clime me-
diterrinen con infTeencia [luvins
del Atlintieo ¥, ademas; aqu ef s
lice con menos intensadad. Todas

estas pecualizridades hacen gue sea
la mejor zona de Espafia para pro-
ducir vinos Bancos. For eso hay
verdaderas maravillas; comaal Al-
harifio, ¢l Treixadura de Ribeire,
etc... Pero también tintos estupen-
ding, oo por efermplo, ¢l Sousin,

VO Bies U0 Degaciog
—Entonces. flhay muche sao-
B!
Dlespraciadnmente, s

El sector del vino es
como el Vaticano:
trabajamos para la
eternidad y siempre
miramos hacia el cielo

~Halandn de dinern, 2l ori-
sls afecta también & este sector?

=S, Lasituseion e ineerpdi -
e gue atravicss k8 ceonomia mun-
el hage gue el consumeo haya ba-
Jado en todos 1os dmbitos: e cam-
pran menes coches, seva menosal
cine, we hebemenog vino.. De to-
daz formas, msesiro sectar siemipne
Tian exstibeen ey Crisas, Soatios ot &l
Watigano: trabajamos par [ eterni-
alad v shemipre cstimos mirandha-
wlw el cielo,

—Ha venido a Galicia para di-
righr tres catas profesionales. En
este tipo de pruchas, una de sus
herramientas bisicas de trabajo
es1a nariz. [ Nunca ha pensado en
asegurarky?

— 8k de slgin compaiiero endlo-
oo sk o bt hecho! drie), Yo mine
came bo he planteado, v ampoco
cren que 1o hagi,
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ENTREVISTA | MIGUEL ANGEL -DE GREGORIO | enslogo, prosietario de Finea Allens v Finca Coronads

«Pronto veremos aqui a la gente tomar vino de noche»

M.C
ACORUNA | A Corufia ha ido edu-
cando su paladar, Tal vez por eso
la hosteleria ha hecho un «es-
fuerzo increibles para colocar
su carta de vinos a la altura de
las mejores de Europa. La apre-
ciacion la hace uno de los gran-
des nombres de la viticultura es-
pafiola. Miguel Angel Gregorio,
el propietario de Finca Allen-
de, en La Rioja, y Finca Coro-
nado, en Castilla-La Mancha, es-
tavo ayer en la ciudad. El crea-
dor de caldos como el Calvario
0 el Aurus lo comprobd de pri-
METd Manao.
—Hace afios que usted viene
por aqui. Coments que en to-
do ese tiempo ha notado un
cambio...
—Durante los altimos veinte
afins he venido bastante por
temas de vino, Antes en A Co-
rufia habia una minoria que te-
nia una carta buena. Pero ahora
cada afio el nivel de la hostele-
" ria va mejorando, Los sumille-
res han hecho un esfuerzo in-
creible. Quizd también porque

el ptblico o pide. Pero el nivel
que hay en A Coruiia es de los
primeros de Europa. La selec-
cidn es correcta.

—éHay un cambio en el con-
SUmo?

—Cada vez existe un mayor in-
terés por buscar algo mds, vi-
nos mas peculiares, Luego hay
cada vez mds gente que Heva vi-
N0 Para comer o Cenar en casa, A
ello han contribuide los coniro-

El endlogo riojano estuvo ayer en A Corufia v hoy Ird a Santiago joms

les de trafico y también ¢l con-
texto econdmico porque, claro,
s mds barato. Ello permite tam-
bién probar porque pueden to-
mar varios vinos diferentes en-
tre varias personas. Haciendo un
consumo responsable, elaro.
—Ese interés por probar co-
sas diferentes les ha llevado a
SUMErgirse en un nuevo pro-

—En septiembre presentamos

Finca Nuewva, La idea nacié cuan-
do un amigo me hizo una criti-
ca. Comentd que la pente joven
que comenzaba a iniciarse en el
mundo del vino no era capaz de
comprender los vinos que hacia-
mos, Entonces comenzd a ges-
tarse la idea. Laintencion es ha-
cer vinos divertidos, creativos.

-La gente para Iniciarse precisa

un vine que sepa a vino,

—iVe cerca el momento en el
que en Galicia el vino comien-
ce a consumirse en los pubs?
~iCerca, tan cerca como en mu-
chos paises en los que es mo-
da. En lugar de combinados to-
man una copa de vine, Pronto
veremos beber vino de noche.
Es mas barato v mds saludable,
Carece de efectos secundarios.
—Porque toméndolo con ma-
deracidén tiene muchos efectos
saludables,

—Nunca lo hay que equiparar
con otras bebidas alcohdlicas.
El alcohol es natural, digesti-
vo.. Ayvuda a controlar el coles-
terol.. Forma parte de la dieta
mediterrinea,
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6 | LOS DOMINGOS DE LAVOZ | 21 DE JUNIO DEL 2005

REPORTAJE | UNA MODA CONVERTIDA EN LITURGIA

El diccionario del vino,

delaAalaZ

El vino es hedonismo. Un placer que trata de escapar
a los tépicos y comienza a descubrir nuevos espacios,
seduciendo a todo tipo de publico. Este es su ABC.

MARIA CEDRGN 3 de aromas capaees de llenar la
z i EL BAEENIS. | nariz. Un cristl fino, que cante,

i 2 &5 parfecto,

 £Qu sahores

) << que tee vino | escorche, Se trata de un
pregunta, lanzads durante D hibita que empicza a ex-
‘i Cena e stado del oy tenderse en Espaiia, Hay
de Buropa; resultd absunda a los establecimientas hosteleros que

- comensafes rounidos ante un
caldo de Rioj. «IQué sabor va
a temer? A vings, respondieron;
wlarg, efectivamente. Bl vine
tiene gue saber 4 eso, a vino, tie-
ne que gustirs, aclar ol entlogo

en La Rinja, y Finca Colorado,
| en Castllls-La Mancha, Miguel

Angel de Gregerio. Pars aquellos

| Miguie! fingel de
v propietario de Finca Allende, | )

Gregoria, endlogo

- Ante todo,

cobran e servicio de abrir y ser-
vir &l caldo Fse es ol descorche.
El usuario no tiens obligicion de
‘comprar el ving en el resteuran-
e Puede haberio adgquiride en
cnalquier lugir, B e balito gue
fomenta ¢l ahorro y hace que mits
genlé pueda acceder & vinos de
gama mas alta, Los lugarves en
los que los impuestos del vino

comensales y pass todos los que  MOBGTACION <05 clevados en et sector de la
estan inictindose, pero aprecian restanrackin son s que uiilizan
el caldo de la uvi, este experto,  ® Hing tomada eon esa practica. La gente tambidn
padre de vinos como el Calvario  eoniml y modesacion, es ampieza‘a perder la vergienza.
o Auris, ofrece un abecadario ar- - tendervia: En Estados Cuando sobra ving, basta con
pico para todas los que quieren  Unidoshadesbancadna | pedir el corcho 'y ordenar 1 Bio-

\ rendirse al placer hedonista que

! stmnne demistaram bnen naldn

I eoaritinadis. Ests s
marlir vama oa ol Vi e

tella para llevar
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En wn busen vino el aronia partenece después de ser abierto

sei reemnplazado un caldo que no
gusta, pero que estd en perfectas
condiciones,

uarda [vino de..]. Es

un tipe de caldo que
por sus caracteristicas
puede guardarse durante varios

afios. Galicia, en general, prefiere |
los vinos jovenes. Los viejos son |
mucho mis complicados. Hay |

bodegueros como en el caso de
Finca Allende, explica su duefio,
que cstdn tratando de elaborar
un producto para ese tipo de
piblico que comienza a encrar
en el mundo del vino. «En sep-
tiembre estrenamos Finct Nueva,

una aventura pensada para hacer |

vinos divertidos, creativos, Vinos
ue saben & vinow, explica. «Esto
&5 como conducir un piloto que
acaba de quitar el carné y le dan
un porche. Probablemente acabe
estrellado en la primera curva. Un
principiante tienc que empezar
enn un cobdo fresoos, comenta.

ollejo. Es la piel de lauva,
El color del vino esti ahi,

Es mentira que el vino |

blance sea producto de uvas
blancas y el tinto de las moradas.
«Puoede hacerse perfectamente
un vino blaneo con uvas tintass,
explica este endlogo, La razdn es
que ambas tienen jgual corazon.
Blanco v carnosao.

MARTINA MISER

. que hacer una cosa: probar v pro- |

Para entender de vinos, 3000 iy

har, Con responsabilidad, clara.

. Tomas, Son und de fns
 elementos que definen
un ving, una Girta de

preseatacidn. Cada persona pud-
de pergibirlos de un modo parti- |

cular, Son infinitos, igual que s

| sensaciones tactibes que puede
| pereibir la boca. Hay que jugar

| humane tmicamente puede perci- |
| hir cinco saboress, comenta csie |

con ellas, apreciardis, Ayudan a
interpretar un caldo mucho mis
ue el gusto, aEse ultimn s el mas
tonto de los sentidos porque el ser

+ expertn. Hay vinos con aromas a
| momte bajo, ofres tenen sabar i

frutas, & bolleris., EL olfato tigne
que actuar, B un buen vino &l
aroma permanece despaés de ser
abierto, Lo combinaeion cntré €]
olor y clgusto forma e conocido

¥ populir bugue,

atonage. Ex un térming
que procede de) feancés.
| Es utilizado para definir ¢l
acto de coger un bastbn que se

introduce &n b barrica para remo-
| ver lag lias posadas en el fondoy

hacer que siban hacia arriba.

i opa. Eg otro de los ele-
‘ mentos que influye en la

cati Cada vino tene wna

Titurgia. El sabor de un mismo
wino es diferente en funcidn del

recipiente en el que se Neva a lo

boca, Una copa tipo Borgofis, por |
| ejemplo,es perfocta para un vino

! delicado, Permite realzar ef aroma.
Captarlo comeo und gran cascada

U RO MOCILITID. ESt
st aptar por 4l combl-
riacln, £ tendencia esta
comenzanda a calar en
Expadia, También en Gali-
nla_EnFergnl T e,
wa by [oeales que ofre-
cert (3 npeitn de degustar
um wing e calidad a las
das o3 las tres de la ma-
drogada, Tetavia no ha
deshancado 2 las capas
an lanoche,

El endlogo Wguel nge!

de Gregoefe eomenta las

bt Habla de ellas, y re
calra que como tock &l
virmo tanhitn hay gua to-
marlo con moderaciin,
Escplica el &5 mucha me-

 for para ta salud quit los

olros aicohiles.

| ventajas de cambiar ol hi-

| nologiE. s B clencul que
i Egm.dla tado 1o relativo

al vino, Desle sus tipos
hasta los componentes o s
técnicas de medurackin. En los
Gltimos afos, 1a popolarizacion

+ de locales cspecializados como
| las vinotecas han multiplicado el
| mimero de aficionados. En Gali-
* cia ya hay grandes cartas de vino,

Para muestea, Formol.

ormato. El vino evolucio
na de forma diferente en
funcion del tamafio del

envase, B4 1n sar vivo, Bl forma-

|t tradicional es una hotella de

70 centilitros, Pero las bodegas
han Ide adaprandese a las nue-

| vas tendenclas que marcan los

eonaumidores. Por ello, han co-
menzado 3 utilizar envases de 50

© centilitros. «Enunacena para dos
| permiten, por ejempio, en lugar

de pedir una botella de un dnico
caldo, probar dos vinos diferen-
fesn, comenta este endlogo. Pero

| también hay la opoidn de orffenar
| un dgnom cuando €] ndmero de

invitados ¢5 mayor En csa botella
de mayor tamadic el vino madura
de forma diferente. Hay que tener
en cuenta que en cualgquier caldo
punca uni botella es igual, Puede
261 quc alguna tenga corcho o, por

. el cambio én las condiciones en
| las gue ha estado almacenado,
. haya sufride alguna alteracion.
. En Espafia, las bodepas todavia

recmplazin aquellas botellas que
oo valen para etonsmir. Por eso,
cuatido un caldo estd estropeado
&l restaurante lo retlr. Hay esta

. dos en que eso ¥a no ocurre. Lo
i gue no es correcto es pedir que

37



ntenso. Una de lis palabras
que repiten los comn

frecuencia en las citas que te- |
nen. Hage referencia al color, el |
ﬁeﬁl\'ldarﬂlesphﬁguﬁnm I
{ hsgrmdamemlgwdgjvjno. i
La razidn es que el azicar que con-

aroma o ¢l sabor.

amon, Es uno de los alimsentos

perfectos paea picar con todo
tipo de ving, Mejor cuando |

“huen jabugo. Clarg, a nadie
Ie amarga un dulce,

osher [vino...]. Caldos
elaborados en base a
formulas propias que van
dirkgidas al consumo de judins.

fienen rompe los caldos. Hay que
comerlos con cervesi Tampoco

- debe tomarse con alimentos que

Todo ol proceso comiensa ya en
la rierrz. Las vides, por ejemplo, |

no pueden ser nuevas. Tienen
que tener un minima de cuatr

afios de edad, El cultivo volyid a

Horecer on Isragl.

ias Son levaduras naturales |
que tieneg el vino, Coando
este termina de fevmentar

cae al fondo da §a barrica, Lis lias

cocho, Para que sdople ese aroma
los que se hace és el betonoge.

aridaje. Masdar un
¥ing con ung comida
s un tipleo, El endlo-

20 gue n0E Fuia o8 conscicnte que,
en esto del vino, no hay uno pars
cada 'comida. sCada uno tens una

lleven vinagre porque la achdez

estroped el ving, Hay que spar- |
cartambicn las coles de Bruselas

o aleachofs.
=fgena. Es algo muy im-

portante en el proceso.
Una melécnls de oxfaens |

¥ una de aleohal hacen que los
LATIENOS SC WAL

050, Aungque exista quicn

piense que hallar esos res-

1o en uni botella implica
que el vinoes o estd malo, esti
en un error. Al-contrario, es una

| mmestra de -calidad. Couando el
conceden al caldo un sroma s biz-

ving estd enturblado es un de

- Fecto, pero los precipitados son
-~ algo natural, Para que ng tenga
| posos, el Wi fiene que ser so-

mujer, o bueno, un hombrew, ai- |

plica. Para emexpemlusmus
estin ligados i un momento, a una

persona. Por eso destaca las bon- |
dadeés de un products que invita | i
| Borag antes,

qa_ﬂr_cunsu.midu en compafifa Un
acto de compartir.

0 tomar con vino. Las
¢laves son pocas. Pero |
son premisas gue no hay

metide a procesos de Alteacién.

Para eliminares, hay gie decan-

tur el caldo, Ante la duda, hay que

hacerlo. Bl wino gana ponjue se
axigens, adduiere una mayor

expresividad foral, Los vinos |
vigjos, por elemplo, son como |

venerables ancianitos a los que

hay que ayudar, Por eso, en ese
clse, conviens usar csa técnica,

Otra opeidn ed abrivle dog o tres

veso. s otea de Jas gran-
des compafiias del vino,
Hay tantas variedades

com os. Bl propis Charles

de' Ganlle en 1962, en plena de-
smpﬂ'ﬁch‘m por el caso de Arge- |
Ty 56 his wra vez wna pregunta;

ecéC\’mmp-minéJz,anhmmruune-stxa.elu |
que tiene un quess para cada dis |
del afin?s, En Galicia también hay |
s de 200 Hipos, |

eciplente. La tradicidn |
miarea, ya desde lo Bdad |
Media, que la bartlca t! |
| tonel sea un recipiente de made

de roble con una capacidad p:ira |

225 7itroa.

auvignon blanc, Es una

variedad de wuva para hacer

vino blanco. Tras la char-
donnay es una de las mis Anas
entre [as que proceden de plantas
de uva blanca en origen.

H.lm En ws
boteka de maper tana el
wliva ke de Torma
ciferente, Hay que tener e
cuents gue en clslquise
calda nuneuea atella oz

| Iqual Puede s que alguna

tenga corchn o, por el
comblo en (25 condishenes
£n s gue h estadn
almacanado, ha?asa#h'ln
akprs alleracide.

aning. Son unos comples-
tos orginicos que hay.en
elvino. El endlogo Miguel
Angel de Gregorio los compara
| £OT unas pequefias plezas res-
| pongables de Ia astringencia
(eensacion castafia dulce en la
bocad que tieng el ving, «Esas
pequeiiag piczas —apunta— pue-
~ denunirse entre ellas. La criuna
Tiace unirse a los tanings que al
juntarse ofrecen un gusto suave
yaedoso, Los vortos dan un gusto
ATIATR

| wit, Es el origen del vina,
| La fruta a partie dé fa que
| s logran los caldos, Hay
| muktitud de tipos de wva. Algunas
- de las mils conocldis son albarifio,

il SHUVIETION, SAUVIEROD

blanc, chardonnay, freixadura,

WW'L teanprimilio,,

endimia. Labor de recolec-
cion de a uya para hacer
vin. Log pegueiios hode-
gueros pueden recoperla a mano,
cumncra.'mdjdon.aLP'em las gue
comercializan uiilizan maguinas,
En' Castills, explica este endlogn,
hay que hacerla por fn noche, Un.

. truco pars escapar del calor.

odado (aroma). Es &l olor
aleohdlica con rasges tos-
tados ¥ dulzones.

arzillo. [a vifia es una fia-

1 trepadora que s agarra
{ para trepar. Bo gue le per-
 mite haverdo son una especie de
| pequedins ramitas que se agarean
| para sosienerse,
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Ingeniero agronom o, bodeguero ¥ enalogo

Miguel Angel De Gregorio: “Galicia es la mejor zona de
Espafia para producir vino blanco’

"Algunos empresarios han intentado cormprar nuestra forna de vida, pero para 105 auténticos bodegueros el vino no es
negocio”

Miguel Angel de Gregorio, ayer, en A Coruiia. / cades pardellas
Miguel Angel de Gregorio es propietario de dos prestigiosas bodegas,
Finca Allende (La Rioja) v Finca Coronado (Castilla-La Mancha), y uno
de los endlogos mas reconocidos de Espafia. Ayer dirigia en A Corufia |
una cata profesional para celebrar los diez afios de uno de susvinos
mas miticos, Calvario. Esta misma tarde repetira en Santiago v
mafiana, en Ferrol

MARIA DE LA HUERTA | A CORUNA -Usted lleva el vino en la
sangre,

-Asies. Mifamilia lleva mas de cuatro siglos dedicada a este negocio, me he criado entre vifiedos v, desde muy nifio, no he
sabido hacer otra cosa.

-También es ingeniero.

-5i, cuando termingé mis estudios de Bachillerato dejé temporalmente La Rioja y me trasladé a Madrid para estudiar
Ingenieria Agrdnoma, que por aguel entonces era la dnica titulacidn relacionada con el mundo del vino.

-i,3abe gue en algunos foros de internet le conocen como el enfant terrible de La Rioja?

-(Rie a carcajadas). Ese esun sobrenombre gque me gané hace algunos afios, cuando era mas joven...

-i,Par qué se lo pusieron?

-Supongo que por ser la figura mas notable de un grupo de bodegueros que, afinales de los 80, empezamos a apostar por
los winos de la tierra frente a ofras variedades obtenidas mediante procesos mas industrializados. En este mundillo pasa
como en todos: cuando rompes los esquemas, parece que eres el eterno rebelds..

-, Qué caracteristicas debe tener un buen vino?

-Tiene gue divertir a quien lo bebe. 3u dnica mision es esa, causar placer.

-Suena muy hedanista.

-(Sonrie) Este mundo lo es.

-, Unvino caro es siempre el de mayor calidad?

-Motiene par qué. Hay vinos a un precio moderado que son verdaderas joyas.

-%ino blanco para el pescado ytinto para la carne, jotro tdpico anticuado?
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-Cada momento tiene un vino. Un blanco poderoso puede acompanar estupendamente a una carne, igual que un tinto
delicado a un pescado. Lo que si hay es una gama de alimentos que no se deben combinar nunca con el vino, porque
destrozan su sabor.

-¢ Por ejemplo?

-Las ensaladas alifadas con vinagre, por su acidez acre, o determinados vegetales, como |as alcachofas, los esparragos o
las coles de bruselas, que tienen un sabor un tanto dulce.

-¢,Qué opina de los caldos gallegos?

-Galicia es una tierra con unas caracteristicas muy definidas: su suelo es acido, tiene un clima mediterraneo con influencia
lluviosa del Atlantico vy, ademas, aqul el sol luce con menos intensidad. Todas estas pecualiaridades hacen que sea la mejor
zona de Espafia para producir vinos blancos. Por eso hay verdaderas maravillas, como el Albarifio, el Treixadura de Ribeiro,
etc... Pero también tintos estupendos, como por ejemplo, el Souson.

-¢,Qué tiene el mundo del vino que tanto atrae a los empresarios?

-Es un mundo cargado de tradiciones, con una forma de enteneder la vida muy curiosa, y esto hace que personas que han
ganado mucho dinero con el ladrillo, e incluso mediante la especulacién inmobiliaria, hayan quericdo ennoblecerse comprando
nuestra forma de vida. Y sf, han conseguido ser duefios de una e incluso de varias bodegas, pero nunca seran bodegueros.
Para los auténticos bodegueros, el vino no es un negocio.

-Entonces, ¢ hay mucho snobismo?

-Desgraciadamente, si.

-Hablando de dinero, ¢ la crisis afecta también a este sector?

-Si. La situacion de incertidumbre que atraviesa la economia mundial hace que el consumo haya bajado en todos los
ambitos: se compran menos coches, se va menos al cine, se bebe menos vino... De todas formas, nuestro sector siempre ha

estado en crisis. Somos como el Vaticano: trabajamos para la eternidad y siempre estamos mirando hacia el cielo.

-Ha venido a Galicia para dirigir tres catas profesionales. En este tipo de pruebas, una de sus herramientas basicas de
trabajo es la nariz. § Nunca ha pensado en asegurarla?

-iSé de algun compafiero endlogo que si lo ha hecho! (rie). Yo nunca me lo he planteado, y tampoco creo que lo haga.
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Finca Allende: o espirito de pago na Rioxa

10 Xufio, 2009

Cando un escoita a Miguel Angel de Gmggm o viticultor propietario de Finca Allende, descubrir, case
palmo a palmo, cada unha das hectareas das diversas fincas (agrupadas) que integran a propiedade actual da
adega, na vilifia rioxana de Briones, comeza a intuir que vai probar algo grande. Un dos principais
problemas que lle vexo eu a Rioxa é a escaseza de vifios con personalidade propia, que expresen condiciéns
de ferroir. E Allende cos seus consegue facelo. Reconciliate con esa certeza que levas dentro de ti: esaterra
de outeirifios ondulantes baixo a Sierra Cantabria ten que ser un auténtico viveiro de matices vinicolas.

Miguel Angel de Gregorio vai situando no proxector mapas xeoldxicos 1os que se aprecian as sutis, ou non
sutis, variacions na composicion do solo dos vifledos. O seu sofio, aventura, € producir ata 14 vifios de pago
diferentes, cada un cun tratamento especial, cunha variedade, unha fermentacion, unha crianza especifica
que obtefia o mais propio de cada anaco de terra. “Algun é de media hectarea”, avisame. Por agora, o
emblematico foi o primeiro que sacou na stia aventura rioxana: E1 Calvario. Cumpre agora dez anos e, en
breve, presentara en piuiblico outro. Faltanlle s6 mais de dez. Toda unha vida de enologo!

A cata que ofreceu Finca Allende na Vifia de Xabi contribuiu a suavizar ese mito do Rioxa estandarizado e
monosabdrico, De Gregorio obtén vifios redondos en Briones, con matices definidos de terroir e
elaboracion. Comezamos co Allende Blanco 07, un interesante branco fermentado en barrica, co coupage
clasico da Rioxa entre viura (90%) e malvasia (10%) e un custe de sobre 10 euros. De ai pasamos ao vifio
mais comercial e estendido da adega, o Allende 2005, un vifio moi por riba da media deste tipo de marcas
nas adegas, con gran carga de froita vermella en boca e notas minerais, e que € o tipico vifio que funciona
ben tanto con xente de gustos clasicos coma con outros mais modernos. Anda sobre os 15 euros e a relacion
calidade prezo, neste caso, ¢ un valor seguro.

Os seguintes dous vifios son os que fan mais famosa a esta adega. Esta o Calvario 2005, un vifio de finca de
interesantisima nariz a grafito, a mineral, corpo medio e notas a froita negra, nas que aparece tameén o
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chocolate e unha gran sutileza xeral. Puro, puro terroir. Do Calvario fanse 8500 botellas e custa a frioleira
de 70 eurazos. Un vifio interesantisimo, moi atractivo, ao igual que o seguinte. O Aurus 2005, tamén
tempranillo, componse a partir dun coupage de cepas de varias fincas: é unha pasada. Un vifio redondo en
todos os aspectos, tecnicamente tan ben traballado desde o seu nacemento na finca que o primeiro que
sorprende € a sua perfeccion. De Gregorio enfatizou o caracter de garda destes vifios. De taninos suaves, o
que sobrancea é o paso longo, a suavidade e a sedosidade en boca, a certeza de poder saber que este vifio
ainda ten moita vida en botella, e de percibir unha estrutura feita por un auténtico fenémeno da viticultura.
O prezo ¢ de 120 euros / botella.

Na cata tamén puidemos probar un par de vifios a maiores. O Finca Coronado 2005, un vifio da adega que
De Gregorio ten en Ciudad Real, feito cun coupage de seis variedades, “para compensar coas variedades a
calor abrasadora desa zona”, aseguroume De Gregorio. Se cadra, un vifio dificil, menos expresivo ¢ con
algunhas aristas mais que os perfectos Allende. E o Finca Nueva 2006 é a nova aposta de Allende. Tritase
da outra adega da Rioxa, ¢ este tinto crianza, ainda non comercializado, ¢ a aposta da empresa para chegar a
un mercado de consumidores mais amplo cun caldo doado de consumir, e que non estaba nada mal
(especialmente nunha nariz moi particular. que daba notas agradabeis que non son quen de describir).
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El Correo Gallego.

10 de Junio de 2009

Cata exclusiva dirigida por el enélogo Miguel Angel de Gregorio en A Vifia de Xavi

Elreconocido endlogo v bodeguero Miguel Angel de Gregorio wiajo ayer a Compostela para dirigir una
cata exclusiva para profesionales en la vinacoteca A Vifia de Xavi, donde hablo de las excelencias de los
vines Finca Allende y Finca Coronado. El encuentro se celebra en el marco de la conmemaracion del
décimo aniversario de su vino Calvario, con premios de prestigio internacional, que engloba distintas
citas enologicas en diversas ciudades gallegas, La cata de ayer resulto lodo un éxito m reoncsion
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El Correo Gallego.es

Cata exclusiva dirigida por el
endlogo Miguel Angel de Gregorio
en A Vina de Xavi

10,06, 2009 RED ACCION

FIMNCAALLENEES.

Los promotores de la cata, Jacobo Dominguez, Miguel
fngel de Gregorio, José Calvo y Xabi Rida
FOTC Fernando Blanco

El reconocido endlogo y bodeguera Miguel Angel de Gregorio viajd ayer a
Compostela para dirigir una cata exclusiva para profesionales en la vinacoteca &
Yifia de Xavi, donde habld de las excelencias de los vinos Finca allende vy Finca
Coronado, El encuentro se celebra en el marco de |la conmemaoracion del decimo
aniversario de su vino Calvario, con premios de prestigio internacional, gque
engloba distintas citas enoldgicas en diversas ciudades gallegas. La cata de ayer
resultd todo un exito,
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i Woz de Galicia

El enologo Miguel
Angel de Gregorio
visita hoy el Illas
Gabeiras

LaVoz
FERROL | El prestigioso endlo-
go v bodeguero Miguel An-
el de Gregorio participard
esta tarde en una presenta-
cion de vinos en el restau-
rante Illas Gabeiras. Sera a
las 18.30 horas, y se acerca-
rita la ciudad para participar
‘en la presentacidn de caldos
de las bodegas Calvario, con
denominacién de origen de
La Rioja. B
De Gregorio ha logrado con
sus vinos Auris y Calvario las
mis altas puntuaciones de la
critica. Es un referente en el
dmbito vinicola europeo, y
una persona con un amplio
conocimiento del panorama
del vino actual.

11 de Junio de 2009
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St Woz de Gaficia

Vino en los pubs, (por que no?

CRONICA

Concha Fino
conchapinoEiaves. es

Un endloge con olfato. El end-
logn, bodeguero y propietario
de las fincas Allende y Calva-
rig, en La Rioja, v de la Coro-
nado en Castilla La Mancha,
promociona sus vinos en Ga-
licia al tiempo que comprue-
ba que las cartas de los restau-
rantes gallegos han mejorado
mucho v presentan una bue-
na seleccian de vinos. Es Mi-
guel Angel de Gregorio, des-
cendiente de una larga estirpe
de viticultores y creador, en-
tre ptros vinos, del que bau-
tizd con €l nombre de la tie-
rra que lo produce; Calvario,
un caldo que celebra sus diez
afins de trayectoria entre 1os
mejores, ¥ el Aurus; de la fin-
ca Allende, convertido enun
referente vinicola en Eurgpa.
La cita en Compostela de Mi-
guel Angel fue aver por la tar-
deeen La Vifa de Xavi; fa ving-
teca del corazin del Ensanche
en la que tuvo lugar una cata
profesional. Pero antes s¢ pa-
sed por el Obradoiro, donde:
comprobé en su propia piel el
«latigazon que le dio 1a ener-
gia que segin &l se concen-
tra en este lugar, ¥ no a cau-
sa del granito, «sino de fuer-
zas de la naturalezan, las mis-
mas que, asegura, decidieron
los enclayes de monasterios
v otros centros religiosos, le-
vantados donde civilizaciones
precristianas situaron sus -
gares de culto. De energias sa-
be mucho este riojano de Brio-
nes, porque entre otras face-
tas tiene a gala la de zahori, Y
de su olfato y vision de futu-
ro, que le llevan a aventurar
que no tardarin en servir co-
pas de vino en los locales de.
Ta noche, en los pubs, una mo-
da gue ya se impuso en otros
paises. Y como la cultura del
vinonoes privativa de las cla-
ses mas pudientes, cree que
‘hay-que acercarla-a los jove-
nes «con cosechas divertidas,
creativas y de precios asequi-
bless. La idea va casi es un he-
chiy, porgue después del ve-
‘rano preve presentar la pro-
duceitn de los caldos de Fin-

ca Nueva, con los que espera
sorprender gratamente.

Conxo y el Camino Portu-
gués, El Camino Portugués,
Iz ruta de pereprinacion has-
ta Santiago que discurre por
el vecino pais, entra en |2 ciu-
dad por Conxo, Al menos és o
que defiende un experto co-
mo Celestino Lores Rosal,
presidente de la Asociacion
de Amigos do Camifio Por-
lugués a Santiago, en conso-
nanciacon sus estudios sobre
el tema. Incluso ha elabora-
do una guia diddctica sobre
este itinerario, ¥ para expli-
car y promaover la reivindica-
cidn del barrio compostelano
de Conxo como el punto de
referencia del Camino Por-

Celestino Lores; con la gufa diddctica sobire &l Camina | nanin Less

rupgués, Lores Rosal va a pro-
mungciar una conferencia en el
centro sociocultural Aurelio
Apuirre, mafiana a las ocho y
media de la tarde,

Reapertura de A Taperia. La
capacidad de echarle valor
empuje para superar las.a
versidades queda de manifies-
toen larapidez conla que, asi’
de literal, resurge de sus ¢e-
nizas & Taperia, ¢l estableci-
miento del sector hostelero si-

tuado en la Ria Nova de Abai--

x0 que sufri un aparatoso in-
cendio el pasado 26 de mayo,
El viernes por ka noche reabre
suis puertas con sus instalacio-
nes impecables y muchas ga-
nas de recuperar el tiempo ¥
las ganancias perdidas con el

10 de Junic de 200%

accidente, Vuelve con su ofer- |

ta de variadas v sabrosas tapas
y raciones, asi que sus clien-

tes, amigos ¥ el pablico ¢n ge-

neral tienen una cita. (

Atlanticos. Con este titulo
retine en Barcelona la paleria

Tuser a tres arlistas cuyo ne- |

%0 es el océano Atlintico. Uno
ez de Guadalajara, Emilio Al-
moguera, aungue fjé su re-
sidencia en Gran Canaria ha-
ce anios y de alli es laluz'y la
brisa que anida en sus cua-
dros. Los otros dos creado-
res son gallegos y composte-
lanos, el escultor Francés, ape-
lativo con el que se conoce a
José Francisco Lopez Noya,
gue nacié-en Parfs de padres

‘de aguf: v el tercero es Alon-

50 Sucasas, nacido en Santia-
go hace 43 afios, uno menos
que Fraocés, La exposicion |
de los tres artistas se inaugu-

‘ra el proximo martes v estard

abierta al piblico hasta ¢l 31 |
de julio. En el acto de apertu- |
ra servirdn, como no, un coc-
tel, que-en honor de los pro-
tagonistas del acontecimien-
to sera a base de productos
tipicos de Canarias y de Gali-
cia. AsT que seguramente ser-
virin mojopicon v empanada,
ydadala época, es posible que
también degusten pimientos
de Padron,
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&H%i de @ﬂfifiﬁ.es

PATIO DE VECINOS Concha Pino concha.pino@lavoz.es
10/6/2009

El endlogo, bodeguero y propietario de las fincas Allende y Calvario, en La
Rioja, y de la Coronado en Castilla La Mancha, promociona sus vinos en Galicia
al tiempo que comprueba que las cartas de los restaurantes gallegos han
mejorado mucho y presentan una buena seleccion de vinos. Es Miguel Angel
de Gregorio , descendiente de una larga estirpe de viticultores y creador,
entre otros vinos, del que bautizo con el nombre de la tierra que lo produce:
Calvario, un caldo que celebra sus diez anos de trayectoria entre los mejores,
y el Aurus, de la finca Allende, convertido en un referente vinicola en Europa.
La cita en Compostela de Miguel Angel fue ayer por la tarde en La Vifa de
Xavi, la vinoteca del corazén del Ensanche en la que tuvo lugar una cata
profesional. Pero antes se pased por el Obradoiro, donde comprobd en su
propia piel el «latigazo» que le dio la energia que segln él se concentra en
este lugar, y no a causa del granito, «sino de fuerzas de la naturaleza~, las
mismas que, asegura, decidieron los enclaves de monasterios y otros centros
religiosos, levantados donde civilizaciones precristianas situaron sus lugares
de culto. De energias sabe mucho este riojano de Briones, porque entre otras
facetas tiene a gala la de zahori. Y de su olfato y vision de futuro, que le
llevan a aventurar que no tardaran en servir copas de vino en los locales de la
noche, en los pubs, una moda que ya se impuso en otros paises. Y como la
cultura del vino no es privativa de las clases mas pudientes, cree que hay que
acercarla a los jovenes «con cosechas divertidas, creativas y de precios
asequibles». La idea ya casi es un hecho, porque después del verano preve
presentar la produccién de los caldos de Finca Nueva, con los que espera
sorprender gratamente.
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Sa oz de Gaflicia.es

La Voz
10/6/2009

El prestigioso enélogo y bodeguero Miguel Angel de Gregorio participara esta
tarde en una presentacion de vinos en el restaurante Illas Gabeiras. Sera a las
18.30 horas, vy se acercara a la ciudad para participar en la presentacion de
caldos de las bodegas Calvario, con denominacién de origen de La Rioja.

De Gregorio ha logrado con sus vinos Aurus y Calvario las mas altas
puntuaciones de la critica. Es un referente en el ambito vinicola europeo, vy
una persona con un amplio conocimiento del panorama del vino actual.
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11de Junio de 2009

CAMARA VIAJERA

Cata _devinos

M El restaurante ferrolano llas Gabeiras acogid ayer una cata de vinos didgida por el “winemarker” Angel de
Gregorio, con caldos de Calvario. Este prestigioso endlogo y bodeguero es, ademds, un gran conocedor de los vinos
que se elaboran en Galicia,
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‘Galicia-Hoxe.com

Cata exclusiva dirigida por el endlogo Miguel Angel de

Gregorio en A Vina de Xavi
REDACCION

FIMCH ALLEMDPES. L

Los promotores de la cata, Jacobo Dominguez,
Miguel Angel de Gregorio, José Calvo y Xahi Ria
FOTQ: Fernando Blanco

El reconocido endlogo v bodeguero Miguel ﬁ«ngel de Gregorio viajo ayver a Compostela para dirigir una
cata exclusiva para profesionales en lavinacoteca A Vifia de Xavi, donde habld de las excelencias de los
winos Finca Allende v Finca Coranado. El encuentro se celebra en el marco de la conmemoracian del
décimo aniversario de su vino Calvario, con premios de prestigio internacional, que enaloba distintas citas
enoldgicas en diversas ciudades gallegas. La cata de ayer resultd todo un éxito .



S oz de Galicia

11 de Junio de 2009

CRONICA | Hosteleros ferralanos realizan una cata vertical de una de las joyas de Finca Allende

Calvario elige Ferrol para celebrar su aniversario

MLE
FERROL| Pudo ser Londres, To-
kio, Nueva York o Parls. Pero
no fue Ferrol. La cindad fue
elegida por Miguel An,gef de
Gregorio, propietario de Fin-
ca Allende v Finea Coronado,
para celebrar el décimo ani-
versario de una de sus joyas:
el Calvario, un vine de terru-
flo cultivado el La Rioja que
halograde cautivar a los més
excelsos paladares de todo el
planeta. La eleccidn del end-
lag;:J no fue al azar, Ferrol, ex-
phf:é fue uno de los lugares
i anfid en 1a idea de Cal-
ya en 1999, elan_ode.la

primera cosecha. Pero tam-

bién porque Ferrol aprecia
el ving, algo que confirman
las cartas de caldos que tie-
nen la hostelen'g de la urbe.
Unas de las mejores de Eu-
ropa, comento,

Ayer, en el Illas Gabeiras,
rodeado de clientes. que,

'y V‘ W . - -
Un hlatﬂiem cata el aroma de una dﬂ las afadas del vino que estaba de aniversario | césas Toimil.

tras tantos afios, ya son ami-
gos, hicieron una cata verti-
cal (donde son probados vi-
nos del mismo sello, pero de
diferentes afiadas) para pro-
bar la evolucidn del caldo.

Charlaron de las percepeio-
nes que les sugerian el Calva-
rio 1999, la primera cosecha;

cl del 200 con una macera-
cidn de 34 dias; el del 2004,
criado 18 meses en roble fran-

eés; el del 2005 hecho enuna
vendimia temprana; o el del
2006. Cada uno de los presen-
tes eligic un prefer;do, aum-
que todos, coincidieron, son
un placer.
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cﬁfﬂ%ﬁl} de Q’mﬁtm es

HOSTELERIA
Hosteleros ferrolanos realizan una cata vertical de una de las joyas de Finea Allende

MALCL
17652009

Pudo ser Londres, Tokio, MNuewa York o Paris. Pero no fue Ferrol. La ciudad fue
elegida por Migusl Angel de Gregorio, propietario de Finca Allende v Finca
Coronade, para celebrar el décimo aniversaric de una de sus jovas: el
Calvario, un vino de terrufio cultivado el La Rioja que ha logrado cautivar a los
mas excelsos paladares de todo el planeta. La eleccidn del endlogo no fue al
azar. Ferrol, explicéd, fue unc de los lugares que confid en la idea de Calvario
va en 1999, el afio de la primera cosecha. Pero también porque Ferrol aprecia
el vino, algo que confirman las cartas de caldos que tienen la hosteleria de la
urbe. Unas de las rmejores de Europa, comento,

Un hostelero cata el aroma de una de las afiadas del vino que estaba de aniversario

Lver, en el Illas Gabeiras, rodeado de clientes que, tras tantos afios, va son
amigos, hicieron una cata vertical (donde son probados winos del mismo sello,
pero de diferentes afiadas) para probar la evolucidn del caldo. Charlaron de
las percepciones que les sugerfan el Calvario 1999, la primera cosecha; el del
2001, con una maceracidn de 34 dfas; el del 2004, criado 18 meses en roble
francés; el del 2005; hecho en una vendimia temprana; o el del 2006, Cada
uno de los presentes eligidé un preferide, aunque todos, coincidieron, son un
placer.
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14de Tunio de 2009

dL- Gr(:gﬂf*{) i

“En pocos sitios hay fanta
pasion por el vino
camo en Ferrol”

 MIGUEL ANGEL DE GREGORIO

“En muy pocos
sitios hay Sl infeces.

el COI"IOCImienfo y e
pasion por el vino
que hay en Ferrol”

Gﬂ‘vsﬂﬁﬂ Esmﬁtmmamﬁ 1 ﬂllldad
Wﬁlﬁ queleunm walas muy fuerﬁes;pem

: mﬂl&é aiomﬂﬁfalug
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Texto Juse Gamez
Fotos Daniel Alexandre
Caricatura Juan J. Vg

aeer an Ferral una parada paro cele-
brar cama se merece al dacimo aniver
sarta dal lonzamiente del ving que le
di un nombie en ol compefitive mun-
da de la enclogia era para De Grego-
rig un "compremisa moral” ineludible.
“Hace chara diez aios —recuerda- sn
Inicié-una aventurn de lal calibre que
Nl yo misme sofaba nunee que aleanzara la dimension gue
alcanzé, Uevaba fiemps snomorade de una pequeia par-
celo de apenas dos hectarens, Calvario, y en 1999, fasmie
chos ensayos ¥ muchos prusbas, decidimes lanzames o
o aventura devinificarla, da intentar inferpreior ose faru-
o fan singulr y froslederio o wa botella. Mo sobiamas an-
tonces hasta qué pento hobinmes sembrads o pequeia se-
milla de lo que luego fue todg une revalucian y de lo e
cuperacian en Espafia del concepto del vina anclado o
una pequeic parcela de tiere, o la mogia que da o sin-
gularidod. Eso, v que en diez ofios Celvario se hayo con
verfid en uno de los grandes iconos del vine espoficl ¥ eu-
ropea, fos llena de safisfaccion. Hay mucho frabaje detris
y habin gue celebrarla, y o normal seria hacerla en Paris,
Londres, Muayva York, Madrid, sle., pero dasde los orige
nes de Finca Allende tenemos und vincubacian muy especial
oon Ferrol. Cogndo comenzd uque"ﬂ aventurg, Finca Adlen-
deexistia en EELL y en Ferrol: tados los demas vinisron lue-
go, con lo cual de algura forma nosofres lenidmos ol com-
promiso éfice de ceflebrar este cumpleafios aqui™,
—De lo cual se deduce que en Ferrol hay gente
que entiende muche de vino...
—Pasiblemente haya muy pocos sifios an el munda, gui
za Londres y poco mas, con el nivel interés, de conaci-

mignie y de: posién por el vino y el carifio gue s pone an
cada batella, nuestra o de okos produciores, que hay en Fe
rrol, Es alge que en esta comarca marca la diferencia con
el resta de Espaiia.

—3Qué nce haces de estos diez afos?
—Jomas pensé que Colvario iba a aleanzar las dimensic-
nes que alcanzé porque, ademds, fus algo inmediata, no-
do mas salir, Diez afos han supoesta:la eonsolidocian,
padsrentendsr mejor esa finca y ver céma sacar de el to-
da lo que lleva denire. Y todavia seguimes oprendienda,
pues el proceso de entendimienta de un vifiedo es olga
que no acsba nuncd, pero sl s clarto que hoy yo as ura dé
coda an i, oAo fras ano, se repilen las mismas caracte-
risticas en ese vino, con los matizacionas que cada afia
Jex climatalagia les cenfiere, pero aso da o esencia de lo im-
porlante, que es como ase lerruio se BEPresad.

—¢De dénde viene tu aficién?

—Ta cteo que no es aficion, es una pegueiia dasgrcu:icl: no
56 hacer ofra cosa. Hoy das formas de enfender el vino: una,
como un negacio an el gue la gents invisre dinero, es de-
cir, que si ha ganade muche en la eonsiruecion, se compra
una bodega, Ess estd mey ol orden del dia. Pero no se
compra con gso una forma de vivir, can esa stlo se ad-
quiers un negocio. Para los que somas del munde del ving,
este g5 una forma de vivir, no sabemaos hacer oira cosa. Yo
ensefo a mi hiia (<Ll ES p::recidus o las que aprendi de ni-
fic de mi padre, y &l dal suys, sfc., de forme que ks qua da
verdad vivimos el munda del vine semos un poco come el
Valicano; frabajomes paro la eternidad y siempre esto-
mos mirande ol cielo: si llusve, 3 sals e sol, si no sale.
-—Demimfﬂ:luresquchhrﬂmm en el pro-
ceso del vino; geudl es ol mas determinante?

—lios factores son tantos y tan incentrolables... Hay unc que es
esancial, que es la caracteristica de la fierra de la que procede
el vino. Eso es inmutable o'lo largo del tiempo y marca a cada
vino: cada uno as fruto del terruiic del que sale, con un clima con-
creta que varia cada afio. También es importante el factor hu-
mane, sobre tado para enfender todo lo que necesita un vifie-
do para ser gronde. Una persona no puede mejorar un vinedo,
pero si puede estrapearlo si no enfiende ese vifiedo, no sabe en
qué fecha hay que probaorle, si necesita pedas mas largas o
mas cortas, més o menes laboreo, més o menos aclarec de ve-
getacion en verano... Mo fodos los vifiedos fienen las mismas ne-
cesidades y si 10 eres capaz de enfender ese vifedo y acerfar
en lo que hay que hacer en él, ese vifiedo te lo da fodo; si in-
tenfas imponer criterios de recela de cocing sobre &, éste se yusl
ve confra fi, se encierra v lo esfropeas, Lo misme ocurre cuando
tienes o uva: na hay noda en un vino
que no haoya estado antes en la uva, y
nuestro trabajo es fante mejor cuanto me-
nos cosas perdamos en el camino. Me-
jorar la uve es imposible, lo que tenemos
fue intentar s no estropearla,

—zEs tanta la diferencia que exis-
fe entre Rioja y las demés?
—Quizd hay més diferencia que la que habio antes. Ricja no
s6lo-es una zona con un clima y una lierra adecuados para la
produccion de vino, pues hay ofras que fambién lo son. En Rio-
ja se reldne el faclor humana, un paso de fradicion gue se re-
monla al siglo Xll, pero sobre lodo desde mediados del siglo XIX,
y una forma de entender todos los procesos del vine que mar-
ca muchisima. Eso hace que ese oficio que se ha ido transmi-
tiendo de generacion en generacion permita a Ricja mantener
un liderazgo sobre ofras zonas que hoce quines afios sustifuysron
la remolacha por vifieda, Aqui la forma del entender’el cultivo
del vifiedo se ha mantenido durante centenares de afics, Ese of-
cio s lo gue en los Oltimos ofios ha permitido a Rioja no perder
posiciones: mientras los demas mejorabon mucho, nuestro ofi-
cia nos ha permitido ir o una velocidad de crucero mas rapida

“En este mundo hay
muy pocos entendidos
y muchos enterados™

cullive para eblener una uva que te dé el vino que i quieres, y
si fe equivecas en algo no puedes repelir hasta el afio siguien-
te. Son procesos creafivos muy lentos, no se puede innovar de
la noche a la mafiana.

—Hay mucho esnobismo en este mundo?

—Hay dos componentes. Este es un mundo donde hay —y en es-
fe aspecto Farrol e una excepeidn- muy pocos entendidos y mu-
chas enterados. Es un munda que fiene una componente im-
porfantisima de glamour, de nobleza: es un munde muy he
nesto, muy sincero, donde la realidad estd en o copa, ¥ eso hace
que mucha genle quiera acercarse a este mundo nicamente por
esnobisme. Si lo hay, pero también una realidad: hay una par-
te que s mada, que es todos esas esnobs —constructores, es-
peculadores inmobiliarios, futbelistas, tereras, cantantes, acte-
re5...~, Y qUE compran un vifiedo como al dia siguiente un pe-
ridice, por ejemplo; compran lo que sea
para salir en el papel couché. Eso es inevita:
ble. Pero lo que también es innegable es que
hay una fendencia en la gue la gente normal
lo Gnico que busea es disfrutar de una bue-
na comida, disfrutar de un gran vine o de un
vina diverfido; disfrutar y compartir el vina
con los umigos, progue el vino no es uno be-
bida solitaria que fomente el alcoholismo, toda lo confraria.
Eso es una tendencia imparable que va a sequir desarralléndose
cada vez mas en los proximos afios, y el esnobisme, igual que
han subido, desaparecera.

—jHarcia donde camina este mundo y 10 en concreio?
—En general, cada vez camina hacia mejores vinos. 3MNesofros?
En una dobla direccién: por un lads, en Finca Allende segui-
remos el camine que nos tfrazamos desde &l primer dia de pro-
fundizar cada vez mas en el conocimiento del ferrufio pera in-
tenfar extraer cada vez mds esa esencia de |a tierra para fras-
ladarla al vina. Por ofro lado, trabajamos en ofra linea, que
es nuestro faller, que es todo un proceso creativo de buscar
esos vinos de los que hablaba antes: vinos placenteres, diveridos
en si mismos, sin buscar nada detrds,
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que zonas gue hoca veinte afios cultivoban ofras cosas.
—iQué ha cambindo en los ditimes con respecioa la
cultura del vino, a la popularizacién de la concep-
cion del vino como pura plocer? ;
—Esque hoy, o Dics gracias, es hedonisma, dishite, placer, con
wversar, Para noesiras abusdes lambién, porgue ery, con el ar-
jo, lo dinica bebida refrescante que habio en las tabernos, pe-
10 & sz epaca el occeso a s destilados de marcos mulfing-
cionales 0.4 |as grandes bebidas carbonicds no axistio. Ha
cambiade, sobre toda, gque nee hemes preccupade cado vez
mas, ¥ eso he seuride cap tada, tambien con o misica o lo gas-
fronamia, por ejemple, Pare nuestras abuelos tenfan una sifoe-
cian esendmico y laboral muy dura y s mayer predoupacitn ero
llewesr los garbanzos fodos los dias o cosa, Eso hoy esta mas o
menos resuelio, v el vina ha dejado de ser un complementa
energétics o la dieta perque ya teriemas una dieto eguilibrada,
¥ por esa nas podemos peemitic dar &l sakta. Une: piensa an ol
arle cuondo tiens el estémoge lena; cuando lo Henes vacio,
s plensas en comer, Lo que ha acuride en los Glfimes trein-
et oifies; ¢ado vez con mayor intansidad, es que hemos ido te-
niendp ef estémogo mas l|E'|m}y hamas podide pensar en la 8
e arfistica delvina ¥ ensu disfrute. Ahora se eshé donda oiro
fenémeno, en Espofia abn incipients, gue es el referne o lo cul
tura del consuma del vino frente o los desfilados, sobre tlode
en gl sagmenta de lo'gents mas jover. En EEUL s habilual
que en une discoteca mas del 530% de la gente no lome un
cambirades, sino una copa de vino, gue os sano, saludoble y de
ja la cobaza daspejnda al dia siguiente. Mo pademos olvidar
que la pequedia parte de alcehel que contiens el vine es un no-
tural, no desiilado, v aso lo hace sana para la digestacian y la
scilud, Para ese, Ios produciones lenemas que pensar eq ese |-
po ds consumidar y hocar vinos gue sean mucho mis diveridas,
Ues en €58 momenta un joven na flese flempa para medioren
E: profundidad de los tanines, sine alge placentans,
—aCéino se ma un vino? jPuede predecirse sl
resultado al 1 ?
—AL 100% jomas, eso b o va dende el eficlo, ko experiencio
y el “ansayo v emor”. Por es0, cualguier proceso de craacién de
wn madela de vino leva muchos afics, porgue sblo poderr'us e
dimiar una vez al ofio. Lo gue hoy en un vine siempre procede
de |os uvas que fermentan paro dar ese vine, gue s cultivan en
el campo, Es un procese que durante tode un ofic fienes gue in-
tentar, entendiends las caraceristicas de un viieds, adopior &l

—ilas caracteristicas de Ferrel son tan adversas pa-
ra el cultive del vina?

—51. Tambign huba vina en Alemaonie, coma aqul, came prie-
bar algunos fopdnimas. Pero aguélera ofie coneeplo: e son-
sumian vinos deidos, con 6 o 7 gredes, que Bey nosendrian [+
gar. Agui el clima es excesivamente allanfice, no bay sificlen-
tes horas de'sal pore o vid v, aungue la pluycmelda as
rebativamenta alia, no |o ez mis gue en alras zonos, Pero no s
un problema de lluvin sino de femperalurd media ¢ de horas de
sol para una correcta maduraciin, Por e4o, en generdl, asta
zona, cunnde habia ving, perle de & se utllizabo direclamen-
fe pora destifar y hacer arujos, La vid en Pontevedra brota muy
femprano, es capoz de cubrlr el cicle para, cuanda llega al
otofio, hobar madurade: agui broferfa mucha mas forde; no
tendria caber parg desarrallarse en el verang, y no seria co-

- poiz de madurar. De heche, e le era cuonde hubo vifadas y por

3o 5o destilaban,

i, e Girporio Segun Jian
JoskWaigs Abejn, an oAl
e PR 81 Bl TS
ravika Mg Gl as da Feol &
pesan misrnakes funtE su
ks Josd o, Sl
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PATIO DE VECINOS Concha Pino concha.pino@lavoz.es
10/6/2009

El endlogo, bodeguero y propietario de las fincas Allende y Calvario, en La
Rioja, y de la Coronado en Castilla La Mancha, promociona sus vinos en Galicia
al tiempo que comprueba que las cartas de los restaurantes gallegos han
mejorado mucho y presentan una buena seleccion de vinos. Es Miguel Angel
de Gregorio , descendiente de una larga estirpe de viticultores y creador,
entre otros vinos, del que bautizo con el nombre de la tierra que lo produce:
Calvario, un caldo que celebra sus diez anos de trayectoria entre los mejores,
y el Aurus, de la finca Allende, convertido en un referente vinicola en Europa.
La cita en Compostela de Miguel Angel fue ayer por la tarde en La Vifa de
Xavi, la vinoteca del corazén del Ensanche en la que tuvo lugar una cata
profesional. Pero antes se pased por el Obradoiro, donde comprobd en su
propia piel el «latigazo» que le dio la energia que segln él se concentra en
este lugar, y no a causa del granito, «sino de fuerzas de la naturaleza~, las
mismas que, asegura, decidieron los enclaves de monasterios y otros centros
religiosos, levantados donde civilizaciones precristianas situaron sus lugares
de culto. De energias sabe mucho este riojano de Briones, porque entre otras
facetas tiene a gala la de zahori. Y de su olfato y vision de futuro, que le
llevan a aventurar que no tardaran en servir copas de vino en los locales de la
noche, en los pubs, una moda que ya se impuso en otros paises. Y como la
cultura del vino no es privativa de las clases mas pudientes, cree que hay que
acercarla a los jovenes «con cosechas divertidas, creativas y de precios
asequibles». La idea ya casi es un hecho, porque después del verano preve
presentar la produccién de los caldos de Finca Nueva, con los que espera
sorprender gratamente.
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Bodeguero

MIGUEL ANGEL DE GREGORIO
“Hay muy pocos entendidos en vino y demasiados enterados”

Esta es la opinién de uno de los mejores endlogos del mundo, “Labrador”,
como & mismic se define, gran entendido v amante productor, Miguel Angel de
Gregorio apuesta por desmitificar 1o superfluo que rodea a un producto tan ligado
a la idiosincrasia espafiola como el vino. Un “ser vivo™ gue. como tal, interacida

con los sentidos de cada consmmidor,

108 om0 antoxidantes, ¥ tiene,
ademds. un -
ke, Pty como aliment, e nds
reeomendable e chuletin de -
et Bl verdadero vakar del vine
&5 hednaisme purn, conser placer
wel placer o3 una coesticn de sen-

Juani Lovo

saciones. Cada cusd disfrata con
uhias cosas concretas. Hay gente

Al par que se llevaba a cabo uni
cata exclisiva de los vings de Is
nueva bodem: de Mi el Anel dis
Gregorio ~que se pondrin a fa
venlien sepiiembre—, site pro-

ductirde ving puso
105 sobre lns {5 en T a]émf;l‘;
I estitica omarnentsd que suele ro-

dir el o del vino, Mds alld
‘de palubras vicfus de contenido,
pars este amante de Ia tierra, el
wino Spons un Ik, i
Tarmm die senfirse en contacen com

Iovigue hemos sido y logue somos,

:Por qué los expertos ntilizan

fanmq?miﬂsnmg&mm
entendibles para el resto al
dglvhn?

Yo tambicn me pluntco csn cues-

i oy & mesude, La verdad es

quet b mayoe porte de o6 fecnicts-

s encubren el desconecimien-

alpo, b ademus con aguello gue
oo entienda nadie para encuber
faltes e ceenciL

Ifnlm,,,nu-.ammnplm-
dnese mn'nlummnparwe

EL miundo del ving es mny sens
cill, Bs nitis inmitve de To que

E ue disfruta, por ejemplo, con
Springsteen y odros con Be-

etherven, pero también hay quisnes

disfrutamas con fos dos,

Pero al hablar del vino s pe-

fleren a €1 como “ser vivo™,

cosa que no ocuree con o arte

oy poor parte ded que bos utilien, Bl pucdiens parecer, ocon la nnisica,

problema del munds del vino es s que el vino es un ser vive, No
e by rou 5 enendidos vhoesMn]im" & un elemento caiatico frutn de

b hwmym r.n.n‘m:ﬁlri ﬁllu\'m come alimento, Hene un conterplaciin, sino gue e i

'ufummkasmmoume]wpmf& wkmwmso Posee sales mi- & la inderachisacion. Por eso. todo

‘winnales. A veres, neriales. 5ies tnto, tene com-  depende de nnesten eceptividad.
una falti de conoeimienic sohte puesios Enieos que son muy hoe- Y la prictics te hace disfrotr mis.

VERDADES Y MENTIRAS SOBRE EL MUNDO DEL VINO...

Hay un vino para cada ocasidn. S, v también para
cada parsana.

El mejor vino es &l mas cara, o, El mejor ving es
aquel con & gue mas disfiites,

En Espafia el vino es. Alge condustandal a fuesta
CufUra y A nuesiTs exisencs,

Ebsborar ving & un gran negocio. Mo. Es una nace-
sitadt sooml, con wn encrme valer scoltgion ¢ de fjackin
de 1 poblecibn & Lerriterio,

El rosado no. g5 un vino de calidad. Tene mas pran-

S8 pOrque 10 pasa de sergn vino divertido, Mo nos hie-
mas esforzads en hacer un gran rasedo. Hiee s 10
aflos que 52 estan hackndo esfusrzos &n aste sentido,
El tinto, para In carne. Acompafis 18 comida que
quieras con el vire gue te apatezsa, Disfia.
Algunios saborear

te &l wivo, 5[, como determinadas vinagretas, |as to-

tos

les-de brusedas, Jas esparmages, akachatas, forgue sUs
componentes difces impiden saborear s vino,

uUn plate da corders, con un blanca. Eecthameanta.
Busca un Banca que ses podersso, con mucha perse-
nalidad v runca oo, _

Vina bueno, vine con 0.0, o recesariaments. Vi-
o bisanoy wing de produstar hanessa,

Es mejor un reserva que un crianza, Esa clasifica-
chén sk haoa rafarencia al tempa que el ving pasa eh
barrica. Stba tiempo, no caidad, S meates un mal v
10 B una mmala harrice durante tres sfios, endras un
mal wing gue se Bamard “resarva’y

El vino 5 una mercancia; un prodicto. Mo, Es
e=encia, Bs na forma ge entender kb vida, el frute dal
trahajo de micha gente. Tengo que clidar mis vifas.
Hagd mi wino para gue mi hijo Migueal e algisn o
I quee yo Hice ¥ [0 Lrandrmita.

Por ejempla, yoh: bk 11 weces
Clien i ce Soledad, ¥ cadi ves
he entendido un poco més Ma-
comndo yoa ko megor, e be seniiso
1N poquito mds Buendia,

Esa préetica, ;es imprescindibie
para disfrutar de un huen vino?
Claro. & veces loy entendidos —y
&1 s enterados, mis— seempe-
T e gt lesmos <y sigo coi
ele‘éemp'ln anterior— Céen aifos
efedad Y no se din cuenta
de que no o disfrutaré plena-
medile 81, anferiorments, no leo
El principizo o a Julio Verne.

L(.nﬂm Ia base sobre la que
-he asentarse un bien ving?

Suluhayuna I honestidud, Es b
i hase, Y lahomestidad sélo
da e vifa. I e Bl msjor vine
I que mejar expresi la te-

a de ligue proceds. Y, por
ende, el mejor hacedor de vinns
es aguel dque mis respeli lnesen-
cia de la vifia, el que menoy in-
terviens dejando que Lauva y L
naturaleza se transformen ¥ per-
mite que toda 1a esencia de la
tierra pase de s v L bt

i La honestidad estsi en relaciin
directa con el precin

Hay vinos honestos por &
eupos ¥ vinos honestos por S0
euros, 51 manipulas 1 natus-
leza, lo que oblendris es un

‘producte de arificio. Bl precio

imedica muchas veeces la calidad
v lo singularidad, ¥ siempre fa
cantidad que esta dispuesto i
pagar un consumidor. hume-
dad cxccsiva porque ésli
pueede-deteriorar el corcho.
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10
maravillas

BOI‘ 10 €
menos)

El auténtico lujo esta
en saborear lo mejor, no en
pagar precios desorbitados.
Por eso hemos seleccionado
diez joyas que, seguro,
no van a marear tu tarjeta
de crédito. Toma nota.

=or Juan Luis Recio

ALY

e SR SNty &)
U.‘:c.i l a cabezaw
Le hemos pedido a nuestro experto
que confiese sus trucos. Estos son...

H1:ak 07 e Tunio G 2009

ESPECIAL
LUJO

INTELIGENTE
LAS MEJORES
COMPRAS AL MEJOR
PRECIO

t 8 Finca Allende
Blanco 2007
i B El moderno formato

de medio litro
permite saboreario en
compania. Elaborado
con viura (30%)
y malvasia (20%)
procedente de vinas
bt viejas y criado en roble
nuevo frances, |
ALLENDE . un precio comedido. |
= Elegante y sutil en
. nanz, boca grasa
¥ untuosa.

Zona: D. O. Ca. Rioja

B — Eodesa: Finca Allende
& 5
f;ﬁ Precio: 10 €

e =
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Allende madera 2007

”

ALENDS
wom__
sl [ e e

Junio 09

Al destacar la palabra madera
nos referimos a que las uvas, en
este caso viura y malvasia, cuyo
mosto de flor ha sido fermentado
en roble. Lo que le trasmite ese
sabor especial, tan caracteristico
y elegante conseguido gracias,
también, al provenir las uvas de
cepas viejas del pueblo de
Briones. Un blanco diferente y
con caracter de Miguel Angel de
Gregorio
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Miguel Angel de Gregorio

——

Dirgira una cata en 105 cursos deverano de la complutense

Miguel Angel de Gregoro dirigira una cata de vinos arganizada por la Universidad Complutense
de Madrid dentro de sus cursos de werano. El endlogo riojano participara ademas en una mesa
redonda sobre la evolucion de los vinos espafioles, en la que compartird espacio con el
presentadar Jose Ribagorda y el actar Juan Echanove. Sera el 4 de agosto en dos jornadas
dedicadas a la gastronomia.
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SEMANA

1 de julio de 2009

# Allende es floral, con buena
acidez, sabroso, intensa y
expresivo, PYR: 14 €
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ALLENDE BLANCO 2007

Elaborado con Viura (80 por ciento) y Malvasfa (20 por

ciento), Allende Blanco 2007 estd incluido en la D.O.

Ca. Rioja. Posee un color amarillo dorado y en nariz se
muestra elegante y sutil con ecuerdos citricos. Se trata

de un vino especial para paladares especiales. Sirvelo

entre 7y 10 grados. Precio: 10 euros (500 ml) y 28 euros

(mdgnum). www.finca-allende.com.
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nuestras aficiones

B GASTRONOMIR

Falsos mitos sqbre el

vino

Miguel Angel de Gregorio aclara la esefick.

Hay un viso pars cads ocasid
rambién para cada persona.
ol rrws cam. Mo, Flmejor
vinoes aquel con el que mds disfes.

as prntiastones de bt

eShy
El rimdos vine e
el wom ol e
whizenie. No. En la Guda se veoope b opi-
nidn de un experm. Noestl mal asesorane
por una Gaeks sevia comeo la Poiin o Gowr-
e, s um oo cormo ko que ocure aon los
arines de cine. Tienes que enconmar e nno.
Allpo consusmnaal a
nuestra culiur y a nuestra existenaa. Fero
hasta, aprosinadanen e 1980, no s con-
virnd en un elemento de placer y disfrune.

En Expasia el vino =

baenie. Hoy, \;.'
en Espafia, A
hay vinos de ‘\
primera linea a
nivel mundial

El rado o & un
sidat Tiene
mala prensa porgque o
pasa de serun vino drern-
do. No nos hermos asforzado 4
en hacer un gran msado Sempre

s hizo con b v que no sewia para
haces un gran blanoo o un gran e,
Hace ran sdlo unos 10 afics que s estin

o de «

Anlu. nuesTs pudm ynuesms abuelos lo hadendo esfierzos en este sentido.

..... N en | vinve debe aomnpanar a bos platos d
libores dun..de u:ba;a Peronose podia  cane No necesanamente. Acompafia la
pensar en ¢ como elemento de culn comida que quictas con el vino que te
En les dldmos shos o vino he pedido  apesaca. Disfrum
froesasm mrspenro ol dves goseromomio Algunos afirmmms imgeden sborar pless
No, La revolucion que ha hecho e mundo — oenie ol sine. Hay alpunos, oomo deem-
ded vino ha sido mucho mayor que nadas vinagens, las cols de bavels, los
pastondmica, aunque al vez esprinmapos, alcachols, porgue los
menos mediitca. Ahora (DNSE]O' comiponentes dulces deestos
ITHSITN) RENETTos CUAmD O y vegerales @ impiden sabo-
ano Ferrdn Adien d ESCUCHAR LO MENOS tear por completo del
mundo del vino, aun- POSIBLE A LOS sd:ordel vino,
qeommenlepor- ENTERADOS, PROBAR Ul de somters
Elabornas n...-. e Ul ML[HOS VlNDS Y SOLO Vamen e, Bmmuuhhp
i negechs. No, Es EONS'D'F_RAH BUENO o que s poderoso, con
una necesidad sodal, con pQLELLO QUE 1E mucha personalidad y
un enonme valor eaokogion nunca dcido,
yde fipaén de b poblacion al GLSTE Vino buenc. vino con Lkaomi
rerritorio. En Espaia hay muchas s e g, No necsanamente.
zonas en las que i no produjern vino sus tha-:m vino de producor honestn
gentes s venian abocadas a emigrar a omas Es et e wservn que un csanza Fsa da
audades. Bs, por tanw, un eemenm socio-  sificadidn <o hace mfeencia al tempo que

acoligion mdispensable.
El nivel de nuestms Vot ex bastai te

BB wur

WUELD

el vino pas en bamica. Sélo nempo, no aili-

dad. Si mewes un mal vino en una rala ba-

rrica
durante owes
afios, eodeds un mal
vino que se lamard "eserva”.
Fl wmo s i tmreumida, an prafucts
No, Es esenoia, e una forma de enten-
dex ka vida, o fruto del wabajo de mucha
pente. Tengo que cuidar s vilias y hago
mi vino para que mi hijo Miguel mejore
I]pmdlllrlql:}ohx:yinumm

El rovase mis
mejor ¥in Nnneo:ummne Es sdlo
Cuestidn Jr. marketing. Fensa que uno de
los mejores vinos del mundo, el Pesos,
nos legra en bogellas walmente anodinas,
No hay nada que esconder

|0 etiguets ewnd falss e

in Si, de-
bermos apomar mas mformacidn sobe aimo
consurnit y wata cada vino en conaem, Es
atin una asgmarue pendiente.

|aw feorrmmmon de SO0 il won s pracecos
Tal y comio ha cambiado el consurmador, i,
Abora, nenes b posibilidad de disfrurar del
un vino o de dos gradas 2 estos mmafios.

it
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nuestras aficiones

W GASTRONOMIA

MIGUEL ANGEL DE GREGORIO

“Hay muy pocos entendidos en vino

y demasiados enterados”

Esta es la opinion de uno
de los mejores enclogos
del mundo."Labrador”,
como &l mismo se define,
gran entendido y amante
productor; Miguel Angel de
Gregorio apuesta por
desmitificar lo superfluo
que rodea a un producto
tan ligado a la idiosincrasia
espanola como el vino.Un
“ser vivo" que, como tal,
interactiia con los sentidos
de cada consumidor:

Pok luam Loro  FoTos MLAGREEORIO

86 wvr

JUBILO

la par que se llevaba a

cabo una cata exclusiva

de los vinos de la nueva
bodega de Migoel Angel, que se pan-
drdn a la venta en septiembre, este pro-
ductor de vino puso algunos puntos
sobre las ies en la dialéctica y |a estética
omamental que suele rodear el mundo
del vino. M all4 de palabras acias de
contenido, para este amante de la tie-
rra, €l vino supone un modo de vida,
una forma de sentirse en contacto won
lo que hemos sido y lo que somos.

;Por qué los expertos utilizan tantos
tecnidsmos y términos poco entendi-
bles para el resto al hablar del vino?

Yo también me planteo esa cuestién
muy a menude. La verdad es que la
mayor parte de los tecnicismos encu-
bren el desconecimiento por parte de

que los utliza. H problema del mundo
del vino & que hay muy pocos enten-
didos y demasiados enterados, tanto
entre aficdonados como entre los pro-
fesionales. A veces. cuando tienes una
talta de conocimiento sobre algo, la
adomas con aquello que no entienda
nadie para encubrir tu falta de esencia.

Entonces, ;no es tan complicado ese
mundo como parece?

El mundo del vine & muy sendillo Es
mds intuitive de lo que pudiera parcer

¢El vino es alimento o puro placer?

Elvino, como alimento, tene un valor
muy escaso. Posee sales minerales. S es
tinto, tiene compuestos tinicos que
son muy buenos como antioxidantes,
y tiene, ademas. un poder energizante
notable. Pero, como alimento, es mds
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recomendable el chuletén de ternera.
El verdadero valor del vino es hedonis-
mo puro, causar placer y el placer es
una cuestién de sensaciones. Cada cual
disfruea con unas cosas concetas. Hay
genic que disfruta, por gemplo, con
Bruce Springsteen y otos con Bee-
thoven, pam también hay quienes dis-
frutamos con los dos.

Pero al hablar del vino se efieren a é

como “ser vivo”, cosa que no ocurre
con el arte o con la misica.

Es que el vino es un ser vivo No es un
demento estitico frato de contempla-
don, sino que te invita a la interactua-
cién. Por eso, todo depende de nues-
tra receptividad. Y la prictica te hace
disfrutar mds. Por ejemplo, yo he
leido 11 veces Cren asios de Soledad. y
cada vez he entendido un poco mds
Macondo y, alo mejor me he senddo
un poquito mds Buendia.

Esa prictica, jes imprescindible para
disfrutar de un buen vino!

Claro. A veces los entendidos -y si son
enterados, mds- se em pefian en que le-
amos -y sigo con o gjemplo anterior-
Cien anios de Soledad Y no se dan
cuenta de que no lo disfrutaré plena-
mente si, anteriormente, no leo £/
principite o a Julio Verne.

MIGUEL ANGE|

DE CREGORID
Heredero de una fradi-
don vinicola y agraria
gue sobrepasa los mati-
ces del negodo, Miguel
Angel de Gregorio es &
productor de algunos
de los vincs mas pecu-
fares de nuestro pais:
Allende, Aurus y Calva-
ric que ahora celebra
su 10° aniversario
Unes vinos que priori-
zan la vina ante la bo-
dega y que sorprenden
a aguellos que buscan
*honestidad y calidad”,

@
Cuil es la base sobe la que debe asen-

tarse un buen vino?

Sélo hay una la honestidad. Es la inica
base. Y la honestidad sélo la da la vifia,

la tierra. El mejor vino es aquel que
mgjor expresa ka tierra de la que pocade

Y, por ende. e mejor hacedor de vinos

es aquel que més ospeta la esenciade la
vifia, el que menos interviene dejando

que lawa y la naturaleza se ransformen

y permite que toda la esencia de la tie-
rra pase de la uva a la botella.

:La honestidad estd en ®lacidn direc-
ta con el precio?

Hay vinos honestos por 6 curos y
vinos honestos por 500 euros. Si ma-
nipulas la naturaleza, lo que obtendrds
es un producto de artificio. El predo
indica muchas veces la calidad y la sin-
gularidad, y siempre la cantidad que

estd dispuesto a pagar un consumidor

<CC‘|I’T]D dck\:? conservarse eJ V'i]]D € L‘aﬁa?
Hay que mantenerlo a una temperanira
no supariora los 15-16°C, ni maior de
los 13-140C . Es mejor consenvardo en un
higar donde no haya luzy donde no eds-
ta humedad excesiva porque ésm puede

deteriorar d corcho.

Y. ;odmo ha de servirse!

A la tamperanira que nos esulte agradable
En verano deben servisse un poco mads
frescos. Los tintos, a 17-189C en inviemo,
y alos 13-14°C en werano.
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Los mejores bodegueros en el libro los 75 afios de Vila Viniteca

BARCELONA » Asi como los grandes
wc;ueros se retinen con frecuencia
en los congresos gastronomicos que
seoelebranporwdoel mundo, es
ver juntos a los mejores
ehbomdores de vino espafioles y
mucho més reunidos en una ima-
gen de familia. Los grandes enélo-
gp_s (desde Mariano Garcia a Didier
Belondrade, la familia Palacios, Pe-
ter Sisseck, Angel de Grego-
rio, Telmo Sara Pérez y
R:né Barbier, Tomas Cusiné o Mar-
cos Eguren) coincidieron el pasado

enero en Madrid, donde posaron
para una de las ﬁampaﬂas que ilus-
tra el volumen conmemorativo de
los 75 afios de Vila Viniteca.
Vila presentd ayer noche su
26 nombres, 26 vinos, 75 dmversano
en la Llotja de Mar, en una gran
fiesta que volvié a contar con la
presenm de los grandes elaborado-
e aparecen en €l. Cada uno
dee 0s ha contribuido en la cele-
bracién del aniversario elaborando
un vino especial con uvas del 2007,
aio en que se cumplio el 75 aniver-

La imagen del libro 26 nombres, 26 vinos, 75 aniversario en la que posaron los mejores bodegueros de Eopasa

sario del emblematico estableci-
miento barcelonés. Las botellas
-mil de cada vino- forman una ex-
clusiva coleccién que se en a
los compradores en el 2010. El li-
bro, con textos d:)gu:m Vila, se ha
gesmdo o0 una afio de
recorrido®por las bodegas, donde
Sl

a uno de los ros.
disefio de la publicacién y de la
coleccion de botellas firmado
por la disefiadora Pati Nuifiez. /
Redaccion
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WWW.MIVIND.INFO PUBLICACION DE DISTRIBUCION GRATUITA

\

JuLiofAcosTo 2009 NUOMERO 143

MARTIRES 2008 (Mas de 20 €)

Finca Allende. D.O. Ca. Rioja. Tel. 941 322 301

Acerolas, chirimoya. Fina crianza, Magnifica simetria grasa-acidez con un
recorrido largo, de frutosidad justa y delicioso ahumado. [Pescado a la sal].
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408 _""i VINOS
L
espanoles  remssaueions
que hay que probar  sekecencesu
en esta vida

14. AURUS 2005, FINCA ALLENDE (DOC
RIQJA). PRECIC, 120 FURCS

Miguel Angel de Gregorio es otro de los talen-
tos rigjanos gue fideraron la revalucion vitivi-
nicols de esta region en los 90, Trzbhajandao
con microparcelas diseminadas er torng al
muricipio norlefio de Briones, procuce un
crianza moderno (Allende}, un vino de finca
profunda y masculing (Calvario) y cste ele-
gantisima Aurus, procedente de viejas vides
de tempranillc y graciano de una laders arci-
l'gsa, qus en cosechas cemo 2001 0 2005 al-
canza una finura y femingidad adictivas.

Todoenopata debe

descubrir. Son vi-

opcifii ALTERNATIVA: Calvaric 2005, Finca
A'lende (DOC Rioja). Precio, 65 euros.
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| prestigioseendioga, bode-
Eguero V “Winemaker Miguel

Angel de Gregorio estuvo de
gira por el norte espafal, mas con-
crelamente porla provincia de A
Corufia presentando sus Gltimas y
golosas elaboraciones vinicalas,
Asf, el pasado 8 de junio en el res-
taurante Playa Club, fue el anfitrién
de una cata vertical de distintas
aniadas seleccionadas de Finca

W oselerioGole

ggelurisng

Iulie 2003

Calvario. Un dia después, en la vi-
noteca La Vina de Xahi, en
Santiago de Composteia, presentd

' losvinos de Finca Allende.

La tourneevinicola de de Gregorio
culming en Ferral, en el restaurante
llas Gabeiras donde repitic la cata
vertical de los vinos de Calvario.

Las tres catas dirigidas por el eng-
logo estuvieron destinadas sélo a
orofesionales y una de los mativos

de esta incursion por el noroeste
peninsular se debio 2 la celebracién
de los diez afios de la primera
anada de uno de sus vinos miticos:
Finca Calvario.

Conviene destacar que en el pre-
sente 2009, los vinos Aurus y
Calvario, de Finca Allende y del que
es autor de Gregorig, han recibido
las més altas puntuaciones par
parte de la critica especislizada.
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FUBLICACIDN (NTEREECTORIAL

W oscleria GoleggeTurismo
N NN T e —)

Tulio 2009

i
.

Es la nueva ahada que sale al
mercado de la mano de
Miguel Angel de
Gregorio.  Este
80% viuray 20%
malvasfa, proce-
dente de vifiedos
de mas de 35 afos
situados en la loca-
lidad riojana de
Briones, también
ofrece la novedad de sus forma-
tos: en medio litro y en tamafo
magnum. Se trata de un vino
con aromas intensos, sensacio-
nes cremosas, notas balsamicas,
fresco, sabrosoy persistente.
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NUESTRA ELECCION

Martires
2008 Blanco

(DO Ca. Rioja) Finca Allende

| s 000

VETATE IS 1

2008

| MARTIRES

PLAKTED M 1970

1 j

REYISTA DEL VYIwWwoOD ¥ 0D TROS PLACERES

90€

Cuando un endlogo se cu-
bre de gloria con tintos co-
mo Calvario o Avrvs es difi-
cil colegir que la aventura
del blanco pueda caminar
por el mismo sendero de
gloria, mas cuando se trata
de utilizar la sobria viura en
la elaboracidn de vinos de
élile. Sin embargo, el resul-
tado ha sido espectacular.

Despueés de las intentonas con Allende Blanco, Martires se introduce con
todos los honares en el corazén de Banco de Pruenas. Claro que este vino
es [a joya de un orfebre, con lan sélo 1.800 botellas. Martires presenta un
conjunto de matices donde los equilibrios son absolutos. La cremosidad
del rable de Allier, el concienzudo rabajo con las lias finas v a excelente
regularidad en la maduracion de las uvas, se expresan aqui en unos mati-
ces que llegan a su culminacian. Fxcelente color pajiza brillante, con un
aroma entre fruta madura y fruta fresca, v a especias dulces. En fin, todos
los atributos que se esperan de un ¢ru borgondn, que no de Briones.
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VING CASTRONOMIA ¥ TENDENCIAS PARA NUEVOS TIEMPOS .
Tulio-Agosto 2009

PASIONES

Calvario 1999-2009
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' REVISTA DE LA GUIA DE 0RO DE LOS

Plaza Ibarra, 1

26330 Briones (La Rioja)

Tel.: 941 322 301. Fax: 941 322 302
info@finca-allende.com

Visitas a la bodega: Concretar dia de la
semana y horario con la bodega
Peticiones: 941 322 301

Contacto: Recepcidn

Posibilidad de comprar vino: 5i

f, AURUS '05

254 Tinto @ 24 meses en barri
ca ¢ Guardar mas de 5 afios ¢
180 €

85% Tempranillo y 15% Gra-
ciano. Nariz intensa y comple-
ja, notas minerales de pedernal
sobre fondos intensos de frutos
negros concentrados, con puntas
golosas, chocolate y regaliz en-
vuelto en un roble cremoso, con
tonos de toffee; gran estructura
en boca, con buena expresion
frutal, moras maduras, licor de
cerezas, elegante y potente a la
Vez, con persistencia.

CALVARIO '05

Tinto # 16 meses en barri-
ca # Guardar 45 afios ¢ 90 €
90% Tempranillo, 8% Gama-
cha y 2% Graciano. Nariz in-
tensa y profunda, con aromas de
frutillos negros concentrados,
compota de ciruela negra sobre
fondos cremosos de un roble de
calidad, recuerdos de toffee; en
boca tiene una buena estructura,
con taning amable y tacto ater-
ciopelado, camoso y con fuerza
frutal, notas de mermelada de
arandanos, chocolate y regaliz.

Espana

ALLENDE '05

Tinto ¢ 14 meses en barri-
ca # Guardar 34 anios ¢ 16 €
Tempranillo. Nariz con buena
concentracion frutal, notas de
arandanos en confitura, con to-
nos de roble fino y cremoso bien
ensamblado; en boca es amplio,
con un tanino amable y tacto
aterciopelado, fruta negra en
confitura y regaliz, con ligeras
puntas balséimicas en su final.

ALLENDE '06

Blanco ferm. barica 4 Con-
sumo inmediato y en 1 afio # 16 €
Viura y Malvasia. Nariz con
buena intensidad, notas maduras
de fruta blanca, puntas melosas
y fondos cremosos del roble: en
boca es glicérico, con notas ahu-
madas envolviendo una fruta
madura, leves puntas citricas y
de hinojo fresco, sabroso.

ALLENDE

GRACIANO '05
Tinto # 24 meses en barrica
Guardar 34 afios ¢ 26 €
Graciano. Muestra una nariz
con gran expresion frutal, notas
de ciruela negra, moras y rega-
liz, con aromas balsamicos in-
tensos y puntas especiadas del
roble; en boca es carnoso, con
sensacién de volumen, notas
balsimicas, menta fresca y fru-
tillos rojos en licor, sabroso y
con sensacion muy fresca.
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. REVISTA DE L& G4 DE.0RS DE LOS

Blancos de Rioja
Imagen en alza

Esta claro que Rioja es tie-
rra de tintos. No en vana, de
sus GO hessirens de vine-
do spenias ¢l 6,7% (poco ks
de 4.000 hectéreas) sun de vi-
fiaz blancas

Pero ademés, ol 96% del vi-
fiedo blanco se corresponde
con la variedad Viura, casi
hegerndnica en la dencan ina -
cign en cuanto 8 blancos se
veflere, una uva que tiene sus
limitaciones a la hora de pro-

ducir Blancos de relevansia,
¥i gue su potencinl srnmidticn
e mis bien esceeo v muy difi-
cil de competir con otras cas-
tas nacionules de la talla de
Verdeje, Godello o Albirinio,
Adin asi, las hodegas rinjanas
enpigzan o sacarle partideo y,
aungque la mavaria elaboran es-
te tipo de vinos pare completar
st gami, hey cierios guinos,
con fermentaciones en roble ¢
inaceraciones sobre lias, que

empiezan & dur unos resulta-
dos ceperanyadones:, Tombién
=2 hace notar Lo escaza Malvg.
4 con su partictpacidn en los
distinics coupnges; gue aporta
nohlera aramética v procum
los mejores eppmplos,

Z

ALLENDE '07

Blanco ferm. barrica
Bod. Finca Allende

T

&
o /]

Aromas sutiles de maderas finas y cremosas que dejan paso a una fruta blanca
fresca; en boca hay notas de fruta madura (manzana reineta, pera) con elegantes
tostados, muy finos, que no se apoderan del vino, elegante y con intensidad.
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16 euros
Produc.: 32.000 bot,
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Julio-Agosto 09

Miguel Angel de Gregorio
Erwilogo v propietario de Finca Alende
(DO Cal. Rioja) iy Finca Coronada
Piros de laTharra de Castila L1 Marchs)

et e, e desn puils.
{mgax T prodliccidm cofis) el
o e de Vinos Dlanons
[ipemuon v pesicessa B die vines
(e A finihs A los aftos (40
¥ peawapiaes e Jos T, b wendienein can-
23 et 400 £y Bspaflia e smee] imndo,
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A;)muj,d:m::dlndosdclm b In pre-
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Erversa, oo enegimienin ded consuma e
T vinas Hancrs frenie o les tint G-
e te Tlegar 2 ietlanst. Eo
Espafin acte fordmen o b netraado
sl wnm e, ey Mo s sfivs
il sl ioctons -Caane COgs WA s
i e e, et i arenel 40 en gl
clistrstede Lok vinos bances. Lo frass
ol o o e wn Tinte " COMmICIZS
& dar deSsonadise.

Este fendmens ho hacho que snes
histdbcaments pracuctivas de blunery
o Rieeda 0 Rias Hiisas havan rena-
chircan una fuerzs imsisnc, Se gem-
men el conmmidne reoend e, ol
sty e Ginlicia, s blascys cue se bebia
procedian de ln Comursidic] com monsee
cle views. P las dllinsas siios también

a ha reduperdn, en gran medids,
algmnes de sus posicioses cema nsferen-
e the vinn blanco en ol ciopemide, Y <
Tove penocimces afi s, s cluiln, (s
mis e novedilis em blanct on cas
eodas fa Aok tradicoaalone 5 pro-
durchins,

Haila liss: afviné 110, Bl prestoeia s
Ealianeco que tinte. Ex ¢ 3975 cunodo por
g vz b pooduecide de tintes supe-
a la bt blanens, Gonemliers: s lan-
cosen Riog cman blancos crmdics en
matlers. crn similares periodos a fos ide
los vinps intos, B combic de wndencia
awein bnncos s Becos jinores y afne
s, jumo com la prefereoca del oo
stk poer s tinis, s gqoe pontieran
infenés cnvel mercait, Bloy Ios hisncos
werimmlins e Fiofa e acen con fueces al

i us cowsumidar experio gue
syl clisfinte 6 B eoenplejicad de la
Viurs ¥ su capacidal poet s ensa

Oitrgs zovas vomo Riss Baixes desa-
ircillan [a <apacidad de la variscad alfs.
18 paea magdurnr sobee Hus g experi-
menton con ¢l wse de madens, s we
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renie efermacical y ha logrslo gue b
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fersrvaes {Sauvignion, Chndonsry, Che-
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ke preeio: Prncia momtiens el clasi-
cismin ds fos grnites hlnces borge
sy alsag N ¥ vive aubinliin wyir
Feacicryres. en ners 2oede coene el Loja o
ol Basdurn
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ol s L irrupciin con fusezaen
el mescadn de 108 vinos slemmmes y,
sl tondin, ustriacos, que hinsts hace
pove orin desvanoesdes para el sonsu-
il ¥ hiog variedusles cormes (1 impo-
vz Cauner-verliver, resulton hubi-
tules e 105 restaEminges de graa nivel
de o 8l mumddis

¥ atimienza ® serevidiente gue 13 -
dencaz miemacrmal de prefeends del
comstimickar s¢ eand dlesplazaridhy, oban
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vinlmesrie poeue son los i
I i, cay 635 omoSIMéENLnS & e
fles on o ol mondnadel ving estin
lagrends que produciones. mestamanies,
tiendzs esmecialimidiis__ estemin apas-
tanedes o viros de mayie calidad con-
il g s divertados

Nuovi Zebanda. Chile o Suddfrica,
oot ver s consolldan mEs come ano-

sy al estilo cadih {128
sz, b pesidos v cangados de mads-
rir ocd el die mayed frescura, -
ke v il el

% s goe no debemos olvslar gue el
vino s para ¢ disfrue. D ahi que Jos
blancos vayan Wmando miyee potgn
ulsanis, 10 vemos en Fspai cacda vee
o (ks coman o slo enconer vims

¥ la Malvasia, teniamos la experiencia de la
vida de un vino blanco en barrica, y lo Gni-
€0 que tuvimos que hacer fue no estropear
la uva en la bodega. Naci6 asi Allende blan-
©o, La primera afiada que llegd al merca-
do fue la del 99 y, desde entonces, tanto a
nivel internacional como doméstico. el
blanco es uno de los vinos esenciales de la
hodega.

El fuliro es, sin duda y a pesar de la cri-
sis, prometedor. Los blancos se van impo-
niendo en las mesas y en las cartas..... Y
ya s6lo nos queda lograr que, al igual gue
sucede en Estados Unidos, Francia o Ale-
mania, empecemos en Espana a consunis
vino hasta cuando salimos por la noche,
como el perfecto sustituto de los combi-
nados a base de alcahol destilado. El vino
es una bebida natural, fresca, divertida y
saludable, (Salud! Y a disfrutar, O



BARES-RESTAURANTES-HOTELES

imdustria Aosteler

Julio/Agosto 2009

DOSSIERVINOS blancos

ALLENDE BLANCO 2007. D.O. Ca. Rioja

El enélogo Miguel Angel de Gregorio, autor del premiado Aurus,
firma ahora este Allende Blanco 2007, un vino singular y expre-
sivo. Se caracteriza por sus aromas, de intensidad moderada, y
sensaciones cremosas. De color amarillo dorado y boca sabrosa,
este vino destaca por su buena acidez, su intensidad y persisten-
cia. Estd elaborado con uvas Viura y Malvasia procedentes de
vifias viejas. Su crianza de 14 meses en barricas Allier otorgan
cardcter y personalidad a este blanco que se embotella, aparte
del formato tradicional de 75 cl., en medio litro y magnum. Por
cierto, que el propio endlogo recomienda una temperatura de
servicio de entre 7 y 10°C para potenciar nariz y boca.

www.finca-allende.com
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ALLENDE 2007
BODEGA FINCA ALLENDE
TEL. 941 322 301 - D.O.CA. RIQJA

PRECIO: 14 euros

VARIEDADES: viura 80%, malva
CRIANZA: 14 meses en barrica.
COMENTARIO: Nueva afada de este exg
blanco con crianza que Miguel Angel de
Gregorio elabora en su bodega de Bri
Elaborado con uva de viejos vifiedos,
vendimiada a mano y muy seleccionad
ferment6 en barrica y llega al mercad
un Prf}]()l]g}.{d!] ]Jllﬂo pDI’ |11(’1(E{.'r'd.
cATA: Color amarillo dorado, reflejos
limonados. En nariz es amplio, fresco ¢
intenso, recuerdos frutales y un delicad
apunte citrico sobre un fondo balsdmic
levemente tostado. En boca es amplio,
potente y untuoso, de excepcional sabor
perfectamente equilibrado. Final muy l===
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VINO. GASTRONOMIA ¥ TFNDE‘

Las razones del lider

LLecd RIOJIA ¥ MANDO CALLAR. NUESTRA CARISMATICA REGION
HA DESPLEGADO TODA SU FUERZA EN UNA CATA PARA EL RECUERDO
EN LA QUE LOS GRANDES TINTOS RIOJANOS HAN DEJADO CLARO

POR QUE SE ENCUENTRAN ENTRE LOS MEJORES DEL MUNDO. Pow si

ESTO FUERA POCO, LOS BLANCOS PROGRESAN ADECUADAMENTE.

94 Aurus

Tinto 2006 | Tempranillo y graciano
D.0. Ca. Rioja | Bod. Finca Allende
150€

Un Aurus grande, con un po-
tencial de futuro admirable.
Mariz repleta de matices y boca
|'|0T f!\IIIILll'l(-II' '.'Iklll(t\lf.' \.'I ol_rccc
un grado de placer muy ele-
vado. Toda una apuesta por la
calidad sin fisuras.

@ Limpia, minimalista, elegante.
) Rojo intenso con reflejos
granate.

@) Aromas de intensidad media-
alta, con notas de fruta fresca
recién cortada bien compenetra-
das con otras de cacao, balsamos
y ecos de alta complejidad que
hacen pensar en el pedernal.

) Muy en sintonia con la fase
aromatica. Apuesta por la fruta
en primer plano bien soportada
en la madera. Taninos magnifica-
.mente trabajados que transmiten
sedosidad y elegancia. Un vino
para disfrutar.

90 calvario

Tinto 2006 | Tempranillo, gamacha y
graciano | D. 0. Ca. Rioja | Bod. Finca
Allende

90 €

Habri que esperar a que Calva-
rio 2006 despliegue el inmenso
potencial que guarda tanto en
nariz como en boca, donde ya
brinda excelentes rasgos de com-
plejidad v singularidad.

@ Elegante, limpia, clara. Botella
borgofiona.

O Rojo picota bien cubierto de
capa.

(D Fragante y especiado, con apor-
tes de la madera que equilibran el
frescor y la madurez de la fruta. Al
fondo, recuerdos de hojarasca y flor
de azahar. Enorme potencial.

@ Mis conjuntado que en la fase
aromatica, responde a un estilo de
exhibicién frutal sin renunciar a la
personalidad y la complejidad. Es
carnoso, aromatico, maduro. Larga
vida por delante.

BLANCOS

93 Martires

Blanco fer. bar. 2008 | Viura | D.O. Ca.
Rioja | Finca Allende

90€

Lo dltimo de Miguel Angc[ de
Gregorio es un blanco fuera

de serie que va a sorprender

a propios y extraios. La viura
llevada a su mixima expresion
de calidad.

O sigue lalinea de la casa
(Calvario).

O Amarillo ocre con poco brillo.
@ Alta intensidad aromatica, con
notas de madera de gran calidad
¥y un repertorio frutal exquisito.
Hay toques de panaderia, de flores
secas e hinojo. Una nariz soberbia
y magnificamente conjuntada.

© Estructura de cuerpo medio-
alto. Desde la entrada en boca deja
claros tanto su elegancia como su
poderio. Al paso resulta glicérico,
frutal, untuoso. Final repleto de
matices. Un blanco desafiante.

-
91 Allende
Blanco 2007 | Viura y malvasia | D.O.
Ca. Rioja | Finca Allende
16€
El lanzamiento del muy nuevo
y poderoso blanco de la casa
no le ha hecho perder un dpice
de calidad. Allende atesora una
solida estructura gustativa y un
logrado repertorio aromitico.

O Clasica, limpia.

@ Amarillo con reflejos acerados.
() Aromas de intensidad media,
con toques de flores y frutas bien
conjuntadas. Hay, al fondo, notas
de plantas arométicas que le dan
profundidad y otras originales que
hacen pensar en la salmuera.

@) Estructura de cuerpo medio.
Pasa de boca muy grato, con el
alcohol y Ia acidez en equilibrio. La
presencia de la madera no impide
que la fruta se haga valer a mitad
de boca. Final de medio recorrido.

Kasia Romanska: “MARTIRES
es un blanco de enorme
complejidad con un compor-
tamiento en boca soberbio. Es
denso, untuoso, equilibrado™.
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SEPTIEMBRE 2009

ALLENDE 07 6,75/10*

Bodega: Finca Allende

Zona: Rioja

Tipo: Blanco

Variedad: 80% viura y 20% malvasia
Crianza: 14 meses en barrica

| PVP: 14 €

Nota de cata:

Paja con reflejos verdosos. De buena intensidad
en nariz, aromas de su estancia en barrica en
primer plano (ahumados), fruta blanca y citrica
junto a ligeras notas balsdmicas. Graso y de
buena estructura, con un paso de fruta exética
y citrica. Final largo con recuerdos de vainilla.
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Allende Blanco 2007

Nueva afiada y nuevos formatos

El endlogo Miguel Angel de Gregorio ha sacado al mercado una nueva afiada

de uno de los vinos esenciales de su bodega riojana Finca

Allende: Allende Blanco 2007. El color amarillo dorado y una i:l

boca sabrosa son caracteristicos del Allende Blanco 2007, un

vino con aromas medianamente intensos, al que acompa-  j—a ;’H 4
)

fian sensaciones cremosas, hierba seca, fruta blanca fresca, (
notas balsdmicas y una madera bien integrada. Es un vino |

fresco, con buena acidez, muy sabroso, expresivo, intenso | u

v persistente. Elaborado con uva de las variedades viuray | £ ikl
malvasia procedentes de vifias viejas ha sido fermentado | = —

y criado durante 14 meses en barricas Allier. Personalistay | = |

singular, de estilo modemo y lleno de expresividad, se pre- | =
senta en dos nuevos fonnatos: medio litro y mdgnum. %
f----..= )
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ALLENDE BLANCO 2007
Finca Allende < D.0.Ca. Rioja
PVP: 15 € = www.finca-allende.com

Mas alld del éxito de los blances de expresion mds [resca y sen-
cilla, poco a poco comienzan a hacerse lugar tamhién aquellos
mds complejos, expresivos y maduros.

Y es en Rioja, tierra de tintos, donde uvas como la malvasfa,
viura y garnacha blanca apuntan algunos de los blancos de
crianza mas notables de Espafia, Buen ejemplo de ello es el
Allende 2007, que firma el prestigioso endlogo Miguel Angel
de Gregorio: un blanco de nariz seria, donde las notas de fin 1ta
blanca madura conviven con matices especiados y herbdceos,
con una boca elegante, estructurada y bendecida por una ge-
nerosa acidez,
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GUIAPENIN
VINOS

FINCA ALLENDE
Plaza Ibarra, 1
26330 Briones (La Rioja)

: 941 322 301 - Fax: 941 322 302
info@finca-allende.com
www.finca-allende.com

ALLENDE 2007 B
wiura B0%, mahvasia 20% *ak16€

93 Color pajizo brillante. Aroma potente, fresco, fruta ma-
dura, citricos, fruta escarchada. Boca sabroso, polente, car-
noso, frutoso, largo

ALLENDE

2007

ROCUDO Y om
Firaca, ALLUMEA AL
5 RACHA - TS
[YErEri)

RIOJA

DCssNAL R (M ORICEN CALITCADA

Hsdisswl B8

MARTIRES 2008 B
viura 100% 90€

95 Color pajizo brillante. Aroma potente, fruta madura, fruta
fresca, expresion frutal, especias dulces, roble cremoso, mi-
neral. Boca sabroso, potente, camoso, complejo, especiado.

CALVARIO 2007 T
tempranilia 90%, gamacha 8%, graciano 2% a0e

MCnrm cereza intenso, borde granate. Aroma polente, ex-
presitn Irutal, fruta madura, especias dulces, roble cremoso,
cacao fino. Boca sabroso, camoso, especiado, tostado, ele-
gante, laninos suaves.

CATNVARIO

FLANTID B 1eas

ALLENDE 2007 T
tempeanilio 100% *kk|6E

92 coior cereza muy intenso. Aroma potente, roble cre-
moso, muy tostado (torretactado), fruta fresca, fruta roja. Boca
potente, carnoso, sabroso, estructurado, laninos secos pero
maduros

CALVARIO 2006 T
tempranillo 90%. gamacha 8%, graciano 2% a0E

94 Color cereza, borde granate. Aroma polente, lerroso,
balsdmico, tostado, roble nuevo, chocolate, fruta madura,
Boca sabroso, potente, carmoso, especiado, balsamico

AVRVS 2006 T

tempranifio 85%, graciano 15% 150€

93 Color cereza intenso, borde granate. Aroma fruta ma-
dura, polente, lierra humeda, especiado, espirituoso. Boca
polente, camoso, especiado, lleno, tostado, taninos secos
pero maduros

ALLENDE 2006 T
temnpranilio 100% 16€

89 color cereza intenso. Aroma potente, especiado, frula
madura, lostado. Boca especiado, cdlido, fino amargor, tani-
nos maduros

AVRVS 2005 T
tempeanilio 85%. araciano 15% 150€

96 Color cereza, borde granate. Aroma polente, fruta ma-
dura, especias dulces, madera de cedro, mineral, balsamico,
roble cremoso. Boca sabroso, camoso, complejo, especiado,
largo, taninos maduros.

ALLENDE 2005 T
tempranifio 100% *hk16E

91 Color cereza brillante. Aroma frula madura, especias
dulces, roble cremoso, elegante, complejo, mineral, Boca sa-
broso, frutoso, taninos maduros, tostado
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RN TR . ABC Octubre 2009

Allende

Afiada: 2005

Origen: D.0.C. Rioja
Variedades de uva: tempranillo
Precio: 16 euros

Bodega: Finca Allende. Briones
(La Rioja). Tlfo: 541322 301

Impactante

elaboracion a un precio

de venta al publico por
debajo de los veinte euros, Es
Rioja. y mucho mas.
Sensaciones sobresalientes por
su fruta, tipo de barrica,
frescura... Sirve de companiia

| paratodo, y todo bueno. -
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destacamos a Vallebera por su
facilidad para hacer grandes
vinos para todos 1os gustos. ¥
es0, hoy, eaclavepara la super-
vivencia.

Watias y BenjaminBeronia
¥ Contadoery son el alina de dos
bodegas que sin elles no exasti-
rian, Antagonicos en apatien-
g, PR LD gLe guales en
suamor por fa terra, Cai presoe
por fortuna de sus lecciones da
nclogia, e su conversacidn ¥
del placer de catar antes de
apostar por ina cena con e
de los porsonmes QUe mas me
han enriguecido. Bse o bl-
guel Anpel de Giegorio. Una
spnesta segura @n o personal
¥ enln profesional queme man-
there v vo con sos extraord inas
rios Aurusy Calvarioyqne em-
pieza ahors Una neya aventu-
re a un precio aferior: Finca
Nueva,

D' Gregorio tiepe sue domi-
nins en Brisnes (La Rinja), ¥

Octubre 2009

alli scebames nuestras aventu-
rag con un v ing delieioso, pri
mero, gue selame Unnum. Po-

cos ]u oonoeen, pocas hotellas
ze elaboran, pare su autorn kMi-
el Merino, sabe mucho ¥ po-
ne slempre sus principales co-
noctmientns al servicio dol con-
sumidor. Fue gl perfecto prolo-
Eo a una visila tan deseada co-
mo nunca realizada: Dinastia
Vivanen.

s un musen, 83 una impre-
glonante tienda, es un magni-
fico restanrante. Lo es, pero
haymas. Empisraaserunare-
farenciz con algunos de sus vi-
nos que manticten un preeto
perfecto: Dinastia Vivanco
crlangs y THnastia Vivaneo ro-
saila. Tedos agquellos que visi-
taran La Ridja debicran guar-
dar wna mafdans feomida in-
cluida)enna tavde paraenten-
der um poguito mas este nmun-
do que nos catthvs. Bete mun-
do llamadao vino,

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA SEPTIEMBRE-OCTUBRE 2009
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Mas actualidad  Ganle y TV

lomejordelvinoderioja.com

Articulo

Rioja, casi olimpica
16/10/2008

Los vinos de Finca Allende acompanan la candidatura de
Madrid como sede de los Juegos desde el inicio de la aventura
en Atenas

pudo ser Madnd, por segunda vez consecutiva, se gquedd sin
dad Ia aspiracion de millones de espaficles, y ofras tantas
das, de convertirse en sede de los Juegos Climpicos. El

de Madrid, valorado por los técnicos come el mejor, tanto
ra eleccion de Singapur para 2012, en la que

te se llevé el gato al agua Londres pese a sus carencias
as, como en la reciente de Copenhague. donde Lula
rtida con Rio de Janeiro, se quedo de nuevo con

La botella. de 27 litros

nal con la mas tipica comida espa
Txistu' ha confiado en los vinos de Finca Allenda
de Miguel Angel de Gregono, para acompanar

la bodega
e, Calvario y
Rey « paria

quedarof

130 restaurantes de Chicago y NY promocionan los Riojas
de 130 restaurantes de Chica N o 0 ¢:
105 de Rioja desde el proxim ha
llas personas que lo deseen p

M ). una masa de entre
~ago a través de la web
ek com

o

s a precios especial
sivas de bolellas de vino o vin
ma para del plan de promaocior
srcado que ofrece unas
uro del consumo de v
de iitros de vino de Rioja
pués de Reino Unido y

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA SEPTIEMBRE-OCTUBRE 2009
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Octubre 2009

laborar un buen ving es un procesa laboricso
gue comienza mucho antes de que |a uva
recogida durante fa vendimia llegue a |a
bodega. Es el resultado de un trabajo que
empieza por analizar y comprender la tiera que
da sustento a la vid y el caracter de |as uvas escogicas.
Miguel Angel de Gregorio {en¢logo, ingeniera
agronomo y bodeguero) trata con esmero cada
elemento que interviene en la creacion del vino. Sus
primeros vinos elaborades en una bodega ricjana ya
llarmaron |a atencion por su marcada personalidad.,
Después, en afios sucesivos (1995 y 1996) se lanzo a
la aventura de contar con bodega propia. De Finca
Allende (Briones, Rioja) y de Finca Coronado
(Argamasilla de Calatrava, La Mancha) surgieron
caldos innovaderes -como Aurus-. con los que supo
ofrecer novedad vy calidad. Ahora vuslve a fa carga con
fuerzas renovadas -bodega nueva y Yinos NUevos,
también en Rioja- para sorprendemos con su manera
de sofar el vina y de embotellar la tierma. ) Mad Cae Marra

rd
Mguel ﬂngel de \Jregorio

| “Finca Nueva es mi
| laboratorio de ideas”

1H.- Vi, se convirtid en emdlogo casi
de forma 'natural’, por su vinculacion
Tamiliar y alguna vez ha definido una
bodega simplemente comw una filo-
sofia, ; Cusiles son esas filosofias que
le han guiado en Finca Allende y en
Finea Coronardo?

Miguel Angel de Gregorio.- Segin mi
entender, sl hay una flosofia aplica-
bl al munda del vino: 12 de la tema, Lo
aquet yo hirgo es interpretar Ia tierra, com-
prerderla, adaptarme aellic Lo demls
Io hagce, o debe hacerlo, la naturaleza.
Pero también huy que tomarse en serm el
mundo del vino, Cada vezr hay mds
enlrantes ajrnoe; a este manddo. .. ¥ eso
se refleja en los propios vinos. Habla-
mos de un ser vive, el vino. gue evolu-
ciona y cambia. ¥ hay que estar prepa-
rado para ello. Saguir los dictados de la
mods puede scr B0 caming, pero las
modas cambian y, al final, quedan los
“elisicos”, El endlogo intevpreta ka uva
v, i, it ki, | terr, 8, quizis todos
mis Vinos tengan ese hilo conductor; of
respeto a la fierra

“Hay que tomarse en
serio el mundo del vino.
Cada vez hay mas
entrantes ajenos a este
mundo... y eso se refleja
en los propios vinos?”

IH.- Concretamente Finea Coronado
supone la recuperacion de wn terreno
qui es una antigna mina de hierro,
o Cudibes son las peculiaridades de la
riqueza de este suelo ¥ qué clases de
vinos permife elaborar?

ALALG.- Quizis 1a ince de la Mina sea
1a s emblematica de Finca Coronada,
En genernl son tierras ricas en miners-
les. especialmente La Mina, ya que sus
v itz estin plantadas en una muna de hie-
o a cielo abierto de la época romana,
con un suelo oscurg y pedregoso. Esti
en Argamasilla de Calatrava, justo enel
limite entre Castilla y Andaluciz, con un
cimu feettemente comtinental con vera-

s iy secos v caluroses, olohoes tem-
plados durante el dia y frios durante la
noche. Los suelos son franco-arcillosos
y el subsueln de margas calizas. Todo
ello ha dado lugar 5 unes vinos muy sin-
rulares,

TH.- José Pedin le calificd de "enfuns
fervible’ de La Rioja. ;{Qwé opiniin le
merece esta fama que le acompaiia?
MAG.- Eso fue hace muchos afos,
cuando creé Finca Allende v con ella
WIS Vings que sorprendienan por s sin-
gularidad v por salirse de los cinones
establecidos. Pero oy son va unos cli-
sicos.

IH.- Vd. cuenia con una doble farje-
ta de presentacion, La Rioja y Casti-
lka-La Mancha, ;Puede Begar a diferir
mucho ser bodeguero en una y otra
regiin?

MALG.- Mi experiencia me dice que no,
Légicameniz kas vifias no s¢ compartan
igual, va que ni las alturas, ni ¢l clima
so bos mismos. Pero las cicalrices te
hacen entender cada ticrra, Hay que
mirar la terra, olerla. respetarla, mirar
el vifieda, acariciar las hogas durante fa
primuavera, cortar 13 uea cuando esid en
sz, evarla con mimoe a la bodega v,
una vez dentro, Jo demids es simple: s0lo
hay que no estropearla, porgue la uva
SICINPRE &5 SeneTis,

TH- ;La Mancha es todavia una zona
para reivindicar, pese a los buenos
winos que lleva tiempo produciendo?
MA.G.- Creo que los elaboradones que
hemos elegido La Mancha reivindica-
mos cada di, con nuesto mabajo. la cali
dad de los vinos que csta tierra puede
afrecer. Lo que hace falla exs que todos
los que tormames paite del mundo del
Vin tengamos confinza en nuestny tm-
bajo ¥ que miremaos al consumidar. Es
£l el tnica que debe valorar el rabajo,
oo su eleccidn.

TH.- ;En qué proyectos nuevos esti
trabajando ahora?

MALG.- Lo mis inmediato es 2] lanza-
rdento de 1a nueva bodega, Finci Nue-
val, en la Rioja. Sale o la luz un proyecto
en el gue tabajumos desde el afo 2004,
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En un momente en el gue se cumplen 14 afos
del nacimiento de Finca Allende, v tras cl asen
tarmiento < Fines Coponado, en La Mandha, pues
e cunndo estamos preparados pars esla nueva
apuesta, Estd en Briones, muy cerca de donde
se encuentea Finca Allende, en una hodega de
meva generacion. Digamos que es mi labora-
torio de ideas, donde In spuesta estd divigida
hacia un consumidor que quiere vinos pars dis-

frutar en cualguier situacion, En ocru-

bre estirin e el mercado las seis refe-
rencias gue hemos elaborado. Vinos de
noeva peneneion, frescos, divertidog v
s aseqibles,

TH.- Ademiis, pronto tendrd cn ¢l mer-
cado un nuevo hianes, lo que despierta
ciertas expectativas después de Jos éxi-
tos comseguidos. ;Qué nos puede avan-

ar sobre este vino?

MAG.- Es Martires 2008, un vino de pago.
Lo e “*el hermano blanco de Calvarin”™,
nuestro, por ahora, oo gran vino de pago.
Pero es blanco, 100% Viure, Es un vino que
antes de salir al mereado va estd siendo deman-
dadao. Y es que s6lo se han producide 1500
botellas. EI pago estd situado sobre un ddlmen
neolitico junto & la errmta medieval de bos Mir-
tires, y de un lugar asi sale este vino que va
denominan “clixir”™, 2

Puntualizando

[H.- Diganas, una variedad de uva pre-  IH.- Cambilando de tema, jCudl o5 su
dilecta y otra que le haya sorprendidn, — perspectig del escenaria internacio-
MAG.: Sincer v, e cuestz elegit nal en el gue inlenta abrirse caming ol
uitky, ya quie me siguen soprendiendn. vino espaiol?

Pern me ha guslado ver ol s oom- MAUG.- Nosotns exgortaris a 54 pai-

porke uri variedsd como ez lz
Liraciano an zonmas tan distinias como
sony L Maricha v Ricga, Fn Finca
Abbencke v en Finca Coronack culiiva-
ms ks Graciano y elaboramos vinos
menovaniefales, Catarlos juntos 5 oy
una expu-

THL- jCron gque s utiliza delidamente
la expmesidn vinos de autor? jExiste un
pitfico especifica para estos caldost
MAGL. La expresicn *vino de aubor®
raich para definic a los vinm que w
alaboraban Bajn el criterio de un end-
logn, y que prasentaban una toncep
cliin, umas caracteridicas, unas fonmias
dier raboracion singulares. ¥ (odavia
Aoy se mantiene: Y &, creo que hay
persnis que biscan este tipo de
vircs, ya gue reflejan una krma con-
creta ek enpender el vino,

IH.- La credividad a 1 hora de elabo-
rar un ving, preside antes én inlerpre-
tar ielmsente un lermeno o en extraer
sus miaximas posibilidades!

MAG.- Cren e armbias cosas. Pan,
sirvduda, lo mis imporanie & cono-
cer [ tiema y comn se comporta L
wiri e ella. 5660 asi e posible parsar
en &l vine gue guieres hacer

sath, oyl e ue abrir marcados
Hay mucha competencia v
crisis. E| consumidor
o, y hay cue sater

0 U afrecer un pro-
shicto dnice, singulas, no globalizad.
Y para He i

0, ¥ para fodo ollo hay gque
tener informacidn, radiogrefios que nos
clfescan pautas; v en eso queda
mancho trabajo por maliar

M- jCuwidles son los puntos feeres y
diibiles del vino espafiol vn ese
st

MAG.- En Egpraita olrecermes cantidad,
& v singularided. Do eso o hay
chuda. Pero no tenemos |a e v la
presencia intemacional U Como pals
productor nos merecemos, Tendriames
LB SLIMAT S0 ergiisg,

IH.- Uni altima cwestion, recomiénde-
nus e vima, algin descubrimiento
peCiente o uno s

MA.G- Pues tanto si enes enlendids,
com sl e guiens inicias e e munds
sl winn, practa alpuna de |os vines
da Finca Mueva, [Segumn!
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JTHA SORFRESA ALLENDE
Acostumbrados corno nos tene alas
sorpresas, el entlogn Mauel Angel
de Gregorio (www finca-allende.
com) larzaal mercado laprimera
afadade Martires 2008 (30€), vino
glabor adocon Viurapracedentedela
fincaMartires plantadaen 1970, del
que se comercidizan 1 300 botellas,
Peroelinquieto DeGregano yaprepara
| sahda de seisvinos de una bodega
de ryevageneranin, FincaNyevs,
Ubicada tarmteén en el tErming nojanc
deBriones, & igual que sureconotida
Ferrmana may or Finca Allande,
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11 de Noviembre de 2009

MIGUEL ANGEL DE GREGORIO ENOLOGO QUE DIRIGIO UNA CATA DEVINGS EN SAMOS

» Miguel Angelde Gregorio, conocido endlogo y bodeguero, dingid en Samos una cata de vinos
representativos de lugares que atraviesa el Camino Francés. Y es que esta rnita de peregrinacion
es también «camino de vinost por su estrecha relacion con monasterios benedictinos, asegura.

«El Camino Francés a Santiago esta
iINdisolublermente unido a los vinos»

POR AL CASANOVA

FOTO

INGENIERO AGRONOMO, &1
logo y bedeguero, Miguel Angel
de Cregorio es propietario de
Finca Allende v Finca Nueva (La
Rioja) yde Finca Cotonads, enla
Mancha, Creador de premiados
vinoscomo Autus’ o'Cabarks’, no
descarna nueves proyectos en Gali-
cia. Se dehine como un =vitioulror:
criado entre vifedos e insiste en
que el vine vnoes sélo un negodio
sinouna forma de vidas,

Qui relacién se puede establecer
ertre e mundo de vino y o Cami-
no Francés a santlago?

El Camino Franoés es un camine
davincs, la relacién es roral, no
podemos olvidar que el Camine
estd jalonado de monasterios be
nedictines, orden que fba trasla-
dando con el el cultivo del vifie-
de. En ks zonas donde el cultive
era posilile se back juntoal propio
monasterio. EMotTas zonas, como
Samos, donde el clima oo lo per-
mitia, kg monjes tenian sus vilie-
dos en El Bietzo. Elvino formaba
parte de la vida mondstica, em
imprescindible para | consagra
cion, Ademds, formaba panede
1a digta de les monjes porque ks
plopotcionaba calorias, ayudaba
a combatirel frio y tenia propie
dades saludables para combarir
I3 gastroenteritis, Por motivos
religingas y dietéticos, fueron los
monjes quienes fueron inttodu-
clerde el culrive del vino, Por eso
€l Camine Francés estd indisolo-
blemente ligadoa losvines,
Quié opina de los vinos gallegos y
dela Ribeira sacra?

Los vinos gallegos han experi-
mentado en kos dltimos afios un
renacer incredble, algunce de los
miejores vince blances de estepats
se estdn haciendo en Galicia, La
Ribeira Sacta €6 ana zona mara-
villea, peroqueda mucho potti-
bajar, Es Jazona de mds vitioulra-
fa hetoica, porque noes mada fdl
cultivar esas ladems.

(EXISten UNOS pardmetros para
catalogar un vine como buenc o
todo depende de cada paladar?
Las dos afimmaciones son ciemas,
Hay parimottos objetives y, a su
vaz, N0 clvidemos que &5 un ali
mento creade para causar placer
4 quien Jo bebe, A Dics gracias no
lo nec mos como alimento
bdsico ni come medicing, peto e
cada vez mds importante come
elemento de cultura yde placer,

Galicia

Los vinos gallegos
han tenido un
renacer increible. Algunos

de los mejores blancos se
estan haciendo en Caliciar

delsegmenro madioalto ode pre
minm la presentacion pasa d un
segurido logar, porgue se mosven
en uncirculo de conocedoras.
Calidad y precio moderado éson
conceptos refidos?

Depende de lo que uno busque,
Hay vinos de magnifica calidad
para el consume diario & un pre-
cio muy asequible y hay grandes
vines que le hacen 2 unover
gloria a un precio mds alio.
tAlectari of camblo dimiticoala

Mercado
En los segmentos
medio y bajo el
etiquetado y presentacion
del vino es fundamental
para su ventas

produceidnd A

preductor devinodealta calidad,
& mds conocida come productom
de vino a cetos niveles y bartes,
Queda mucho camino por @
Trer, pero las altas calidades poco
i poco S¢ van imponiendo,

Dicen de usted que ha revolucio-
nada la forma de hacer vino,
Esofue hace tempo, quizds sraun

D¢ hecho esta afectande, o que
pas es e sibemes muy poco de
cambio climatico. Sabemes que
zonas donde antes nosz podia cul-
tivar hoy £ estd caltivando,

Es del comité ejecuts
dela Federacidn Europea de Clubs
del vino y uno de los primeros en
llevar los caldos espafioles al ex-
tranjero. (Mo se reciben los vi-
nos espanoles en otros paises
Espifia es poco conocida como

moments én que nadis persaba
en k vina, pensaban que el vino
e hacta en la bodega. Apostamos
poruna filescffa Tae eltiempopa

rece habernes dado ki madn, en ks
(ué prestibamos mas arencisn al
wiflado que a i bodega.

£Es dsa la razdn por la que huye de
dasificar como crianza o reserva?
Hectivamente, Era una cosa ex

trafa en Espania y hoy casi todos
los vincs de alta calidad en Epana
hansegoide nuestra idea,

Percepciones

«Elmundo delvino tiene la
magia de la bellezay esta muy
relacionado con el glamoum

#Qui tiene e mundo del vino para
generar tanta fascinacidn?
Tiene magia, la misma que el mo

: ¥ |a venta
o et I

| yiapr taciong
En bos segmentos medis y bajo es
furdamental, Cuando hablames

benedictine, unpaisaje,
una sinfonia de Beechoven oun
cuadre. 1a magiade L belles, de
la perfeccin wenica y estética,

Esunmundo elitista?

Estd muy relacionado con el gla-
maour, aquellos que han ganade
diner a veces les apetece parici-
parde nuesttoghmour pensando
que 82 compr, Han sido muchcs
kot que e hanintroducidoy pocos

les que han triunfado; silo quie-
nes han romado esto como forma
devida y no unsimple nagedio.
tHay un Vino para cada ocasiang
Para cada ocasiin y pat compar-
tir con cada persona, El estado de
animeo también esbasico,
+Podria dar algunas recomenda-
dones para acompaiiar platos?
Nocreoen eso, Creo mas en un
vino pam cada momento y cada
pérsona. Lo del blance para el
pescado y el tinto para la carne es
un tépico. Lo que nunca se debe
tomar e vino con alcachofas, e
pimages, coles de braselies ecnsa
{ada aderezada con vinagre,
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SOLICITADOS,
ALGUNOS
HASTA CON
LISTA DE ESPERA;
OTROS SON

DE AUTOR,

DE DISENO O
DE NUEVA
GENERACION...
ESTA NAVIDAD
NO TE QUEDES
ANTIGUA Y
ELIGE

Vinss

Qe

DICIEMERE 2009

Martires.
Rioja (90 €),
de B. Finca

Allende.
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EL PAIS SEMA

A

HAY OTRAS
OPCIONES

spafia es un pais de gran prestigio vitivinicola.
Pero, ademas de sus vinos ‘estrella) todas las
grandes bodegas ofrecen otras opciones de coste
mas ajustado y calidad excelente. Esta guia le
ayudara a descubrirlas sin descuidar su bolsillo.
Por Garlos Delgado

21. Finca Allende

El'top": Aurus 2005. Precio aproxi-
mado: 120 euros La segunda opcion:
Allende 2005. Tipo: tinto crianza,
13,5%. Cepas: tempranillo. Precio:

16 euros. Puntuacion: 8,9/10.

En nariz se expresan, nitidos, amplios
y frescos, aromas de frutos rojos y ne-
gros silvestres, con marcadas notas a
madera nueva y café. En boca resulta
sabroso, con la fruta emergiendo de
sus taninos robustos y maduros.

® Plazade ibarra, 1. 26330 Briones
{LaRigja). 945 60 90 86. DO: Rioja.
www.finca-allende.com

N° 1.730
Domingo 22 de neviembre
e 2009

Noviembre 2009

21
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=MUND
ACAZINE

ELEMUNDO

de vinos el gourmet

El placer

segun Carlos Herrera

Bajo el lema “un pais para comérseloy bebérselo”, el popu-
lar periodista radicfénico muestra devocién por nuestros pro-
ductos. Por eso dedica un espacio en su programa a la gas-
tronomiay abrié un club del gourmet a precios democraticos:
“Oniiero servir buen género a la mayoria de los espaiioles”.

por fotografia de Chel

Noviembre 2009

P.Dime tres factores que expliquen el
boom reciente de nuestros vinos.

R. Primero, interpreto que el trabajo de
jévenes endlogos, que ya son venera-
bles, ha sido clave. Encabeza lalista Ma-
riano Garefa, el gran brujo, y su escue-
la, inica, imbatible. No me olvido de
Telmo Rodriguez, Alvarito Palacios,
Miguel Angel de Gregorio.. Sequndo,
la importacién de varietales foraneas,
como la syrah, por ejemplo. La chardon-
nay ha hecho milagros en tierras hosti-
les al buen vino. Y tercero, la moder-
nizacién de estructuras. En ese sentido,
Marcos Eguren o Remirez de Ganuza
han disefiado bodegas perfectas.
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EL VINO ANTE LA CRISIS

P - Cammry lobore o t;-“m. h LR ]

i

Escaparate de vinos en una tienda especializada con propuestas de maridaje. /reuTers

Accion y reaccion
Varios bodegueros punteros sacan al mercado nuevas Bodegas y marcas
con vinos a precios mas econémicos para hacer frente a los tiempos dificiles

Ventas de Rioja

P De enero a septiembre: La caida

1 Vinos jovenes: |
P Crianzas:
s P Reservas: Fe

P Grandes reservas: (

de comercializa
y animan al opti
ino debarti

«Hay una fuerte crisis ~ «Hemos meditado sacar «El Camins si ha venido «Laidea de Ares es
econémica, pero hay un vino mds barato, bien porque los vinos anterior, pero no puedo
otra mayor y anterior peroya tenemos buena  de mds de 30 euros negar que nos vienen bien

de consumo» relacion calidad/precio»  estdn muy perezosos»  los vinos mds asequibles»
/ ¥
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ALLENDE BLANCO 2007

ALLENDE 2005

FINCA ALLENDE
941322301
Briones . La Rigja

Una excelente afada para una excelente
elaboracidn. Un vino soberbio,
impactante por su finura y también por
su cardcter. Se ha convertido en un vino
con una gran personalidad debidoa la
tierra que le vio nacer y a los mimos
constantes que recibe el vifiedo. Armonia
en nariz, armonfa en boca, elegancia

de principio a fin, Y cuando aparezca
dentro de un tiempo la afiada 2006,
comprobaremos hasta dénde llega la
sabiduria del endlogo. Una elaboracién
sobresaliente, Crianza de 16 meses en
barrica. Variedad: tempranillo.
www.finca-allende.com

mmu

FINCA ALLENDE
Tel. 941 322 301
Briones

La Ricja

Eterno, indiscutible, uno
de los mejores vinos
blancos de Esparia. Muy
marcado su cardcter
Por su unidn con la
madera. Amplio, mds
que sabroso. También fresco, mas de
lo habitual en esta anada. Lo mejor
de todo es que ha encontrado una
continuidad por encima de anadas,
y a la vez saca lo mejor de cada una.
Variedades: viura y malvasia.
www.finca-allende.com
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El Buho Sibarita

Revuelto de gastronomia, vinos y musica

EL FACTOR HUMANO

Miguel Angel de Gregorio también se cri6 en una bodega, ya que su padre
se encargaba de los vifiedos de Marqués de Murrieta. Ingeniero agréonomo
y enologo, Miguel Angel revolucioné el mundo tradicional del vino en La
Rioja, ya que cuestiono la clasificacion de los vinos de calidad en crianzas,
reservas y grandes reservas. Con toda la razén del mundo expresa que un
gran reserva se puede elaborar con un vino impresentable siempre que
cumpla los plazos reglamentarios de estancia en barrica y reposo en botella
y utilice los tipos de uva autorizados por el Consejo Regulador. Asi que
empezé a elaborar vinos de gran calidad que no tenian el paraguas de
reserva o gran reserva en la contraetiqueta. F1 Buho habia probado en
muchas ocasiones Finca Allende, 250.000 botellas anuales de un muy
digno vino de crianza y en una cata dirigida por Miguel Angel tuvo la
inmensa suerte de catar sus dos espléndidos vinos Calvario v Aurus. Gran
expresividad, aromas profundos v una madera de altisima calidad bien
ensamblada producen una orgia de los sentidos. Sélo 7.500 botellas del
primero y apenas 5.000 o 6.000 del segundo convierten en privilegiados a
los que consiguen probar estos vinos.

Estos endlogos y otros muchos que aprendieron con ellos o en las ocho
universidades espafiolas que imparten Enologia o en la tradicional
Universidad de Burdeos son los que han conseguido que los espafioles
podamos sentirnos orgullosos de nuestros vinos
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Todosloscaminos.com

Asociacion de Periodistas del Camino de Santiago

Miguel Angel de Gregorio resalta la relacién entre vino y Camino

éQué relacién se puede establecer entre el mundo del vino y el Camino Francés a Santiago? Esta es
la pregunta que el periodista A. Casanova hace en el diario lucense El Progreso al endlogo Miguel
Angel de Gregorio (con dos bodegas en La Rioja y una en La Mancha). De Gregorio responde que “el
Camino Francés es un camino de vinos”, y asegura que “la relacién es total, no podemos olvidar que
el Camino esta jalonada de monasterios benedictings, arden gue iba trasladando con ella el cultivo
del vifiedo. En las zonas donde el cultivo era posible se hacia junto al propio maonasterio”. Ya
centrandose en Galicia, se detiene en Samos, v, tras constatar que el clima era y es todo menos
iddneo para la vides, “los monjes tenian sus vifiedas en El Bierzo”, y afirma que el vino farmaba
parte de la vida manastica, era imprescindible para la consagracion ™.

En otro momento el entrevistado asegura que los caldos “formaban parte de la dieta de los monjes
porgue les proporcionaban calorias, ayudaban a combatir el frio vy tenian propiedades saludables para
combatir la gastroenteritis”. Y acaba: "Por maotivos religiosos y dietéticos, fueron los monjes quienes
fueron introduciendo el cultivo del vino. Par eso el Camino Francés esta indisolublemente ligado a los
vinas”.
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CALVARIO 2005 (MAS DE 20 €) B2

Finca Allende. Tel. 941 322 301

De un pago cuya extension no supera las 2 hectireas. En 2009 cumple diez
aiios y Miguel Angel de Gregorio asegura que “es redondo y un espejo del
terrufio”. Enorme, por su fragancia, profundidad y aporte frutal. Serd muy
clegante. [Carne a la parrilla]. Consumo: 18° C. Guardar.
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Allende

Anada: 2005 D.0: Rigja

SELECCION DI
ellconomista
Bodega: Finca Allende.
Briones (La Rioja)

Tel. 9413223 00,
wwswfinca-allende.com
Crianza: 14 meses

de barrica francesa y
americana,

Uva: tempranillo.

PYP aprox.: 166

Fragante, limpio v franco. Vivo
Muchas sensaciones de frutas
silvestres rojas y negras, en
sazon. Gratos recuerdos de

su crianza, con apuntes de
maderas finas y arométicas y
recuerdos de tabacos. Buena
acidez, amplio y sabroso en
boca. El hermano pequefio

de |a casa tiene mucho que
decir. Los mayores, Aurus y
Calvario, enormes, no alcanzan
la produccion parz estar en la
guia.

ALLENDE
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info@finca-allende.com
wwaw finca-allende.com

Allende Pt
2006 - 16 Euros

Uvas: 100% Tempranillo

Gastronomia: Guisos riojanos, embutidos
Aspecto: Rojo burdeos con ribetes cacbas de boni-
ta caida.
Aroma: Complejo e intenso, a fruta confitada y fon-
dos balsdmicos y especiados
Boca: Potente entrada, untuoso y equilibrado
Persis

Allende Pt
Blanco Fermentado en Barrica 2007 - 16 Euros
Uvas: 20% Malvasia, 8o% Vu 2

Gastronomia: ."-\pL
Aspecto: Amarillo dorado e interso de gran lumi-
nosidad

blan

hierba fresca y

Boca “resco, est ado y firme.

los mejores
de Espana

Allende Gracaano Pt

Aroma: Complejo, sutil, a v

['.!’I'\:Nl!"ll‘ d.

Aurus Pt
2006 - 150 Euros

Uvas: Ci

Castronom.a Pla

estructura cor |||1

Calva rio Pt

complej
, CUSros, ca

untuoso, e
|g-.'1 post

Martires Pt
2008 - go Euros
Uvas: 100% Viura
Gastronomia: Ca
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«Quiza algun dia venga un guru a catar grandes viuras»

2911142009

Miguel pf\ngel de Gregario, JOiaz Uriel

A.Gil Lo de Miguel .ﬁngel de Gregorio {(Finca Allende) con los blancos es casi una ohsesion. En las bodegas en
las gue anteriommente trabajo v, a partir de los noventa en Finca Allende, la elaboracion de un gran blanco ha
sido una de sus prioridades.

Acaba de sacar el mercado el primer 'Wartires 2008, gque e ha sido reconocido par algunas guias especializadas como
gl mejor de Espafia; «Es un vino de un vifiedo moy singular, plantado sobre un macizo rocoso y fco en hierro, que
gxpresa muy hien el terrufios. Oe Gregorio es un gran defensor de la vidra, aungue en el caso de Martires’, mas ala de
lavariedad y celtipo de elaboraciony crianza, la impottancia del sueln, del terroir!, 8sla clave: «No me opondo & [a
lihettad, pero creo mas impotante culth ar bien nuestras uvas v respetaras gue buscar otras opciones fueras.

El bodeguero recuerda gue shasta mediados de los afios 70 Rioja, aun con el aporte tradicional para tintos, producia
mias Uva blanca que negras Ahora, paradajicamente, «al consumidor B cuesta asumir gque un blanco se haga en Riojas.
De Gregorio considera en gste sentido que «tenemos que trabajar nuestra imagen como productora de blancoss v esta
corvencido de que con la vidra «hien cultivada ¥ con rendimientds bajos tenemos muchas posibilidadess . «Los grandes
vinos blancos —continda— de Espafia siempre se hiciefon con viura, sdlo tenemos que volier a creer en ellas.

Ademas del ‘Martires', el bodeguero elabora tambign 'Allende Blanco', con vidra y malvasia vy, slempre valorado entre os
mejores de Espafia. Fermentado en barricay criado después durante unos 14 meses en maderas nuevas y nobles
francesas, el bodeguero ha demostrado gue 52 pueden hacervinos frescos con uvas autdctonas v siv rendnciar a 1a
capacidad de guarda y 3 una evolucion muy positiva en botella; «Quizds algln dia —ironE - venga algin gurd a catar
grandes hlancos de viora de Riojas
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Martires
026.11.09 @ 15:02:05. Archivado en ¥inos

 Seguramente sea solo para darles envidia, pero no me puedo resistr a
contarles el wino que estoy probando, Se llama Martires, pero creo que serd
un martdr el gue nolo ha probado., En fin, siento martirizarles, pero les
prometo que me dejaré martirizar por ustedes, cual moderno San Sebastian,
oyendo sus comentarios sohre otras joyas v elizires alos que yo no haya

Mfﬁl,RT'II RES tenido acceso.., évale?

Les explico, Fiel a su cardcter inquieto, Miguel Angel de Gregorio |anza 4l
mercado Martires 2008, la primera afiada de un vino que esta elaborado
L 1 exclusivamente con las uvas procedentes de la Finea Martires, plartada en
1970, de la variedad wiura,

NN

PLANTED B 1070

Martires 2008 se vendimid el 17 de octubre. Los racim os fueron recolectados a mano v seleccionados a pie de
bodega, Tras un suave prensado v fermentacion de mosto flor en barrica nueva Allier, se crid sobre lias durante 3
meses en roble Allier nuev o, Bastoneo dos veces ala semana.

Son sdlo 1,200 botellas borgofia tradicidn que desafian a los paladares mas inquietos v que se presenta en tres
formatos: S0 cl, 75 cl v 150 o, (PP 79l 90€)

La Finea Martires fue plantada en 1970, 100% viura, sobre suelo francoarenoso, Densidad de plantacidn 3,500
piesfha, Meseta llana v elevada, Orientacidn norte-sur, Suelo franco-arcilloso sobre roca arenisca. Elaborado
exclusivaments con las uvas procedentes de la Finea Martires, de la variedad viura, Wendimia rmanual v seleccidn a
pie de bodega, Suave prensado y fermentacion de mosto flor en barrica

nuey a de roble Allier. Crianza sobre lias durante 8

meses en roble Allier nuevo. B astoneo dos veces ala semana. Produccidn 1.200 botell as.

Es todo un lujo de vino, sabroso, complejo, aromatico v pleno, Todo un descubrimiento v
U experimento ala vez de muy buuen resultado. Equilibrado, untuoso, frutal v con unos
togques de fina madera muy buen conjuntados, Agradable y satisfactorio, iEnhorabuenal
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| ACE

Diciembre 2000

_\ﬂ' el

blanco, el Martires 2008 de la Finca
Allende, D.O. Rioja, creado por el
inquieto endlogo Mignel Angel de
Gregorio. 95 puntos v go€.
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:con jubilo-
Diciembre 2009

X Martires 2008

Mértires 2008, del que sélo se han producido 1.300 bo-
tellas, es un vino exclusivo incluido en fa D.0. Ca. Rioja.
Es un elixir, el resultado del buen hacer de Miguel

Angel de Gregorio. www.finca-allende.com.
Precio: 90 euros.

xl.—&@}_ﬂﬁs
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DiciemBre DE 2008 NoO. 6 EpiciON MEXICO

CREADCE PARA DOMINAR

Es loable la capacidad de trabajo de Miguel Angel de
Gregorio, que clabora por separado los pagos que mas ke
entusiasman (aunque despues, va el vino criado, vaya a
engrosar su Finca Allende). Su Calvano -a pesar de su
nombre es una gozada vy uno de los niojanos que mas expre-
san el peso de un terruno-,

AURUS 2005 @

Finca Allende / +34 941 322 301 / www.finca-allende com

Vinedo La Dehesa. Potencia y finura en un mismo plano, grandes
dosis de moras, fresas y especias con un fondo mineral descarado.
Trago de gran ptuluﬂdld.ld frutal v tacto grandioso,

CALVARIOSSSS

Finca Allende / +34 941 322 301 / www.finca-allende com

Vifa Calvario. Tiene fruta, pero subraya su lado mas mineral (pol-
vora, arcilla). Trage vigoroso, enorme en sensaciones. Inolvidable.
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TEMPRANILLO EXPLAINED

Although its origins are still shrouded in mystery, Tempranillo is spreading rapidly,
becoming a truly international variety. But, as Victor de la Serna explains, there are good

reasons why Tempranillo from Rioja still ranks as the best in the world.

ess than four decades ago, grape

varieties were a very minor matter of

'concern in wine literature, and world-
wide awareness of Tempranillo has only hap-
pened very recently. The fact that the variety
has remainad largely within its native coun-
try, Spain, is one major reason for this.

One well-known piece of evidence of
the protracted ignorance of Tempranillo is to
be found in the pages
of early editions of
Hugh Johnson's World
Atlas of Wine (1971),
in which the author
incorrectly identified
Grenache as the “pre-
ponderant” variety in
Rioja. At that time,
wines from that region
were making their first
major push into the
British market, and it
was often repeated that they had many simi-
larities with Chateauneuf-du-Fape
perhaps, the confusion.

By then the respective historical roles of
Tempranillo and Grenache in Rioja had
already been studied in depth by a French-
man, Alain Huetz de Lemps. He revealed that
Grenache was largely non-existent in Rioja
before the Phylloxera louse struck in 1899,
Tempranillo had always been dominant in

hence,

the region, but Grenache was used exten-

sively when the warmer, eastern part of the

region was replanted a decade later.

Tempranillo’s origins

What has not been guite ascertained is
the birthplace of Tempranillo. Modern DNA
fingerprinting has discarded old tales about
its ki
be native to Spain. But from Rioja? Its oldest
name in the Duero valley, ‘tinto aragonés’,
which is echoed by ‘aragonéz’ in Portugal's
Alentejo, would seem to point to Aragén, the
same Spanish region, east of La Rioja, where

ship to Pinot Noir, and it does seem to

Grenache originated. But for at least two
centuries

the one Spanish region where
Tempranillo was truly dominant was La
Rioja. So this may just as well be considered
as [ Lrue birthplace, although a lew sources
point to the southern La Mancha region of
central Spain.

Tempranillo bears the hallmarks of an
Atlantic variety, with its short ripening cycle

“We think it's a fantastic
grape. We really believe
in it.”

Chief winemaker,
Peter Lehmann
Andrew Wigan

(‘temprano’ means ‘early” in Spanish) which
enables it to be ready before rain and frost
attack in October, its small black-blueish
berries with a thick skin, and its medium-

sized, compact, cylindric bunches. It's quite
sel

sitive to oidium and other fungal dis-
eases, but on the other hand fruit set usually
has no problems. In British wine writer Oz
Clarke’s opinion: “To get elegance and aidi-
ty out of Tempranillo, vou need a crol cli-
mate. But to get high sugar levels and the
thick skins that give deep color you need
heat. In Spain these two opposites are best
reconciled in the continental c'imate but high
altitude of the Ribera del Dvero.”

Actually, the acidity rroblem is seldom
fully overcome. Temprunillo’s roots absorb
potassium easily, which makes pH in its pulp
and must shoot vpwards, and total acidity
plummet. In Ricja this deficiency has tradi-
tionally been solved by blending it with some
high-acidity Mazueln (Carignan) and (ra-
ciano grapes. In the Duero Valley the cool
summer nights preserve some acidity. But in

more southerly places, Tempranillo wines
tend to flabbiness and a loss of varietal char-
acter. Another viticultural characteristic that
has a bearing on quality is the tendency of
Tempranillo berries to swell excessively
ssive rain, and tend to
This problem is much

whenaver there is &
give dilute juice.
diminished when the vines are planted on
clay-limestone soils. There are practically no
high-quality Tempranillo wines in Spain that
come from other types of seils. Too-warm
climates and/or limestone-deficient soils are
the reasons why Tempranillo has never fared
well in such otherwise fine wine producing
regions as Priorat or Jumilla.

Growing popularity

Despite these obvious
viticultural limitations, the
prestige gained by Tem-
pranillo theeneh the oreat
wines of Rioja and Ribera
del Druero has led, since
th ly 1990s, to its
exvansion  through-
odt Spain.

In 1992, the
surface planted to
Tempranillo  in
Spain, according
to Patrick W. Fegan
of the
Wine School, was
88,000 ha. By
2007, the
had more than dou-
hled to 190,000 ha.

Some  authors

Chicago

total

have compared the
homogenising loss
of diversity caused
by this boom in
Spain  with the
spread of other
international vari
eties like Cabernet
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Sauvignon or Chardonnay elsewhere in acres. The reason for this lightning-quick
8 ghtning-q

the world.

There are more than 10,000 hectares of
Tempranillo each in Portugal and in
Argentina, where It is sometimes called
Tempranilla and was only recently redis-
covered for quality winemaking aflter being
relegated for a century to the role of
provider of jug wines, There are smaller
surfaces in southern France's Aude and
Hérault ‘départements’, where they pro-
duce, at best, undistinguished rosés, and in
Uruguay, in Mexico and in Chile, In the US
there are both old, unappreciated vine-
yards of so-called Valdepenas (Tempranillo's
local name) in California’s Central Valley
and newer, now-fashionable Tempranillo
plots elsewhere in California, Oregon and
New Mexico. IU's also grown in several
Australian regions, from McLaren Vale to
the Adelaide Hills, and more than 100
Australian wineries now make wine from
Tempranillo. Worldwide, Tempranillo is
now among the top five grape varieties
with some 220,000 hectares, or 530,000

expansion js an infatuation with the
elegant, well-rounded, easy-to-drink style
Tempranillo can impart to wines. However,

a few misunderstandings continue about |

the grape's aromatic and flavor profiles.
The tobacco-leaf, vanillin-infused notes
many fans extol actually come from the
traditional Rioja-style winemaking and
aging methods, which include very long
stays in American oak barrels, rather than
from Tempranillo itself. Young, uncaked

Tempranillo gives a more precise picture of |

its inherent characteristics.

It's not aromatically powerful, and its
mouthfeel is distinguished as much by a
fine-grained, often velvety tannic structure
as by distinct flavours of red and black
berries. Vegetal overtones are infrequent
in Tempranillo grape skins, a factor that
helps in the perception of smoothness the
wine transmits. There are, however, no
markedly recognisable varietal features in
Tempranillo that can compare with the
immediately perceptible characteristics in

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK JANUARY 2009

other grape varieties, such as Cabernet
Sauvignon, Pinot Moir, Sauvignon Blanc,
Riesling or Gewlirztraminer. But this is
often compensated, as lovers of old Rioja
often artest, by Tempranillo’s ability to add
layers of complexity from aging, as it can
make remarkably long-lived wines when
It's either blended with other grapes
providing an acid backbone or it comes
from high vineyvards which help it retain
some acidity - which is the case with the
top Ribera del Duero reds. u

Benjamin Romeo Contador, DOC Rigja
Artadi Vifia EI Pison, DOC Rioja

Finca Allende Calvario, DO Rioja
Pingus, DO Ribera del Duero
Termanthia, DO Toro

TOP NON-SPANISH TEMPRANILLO
0. Fournier, Mendoza, Argentina

SDURCE: VILTOR L€ LA SERRAT
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