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ALLENDE 2004

Bodega: Finca Allende, S.L.
Denominacién de Origen: Rioja
Uva: Viura (70%), Makvasia (30%)
Comunidad Auténoma: La Ricja

Pégina: 289

ALLENDE 2004

Bodega: Finca Allende, 5.1
Denominacion de Origen: Rioja
Uva: Tempranillo (100%)
Comunidad Auténoma: La Rioja

Pégina: 289

-=x== Tintos de Crianza ==

95 PUNT

CALVARIO 2004

Bodega: Finca Allende, 5.1
Dencminacion de Origen:

Rioja
%), Graciano (2%)
Uva; Ten ranilio (90%;, Garnacha (8%), Pigine: 289

Comunidad Auténoma: La Rioja

AURUS 2002

Bodega: Finca Allende, 5.
Denominacién de Origen: Rigja

Uva: anillo (B5%), Grauano (15%)
Comunidad Auténoma: La

Pagina: 289

FINCA ALLENDE 5.L.

Direccidn: Plaza Ibarra, 1. 26330
Poblacidn: Briones (RICUA (LAY

941 322 301 - sales@finca-allende.com
Superficie: 42 Ha

Procedencia de la uva: 100% propia

Allende 93 Puntos
Tinto Crianza 2004

Unvas: 100% Tempranillo.

Gastronomia: Guisos riajanos, came roja.
Aspecto: Precioso vestido en tonos

con ribetes violiceos purpdnecs.

Aroma: Aroma complejo e intensa. Vino muy
bien hecho. Goloso, tonos de frutas rojas y
negras, canela, piel de naranja y pimienta
Perfecto equilibrio y conjuncién entre la fruta y
la madera,

Boca: Amplia entrada, potente paso por boca
¥ de jugosos taninos. Largo postgusto con
recusrdios dulzones,

Consumo preferente: Hasta 2009

Precio de bodega: 15 Euros

Allende 95 Puntos
Blanco Joven 2004

Uvas: 70% Viura, 30% Malvasia.

Gastronomia: Aperitivos, pescados bgeros.

Aspecto: Vestido en amarillo dorado atractivo

y brillante.

Aroma: Aromas intensos de frutas blancas

frescas, tonos florales y ligero fondo herbaceo

Muy elegante

‘Qm Fresca, 4gil y sincero. Postgusto largo y
e,

Consumo preferente: Hasta el 2007

Precio de bodega: 15 Eurs

Auris 95 Puntos
Gran Vino de Guarda 2002

Uvas: B5% Tempranillo, 15% Graciano.
Gastronomia: Asados

Aspecto: Viestido de precioso color burdeos
interso con ribetes muy vives,

Aroma: Aromas muy especiados. Elegante,
atractivo, envolvente y die gran expresion,
Boca: Sabross, corpulento y de amplia expre-
s ténica, Vino de gran estructura y lango
recuerdo

Consumo erente; Hasta el 2014
Precio de : 100 Euros

Calvario 95 Puntos
Vine de Pago 2004 .

Uvas: 90% Tempranillo, 8% Garmacha, 2%
Graciana.

Gastronomia: Guisos ricjancs, carmes rojas.
Aspectn: Precioso vestido en color rojo burde-
05 INMenso y vivo, con ribetes vickdceos.
Aroma: Aroma complejo, Tonos de fruta
madura, especias, cueros, chocolate, café, Vino
€ON Un Cardcter (nio,

Boca: Ampéa y sabrosa entrada en boca.
Tanincs orgullosos, Elegante y largo postgusto
Consumo preferente: Hasta 2012

Precio de lega: 80 Euros
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CALVARIO 2004

16 meses en barrica

Finca Allende

Pl. Ibarra, 1. 26330 Briones (La Rioja).
Tel.: 941 322 301

D.0.Ca. Rioja

8% garnacha, 2% graciano, 90% tem-
pranillo. 14% vol.

P.V.P.: 80,00 €

Picota granate brillante. Intenso y ele-
gante. Se perciben aromas de fruta

compotada (mermelada de frutos del
bosque), bayas aromaticas, zarzamo-
ra, bombén inglés, notas de pana-
derfa, hongos, hierbas aromaéticas,
miel de romero, elegantes maderas
aromdticas (cedro), panal de abeja...
Una nariz sutil y compleja. Potente,
frutal y carnoso, con recuerdos de fru-
ta silvestre (ardndanos), hierbas
aromdticas (laurel), flores secas, cere-
ales y especiados (canela). Mejorara
con su estancia en botella.



CALVARIO 2004

16 meses en barrica

Finca Allende

Pl. Ibarra, 1. 26330 Briones (La Rioja).
Tel.: 941 322 301

D.0.Ca. Rioja

8% gamacha, 2% graciano, 90% tem-
pranillo. 149% vol.

PV.P.: 80,00 €

Picota granate brillante. Intenso y ele-
gante. Se perciben aromas de fruta

——LOS MEJORES VINOS 2007

113 DE GOURMETS

compotada (mermelada de frutos del
bosque), bayas aromaticas, zarzamo-
ra, bombén inglés, notas de pana-
deria, hongos, hierbas arométicas,
miel de romero, elegantes maderas
arométicas (cedro), panal de abeja...
Una nariz sutil y compleja. Potente,
frutal y carnoso, con recuerdos de fru-
ta silvestre (ardndanos), hierbas
aromaticas (laurel), flores secas, cere-
ales y especiados (canela). Mejorard
con su estancia en botella.

ceo. Intenso y aromatico, recuerdos de
fruta roja v negra silvestre, especiados,
minerales (grafito), maderas arométicas,
notas ahumadas y tostadas, bosque
umbrio.. una narz compleja. Potente,
frutal y sabroso, dotado de gran esque-
leto con recuerdos de fruta negra, cedro,
especiados (pimienta negra), tinta, mi-
nerales y un sinfin de matices. Final con
recuerdos de su paso por barrica que
deberd pulir con su estancia en botella.
Un vino con mucha vida por delante.

a



HOSTELERIA GALEGA E TURISMO
ENERO 2007 N° 122

“Miguel Angel de Gregorio,
padre de la moderna enolo-
gia de La Rioja, demostré que
es totalmente posible compa-
ginar y hacer bien las cosas
tanto en vinos de terrufio o
pago, como en vinos de plan-
taciones novedosas. Nos en-
contramos ante uno de los perso-
najes mas importantes e influyen-
tes de Espania”.
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"ESPECIAL

Los medios dicen que han cambiado el estilo del ‘rioja’. ‘Biblias’ de la pren-
sa especializada como Wine Spectator, temidos critices como Robert Par-
ker y respetables entidades como la OIV sefialan a Alvaro Palacios, Miguel
Angel de Gregorio, José Hidalgo, Agustin Santolaya y Marcos Eguren como
protagonistas de la Denominacién. Son los artifices de un nuevo modelo
cuya clave estd en la vuelta al vifiedo.

Los enologos de Rioja
regresan al vinedo

Texto: Rubén Vinagre
Fotografias: Luis Prado

os ultimos 15 anos han
supuesto toda una re-
novacion en el panora-
ma vitivinicola de la
Denominacion.
Publicaciones interna-
cionales especializadas del sector

como Wine
Spectator, Wine
_Enthusiast [}

Decanter han llenado
paginas y paginas con-
tando la manera de
hacer de la nueva
hornada de
endlogos de
Rioja. Pero el
interés no que-
da ahi. También
medios econo-
micos como
Forbes o con
influencia en
todos los ambi-
tos como The
New York
Times han via-
jado hasta sue-
lo riojano para
contar la evo-
lucién de un es-

Los protagonistas de
la revoluciéon heredan
la tradicion familiar y
reivindican el linaje
del ‘rioja’

La renovacion de
Rioja comienza a
finales de la década
de los 80

tilo de hacer vinos.

La renovacién comenzo a finales
de la década de los 80. Los caldos
de la Denominacién funcionaban
en ventas pero no acababan de te-
ner el tirén ni el linaje que se
le presuponia al ‘rioja’. ¢Por
qué? El mercado mandaba y
quiza, la necesidad de vender
y la maxima de no tocar lo que
habia funcionado década tras
década, hicieron que el mo-
delo de elaborar vino de
Rioja fuera homogéneo
ademas de inmovilista.
Esta coyuntura hizo que el
sistema establecido se sin-
tiera vulnerable al auge
de otras denominaciones.
Ribera de Duero, Toro o
Priorat empezaron a des-
puntar y aumentaron el
interés del consumidor
por los vinos de calidad a
partir de esos afos. En ese
momento, una generacion
rupturista llegé con nue-
vos brios. Nombres como
Marcos Eguren s5ierra
de Cantabria), Miguel
Angel de Gregorio
(Finca Allende), José Hidalgo
(Bodegas Bilbainas), Agustin
Santolaya (Roda) y Alvaro
Palacios (Palacios Remondo) co-
menzaron a sobresalir por su tra-

bajo tanto dentro como fuera de
Rioja.

Ruptura
“Rioja espabilc porque en otras zo-
nas se elaboraban vinos de gusto
internacional y la critica se da
cuenta y los pondera. Viviamos en
un modelo muy homogéneo. Eso
hizo que la gente reaccionara y di-
jera ‘aqui se pueden hacer otras co-
sas’”, senala Hidalgo. Y asi
fue. Distintos proyectos se
abrieron paso en la
Denominacién rompiendo con
maximas que parecian prees-
tablecidas desde hacia déca-
das. Santolaya sostiene que
la forma de hacer vino en
Espafa la cambio esa
generacion: “Hasta en-
tonces viticultura y
enologia eran compar-
timentos estancos, dos
disciplinas apenas mis-
cibles. Llegamos un
grupo con otra forma-
cién, en un amplio es-
pectro en el que no
hay separaciones entre
viticultura y enologia”.
El director general de
Roda apunta también
a otra clave que favo-
rece el nacimientoy la
consolidacion de una
vanguardia de viticul-
tores y técnicos: “A fi-
nales de los 80 hay inversores que
se atreven con nNuevos proyectos y
tienen la paciencia suficiente como
para aguantar hasta que el traba-
jo da sus frutos”.



El éxito estaba

en la vina

Pero hay mas fac-
tores que alimenta-
ron la vuelta de
tuerca en el modo
de hacer rioja. 5in
duda, uno de ellos,
fue la fuerte tradi-
cién familiar de los
actuales protago-
nistas del Rioja.
Todos ellos tienen
un arraigo ancestral
en la forma de en-
tender y hacer el vino.
En algunos casos, como
Eguren, se remontan has-
ta cuatro generaciones.
Por otro lado, otro factor
en la renovaciéon, quiza
fundamental, esta en la formacion
y las vivencias de los protagonistas
del Rioja: son hombres viajados y
bregados en otras escuelas y de-
nominaciones. “Hemos salido y te-
nido la oportunidad de ver”. Quien
dice esto encontré el éxito preci-
samente en Priorat, una de las de-
nominaciones que hacen ‘espabi-
lar' a Rioja. Es el alfarefio Alvaro
Palacios. El endlogo mas interna-
cional de Espana fue uno de los re-
volucionarios que apostd por ir
contracorriente y, para ello, enar-
bolé la bandera de la tradicion:
“Tenemos la obligacion de respe-
tar y recuperar nuestro pa trimonio
que ha estado denostado y critica-
do, ahi estd el éxito.
Nuestro futuro esta
en el regreso al pa-
sado”.

Deshacer el camino
andado generé en
Rioja distintos pro-
yectos en los que sur-
ge una forma de in-
tegrar vifedo y bodega, dando
prioridad a la vifa por encima de
lo que se pueda conseguir en un
laboratorio. Eguren es claro en es-
ta idea: “Nuestro fuerte es el vi-
fiedo, somos agricultores, vamos a
aprovecharlo”. La vuelta al vifiedo
por encima de técnicas de produc-
cién masiva supuso una revalori-
zacion de vifas de variedades au-
tocto-
nas

Ahora no hay
separacion entre
viticultura y
enologia

que habian estado olvidadas o
denostadas. Eran las cepas mas
viejas, las que menos producian
e interesaban al productor por
su rendimiento las que, precisa-
mente, alimentaron las creacio-
nes de los vinos de Rioja que mas
se respetan y veneran mas de 15
afios después. “La clave del rio-
ja moderno estuvo en disociar
uva de produccién; con todos los
perdones, mientras en otras zo-
nas viticolas se mimaba la uva
como a un amante, en Rioja se
le explotaba como una prosti-
tuta”, indica De Gregorio. La ca-
lidad se encontré en producciones
cortas -de ahi el alto precio que se
paga por las botellas de algunas
bodegas-, que daban al endlogo la
esencia que hacia imbatibles a vi-
nos de otros paises. “No tenemos
que hacer vinos modernos si no re-
cuperar el espiritu del vino porque
en Espania tenemos zonas vinicolas
con el mismo derecho cualitativo
que los grandes de Francia. Alli se
respeta el patrimonio, sin embar-
go, en Rioja se le dio un enfoque
muy empresarial y se perdio esa
sustancia romdntica y sensible que
es lo gue tienen zonas como
Burdeos o Borgona”, seiala
Palacios.

Buen suelo y cepas viejas
Para elaborar estos vinos, los eno-
logos se encontraron con un alia-
do que tenian muy cerca.
Precisamente a sus pies, el terru-
fio de la Deno-
minacién era el me-
jor sustento para
obtener vinos sin-
gulares y de cali-
dad. De Gregorio
defiende que “en
un buen suelo se
pueden obtener
buenos vinos de cepas jovenes y vi-
nos maravillosos de vinas viejas”.
Este concepto se traduce en una
idea que recuerda a una costum-
bre de antano. Siglos atras, los vi-
nos no se conocian por pertenecer
a una denominacion sino por ser
de un pueblo determinado y, den-
tro de ese pueblo, por pertenecer
a un pago o un vifiedo determi-
nado. Quizéa el futuro de los vinos
de Rioja pueda estar en
esas pequenas
parcelas que han
recuperado los
protagonistas de
este reportaje.
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Miguel Angel de Gregorio

* Finca Allend
* La Casa
it

D.C

Enologos destacados:
Juan Carlos Lopez de Lacalle

Un vino predilecto:

Chateau Leoville-Les Cases 82

Un reto:

ywronado D.0. La Mancha

(1

Miguel Angel de Gregorio

“Vivimos en un pais en el que se
pueden hacer mil vinos distintos”

El pequefio Miguel dijo uva antes que
papa. No es la palabra de Miguel Angel
de Gregorio. Es |a de su hijo. Parece un
‘deja v’ porque la situacion es similar a
la ocurrida hace mas de 40 afos. ¢(Por
qué? Hay que darle cuerda a la maquina
del tiempo. Cuando Miguel Angel con-
taba con sélo nueve meses, su familia se
trasladé desde Ciudad Real a La Rioja
para trabajar en las vinas de Marqués
de Murrieta. Alli transcurrio la infancia
de lo que la prensa especializada consi-
dera hoy en dia como un ‘enfant terri-
ble’. De Gregorio defiende su caracter dis-
colo -"el Marqués de Murrieta y el
Marqués de Riscal lo fueron en su epoca
y estan en la historia del vino"-y una fa
ma de iconoclasta que le persigue y le do-
ta de prestigio dentro y fuera de Rioja.
De hecho defiende la libertad para ha-
cer el vino que se quiera siempre que no
sea “nocivo para la salud y no se mienta
en la etigueta”.

El punto de inflexién en su carrera se
produjo en 1986. Para elaborar un ensa-
yo sobre vendimia mecanizada, llego a
Briones y se enamoro del microclima y
su terrufio. En aguel momento, los agri-
cultores apostaban por la patatay la re-
molacha porque estos cultivos daban mas
dinero. Sin embargo, De Gregorio en-
contré unas condiciones ideales para ela
borar el ‘rioja’ perfecto que siempre ha
perseguido: “Terruno y variedad”. Asi,
decidio emprender desde cero e insta-
larse en Rioja Alta para implantar su pro-
pio estilo “de respeto por la uva”. Corria
1997. Fue el inicio del proyecto de Finca
Allende, un estilo que se sostiene en el
mimo y el cuidado de pequenos pagos
con cepas viejas. En estas pequenas par-
celas se iniciaron creaciones como
Allende, Aurus y Calvario, vinos que,
en la actualidad, alcanzan el cien, es de
cir, la perfeccion en las guias del sector
como Pefin o Proensa.

De Gregorio defiende la singularidad
de los suelos de Espana: “Vivimos en un
palis en el que se pueden hacer mil vinos
distintos”. Da fe de ello al embarcarse en
méas proyectos en otras denominaciones.
Entre sus trabajos destaca Arrayan, uno
de los vinos mas aclamados que esta ela-
borado en Méntrida, un territorio nada
valorado hasta que llegé De Gregorio de
la mano de José Maria Entrecanales,
amigo personal y ex presidente de
Acciona.

10



Actualidad > Provincias > La Ricja

La 'Guia Campsa 2007' destaca 7 vinos de Denominacion de Origen Rioja entre los 40
mejores de Espaiia

Siete vinos de la Denominacion de Origen Calificada Rioja aparecen destacados entre
los 40 mejores de Espaiia por la "Guia Campsa 2007', que hace referencia entre sus
contenidos a 33 hoteles riojanos.

Un restaurante de La Rioja logra dos soles, dos obtienen un sol, v 6 son Recomendados
en la Guia. La seleccion y evaluacion gastrondmica ha sido realizada por la Academia
Espanola de Gastronomia y la Cofradia de la Buena Mesa.

Este afio, la Guia incluye un total de 2.039 restaurantes de nuestra geografia. De ellos,
32 pertenecen a La Rioja. Entre los establecimientos destacados estan con dos soles 'El
Portal De Echaurren’. en Ezcaray, v con un sol 'Casa Toni', en San Vicente de la
Sonsierra, y 'Las Duelas', en Haro. Por su parte, 'Cachetero’, 'Kabanova', 'La Chatilla De
San Agustin', todos ellos en Logrofio, asi como 'La Rana Del Moral', en Calahorra; 'La
vieja bodega', en Casalarreina, y 'Venta Moncalvillo', en Daroca de Rioja logran la
recomendacion de la Guia.

Otra de las novedades de la Guia Campsa de este afio es la mcorporacion de nueve
grandes corredores turisticos por la peninsula, que permiten a los lectores programar
paradas en sus viajes, aprovechando para visitar restaurantes o lugares del maximo
interés turistico. Entre las denominadas Autopistas Gastronomicas hay una que recorre
tierras riojanas, concretamente la ruta Madrid-Pais Vasco.

Como es habitual, la 'Guia Campsa 2007 incorpora la Guia de los Mejores Vinos de
Espaifia, una recopilacion de informacion de los principales caldos y bodegas de nuestro
pais. La edicion 2007 mejora su disefio y recoge una seleccion de 620 bodegas, de las
que 67 son nuevas incorporaciones, v 1.402 vinos. con 133 novedades respecto de la
edicion anterior.

De La Rioja. se analizan 33 bodegas y 88 vinos. En el Cuadro de Honor que incluye los
A0 meinres vinae de Fenaia Gannellos one trac enececivas eatac han cnneradn 1a

Entre ellos, el que mayor calificacion obtiene es Frank Ghery 2001 de los 'Herederos del
Marqués de Riscal’ (Rioja Alavesa), con 98 sobre 100. Tras él. 'Baron de Chirel 2002',
también de los 'Herederos del Marqués de Riscal’, logra una calificacion de 96 sobre
100. El resto (Artadi Pagos Viejos 2004 y Artadi Vifia El Pison 2004 -de la Bodega
alavesa Artadi-; Real de Astia 2002 -de la riojana C.V.N.E.-; Aurus 2002 y Calvario
2004 -ambos de la bodega riojana Finca Allende-) obtienen una calificacion de 95.

Como novedad en la edicion 2007 de la Guia, se incluye una seleccion de los 10
mejores vinos de Comunidad Autéonoma, asi como una clasificacion de las 100 bodegas
mas emblematicas de nuestro pais. Los mejores vinos de La Rioja, segiin los expertos
endlogos de la Guia, son Artadi Pagos Vigjos 2004, Artadi Vifia E1 Pisén 2004, Aurus
2002, Calvario 2004, Real de Asua 2002, Allende 2004, Altos de Lanzaga 2003,
Gaudium Gran Vino 2001, La Vicalanda 1999, Sierra Cantabria Coleccién Privada
2002, (Esta lista también recoge vinos pertenecientes a la Rioja Alavesa)

Por su parte. las Bodegas mas emblematicas de La Rioja son Artadi, Vinos de los
Herederos del Marqués de Riscal, C.V.N.E., Federico Paternina, Marqués de Caceres,
Senorio de San Vicente y Muga. De ¢llas, C.V.N.E., Federico Paternina, Marqués de
Ciceres, Sefiorio de San Vicente y Muga pertenecen a La Rioja. Por su parte, Artadi y
Vinos de los Herederos del Marqués de Riscal estan situadas en La Rioja Alavesa.

Terra Actualidad - VMT
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LA RIOJA

La Guia Campsa recomienda 33 hoteles y 9 restaurantes

riojanos

El Portal de Echaurren de Ezcaray obtiene dos soles y otros ocho también aparecen destacados

EL CORREQ/LOGROMO

Los amantes de |a carretera y la buena mesa dispondran en las proximas semanas de una actualizada y
mejorada herramienta de viaje: la Guia Campsa 2007. En esta ocasion, esta publicacion anual
recomienda 32 hoteles y 9 restaurantes ricjanos. Asimismo, situa siete vinos pertenecientes a la
Denominacion de Crigen Rioja entre los cuarenta mejores caldos espafioles,

En cuanto a los hoteles, la Guia Campsa 2007 certifica que 33 de los 2,138 hoteles mas importantes de
Espafia estan situados en la Comunidad Autonoma de La Rigja. En el apartado gastronomico, se incluyen
32 restaurantes ricjanos entre los 2.039 establecimientos elegidos y otorga una distincién especial a

nueve de ellos.

La Academia Espaficla de Gastronomia y la Cofradia de |la Buena Mesa, encargadas de estas
disquisiciones culinarias, concede dos soles (segun la clasificacion utilizada por la guia, el maximo

reconocimiento son tres soles) a El Portal de Echaurren (Ezcaray) y
un sol a Casa Toni (San Vicente de la Sonsierra) y a Las Duelas
(Harg). Ademas, logran una recomendacion especial los
establecimientos Cachetero, Kabanova y La Chatilla de San
Agustin (todos situados en Logrofio), asi como la Rana del Moral
(Calahorra), La Vieja Bodega (Casalarreina) y Venta de Moncalvillo
(Daroca de Rioja).

En el apartado reservado a los vinos, figuran 33 bodegas y 88 vinos
incluidos en la Denominacion de Origen Rioja. Si bien, en el Cuadro
de Honor vinicola, que incluye los cuarenta mejores vinos de
Espafia (agquéllos que han superado la calificacion de 95 sobre
100), hay siete pertenecientes a esta denominacion de origen. De
los cuales, los mejor situados son Frank Ghery 2001 y Baron de
Chirel 2002, ambos de la bodega Herederos del Marqués de Riscal
(Rioja Alavesa). Tras ellos figuran, Artadi Pagos Viejos 2004, Artadi
Vifia El Pison 2004, Real de Ansua 2002, Aurus 2002 y Calvario
2004.

Esta edicion de la guia incluye una seleccion con los diez mejores
vinos de cada comunidad auténoma. En el caso de La Rigja, esta
lista también engloba productos procedentes de La Rioja Alavesa.
Segun esta publicacion, los mejores vinos de la Denominacion son
Artadi Pagos Viejos 2004, Artadi Vifia El Pison 2004, Aurus 2002,
Calvario 2004 Real de Ansua 2002, Allende 2004, Altos de
Lanzaga 2003, Gaudium Gran Vino 2001, La Vicalanda 1999 y
Sierra Cantabria Coleccion Privada 2002, Entre las bodegas mas

CUADRO DE HONOR

Vinos

98 puntos (sobre 100): Frank Ghery
2001 de los Herederos de Marqués de
Riscal (Elciego).

96 puntos: Baron de Chirel 2002 de los
Herederos de Marqués de Riscal
{Elciego).

95 puntos: Artadi Pagos Viejos 2004 v
Artadi Vifia El Pison 2004 de Bodegas
Artadi (Laguardia); Real de Ansua 2002
de CVNE (Haro); y Aurus 2002 y
Calvario 2004 de Finca Allende.

Restaurantes

Dos soles: El Portal de Echaurren
(Ezcaray).

Un sol: Casa Toni (San Vicente de la
Sonsierra) y Las Duelas (Haro).

'R'ecomendacion: Cachetero, Kabanova
y La Chatilla de San Agustin (Logrofio),
La Rana del Moral {Calahoma), La Vieja
Bodega (Casalarreina) y Venta
Mencalvillo (Daroca de Rioja).

emblematicas, esta guia destaca CVNE, Federico Paternina, Marqués de Caceres, Sefiorio de San

Vicente, Muga, Artadi y Vinos de los Herederos del Margués de Riscal.

Todas estas recomendaciones estaran a disposicion de los usuarios de las mas de 300.000 unidades de
la Guia Campsa que, segun las previsiones, seran vendidas en 2007,
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Miércoles, 3 de Enero de 2007

La Guia Campsa coloca siete vinos de la DO Rioja entre los 40
mejores de Espaiia

Los mas numerosos corresponden a las bodegas de Heredores del Margues de Riscal

Redaccions 02/01/2007 16:30:57

Los vinos amparados en la Denominacion de Origen Rioja han obtenido un buen puesto en la edicion 2007 de la Guia Campsa, v
concretamente siete de ellos, gue segun los editores se encuentran entre los 40 mejores de Espana.

Estos son Frank Ghery 2001 de los 'Herederns del Margués de Riscal; 'Baran de Chirel 2002, tammhién de los 'Herederos del
Marqués de Riscal’, Artadi Pagos Viejos 2004; Artadi Vifia El Pison 2004; Real de Asda 2002, Aurus 2002, y Calvario 2004
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Allende

Bodega: Finca Allende

. Pais: Espaiia

3 Regidn: La Rioja (Espafa) (Rioia)
Ano: 2004
Tipo: Tinto

ALE‘EQ DE Castas: Tempranillo

Alcohol: 13.500

=L Consumo optimo: De 2006 a 2013.
. RioA

A5l [l e wem
Puntuacion: 14.50/20 Precio: 14.00€ /17.08 &

Guinda picota muy intenso. Aroma de buena intensidad, con
potentes sensaciones frutales en primer plano (arandanaos), carbén,
grafito y una madera muy fundida al fondo. En boca muestra buena
estructura, acidez equilibrada, can mucha fruta otra vez y un final
notable, bastante tanico.

Fecha de cata:_14/12/2006

Catado por ! Luis Gutiérrez, Jens Riis, Juan Manuel 1bafiez
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por Enrique Calduch

Segun el gusto del catador, se
valoran mas unos vinos que
otros.Parasabercudlesia
mejor uva puede consultar
las guias viticolas anuales.

. éCudl es el mejor vino de Es-
pana? Muy a menudo, en con-
versaciones, charlas o catas
surge la misma pregunta. Y el
experto al que va dirigida sue-
le responder con cierta ambi-
giledad porque depende de
muchos factores: la época del
afio, si hace calor o frio, con
qué comida se combina; in-
cluso, con quién lo tomas o el
estado animico del momento.
En cata profesional, la pre-
gunta seria écuil es el que
retine las mejores caracteris-
ticas organolépticas? Tam-

" bién es complicado, porque
depende del gusto del cata-
dor, si le emocionan mas los
aromas balsiamicos que los
minerales, si prefiere la con-
centracion en boca o el paso
amable y sedoso.

Para resolver la duda, nos ba-

saremos en los vinos mejor

valorados por las guias vini-
colas. Las realizan catadores
profesionales o grupos de ca-
ta, que a lo largo del afio de-

‘gustan unos 3.000 vinos dis-

tintos. En ellas, ademais de los

grandes, se pueden encontrar
vinos maravillosos a precios
irrisorios; lo mejor de cada

denominacion de origen y

desconocidos para el gran pa-

blico, pero de calidad inmejo-
rable. Las clasificaciones sue-
len ser sobre 100 puntos y vie-
nen con sus precios en tienda.

20 anos. e r

ViNDO

Gulas

Los mejores

de Espana

En lo alto del podio
La mejor, a mi juicio, es la
Guia Proensa. La realiza un

- solo catador, extraordinaria-

mente riguroso y fiable, v pre-
senta unos 700 vinos. Una de
sus virtudes es que hace co-
mentarios sobre las bodegas,
lo que permite situar el vino
en su contexto. Excelente
también es La Guia, elabora-
da por el grupo Todovino,
quc cucnta con un reducido
pero selecto grupo de catado-
res, v unos indices muy utiles.
Siempre fiable es la Guia de
Vinos Gourmets, donde un so-
lido panel de cata valora alre-
dedor de 3.500 vinos y co-

" menta unos 8oo. Igualmente

famosa es la Guia Pefiin, tam-
bién realizada por un solo ca-
tador muy profesional. Anua-
rio de Vinos de El Pais, Guia
Campsa y otras menores
completan el panorama.

" Entresacado 165 que han obte

nido las maximas puntuacio-
nes y comprobando la coinci-
dencia entre todas las guias,
los mejores vinos de Espaiia
pueden ser los siguientes. Au-
rus o4 v Calvario o4, los dos
de la misma bodega de Rioja,
Finca Allende. De esta misma
denominacion de origen en-
contramos Cirsién 2004, Vifa
ElPisén de Artadi o4, Pujanza
Norte o4, Contino Vina El Oli-
vo 04, Guadium or, Hiru 3 Ra-
cimos 03, La Nieta o4, Trasno-
cho o4, y Dalmau oz. Delam— :
bera de Duero no podian fal-
tar en lo alto del podio Vega
Sicilia Unico 96 y Vega Sicilia
llus de Sanchomartin y de
Valderramiro, ambos de Bo-

degas Emilio Moro, Vifa Sas-
meyAameog:yde

famoso Pingus saca las maxi-

mas calificaciones en las

guias que lo mencionan, ya
que algunas no lo sacan por
otros motivos.

Priorato cuenta también con
un grupo de grandes, coinci-
diendo en la cima: L’Ermita o4
v Finca Dofi 04, los dos de Al-
varo Palacios, y el Vall Llach
a4. De Toro destacan dos:
Termanthia o4 y Pintia o4.
Blecua en Somontano y To-
rres Reserva Real de Penedés
completarian la lista de coin-
cidencias.

Taltan vinos maravillosos, pe-
ro se han puesto sélo los que
alcanzan las méximas pun-
tuaciones en todas las guias.
Hay muchos muy bien valo-
rados en unas, pero Menos en
otras —cosas de los gustos—. Y
algunas no sacan los jereces,
auténticas joyas en la mayoria
de estas guias. Los presenta-
dos son todos vinos caros y
generalmente de no demasia-
da produccién. Pero, como
orientacién, son suficientes.
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EL HOMENAJE & UN SABIO DEL VINO ADA PRADA Y LA JOVEN MENCIA LA COOPERATIVA ABRE EL ANO ROSA
= Lo firma Manuel Rulz  rante en ol colos, con cinco afios : Todada be quedan notas  en |a boca, una tanicidad alerdiope- -~ Lacooperativace Cigs-  dez y equilibrioen fa beca.
F masstro fruta fi florales a esta mencia  laday con fruta, u les ampheza 4l sfic rosa
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- cladel vino espafiol y  tanine de Toro sin sucumbir, v 3, un thampos corona- DE2 Emﬂml: gales Nus-  Bodega Cooperativa de Ciga-
1 con un corazdn de ot "B dasolode aromas e Embotellado para Mencias de- vo que ha farmentads les. Cigakes (Valladoid).
(TR tempranilio repartide FINCA SOBRENO i ) moerman. Adanosdes-  Dos. Cacabelos, Bierzo (Lednh. blancas y tintas, come . 0.: Clgales
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. Manclo scertd con b, 0. Toro, d W puido Unafodespuds, 7T i siempee. Pero shoracon
Tom, Lodemuestrasn oy "0 og e 8 un rojo violiceo deshor. un vina modeme, color
. st Sobrefio qus le- i ammm . Doce méses mis fresa suave, frutaenla
i £aa la copa exube- |4 tarde, una nariz justay, nariz, lipereza, ciertacall-
ERVA 2002 TINTO o5 ROSADO of

Un ano de transicion

EQUILIERADA FERG NADIA EXGERGIONAL, LA ANADA. DB bt pae it 3l . e
ZOOG SE PRESENTA EN GENERAL BUENA, CON VINOS ser el Jd,lﬂl;'o que mejor  llegando al mercado a partir de las
FACILES DE BEBER PERO SIN LA PROFUNDIDAD Y EL kbt S e P R
NERVIO DE LOS CALDOS DE LOS DOS ULTIMOS ANOS n Ta mayorta de 135 shada nounal sn ada destacale

comarcas vitivinicolas espafiolas.  marcada por una climatologia irre-

gular, una vendimia compleja y, por
fortuna, una buena evolucidn en
bodega. «Los vinos estardn bien, gus
tardn a la mayoria de los consumi-
dores porque serdn un poco facilo-
nes, pero no tendrdn mucho reco
rridos, pronostica Miguel Angel de
Gregorio, endlogo y bodeguero de
Finca Allende, en Briones, La Rioja,
v de Finca Coronado, donde elabora
vinos de la Tierra de Castilla,

El creador de caldes tan recono-
cidos como Calvario o Aurus admi-
te que la comparacién con las dos
afiadas anterliores, ambas de calidad
excepeional, perjudica la percepddn
v valoracion sobre lo que deparard
la de 2006, Los vinos de zoo4 fue
ron sutiles, elegantes y profundos,
muy distintos a los de 2005, que teni-
an raza y genio. «Las dos ahadas fue
ron histéncas, lo que serd la de 2006,
que serd equilibrada, pero desde lue-
go no nos hard exdamar exo de
jcémo estard este vino dentro de
quince afios!s, afirma De Gregorio.

Lejos de La Rioja, en Palma de
Mallorca, otro gran conocedor del
mundo del vino, Juan Luis Pérez de
Eulate, coincide en que la cosecha
of «no serd para tirar cohetess ni
tampoco propiciard caldos para guar-
dar, salvo excepacnes. Pérez de Eula
te elabora con Bodegas Macia Batle
un ving bajo la denominadén de ori-
gen Binisalem, Pagos de Marfa, pero
su trabajo en La Vinoteca, conside
rada una de las mejores tiendas del
pais, le permite estar al tanto de lo
que ocurre en el panorama vinfcola
espafiol, «Ha sido una campafia
complicada e iragular, dificil de ven.
dirmiar porque la uva tenia el alcohaol
suficiente pero la piel no estaba adn
maduras, explica Algunos viticulto-

- Menu del dia
- Men( Especial
, Fin de Semana

Parrilla de Lefia todos los dias

Especialidades:
- Bacalao - Garne de Bugy @ lo Parrilla - Fabada

Cabueiies - Xixon - Telf.: 985 13 33 30
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EL COMERCIO NLA VOZ DE AVILES

res vendimiaron demasiade pronto,
otres decidieron esperar unos dias
¥ se encontraron con la lluvia.

Pasé en Mallorca y en otras zonas,
por ejemple en Rueda. «Ha side un
afio raro, de esos en los que pasas
miedo, porque la climateologia nos
despisté mucho y fue complicade
tomar la decisién sobre cudndo ven-
dimiars, reconoce Victoria Pariente,
endloga y propietaria junto a Victo-
ria Benavides de Bodegas Dos Vie-
torias, situada en San Romdn de Hor-
nija (Valladelid), donde las des muje-
res elaboran vinos de Rueda, con
verdejo, y de Tore, con la uva tinta
propia de la comarca. El inicio de la
vendimia depende de la climatole-
gia, y la del dltime afo se caracteri-
zd en Castilla y Ledn, y en otras mu-
chas regiones, por la sequia y las
altas temperaturas. «Cada afo se
coge la uva antes, incluse a finales
de agosto, y la fruta tiene cada vez
mis grade alcohélico, pero le falta
color y el hellejo quizds no estd
maduro, por eso siempre te |a jue-
gas cuando decides iniciar la vendi-
mia o esperar un poco méss, expli-
ca.

Lucirse en las irregulares
Miguel Angel de Gregorio cree que
las dudas comienzan incluso antes,
ya en enero, la época de la peda.
«Cudnde y cudnto podas influye en
lo que pasard en los vifledos en julio,
a veces te preparas para un afo cili-
do y luego no viene asi. Una gran
cosecha —afade el experto— es a
veces fruto de la ‘casualidad’, de que
aciertes en las decisiones previas y
de que haya un encuentro entre esas
decisiones y el climan, Pérez de Eula-
te corrobora ese punto de visto y alu-
de también a la sabiduria de viticul-
tores y bodegueros. «En las afadas
buenas, todos hacemos buenos
vineos, en las malas o irregulares es
donde se nota el trabajo en la vifa y
en la bodegax, afirma.

A pesar de las complicaciones, Vic-
toria Pariente estd contenta con la
evolucién de los vinos elaborados.
«Hacemos catas cada g dias y los
rueda van bien, mejor que como iban
hace un afio en estas fechas los de
2005w, asegura la endlega. Con 13
grados de alcohol, en boca se mues-
tran «xexquisitos, quizds no tan aro-
miticos comeo otros aflos, pero tam-
poco me gusta que tengan mucho
perfumes, explica antes de referirse
a los vinos que produce bajo la deno-
minacién de origen Toro. «Tienen
14,5 grados, cuerpo, color y les sobra
de todo, porque estos vinos son
como un caballe salvaje que hay que
domesticar», opina Pariente.

Un colega suyo gallego, Gerardo
Menéndez, se muestra también satis-
fecho con los caldos jévenes que a
mediados de febrero comenzardn a
salir de la bodega que lleva su nom-
bre en Meano, Pontevedra. «Los
sacaremos cuande estén en condi-
ciones, pero son ya vinos muy equi-
librados, con buenos aromas, supe-
rredondos en acidez y con buena
estructura en bocas, asegura Menén-
dez sobre sus Albarifio do Ferreiro.
Mo duda de la calidad de la vendi-
mia en Galicia, faverecida por el
aumento de las temperaturas, «En
el sur, en La Mancha les va peor, pero
a nosotros el cambio climdtico, que
en mi opinién ya ha llegado, nos
favorece, aunque habri que esperar
unos afios para ver si se EOHﬁI’mJ”.
recanoce. En cualquier caso, la ven-
dimia de 2007 serd diferente, porque
todas lo son. «Este es un mundo de
ilusidn e incertidumbre porque los
bodegueros tenemos 30, 40 cportu-
nidades como mucho en nuestra vida
de elaborar vino. Hasta el afio que
viene ya no podré hacer vino, y eso
te mantiene siempre jovens, con-
cluye Gerardo Menéndez.

RECOLECCION

Bn(fqgnsy [lagares I‘\-mmu- 5

JUAN MANUEL REDONDO ENOLOGO DE LA BODEGA MONASTERIO DE CORIAS

«Es un mito que los vinos de Cangas
tengan una acidez excesivas»

. LOPEZ

avendimia en la comarca

vinicola asturiana ha sido

complicada en 2006, un

afio con una meteorelogia

«no demasiado buenax

para el desarrollo de los
vifledes. Es lo que opina Juan Manuel
Redondo, ingeniero agrénomo y end-
logo de la bodega Maonasterio de
Corias, en Cangas del Narcea. «Ha
habide lluvia, poce sol, heladas pri-
maverales tardias y granizadas en
puntos muy concretos de la comar-
ca al final de la vendimiax», explica
Redende. Los viticulteres han debi-
do estar muy pendientes del desa-
rrolle de los viledos para intentar
recoger la uva en el momento &pti-
me de madurez, «Mesotres hemos
completado la labor en la mesa de
seleccidn de la bodega y al final esta-
mes contentos con |a cosecha, que
ha sido buena», afade.

La vendimia ha llevado a las bode-
gas de Monasterio de Corias unos
32.000 kilos de uva, 28.000 de elles
tinta, con presencia mayoritaria de
mencia, seguida de verdejo tinto y
carrasquin; con los etres 4.000 kiles
se han elaborado blancos con las
variedades albarin blance, moscatel
y albillo. Todos los vinos estin en
barricas, y los primeros en llegar al
mercado, entre marzo o abril, serin
los jévenes, Antes se comercializa-
rdn los caldos con crianza que fue-
ron embotellados en octubre de
2008,

Los andlisis y catas realizados a
los vines de |a Tierra de Cangas de
2006 permiten afirmar a Redondo
que tendrdn una graduacién alco-
hélica alge menor a la de afios ante-
riores, buen color y la acidez justa.

«5e habla de que los vinos asturia-
nos son acidisimos, pero eso es un
mito porque cada vez tienen menos
acidez», asegura el endlogo, con-
wvencido de que los viticultores astu-
rianos trabajan cada dia mejor los

vifledos. «Hacen podas en verde y
cuidan las viflas para que tengan una
produccién equilibrada porque todos
estin concienciados de que la cali-
dad es fundamentals, sefiala el espe-
cialista,
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Rioja acepta 9 castas nuevas

CAIUS APICIUS
EFE

Hubo un tiempo en el que los dos blancos mas bebidos en
Espafia eran, seguramente, dos vinos riojanos: uno, seco, de
CVNE (Monopole), y otro, mas bien dulce, de Franco Espafiolas
(Diamante). Paso el tiempo, cambiaron los gustos, surgieron
imparables otros blancos (Rueda, Rias Baixas...) y los blancos
riojanos entraron en una época mas bien gris. Ahora mismo hay
algunas bodegas que se han dado cuenta de que los blancos
estan ganando mucho terreno, y han reaccionado con vinos de
nuevo corte o con recuperaciones de modos olvidados; son los
casos, por citar los mas destacables, de Finca Allende, Remelluri
o Murrieta, que elaboran blancos muy dignos de ser tenidos en

Primera vinificacion experimental de
terpranillo blanco cuenta.

Bien, pues el Consejo Regulador, en su ultimo pleno, ha tomado la decisidn -no sucedia desde
1925- de incorporar nuevas uvas a la corta lista de variedades autorizadas en la Denominacion
de Origen Calificada Rioja. Seis de ellas -tres blancas y tres tintas- son tradicionales y
minoritarias, y esta bien recuperarlas; las otras tres son bien conocidas: se trata de las
chardonnay, sauvignon blanc y verdejo. Eso si, no podran ser mayorntarias y nunca seran
citadas en la etiqueta por delante de las variedades clasicas -viura, gamacha blanca y
malvasia- o de las nuevas autorizadas, que son la tempranillo blanca, la maturana blanca y la
turruntés.

[Nota de la Redaccion: la monastel de Rioja es la misma casta, de moderado interés enologico,
que la moristel del Somontano y la juan ibafiez del sur de Aragon].

Chardonnay... Quiza la blanca de mas prestigio en el mundo, con la que se elaboran esos
maravillosos blancos de la Borgofia y que prolifera en todos los paises vinicolas. Ahora llega a
la Rioja, con otra clasica en los vinos bordeleses, la sauvignon blanc, y la casta emhlematica
de Rueda, la magnifica verdejo. A mi no me parece para nada mal: Rioja se encuentra con un
problema de competitividad en el mundo de los blancos, estaba a punto de perder el tren, y
reacciona autorizando variedades foraneas de calidad contrastada.

Pero no deja de ser curioso, porgue en tintos no hay ‘manga ancha'. Bien es verdad que los
tintos de Rioja no atraviesan ninguna crisis; la gente, que no suele sertonta, se ha dado cuenta
de que los riojas siguen siendo unos vinos muy serios que, ademas, envejecen con una
elegancia y una calidad que pocos mas consiguen, de modo que aunque a los sumilleres de
nuevo cufio que estan siempre demostrando lo que saben, mas que ayudando al comensal a
elegir, les siga costando recomendar un Rioja y exhiban una amplisima gama de etiquetas de
zonas muchisimo menos conocidas, el publico sabe que con un Rioja tiene muy facil acertar, y
consecuentemente lo pide.

Bueno, pues las variedades autorizadas son -eran hasta esta semana- cuatro: tempranillo,
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garnacha, mazuelo y graciano. Ahora se suman las llamadas maturana tinta, maturana parda y
monastel. Hay alguna mas, experimental, en recuperacién, pero de momento no ha entrado.

Pero... Si ustedes se molestan en leerse algunas etiquetas o, mejor aun, las buenas gufas de
vinos en las que se especifica con qué variedades esta elaborado cada uno, veran gue en unos
cuantos Riojas, tampoco crean que en muchos, aparece, junto a las castas autorizadas, la
misteriosa variedad 'otras’.

Esa conocida variedad, realmente con poca extension de vifiedo en la Rioja, no se ha
beneficiado de la amnistia varietal. Es, como muchos de ustedes sabran o supondréan, la
cabernet sauvignon, variedad bordelesa que alguna bodega -Marqués de Riscal- planto en la
Rioja hace |a friclera de ciento cuarenta y tantos afios.

En fin, gueria contarles a ustedes otra decision, a mi juicio acertadisima, del Pleno del Consejo
Regulador. Quiza sepan ustedes que se ha autorizado recientemente la para mi nefasta
practica de afiadir virutas o serrin de roble al vino, més que nada para darle un togue de
madera sin tener que gastarse un dineral en un parque de barricas. Me recuerda aquellos
tiempos en los que, ante un vino en el que mandaba la fruta, alguien decia: "le falta madera"y
se le contestaba "pues échale un poco de serrin”. Ya habla quien se lo echaba, como habla
quien afadia al vino extracto de roble; las barricas son caras, y encima hay que renovarlas.
Esa norma comunitaria me parece una auténtica barbaridad.

Pues lo mismo piensa el Consejo Regulador de la D.O.Ca. Rioja, porque -y copio textualmente-
"en relacion con la normativa comunitaria que autoriza el uso de trozos de madera en la
elaboracién de vines, el Pleno ha aprobado solicitar al MAPA llevar a cabo la correspondiente
modificacion para que tal utilizacién quede excluida en el Reglamento de la D.O. Calificada
Rioja". Bien hecho.

Como ven, Rioja se mueve. Toma medidas frente al fraude que supone 'maderizar' el vino con
serrin... y se preocupa de tomar medidas, ya veremos si acertadas o no, para recuperar el
terreno perdido en los blancos. Hubo un tiempo en el gue se dijo, refiriendose al campo politico,
aquello de que "el que se mueve no sale en la foto". Pues, amigos mios, en el mundo del vino
estén seguros de que pasa todo lo contrario: el gue no se mueve esta completamente fuera del
cuadro. Mo es el caso de Rioja, y me alegro muchisimo.

Fecha de publicacién: 15.01.2007
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VINOS Y BODEGAS DEL MUNDO
EDICIONES LU

=
e iravamn :\ ExTares

CARVARIO

Finca Allende

i la familia propietaria de este dominio per
Slcncu‘ al mundo del vino desde hace gene-
raciones, fue sélo en 1986 cuando comenzo a
seleccionar parcelas de vinas anejas en la region
de Briones (Alta Rioja), en el noroeste de
Logrono, comenzando a producir vinos de
calidad a partir de 1996. La bodega de Plaza

Ibarra ocupa un palacio del siglo xvii.

Origen geogrifico: Rivja

Situacion: Briones

Cepas: tempranilio (90 %), garmacha (8 %),
graciano (2 %)

Produccidn de botellas por afio: 7200
Mejores afladas: no comunicaco
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MERCADOS DEL VINO Y LA DISTRIBUCION N9
15-31 DE ENERO DE 2007

“Jamas

que senos
identifique
como un Vino

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA ENERO 2007
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CincoDias

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA ENERO 2007
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VINOS DE ESPANA
N°63 FEBRERO 2007

(atas Vinos de Espana

LOS OROS DE 2007
Lo mejor del ano

Son lo mejor del panorama vinicola nacional, una
seleccion de 122 vinos procedentes de 21 deno-
minaciones distintas y dos zonas de Vinos de la
Tierra, elegidos tras catar mds de 2.400 vinos de
todo origen y condicion. La supremacia corres-
ponde a Rioja, con 30 referencias, tras las cuales
se sitan los 21 vinos riberefios y los 14 de Jerez.

Aromas complejos de trufa y hojarasca, con gran concentracion frutal

AURUS '02

Tinto (moras en confitura, ciruela seca) y un roble fino y cremoso; es amplio,

Finca Allende con potencia, notas concentradas de frutillos negros, hollejo maduro y 94puntos
D.0.Ca. Rioja regaliz, con gran persistencia. 100,- euros

g:ll:mo " Nariz compleja y concentrada, notas de grafito y frutillos negros en licor
=t Finca Allende con sutiles puntas de roble cremoso y muy bien ensamblado, muy
: 7 atractivo; amp ata / t y
D.0.Ca. Rija plio, con ataque vivo y tacto aterciopelado, muy camoso, 94 puntos

con gran cardcter frutal, sensacién golosa y madura, muy persistente. 80,- euros
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Calvario

Bodega: Finca Allende

Pais: Espafia

Region: La Rioja (Espafia) (Rioja)
Aino: 2004

Tipo: Tinto

i Castas: Tempranillo

FLANTEE 1M 148 Alcohol: 14,000

s i Consumo dptimo: De 2007 a 2015,

Puntuacion: 18.00/20 Precio: 80.00€ /976 §%

Granate intenso, brillante. Aroma de buena intensidad, un poco
cerrado, con fruta roja ¥ negra bien madura, tinta china, especias,
algunos cueros v un fondo de madera bien integrada. En boca
muestra buena estructura, acidez equilibrada, intensidad de
sabores, buena expresion frutal y final muy natable.

Fecha de cata:_30/01/2007
Catado por : ¥ de la Serna, J Asenjo, E Velasco, 1 Villalgordo, J¥ Ibafiez

@ Vino Anterior | Vino Siguiente ©
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TODOVINO LA REVISTA
FEBRERO 2007

Agenda “Revista®

LAS MEJORES COMPRAS
ENTRE 9 Y 15 € (todos vinos con un lacre)*
Ordenado por zonas y, dentro de cada una, de menor & mayor precio

i i G e ALLENDE
Blanco 2004
+ Allende 2004 Tinto ~EE

RICIA

wdtsned [ woooen

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA FEBRERO 2007
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ROBERT PARKER FELICITA A FINCA
ALLENDE POR SU MAGNIFICA COSECHA
DE RIOJA 2004!

sseRobertParker.com

HE INDEPENDENT CONSUMERS GCUIDE TO FINE WINES

2004 Finca Allende Aurus
PUNTUACION: 96 puntos

Aurus 2004 es el 85 % Tempranillo y el 15 % Graciano de vifiedos de 60 afios con producciones
diminutas. Ha fermentado en barrica y envejecio en roble francés nuevo 100 %. Un saturado
purpura, el vino es actualmente mas callado que el Calvario respecto a los aromas aunque los
mismos elementos estén presentes. El vino es todavia un bebé, con mucha grasa, caramelo, la
fruta acodada, que llena boca, mucha estructura, y un puro, y un final muy muy largo.

Esto merece tanto como una década de botella envejece y todavia deberia beber bien dos
décadas de ahora. jEnhorabuena a Finca Allende por una magnifica cosecha de Riojas
2004 !

2004 Finca Allende Calvario

Puntacion: 95 puntos
Calvario 2004 viene de un pago plantado en 1945 y es compuesto del 90 % Tempranillo, ¢l 8 %
Garnacha, y el 2 % Graciano. El vino estuvo 14 meses en roble frances nuevo 100% vy se
embotellé sin filtrar. Opaco pirpura coloreado, esto ofrece encima de una nariz expresiva de
tostada, vainilla, la caja de especia, elementos florales, ardndano, y el licor de zarzamora que
salta del eristal. Esto es seguido de un vino que llena boca con los montones de sabor, la gran
definicion, y mucho tanino maduro que conduce a un fin que dura casi un minuto. Todavia un
infante(hijo) del desarrollo, el vino pide durante otros 6-8 afios en la botella. Esto deberia durar
durante al menos 25 afios jEnhorabuena a Finca Allende por una magnifica cosecha de

Riojas 2004 !
2004 Finca Allende Allende
puntuacion: 92 puntos

Allende 2004, el 100 % Tempranillo , ha fermentado en barrica en una mezcla de roble francés
nuevo y usado, permanecié en barrica durante 13 meses. v fue embotellado sin filtrar. E1 vino
tiene un color de tinta purpura y tiene una nariz magnifica de pan tostado, mineral, violetas,
arandano. Los jovenes marcos exteriores de la ventana de paladar se encaman de fruta, el tanino
maduro, y ¢l equilibrio excelente. El vino merece otros 3-4 anos de botella envejecen y deberia
beber bien hasta 2020. jEnhorabuena a Finca Allende por una magnifica cosecha de

Riojas 2004 !
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A Parker ya le gusta el Rioja

Las bodegas riojanas destacan por encima del resto en la lista 2007
Quign lo iba a decir. Criticado en incontables ocasiones por su declarado gusto por losvinos explosivas, tanicos v
espectaculares en la cata, la lista 2007 del critico norteamericano Robert Parker concede elevadas puntuaciones a los
vinos de Rigja, en general, ¥ no sdlo al grupo de bodegas que han hecho de punta de lanza en los mercados
intemacionales durante unos cuantos afos

A GILLOGRORO

El acercamiento del gurd de la critica mundial hacia los vinos espafoles se
velawvenir fras sus vaticinios sobre el recorrido que a medic plazo iban a
tener los wvinos de la peninsula, aungue nunca Rioja habla estado dentro de
sus preferencias, sino que apostaba por ofras zonas emergentes como
Toro, Priorato o Bl Bierzo

Sin embargo, si alguien triunfa en su lista 2007 (ademas de los cince 100
concedidos, muy distribuidos geograficamente -dos Riojas, un Toro, un
Pricrato v un Ribera de Duerc-) son los vinos de Rioja. Benjamin Romeo vy
Artadi alcanzan la perfeccion, pero sus otras marcas alcanzan tambien
puntuaciones que rozan el pleno, Finca Allende, de Miguel Angel de Cata de vinos, { LR,
Gregorio (habitual en los podios de Parker) se leva 96 95y 92 puntos, 95y [ )
93 obtiene tambign vinos de Margués de Vargas v, sobre todo, (a familia

Eauren {ademas del 100 del Termanthia) consigue muchas puntuaciones

por encima de 80 en su bodega de Paganos (98 para La Nieta) y en las de

San Vicente (con 97 para El Bosque)

Fero lo mas sorprendente es [a enfrada con puntuaciones por encima de 90

de varios vinos de Altanza (Fuenmayor), de Heras Corddn (Fuenmayor) e

incluso de clasicos (supuestamente alejados del paladar de Parker), coma Campilla o Montecillo. En resumen, una lista
que no deja de sorprender
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POR FIN

:Gracias, Miller (y Parker)!

JUANCHO ASENJO
csn =pmpes Flvino espafiol esta de enhorabuena. Mas que eso, un
terremoto de consecuencias insospechadas le ha golpeado; le
o ha tocado el gordo de la loteria pero a finales de febrero. Se

T e s R B v sabe que una recomendacién de Robert Parker (y de su
equipo del 'Wine Advocate') hace la diferencia para los amantes del buen vino de medio mundo
y para quienes lo producen.

Pesent m

La reciente (y esperadisima) publicacion de las notas del todopoderoso ‘Wine Advocate' sobre
vinos espafioles (con cinco vinos con 100 puntos por primera vez) ha significado un hito para la
enologia espafiola y, al mismo tiempo, ha dado un balén de oxigeno al maltrecho panorama del
vino espafiol que no vive uno de sus mejores momentos: escasez de consumo interno,
exportaciones insuficientes, inversiones cuantiosas, precios -en muchos casos- en caida libre,
carné por puntos con la consecuente baja de consumo de vinos caros, debate sobre los
antiguos beneficios del vino que han dejado de sero...

Después de las famosas predicciones lanzadas por el guri Robert Parker hace un par de afios,
donde aseveraba que Espafia seria el proximo 'boom' vinicola mundial con zonas como Toro,
Jumilla y Priorato a la cabeza, parece que éstas han tomado cuerpo. Al menos su equipo ha
predicado con el ejemplo. En un mercado tan marcado por las modas y las tendencias, es
necesaria la aportacién de los medios mas influyentes o de los prescriptores que ensefian los
caminos y gozan del favor de los lectores y los Estados Unidos son el epicentro de la
informacion.

Las altas puntuaciones de estos medios son fundamentales a la hora de vender vino. Sélo hay
que ver las imagenes de las enotecas estadounidenses plagadas de carteles con los reclamos
que alertan de aquellas calificaciones a partir de los 90 puntos. El sistema de puntuacién del
‘Wine Advocate' es sencillo y novedoso pero de una gran audacia. Al no catar a ciegas, los
vinos que él considera grandes, la elite, siempre obtienen una puntuacion alta porque cuenta la
historia de una bodega y su trayectoria. De vez en cuando, estos vinos optan a la centena
después de haber alcanzado unas puntuaciones superiores a los 97-98 puntos durante algunos
afios. Nunca da 100 puntos a un vino nuevo como no sea elaborado por un productor con una
trayectoria dilatada y prestigios bafiada con éxitos. Todos los afios encumbra a nuevas
bodegas con puntuaciones altas que les sirve de espaldarazo. El sistema es efectivo porque
discrimina y diferencia con claridad lo bueno de lo muy bueno y esto de lo excepcional.

El britanico Steven Spurrier, en la revista 'Decanter’, declaraba no hace mucho, que el vino mas
interesante del momento y con mejor relacion precio calidad era el espafiol. Steven me hablaba
sorprendido de la evolucidn de nuestros vinos. También los halagos de Jancis Robinson son
constantes; hace pocas semanas comentaba su Ultima cata en Madrid v su sorpresa ante los
progresos en elegancia y equilibrio que nuestros vinos, que ella solia considerar excesivamente
potentes, han conseguido. Incluso el ‘Los Angeles Times' opinaba que nuestros vinos habian
eclipsado a los chilenos y australianos como altemativa econémica a los californianos en los
restaurantes norteamericanos.

Cuando sales de Esparia se te acercan periodistas, bodegueros y aficionados interesados en

conocer el alcance del vino espafiol y su situacion actual, algo que no sucedia antafo. A veces
creo que fuera tienen mas interés que el que mostramos nosotros mismos.

Habia una gran curiosidad desde aquel dia en que Parker, después de renunciar a catar los

28



vinos espafioles en primera persona, decidié encomendar la degustacién a uno de sus mas
estrechos colaboradores: el psicélogo Jay Miller, que ha hecho las veces de alter-ego del
prestigioso catador y ha interpretado a la perfeccion la partitura escrita por su amigo. MNo ha
desentonado y la espera ha merecido la pena y quién sabe si no ha tenido que ver en el
resultado final ese duro afio con escasez de noticias en forma de notas con la decepcion
sufrida con el nombramiento y repentina desaparicion de Rovani. Centenares de etiquetas con
mas de 90 puntos y un meontén con los codiciados 95.

En Espafia ha supuesto un sobresalto con una voracidad nunca conocida con anterioridad de
buscadores de tesoros. Distribuidores que han agotado existencias, tenderos que han
duplicado precios y vaciado los lineales y nadie se ha quejado de los altos precios antafio tan
criticados, en todos los foros se ha comentado de forma apasionada y todos los lectores
deseaban hacerse con una copia de las puntuaciones, ha sido noticia estelar de los telediarios
que jamas se han acordado del vino excepto cuando se habla de prohibiciones ... o cuando
triunfan en Turquia.

Es curioso que el tan criticado Robert Parker sea al mismo tiempo defenestrado y admirado. Se
le censura pero cuando sale sus notas todos corren a comprar los vinos resaltados; aquellos
que ayer valian 150 euros, hoy cuestan el doble. La conclusion es que se hace caso a sus
notas, sino jpor gué han desaparecido las botellas con las puntuaciones mas altas? ;Cuantas
botellas se venden con 100 puntos de la Guia Proensa, 98 de Pefiin, 9.7 de Carlos Delgado o
18.5 de elmundovino? No hay color.

El vino espafiol estaba necesitado de una noticia de este alcance. j Valorado con justicia o
sobrevalorado? jQué mas dal. También se le habian concedido 100 puntos a media docena de
cabernets de Napa de |a afiada 2002 y nadie ha dicho nada. También es generoso con
Australia o California, come James Suckling lo es con ltalia, y nadie protesta en estos paises.
Las puntuaciones han sido dadivosas y muy meditadas con un respeto providencial hacia los
vinos mas prestigiosos y de mayor precio, respetandoe el orden jerérquico de cada bodega. La
mayorfa de las marcas situadas en el podio forman —indudablemente- parte de lo mejor de
nuestra enclogia moderna. No me parece el momento de analizar las ausencias o los
valorados en exceso ni de hablar del riesgo a que cambie el estilo de muchos vinos sino de
aprovechar el tirdn para dar un salto en la parcela comercial hacia objetivos mucho mas
ambiciosos que puedan situar el vino espariol en una posicién nunca conocida hasta la fecha.
Ya habra otras ocasiones para estas discusiones fundamentales.

Recuerdo las meditadas palabras de Miguel Angel de Gregorio cuando hablaba sobre lo poco
conocido que era el vino espanol en Estados Unidos y o minimamente representado que se
encontraba en los lineales de las tiendas norteamericanas, ya fuera en marcas de gama baja
como de una linea superior. La bodega chilena Concha y Toro vende mas botellas que la suma
de nuestros vinos, al igual que sucede con una tipologia como la que representa el pinot grigio
friuliano que por si sola significa mas que toda nuestra representacion. Teniendo en cuenta que
somos el tercer productor mundial, la situacién sélo deberfa mejorar. Ya que no hemos sido
capaces de consolidar nuestra gastronomia tradicional —motor italiano a la hora de vender
vinos-, aprovechemos el momento dulce del que goza en la actualidad nuestra gastronomia
creativa en el mundo con portadas de los principales medios.

La presencia de bodegas espafiolas en los mercados exteriores deberfa ser mayor, sobre todo
si se compara con la gran afluencia de firmas italianas, aunque las ventas crecen lo hacen de
forma demasiado pausada. Este puede ser un buen momento para que surja un mayor interés
por parte clel ptblico y vaya desapareciendo |a desventaja que padecemos en la actualidad. Sin
perder nunca el norte y llegando a la conclusién de que nuestra realidad no es la misma que la
francesa o italiana (30.000 bodegas frente a nuestras escasas 5.000).

Hasta la fecha, han sido los importadores los principales bastiones en los que ha descansado
la labor de introduccion y divulgacion del vino espariol allende nuestras fronteras. Personajes
como Jorge Ordonez, Eric Solomon, Stephen Metzler, Christopher Cannan, Aurelio Cabestrero,
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FOTO: Pablo Monge
Miguel Angel de Gregorio, en |a terraza del Casino de Madrid.

CincoSentidos: Sabores

'Falta imagen en el vino espafiol’
El endlogo Miguel Angel de Gregorio cree que el sector debe venderse mejor

Raquel Castillo / MADRID (239-04-2006 )

Le gusta definirse como 'hacedor de vinos'. Es ingeniero agronomo, master en viticultura y
enologia y ha realizado un curso de postrado MBA en administracion de empresas. Tiene
fama de enfant terrible desde que con 25 afios revoluciond el concepto de los tintos clasicos
de Rioja, elaborando en 1989 el primero de los vinos de pago que se hicieron en Espafia, el
Dominio de Conté, de Bodegas Bretén. Miguel Angel de Gregorio es uno de los endlogos mas
valorados del pais, y de los pocos que ha conseguido el reconocimiento internacional. A sus
41 afios ha conseguido casi todo lo que se ha propuesto, a pesar -o gracias- a su caracter
polémico y su claridad de ideas.

Nacido en La Mancha, pasé su infancia en La Rioja, adonde se traslade su padre para
hacerse cargo de los vifiedos de Marqués de Riscal, y tras formarse en Madrid volvio a tierras
riojanas. Trabajo en Marqueés de Riscal, en Bodegas Breton, y en 1995 saco la primera
cosecha de su Finca Allende, el proyecto que le ha catapultado al estrellato vinicola. Ha
montado tambien la sociedad Paisajes y Vifiedos y asesora como director técnico a la familia
Entrecanales. Su ultimo proyecto es la bodega manchega familiar Finca Coronado, cuyo
primer vino saldra a la venta en junio.

La mullitud de viajes realizados por todo el mundo le han hecho un gran conocedor del
negocio del vino. 'Hoy es muy dificil encontrar un vino espafiol que no reina unas condiciones
tecnologicas impecables', aclara. '"En 20 afos se ha mejorado mucho, aunque hay ofro
concepio de calidad, el que se asocia a la transmision de sensaciones que poseen los
grandes vinos, y es ahi donde nos queda mucho camino por recorrer. En Francia los precios
de estos vinos han subido este afio un 40%, pero mientras tanto existe una gran masa de
vinos correctos que tienen problemas para venderse. Esa es |a gran dicotomia que hoy hay en
Espafia y en el mundo'.

De Gregorio incide en un problema de vino espafol con respeto al europeo: su falta de
imagen. En su opinion, 'estamos en identicos niveles de calidad, pero la percepcion que fuera
tienen esta muy por debajo, no hemos sido capaces de proyectar esa imagen, de saber
vendernos. También en los medios vamos a remolque del mundo de |la cocina y quizas el vino
necesite un Ferran Adria'. De Gregorio cree que la solucién no es facil porque afecta a un
sector muy complejo en el que estan implicados productores, distribuidores y hosteleros, y
que hay que abordar el tema politicamente, protegiendo al vifiedo espafiol, 'unico elemenio
fijador de la poblacion al territorio', aclara, 'en regiones como La Mancha, Extremadura o
Murcia, maxime cuando van a desaparecer los fondos europeos de la PAC'.

La polemica Ley del Vino -para él 'farragosa y sobrecargada'- se muesira innecesaria en
muchas cosas y claramente restrictiva, ya que 'mas del 50% esta dedicada al régimen
sancionador, en vez de proteger el vino y potenciar el mercado'. Para €l la legislacion mas
avanzada es |la existenie en Castilla-La Mancha, que ha admitido como denominaciones dos
vinos de pago, al dar la posibilidad de que el productor cree con su vifiedo su propia DO,
controlada de forma independiente. En este sentido matiza que 'los Consejos Reguladores
son figuras privadas de derecho publico que responden a intereses de grupos de presion'.
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MIGUEL ANGEL DE GREGORIO ES LN
DISERADOR. UN CREADOR DE VINOS. SAHE_

SACAR LO MEJOR DE LA TIERRA. DE LA UIVA

Y DEL SOL Y CONVERTIRLO EN UN GRAN

VINO. EL MEJOR POSIBLE EN UNAS

CONDICIONES DETERMINADAS. ES 11

ALTOR DE VINOS COMO AURLS O CALVARIO
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viens sigwie sienho disfrutar: “Elvinn e algo divertisdo, agra-
dable, amable. algo que nvita & compartie. a conversar,
a reir, a disfruar de la sensibiliclad, de los sentidos, del
olfuta, de la Tuz del gusio, del wetn . Disfraémoslo™.

PASION POR LA TIERRA

“Ed vino es lo que mejor puede rellejare la esencia de
la tierra y b capacidad del hombre para entenderla”
afivema Miguel Angel. Pacede que sea precisamente esa
visidn tan especial que tiene sobre la tierra, la uva, v
el trabajo de un evilogo lo gue e ha permitido con-
seguir vings tan prestigivsos. “LUn vitedo es algo pa-
revido a wna partitara musical, Para interpretarla. tie-
nes una orquesta que seria como el clima de cada aio
v al final. estis wd como hacedor de vinos. que silo
vres el divector de la pequesta. La partitura siempre
es la misma, el clima varia. Cuando tienes una gran
partitura. una gean orguesta veres un buen divector
el resubiado puede ser sublime”

e trubajo entender como habio que tratar la ava, Cuan-
do aprendes a emender la uva, la uva serd myva. Es al-
o tan sencillo,. " Y tan dificil porgue el vino esté lleno
de matices. de olores v de miles de detalles que influven
et su sabor “Simplemente decidir ef dia de vendinia va
a condicionar la calidad del vino, porque si vendimias
wna serana antes de gque L uvaesié en el punie Gptimo
e maduracivn. ol vino va s ser verde, v si venclimias nnn
semann despuds v a ser sobremadurg™,

CARAGTER REBELDE

Su aventurn en Caritiena. Zorngozn, ilustea bien su ca-
vieter rebelde v fiel sobre todo u si mismo v a su logica,
la dle la tievra. en este caso i tanto desprestigiada: “Cul-
tivar fresas en un vergel o tiene meri, cultivarlas en
el desivrm y que sean buenas es i reto” . afirmaba.

Lo misio paso con Aurns (Finea Allende ) uno de sus
vinos mas conocidos. “En ese momento la moda era ha-
ver vinos wy densos. lo que entonces se lamahan vi-

“Casi todos los vinos magicos no son perfectos,

tienen algo que les hace ser diferentes y grandes”

A pesar de toda una vida dedicada al vino, de sus es-
tuelios como ingeniero agrinome v de s experiencia co-
mn endlozo sizue pensado que “el mejor vine es agquel
en el que menos ha intervenido ln mano del hombre en
L v consigniendo asi que exprese sodo lo que leva den-
o 7Y comtinda, “al final e una especie de mecanis-
i ikinde las raives, ipue estdn anchiudas en la terr. ex-
traen e la vierra o que necesitan y o pasan al frato, Co-
mio endlogo, 1 irmbajo consiste en permitir que lo que
hay en o uva pase al vino, madure v sea grande. Fso s
elvino, elmejor vino™. 2. cuil es el vino peifecto? “Po-
siblemenie o vino perfecto eenoligicamente no exista.
Y ereo que. si existiern, sera iremendamente aburmdo.
Prefiero esos vines que sean fieles o so tierma a susol.a
sus pinos._. Casi todos los vinos miigicos o son perfee-
tos. tienen algn gque les hace ser difervmes ¥ eso es pre-
cisamente los que les hace grandes v hace que 1e leguen
al covuzin ™. Y eome se consigue eso® “Ha costado aios

nos masticables, Yo me sumergi en la tradicion viojana
de los vinos de larga vida. capaces de vivir durante 30,
40 6 50 anos madurando en una botella. Nos habianos
inworporado todos a la sociedad del consumo rapido. del
Sast food, del placer immediato y apostar por lo contra-
I'".l IK'"I‘;H L) ]1“‘"."“ _‘ un Bllll(‘nmislllll’.. rll‘k'l con
ormquilicad Miguel Angel Y ése fue ol nacimiento de
Aurus, la hisqueda de esa esencia de ln wadicion, don-
de los taninos fueran aménrica seda; donde la longind,
la complejidad, la sutileza sobresalieran de la wsque-
dad: donde o evidente no fuera lo inportante. sino ko
nportanie fueea ol encanto de lo venlio. En Espaiia cos-
16 entender un vino de esas caractenisticas v lo tavieron
e eutender fuern. en Paris. en Londres, en Nueva York,
para que aqui lo tuvieran en enenta”.

La rebeldin que le caractenza emana de una logiea
senecilla: “Sunplemente, he intentado eseuchar la te-
rEA Y ACTHAT €N Ponsecuencia’

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA ABRIL 2007
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Miguel Angel de Gregorio

Endlogo, bodeguero e ingeniero agronomo

Miguel Angel de
Gregorio, manchego de
nacimiento y riojano de
adopciodn, es el "hombre
del vino'" del momento.
A €l se deben algunos
de los mejores vinos de
los Ultimos anos, como el
Aurus o Calvario, de
Finca Allende, la bodega
que cred en 1995 en
Briones, en La Rioja Alta,
y ademads ha disefiado
vinos para otros como el
Arraydn, perteneciente a
la Denominacion de
Origen Méntrida, o los
de Bodegas Victoria, en
la D.O. Carifena.
Apasionado con su
trabajo y entusiasta
hasta el limite, Miguel
Angel de Gregorio

se atreve con todo lo
que tenga que ver

con el mundo del vino.

iCree usted, como dicen, que el vino es
salud?

El vino. como casi todo en la vida, y de forma
moderada es, desde luego, salud. No voy a ser
ya quien, ahora. hable de las ventajas de su
consumo inteligente

iLos espanoles, en general, entendemos algo
de vinos?

Cada vez mds, pero todavia nos falta muche
para zicanzar @ ofros consumidores europeos
con una tradicidn vinfcola similar a la nuestra.

ila calidad del vino de qué depende?

Segin mi entender de la terra Lo que yo
hago es interpretar la tierra, comprenderia
adaptarme a ella. Lo demds lo hace, o debe
hacerlo, la naturaleza

iCuiles son los principales defectos del vino?
Que a veces las botellas son pequenas..

iDespués de abrir la botella, antes de servir
el vino, es mejor decantarlo siempre!
Depende del tipa de vino: yo Siempre los
decanto. 5i el vine es grande se viene arriba, y
=i no lo es muere en el acto, y mejor no
tomarlo.

{Cree ustad mucho en lo de los maridajes de
comidalvine!

Eso de que los blancos van con los pescados y
los tintos con las carnes es del siglo pasado. 5i
creo en que con determinades vinos van
determinados productos, pero yo siempre
alijo primero el vino y despugés la coana

;Y dénde queda en eso de los maridajes de
comidalvino, la compafifa con la que se com-
parte tanto lo uno como lo otro? jNo cree
que una compafiia agradable, sugerente,
divertids, apaslonada, puede hacer que la
comida y el vino alcancen niveles sublimes de
placer, al margen de su calidad?

Ese ¢s el verdaders maridaje. Por eso un
mismo vino sabe y sienta distinto en funcién
de con quién te lo tomes. Para eso si creo en
el maridaje: tamar un vine de unas caracteris-
ticas concretas con una determinada persona;

iMNo es exagerado el precio de los vinos en
los restaurantes?

Creo que cada vez menos. Antes el vino podia
ser un verdadero articulo de lujo, pero ahora
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hay “lujas” a precies fantdsticos, y el consumi
dor empieza a solicitarlosY los restaurantes se
tienen que acoplar a las demandas de los
clientes.

Digame sus tres vinos favoritas, prescindien-
da del precio...

Romane-Conti 1996, Leoville Las Cases 1982
y Vieux Chateau Certan 2000.

Tres vinos buenos y barates.
Pagu de lus Capellanes, PeLUs v Vil de
Gain,

Hibleme de sus vinos, los vinos que usted ha
creado,.,

Son cdlides, generoses y constantes, Son
pensados, meditades, y sélo salen, sélo
hay vino, cuando reflejan a la tisrra que
los acope

vino empieza en la tierra. Si, quizds todos
mis vinos tengan ese hilo conductar: el
respeto a la tierra,

iCree que el consumidor espafiol
medio se deja guiar por las modas
mds que por la calidad de los vinos o At Ene
la curiosidad..? Es decir, ahora toca -
Ribera del Duero, siempre Rigja, etc.
Si, pero es que fambién es |dgico
iCudntas refersncias de winos hay?
Infinitas y es imposible que todos lle-
guen al consumidon Y que éste los
pruebe. Al final te mueves por
modas, por relerencias, por el boca 3
boca

{Qué criterios deben tenerse en cuenta
a la hora de plantar un viiedo!?

Calidad de la tierra, variedades que se
tienen que adaptar, tipo de explotacion,
riege, Tipos de vinos, et

#Qué pautas hay que seguir para hacer un
buen vino?

Hay que mirar la tierra, olerla, respetar-
iCudl debe ser la filosofia de una Ia, mirar el vifieds, acariciar las hojas
bodega a la hora de elaborar vinos!
Amte todo, tomarse en cerio el
mundo del vino. Cada vez hay
més entrantes ajenos a este Mundo...

y es0 se reflefa en los propios vinos:
Hablamos de un ser vivo, que
evoludona y cambia, y hay que estar i
preparados para ello, Seguir los dictados | :
de la moda puede ser un caming, pera @'J #Cudles son las Gltimas tenden-
fas modas cambian ¥ al final, quedan los cias en la claboracion de vinos?
“cldsicos” Ser cada vez mds respetucsos con la
tierra coma expresion del medio que
nos rodes, con la naturaleza, que
expresa toda su grandeza en un
vine.

durante lz primavera. esperar pacien-
temente los atardeceres de verane,
cortar la uva cuando estd en sazén,
llevarla con mimo a la bodega 4
una vez dentro, lo demds es simple:
| sdlo hay que rio estropeariz, porque
la uva siempre s generosa.

iCuidl es el papel que desempeia el enc-
logo en la mismal

El endlogo interpreta la uva v, yo. ante
todo, la terra.

iQué es lo que le falta y qué le
sobra al mundo del vino!

Usted como “endlogo volante", jimpri-
me un sello caracteristico en todos sus
vinos?

Cada vez menos volante.Yo me considero
un “winemaker" un “hacedor de vinos” y el

Le faltan apasicnados:

;Que debemos buscar en un vino?
Placer, disfrute y pasion.

ALLENPE | asi con cud
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iCual es el pear enemigo del vino?
La ignovancia.

iCual es el maridaje mas sorprendente que se
puede realizar con algin vino de su bodega!
Una buena compania, mis vinas llevan may mal
la soledad.

{El espanol es conservador en cuestidn de
vinos?

Creo que cada ve: menos Empieza a estar
abierlo 4 nuevas propuestas ¥ en eso estars
ayudando mucho los medios: Nunca como
hasta ahora se habia dedicado tanto espacio a
Ios vinos.

iCon que tinto se podria tomar un pescado!
Con un Allende Tinto.

iY con qué blanco podria tomarse una
carne...?
Pues con un Allende Blanco.

iQue restaurante o restau-
rantes distinguiria por su
bodega...?

Pues hay muchos: Atrio, en
Cdcereg; Dominio de Antargi, en
Madrid; el Celler de Can Roca
en Gerona... hay un sinfin,

{El vino es cosa da hembres...!
Creo que mis bisn de mujeres
las mujeres son las que estdn eli-
giendo los vinos £ bien en los res-
1aurantes, cuando van acomparia-
das de un caballero, suelen elegir
ellos... Los cursos de cata, las visitas
2 bodegas.. ellas son las que estdn
marcando las pautas, Es nuestro sino,
y personalmente, estoy encantado.

iSu cava preferido...]
Munca tome cava

! i si fuera champagne
\ Salon “Le Mesnil™

(Suele finalizar una buena comida
con un licor, espirituoso, etc. y si es

{ Prefiero acabarla con vino: las mez-
e | clas son explosivas,

¢Cree que una buena comida debe
= rematarse con café, copa y pure..}
Sin duda...
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El dia del "regreso" de la uva Pedro Ximénez y
del turismo enolégico

31/03/07 02:52 C. PIEDRAS

n JEREZ. Las cooperativas agrupadas en Aecovi organizaron ayer una jornada en la que explicaron
las propuestas de diversificacion en las que vienen trabajando, basicamente en la recuperacién de la
variedad Pedro Ximénez (PX), el lanzamiento de una gama propia de producto y el encturismo.
"Durante mucho tiempo, las cooperativas hemos recibido la uva de nuestros asociados y hemos
vendido mosto a las bodegas. Mada mas. Ahora ha llegado el momento de ir al mercado en varias
lineas, con varios proyectos que van desde el Pedro Ximénez, al mosto azufrado y el arrope, pero
también el turismo aplicado a vifias. Todo esto no son solo proyectos, sino pequefias realidades”,
dijo Carmen Romero, gerente de Aecovi, a la conclusién de la jornada.

Durante el transcurso de la misma estuvo presente Miguel Angel de Gregorio, ingeniero agrénomo y
endlogo, probablemente uno de los hombres de moda en el mundo del vino hoy por hoy en Espafia,
gue recalcéd durante su intervencion el pasado cooperativista de su familia. Desde su punto de vista,
teniendo en cuenta el tamafio de las explotaciones que suelen tener los cooperativistas, hay que
volcarse en otras posibilidades, entre las que citd el encturismo, "porque de una pequefia vifia no se
puede wvivir",

Carmen Romero se mostré muy satisfecha con la visién que dio De Gregorio, ya que considera
positivo que expertos de fuera valoren el trabajo gue vienen realizando las cooperativas y gue
incluso, de alguna manera, su opinién confluye con la labor que se viene realizando desde Aecovi.
Esta vision se vio refrendada por el propio presidente del Consejo Regulador del Jerez-Xéres-Sherry
¥ Manzanilla-Sanlicar de Barrameda, Jorge Pascual, que destact el trabajo que Aecovi viene
realizando en la reintroduccién de una de las tres uva autorizadas por el reglamento de la
denominacién de origen, la Pedro Ximénez. Para Pascual, las actuaciones de Aecovi coinciden con
las necesidades de Jerez, tanto en lo que se refiere a la Pedro Ximénez como al enoturismo
vinculado a las vifias.

La endloga Julia del Castillo, ex de "La Guita" y hoy colaboradora, entre otros medios, de la "Guia
Gourmet" también hizo incidencia en la importancia que hoy por hoy ha alcanzado el encturismo en
Espafia y dijo que en el Marco de Jerez queda mucho trabajo por hacer. En este sentido, dijo que

cuando llegd a Jerez habia ya relaciones plblicas y que hoy se ha quedado un poco atras.
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VINOS

La joya de Allende
@Redaccion
Sabado, 14 de abril de 2007

|- tamafio del texto

Calvario 2003
Bodega: Finca Allende.
D.0.: La Rioja.

Tipo: Tinto.

Tras sorprender hace algunes afios con un vino gran calidad como el Aurus, Miguel Angel de
Gregorio eleva todavia mas el liston con este tinto de excepcicnal elegancia y complejidad, una
auténtica joya de Finca Allende, ejemplo indiscutible de la calidad de la uva tempraniflo que cultiva
esta familia en Briones (La Rioja). Un vino sutil, sedoso y maduro con una nariz abrumadora y
goloso en boca.

Hace menos de cuarenta afios que la familia Gregorio se trasladd de su Mancha natal a La Rigja
para encargarse de los vifiedos de Marqués de Murrieta. Desde entonces, Miguel Angel, ingeniero
agrénomo y endlogo, el “enfant terrible ricjano”, como le definié José Pefiin por su capacidad de
aprendizaje y revision de las reglas establecidas, ha mantenido su estrecha relacién con la vifia y
la enologia. Briones ha sido el lugar elegido por los de Gregorio para desarrollar su proyecto, un
burgo medieval situado en un promontorio en el corazdn de La Rigja Alta, a orillas del Ebro, que
por su altura y situacién permitia excavar numerosos tineles y bodegas subterraneas en las que
se desarrolld su tradicion vitivinicola.

La bodega posee numerosas parcelas, pagos, gue le permiten autoabastecerse al 70%, aungue en
el caso de vinos como el Calvario, el autoabastecimiento es total, En general son parcelas con muy
buena orientacidn, predominantemente norte, de suelos arcillosos, arcillosos-calcéreos v calizos,
con presencia de gravas, desarrollos radiculares que en algunos casos llegan a los & y 8 metros de
profundidad y con un alto porcentaje de vifias de més de 35/40 afios. La plantacién es
predominantemente en vaso vy las variedades principales son tempranillo y graciano.

Calvario 2003 es un tinto con gran potencia de guarda de entre doce y quince afios que debe
decantarse y airearse generosamente (dos horas antes del consumo) para gue exprese sus
mejores cualidades. Con un color guinda picota muy intenso, en nariz presenta un aroma de
buena intensidad, con fruta negra en primer plano, un tanto sobremadura, que se impone a la
madera. Ademas se aprecian sensaciones balsdmicas y recuerdos de chocolate negro. En boca
tiene buena estructura, acidez correcta, buena expresidn frutal v remarcable potencia, todo ello
combinado con gran elegancia. Se disfruta servido a temperatura ambiente (162} y acompafiando
guisos de carne: jarrete, rabo de toro o carrilleras de ternera.

Precio: 61 euros.
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LA REVISTA

ENOtUrisSmo de Barrica

Las

CataS de

barrica
.. .se popularizan

?}. Hasta hace poc%ﬁqgel mundo de las barricas

LD upiverso 0 explorado, con suerte se

sobre grano fino o grueso, bosques de Allier o de

£ . £, diférenciaba entre roble frances o americano. Pero
esto ha empezado a cambiar, ahora se discute

Nevers... La barrica esta, definitivamente, en el punto

de giendo estudios sobre su influencia
en élvino o sts nuevos origenes geogralicos.
Las bai fabricanala.cartayy g8 catas de

barricas, reégmadas hasta este momenito alambito

profesional, se muestran como una agtividad
interesante dentro del paquete de enoturismo.

La sala de barricas es el espacio noble de la bodega y el
mas bonito. El aroma a roble impregna la sala, las barri-
cas, cuidadas y mimadas al maximo, se alinean perfectas,
con sus formas redondas humanizando el vino.

En resumen, dentro de una visita es la zona mas agrade-
cida y era de esperar que mas tarde o mas temprano se
convirtiera en la protagonista de las instalaciones junto con
la visita a los vifiedos, la otra parte del vino mas lucida.
Asi que los bedeguercs comenzaron a sacarle parti-
do y a crear productos vinculados a ellas. Una de las
opciones mas vistosas son las barricas en premieur
para clientes “vip". Es decir, se ofrece la posibilidad
de comprar una barrica de vino sin tener gue conser-
varla, pudiéndola visitar, firmar, personalizar hasta el
momento en que desee embote-
llarla. Lo hacen con éxito muchas
bodegas, como Matarromera o
Pago del Vicario.

Un reciente paso ha sido llevar las
catas de barricas al circuito del
Enoturismo. Las catas directa-
mente de barrica habian sido has-
ta el momento una herramienta
imprescindible del endlogo para
conocer cémo iba desarrollan-
dose el vino en cada barrica. Asi se decidia por una
parte, el momento en el que debia sacarse de la mis-
ma y por otra, se iban ideando futuros coupages, se le
echaba un vistazo a como iba “respirando” el vino. Es
habitual tener el vino en diferentes tipos de barricas
para conjugarlas y poder escoger. Entre otras cosas,
porque “jugédrsela” a un solo tipo de barrica, parece
una apuesta demasiado arriesgada, casi un drdago, y
también porque cada barrica aporta sus caracteristi-
cas diferentes y como en todo, en el vino, la mezcla (el
coupage| conlleva una ganancia en complejidad.

Legaris, bodega

de la Ribera del
Duero, ha puesto
en marcha una cata
de barricas para
visitantes

Los endlogos honraban a sus visitantes mas especiales y
amigos la posibilidad de participar activamente de ese rito
casi alquimico de la saca de barrica y cata "in situ” de ese
vino que aun si terminar ya iba desvelando su futuro. Asf,
por ejemplo, Miguel Angel de Gregorio, endlogo de Finca
Allende y uno de los mejores creadores de coupages de
Espana, ofrecia la posibilidad a prensa especializada de
catar el mismo vino en diferentes barricas de una de las
bodegas que asesoro hasta este arig, Victoria, en Carifie-
na. Una oportunidad Unica sobre todo de catar sin mez-
clas algunas de las mejores barricas del mundo.
Algunas bodegas, viendo el interés real que despierta la
actividad de sentirnos parte del proceso magico de crear
unvino, han estandarizado elmismo ofreciendo al visitante
que no tiene amigos en el sector,
la posibilidad de catar algo Unico
e irrepetible, que posiblemente
nunca llegue al mercado, pero
que seguramente forme parte en
un porcentaje mas o menos alto
del vino definitivo.

Asi lo ha hecho Bodegas Legaris,
de la D.0. Ribera del Duero, que
bajo el nombre "De |z barrica a
los sentidos™ permite la posibili-
dad de catar un mismo vino de la casa criado en 4 barricas
diferentes [dos francesas, una americana y una mezcla de
francesa y americana), después de haber sido correcta-
mente "adoctrinades” con un audiovisual que explica los
matices que la madera ofrece al vino y la importancia del
coupage para llegar al equilibrio.

Pero volvamos un paso para atrés, y conozcamos la
realidad de esa relacion endlogo-tonelero que es una
auténtica dualidad amor-odio. Y es que a pesar de to-
dos los avances tecnoldgicos que han revolucionado el
vino, las barricas siguen dentro de ese campo de lo ar-
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iguel Angel de
ﬁl orio, uno de
enologos que ma
saben de coupages de
barricas, con algunos
de sus vinos.

tesanal en el que la seguridad de lo que vas a encontrar
se basa en parametros tan “volatiles” como la confian-
za en una casa tonelera.

Es esencial a la hora de elaborar un vino saber cdmo va
a influir una madera concreta en éL. Y hasta el momento,
y mientras esperamos investigaciones coma la de Ale-
jandro Simé, de la bodega riojana Luis Alegre, quien esta
realizando un estudio en pro de unos parametros anali-
ticos serios, la manera de ir confeccionando el vino con
crianza es a base de cata pura y dura. De cata de barricas
diferentes que contengan exactamente el mismo vino, en
las mismas condiciones, durante el mismo tiempo. Pero
antes de sumergir |a nariz en ellas, es necesario saber
qué aporta la barrica al vino.

Mucho mas que aromas

Es indudable que el roble aporta al vino diferentes com-
ponentes que mejoran su olor y su sabor. Pero ésta no
es la funcién esencial de la crianza en barrica. Lo mas
importante es que el contacto continuo del vino con el ro-
ble permite una pequena oxigenacion [microoxigenacidn)
a través de los poros de la madera y de los espacios entre
las duelas [tablones que forman la barrica) que da como
resultado la conocida “polimerizacion”: estabilizacion del

color y suavizacion de la astringencia. Es decir, gracias a
su paso por la madera, el vino se hace mas estable en el
tiempo, su color se hace mas perdurable y la boca del vino
se vuelve mas suave y aterciopelada, noble y redonda.

¢Qué aromas son de la barrica?

El origen botanico y geografica del roble, el grano [po-
rosidad), el sisterna de secado de la madera, el tostado
de las duelas [que es extremadamente importante] y la
edad de las barricas determinan gue sean unas u otras
las moléculas “aromaticas™ que el roble aporte al vino
criado (los responsables de los aromas “terciarios”). In-
tentando no convertir esto en un tratado de quimica, s
parece interesante saber que a estas sustancias volatiles
del roble y de su tostado [y que son méas de 200] se de-
ben muchos de los aromas que habitualmente decoran
las catas y reconocer asi la procedencia de los mismaos,
evitando el pensar que un vino ha incorporado granitos
de café en su crianza por olernos a ello. Los principales
y mas reconocibles son:

¢ Aromas a almendras crudas y tostadas [fruto de
los "Furanos”]

* Los aromas a caramelo y notas tostadas se deben al
“Maltol”, mientras que las "Dimeltipirazinas” aportan no-
tas de cacao, avellanas, pan tostado y café.

* La vainilla es producto de los "Aldehidos fenoles™ y se
produce durante el tostado de las duelas.

* Los "Guayacoles” y sus derivados son los responsables
del olor a tostado, a madera quemada, clavel y tinta china,
mientras que al "Eugenol” debemos agradecerle los re-
cuerdos a especias como el clavo.

* Las "Beta-metil-octolactonas”, canocidas por "whiskey
lactosas”, son las precursoras del aroma a nuez de coco.
* No todo es positivo. En barricas muy viejas o con una
higiene deficiente aparecen las "Brettanomyces/De-
kkera" (Bret], con sus olores a establo sucio. EL "Etil-4-
fenol” es el padre de los desagradables olores a sudor
de caballo.
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La influencia del tostado
Volvernos a toparnos con la artesania de la fabricacian de
barricas, ya que para lo que para unos es “tostado me-
dio” para otros puede ser “tostado fuerte”, lo que lleva a
los endloges a la desesperacion, ya que precisamente el
tostado de la barrica es esencial en las caracteristicas or-
ganolépticas del vino.

Asi, un tostado ligero puede marcar un exceso de aromas
anuez de coco y si el secado no ha sido el correcto y llega
“verde” a la barrica, aportard gustos a tablén y unos tani-
nos secantes nada agradables.

El tostado medio es el mas equilibrado y recomen-
dado, con notas de vainilla, coco, lostades, ahuma-
dos y especias.

Por dltime, un tostado fuerte puede
marcar demasiado las nolas shuma-
das y los tostados estilo torrefactos.

La importancia del origen

Hasta hace algunos anes el criterio
de seleccién era meramente eco-
némico, ya que el francés triplica en
precio al americano. Esto se debe en
parte al chauvinismo francés, pero
también a que la propia estructura de sus robles, de gra-
no generalmente mds fino, provoca que se desaprove-
che mucha mas madera [las duelas se hacen mediante
hendido, siguiendo las lineas naturales del arbol).
Sensorialmente, en las barricas de americano el vino
empieza a dejarse influir por la madera mas tarde, a
partir de un ano en contacto, por lo que son mejores
para crianzas largas. Son aromaticamente hablando
mas simples, destacando los aromas a whiskey-lacto-
nas y vainillas. Mientras, el francés madifica méas inten-
samente en menos hempo y aporta mas estruclura y as-
tringencia, por lo que es preferible para crianzas cortas.
Arométicamente favorece la complejidad y la elegancia.
Francés y americane siguen compeniendo el grueso de
los parques de barricas, pero comienzan a surgir otros
origenes, sobre todo de Europa del Este y Rusia, con
unas caracteristicas muy similares a las francesas [por
ello se prefiere hablar de barricas europeasl. Se escu-
chan voces sobre el roble espanol pero las caracteris-

Los endlogas honraban a sus visitantes mas especiales y
amigos la posibilidad de participar activamente de ese rito
casi alquimico de la saca de barrica y cata “in situ” de ese
vino que aun si terminar ya iba desvelando su futuro. Asi,
por ejemplo, Miguel Angel de Gregorio, endlogo de Finca
Allende y uno de los mejores creadores de coupages de
Esparfia, ofrecia la posibilidad a prensa especializada de
catar el mismo vino en diferentes barricas de una de las
bodegas que asesord hasta este afio, Victoria, en Carifie-
na. Una oportunidad tnica sobre todo de catar sin mez-
clas algunas de las mejores barricas del mundo.

A las barricas
americanas y
francesas se le
suman las de
Europ.a del Este rrica americana tostada al laser
y Rusia

ticas actuales de nuestros bosques lo hacen muy dificil.
Otro terma es curar y madurar agui maderas de fuera
para barricas propias, como hacen las bodegas riojanas
Luis Alegre, La Rioja Alta 0 Muga.

Una cata practica de Barricas
Nos acercamos a Legaris [Ribera del Duero| para que
Berta Laguna, su endloga, nos preparara una cata de
barricas especial. En esta ocasion fuimas sus "cone-
jos de indias” y catamos a ciegas el mismo vino, un
Tempranillo 2004 que formaré parte del Legaris 2004,
criado en cuatro barricas diferentes: tres de ellas
americanas, tostadas con laser y una cuarta barrica
francesa “convencional.
Conclusiones: Optamos por una
mezcla de la cuarta muestra, la
francesa, que conferfa elegancia
al Tempranillo [por sus notas hal-
samicas, su fruta fresca y buena
estructura) mezclada con el vino
de la muestra primera, una ba-

[TRH] que era muy sugerente y
potente a pesar de ser un poco
monotematica (de vainillas y regalices). Dicha sim-
plicidad se le acusa al sistema de tostado lser, que
pese a asegurar un tostado controlado, también elimi-
na muchos matices del fuego y del saber tonelero. Las
otras dos muestras no se adaptaban al Tempranillo
de Legaris. Casualmente la muestra que quedd peor
parada fue la que la toneleria sefialaba como la mas
apropiada para los vinos riberefios y que lo dnico que
aportaba eran aromas a tablon y una boca casi licua-
da. Lo méas interesante en esta cata de barricas fue
demostrar lo esencial que resulla para el endlogo, ya
que el vino se comporta de manera radicalmente di-
ferente incluso en barricas de similar origen y misma
toneleria. Sequimos con la incertidumbre de lo que la
madera aporta al vino y elevamos a arte necesario el
de catar barricas. El misterio que esconde la simbio-
sis madera-vino se abre en bodegas como ésta para
el enoaficionado. Ya sélo queda sumergir la nariz v
buscarle los “furanes” al asunto. @

.;grel Angel de
orio, uno de los
endlogos que mds
saben de coupages de

barricas, ton algunos
de sus vinos.
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XXI SALON INTERNACIONAL DEL CLUB DE GOURMETS - =

fertufias para gourmets

Con el objetivo de sacar al Salén Internacional del Club de Gourmets a la calle y recuperar
la tertulia como espacio de encuentro y andlisis, paralelamente al desarrollo
de este relevante acontecimiento gastrondmico, se celebraron dos animadas charlas
en el Hotel Wellington y en Casa Palacio, de Madrid.

Los periodistas Alicia Huidobro y
Luis Cepeda fueron los conducro-
res de estas terrulias que se inicia-
ron con unas palabras del presi-
dente del Grupo Gourmets,
Francisco Lépez Canis, que expre-
saron la inquietud de sacar al
Sal6n Internacional del Club del
Gourmets a la calle, v generar un
debate de opinién al estilo de las
cradicionales rerrulias raurinas
que se celebran en algunos recin-
tos después de las corridas de
toros. Asimismo el director del
Ilotel Wellingron, dio la bicnve-
nida a los asistentes y seguida-
mente se conformd la mesa, com-
puesta por Antonio Redriguez,
jefe de servicio de Mercados de
Pesca, de la Conselleria de Pesca
Kunra de Galicia, Juli Soler, de El
Bulli, Abdul! Karim Muncari, del
bar El Almendro, de Madrid, fla-
mantementé  proclamado sub-
campedn en ¢l XTIV Concurso de
Cortadores de Jamén/Dehesa de
Extremadura, que acababa de
celebrarse en el propio Salén del
Gourmets, Pedro Subijana, del
restaurante  Akelare de  San

Sebastidn, y Ramdn Rorera, del
restaurante de Fuenterrabia Roteta
v asesor culinario del FROM. La
rerrulia, en la que hubo inrerven-
ciones incidentales, por parte del
piiblico, se cerré con un dgape
donde quedd de manifiesco la ver-
satilicdad de la oferta gastronémi-
ca de nuestro anficrién, el Hotel
Wellington.

Servicio de sala, cocineros medid-
ticos, mejillones con denomina-
cién de origen... fueron algunos
de los temas que se pusieron sobre
I 1esa (IL' Hianera ('.\ll”"(}iﬂf‘l.
Al dia siguiente, cita en Casa
Palacio. Mesa de tertulia con la
participacion de Gaspar Rey,
director de la revista Cocina
Futuro y promotor del espacio de

MercaGourmets =n ¢l Salén, por

LAS TERTULIAS DEL SALON DE
GOURMETS TUVIERON DOS
ANFITRIONES DE LUJO: EL HOTEL
WELLINGTON Y EL ESPACIO

GASTRONOMICC CASA PALACIO

cierto uno de los mds visitados y
movidos; José Luis Martin, direc-
tor el V Gourmetquesos, Cata
Concurso de los Mejores Quesos
de Espaifia; Andrés Madrigal, en
su condicion de anfitrion de la
tertulia y promotor del Espacio
Alboroque; Miguel Angel de
Gregorio, endlogo entre orras
bodegas de PFinca Allende. y
Waldo Carreiras, jefe del servicio
de Promocién de la Calidad

Agroalimentaria de la Conselleria
de Medio Rural de la Xunta de
Galicia,

Destacar que ésta ha sido la pri-
mera actividad que se celebra en
Casa Palacio, inaugurada oficial-
mente ese mismo dfa. No se
podria encontrar un evenro mds
oportuno que esta tertulia gas-
trondémica que toch temas tan
interesantes como la trazabilidad,
los productos del fururo, “cuarta
gama”, quesos, vinos. ..

Con palabras de despedida de
Andrés Madrigal, se dio por con-
cluida la rerrulia que tuvo como
colotén un aperitiva preparado
por la casa anfitriona, Alboroque.
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Servicio de sala, cocineros medid-
ticos, mejillones con denomina-
cién de origen... fueron algunos
de los temas que se pusieron sobre
la mesa de manera espontinea.
Al dia siguiente, cita en Casa
Palacio. Mesa de tertulia con la
participacion de Gaspar Rey,
director de la revista Cocina
Futuro y promotor del espacio de
MercaGourmets en el Salén, por
cierto uno de los mds visitados y
movidos; José¢ Luis Marcin, direc-
tor el V Gourmetquesos, Cata
Concurso de los Mejores Quesos
de Espafia; Andrés Madrigal, en
su condicién de anfitrién de la
tertulia y promotor del Espacio
Alboroque; Miguel Angel de
Gregorio, endlogo entre otras
bodegas de Finca Allende, y
Waldo Carreiras, jefe del servicio
de Promocién de la Calidad
Agroalimentaria de la Consellerfa
de Medio Rural de la Xunta de
Galicia.

Destacar que ésta ha sido la pri-
mera actividad que se celebra en
Casa Palacio, inaugurada oficial-
mente esc mismo dia. No se
podria encontrar un evento mds
oportuno que esta tertulia gas-
trondémica que tocd temas tan
interesantes como la trazabilidad,
los productos del futuro, “cuarta
gama”, quesos, Vinos. ..

Con palabras de despedida de
Andrés Madrigal, se dio por con-
cluida la tertulia que tuvo como
colofén un aperitivo preparado
por la casa anfitriona, Alboroque.
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Bebida refrescante... y poco mas

Los expertos del Rioja muestran sus reticencias hacia el calimocho y recuerdan que son udos
mundos diferentes»

El sanedrin del Rioja no acaba de ver el calimocho con buenos ojos. A los expertos que entienden el
vino come religion les resulta bastante ajeno el grueso mundo del Don Simen y la Coca-Cola.

A. 8.\, S/ILOGRORO

Algunos 'gurus' confiesan, casi con orgulle, que no han probado el calimocho en su vida., Ctros se
justifican con la excusa de que, cuando lo hicieron, eran «jovenes» pero gue fue wun pecado de
juventuds.

«El calimocho es refrescante, amable, suave y divertido», resume Benjamin Romeo, a cuyo vino
‘Contador’ Parker acaba de darle un 100. Romeo es el mas «tolerante» con el calimocho de los
consultados. «Para todo hay una edad, y para el calimocho, la adolescencia y la post-adolescencia es
perfectan, explica. Pero eso si, Romeo criica gue para el calimocho se utilicen caldos como su
'Contador’. «Primero, porque saldria muy caroc. Y después, porque estropeariamos un vine gue no esta
pensado para eson. Asi que, Romeo aconseja para el calimocho «un Rioja ligerito joven o caldos
frescos gue sepan a frutan.

A Miguel Angel de Gregorio, de Finca Allende (96 puntos de Parker), el calimocho nunca le ha llamado
la atencion, pero tampoco cree que haya que rasgarse las vestiduras. «Hombre, como bebida sin mayor
trascendencia, como el tinto de verano, pues no esta mal», admite. «Pero si hablamos del disfrute del
vino, del consumo inteligente.. Pues no pensamos en el calimocho», continia.

Eso si, con vision empresarial, De Gregorio se pregunta sobre la posibilidad de elaborar calimocho
embotellado para conquistar otros mercadoes: «No seria descabellado que con vinos baratos de Murcia o
Valencia, hicieramos lo que se hizo durante afos con la sangria: exportarlo casi a granel». Pero de
hacer calimocho con su Finca Allende, ni hablar. «Me jod... me fastidiaria bastante que se utilizara con
uno de mis vinos», culmina.

El presidente del Consejo Regulador, Victor Pascual, tampoco es magnanimo con el calimocho.
«Cuando se mezclan, el vino mejora bastante a la Coca-Colan, relata. «El calimocho no es vino. Es otra
cosa ¥y no es lo que queremos», afiade, y aunque reconoce haberlo probado, no guarda especial
recuerdo de la bebida. «Donde menos conocemos el calimocho es en La Riojan, indica.

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA MAYO 2007
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Eventos

Ya tenemos club de cata

Buenas noticias. lomejordelvinoderioja.com pone en marcha su club de catas, con una
programacion de lujo hasta final de afio. Comenzamos este jueves.

lomejordelvinoderioja.com y el hotel Husa Gran
Via, con el patrocinio de la Consejeria de
Agricultura a través de Pronoja, inauguran este
jueves su ¢lub de aficionados con una cata de
vinos con la firma de Alvaro Palacios. El
endlogo espafiol mas reconocido file uno de los
‘reinventores’ de Priorato, dio el salto al Bierzo
v ahora, en su bodega familiar de Alfaro, intenta
hacer el vino de su vida en las faldas del monte
Yerga. Este jueves, en el Husa Gran Via de
Logrofio, a partir de las 20.30 horas, comentara
sus vinos ante un grupo de 50 aficionados.

Las catas, gratuitas con el inico requisito de registrarse en lomejordelvinoderioja.com
(los 30 seleccionados por sorteo geran avisados por teléfono), son una gran oportunidad
para conocer los vinos que algunos de los mejores endlogos del mundo hacen en Rioja
v en olras zonas viticolas. El programa es insuperable: en junio, Miguel Angel de
Gregorio (Finca Allende); en septiembre, José Hidalgo (Bodegas Bilbainas); en
octubre, Julio S4enz (La Rioja Alta); en noviembre, Marcos Eguren (Sierra Cantabria)
y en diciembre, Agustin Santolaya (Roda).

En los préxamos dias se concretara la fecha para la siguiente cata de junio en
lomejordelvinoderioja.com. Se seleccionaran otras 50 personas también por sorteo, con
el deseo de atender la demanda del maximo posible de aficionados. Que lo disfrutemos.

El programa

Mayo: Alvaro Palacios. Nuestro endlogo més internacional esta de vuelta en Alfaro,
tras los éxitos de Priorato y Bierzo.

Junio: Miguel Angel de Gregorio: Otro gran creador que cumple su suefio en Briones y
triunfa en Espafia y en el mundo.

Septiembre:José Hidalgo. Renovador de Bilbainas con lallegada de Codorniu, es uno
de los endlogos mas respetados del pais.

46



Octubre: Julio Sdenz. alma actual de La Rioja Alta, trabaja también con los vinos del
grupo en Ribera y Rias Baixas.

Noviembre: Marcos Eguren. Desde San Vicente y Paganos, sus variados y complejos
vinos arrasan en todo el mundo.

Diciembre: Agustin Santolaya. Es el espiritu de Roda, una de las mejores y mas
respetadas bodegas del pais.
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Cata es femenino, como nombre de mujer

Alvaro Palacios abrié con éxito el ciclo de catas de lomejordelvinoderioja.com en el hotel Husa, de
Logrofio

Alvaro Palacios ofrecio el jueves la primera sesion de cata de las programadas por lomejordelvinoderioja.com.
Setenta personas -incluidos los organizadores y los invitados del bodeguero- tuvieron el privilegio de atesorar en
directo el magisterio de un riojano universal que produce sus vinos en el Priorato, en el Bierzo y en La Rioja.

Entre los afortunados que por sorleo tuvieron |a suerte de gozar la cata-
conferencia abundaban las mujeres: Mariana Mortenssen, Juana
Larrazabal, Raquel Grandival, Estibaliz Torres, Cristina Alesanco. Y es
que cata es femenino como nombre de mujer, esencias femeninas de
unos vinos gque evocan al olfato muchas mas mieles que tinieblas. Eso a
la nariz, a la boca eran distintos, recios, asentados, profundos, de
personalidad renovada Mas o menos en eso coincidian: Pepe Bazan,
Dimas Perea, Ventura Lasanta, Félix Garcia Gil, José Lopez, Jose Ramon
Martinez, Carlos Rojo, Juan Jose Zulaica, Diego Orio, Ezequiel Garcia y
Tomas Hurtado.

“entura Lasanta, Felix Garcia,
Ezequiel Garcia y Julio Sanz. /3. M.

No fue el primer vino gue sirvio Palacios como el rosado de los versos de Neruda sino mas bien como el tercero
del poeta chileno: « un topacio, una amapola profunda v un incendio ». Cuando a la nariz llegé el segundo, el
'Doff', vuelta a las andadas y a las sugerencias, otra vez aromas sensuales, dulces, acariciantes como manos de
dama dieciochesca. Asi posiblemente lo interpretaron: Maria Moreno, Pilar Femandez, Lucia Llorente, Pilar
Ramirez, Maria Lasaga o Nerea Landajo. Y cuando el alfarefio abrio su 'Pétalos del Bierzo', brotaron de su boca
palabras de primavera. Los hombres entornaron los ojos para sentir en el paladar lo que el aroma anunciaba. En
tal actitud pudo verse a Joaquin Menéndez, a

Daniel Lopez, a Jesus Asensio, a Santiago Gutiérrez o a Luis Cuevas. Y mientras tanto el maestro: que si flor de
romero, que si de hinojo, que si de tomillo, que si de espliego... ¥ en un instante el Salon Cameros del Hotel Gran
Via de Logrofio se llend con la fragancia, acaso balsamo, de la savia de fodas las plantas mediterraneas.

Presento el acto el versado periodista Casimiro Somalo, que llegé a la sala acompafiado de ofro fénix del vino
como es Alberto Gil. A las palabras de Somalo siguieron las de Javier Erro, en nombre del Gobiemo y luego los
aplausos. No faltaron a la cita ni Santiago Coello ni Pablo Garcia Mancha. Tampoco Merche Cerrolaza, orgullosa
de haber sido cofundadora de la Asociacién de Jovenes Amigos del Vino con Alvaro Palacios y Miguel Angel de
Gregorio.

Ni pudo estar ausente Carlos Lopez Melon, director del hotel, que para la confortabilidad de la concurrencia
mantuvo en perfecto equilibrio la isohigrometria del recinto. Y al fin con absoluta satisfaccion desfilaron hacia la
salida: Raul Rayo, Miryan Ochoa, Maria Esther Felipe, Roberto Ocon, Sara Marlinez-Lagos, Guillermo Muro v el
resto hasta el medio centenar de privilegiados que trataran de repetir la experiencia en la siguiente convocatoria.
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Los vinos
~ delas

estrellas

ungue la semana pasa-
dadimos buena cuenta
de la Il edicion del Fes-

Internacional de

Cine y Gastronomia Audiovi-
sual Cinegourland, hoy, en cier-
tomodo, volvemos de nuevoaLa-

hablaros en mas

guardia para
profundidad de otro acto que tu-
volugar dentro de este certamen
cinematogrifico, la cata bauti-
zada como ‘Los vinos de los fa-
mosos’, dirigida por Federico Ol-
denburg y en la que pudimos ca-
tar vinos que se elaboran en bo-
degas en las que participan, de
una forma u otra, Joan Manuel
Serrat, Emilio Aragon, Miguel
Bosé, Ifaki Nufiez, Bob Dylan,
Gérard Depardieu, Lluis Llach y
Carole Bouquet, entreotros.
Los citados son tan sélo unos
pocos entre los personajes céle-
bres que en estos altimos tiem-
possehanacercadooloestinha-
ciendo al universo vinicola. Ro-

como Eusebio Sacristan, el dos
veces campedn del mundo de pi-

lotos de rallys Carlos Sainz y el
actor de cine Imanol Arias son
algunos de los actores, directo-
res o productores de cine, comi-
cos, actores, cantantes, deportis-
tas, disefiadores y toreros, entre
otros colectivos, que integran es-
te grupo de personas de notorie-
dad publica que invierten en vi-
no. Ellistado seria amplisimo.

Y aunque alguno de ellos mon-
ta su propia bodega, como en el
caso de Lluis Llach, la mayoria
entra a formar parte de alguna
que ya estd en marcha o bien se
asocia con otros para crear una.

Eso si, en todos los casos necesi-

tan enélogos para crear sus vi-

nos. Entre los alguimistas mas
reputados y
e nacl de lgas Mgl

e M

fran Ignacio de Miguel,
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MEJORES VINOS
DE ESPANA

2007-2008

2007-2008

Allende 2004

B0: Fioja | VARIEDABES: K% Tempranita
BRADG: 115 gridos | PRECIO: 15 €

Cereza cublerto. Arcma intensa, de una encepcional finura y
riqueza de matices (frula, especias, roble cremosa) aunque menos
construida que (2 boca, que se muestra excelente, sabrosa,
CAMOSE, £0f A lani ¥ grass, fina | ¥ de
Iruta variedal y madura, con malices de reduccién cldsica (cuers,
humo e ef largo final

SUGERENCIAS: Servir d und temperatura viempra mence & les 17 con tode
1ipo 8 carmes rouas, volatesia y embutidos.
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B \/5S en portada

qh cada vino,
su roble

Es bien sabido que el roble que se utiliza en las barricas donde se
envejece el vino influye mucho en su aroma y gusto posterior.
Aqui mostramos seis buenos ejemplos de vinos espaiioles con
diferentes tiempos de crianza y distintos tipos de roble, para que
te atrevas con una cata comparada. Asi podras percibir con cier-
ta facilidad la fuerte influencia que este noble continente impri-
me en el vino.

Allende. Tinto con Crianza 2004

Envejecido en barricas: De Roble Francés 100%.
Tonelerias: Frangois Freres.
Bosques: Alliers.
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5 de junio de 2007

Articulo

Listado de vinos escogidos para la cata con
Miguel Angel de Gregorio

Allende Graciano 2004

Elaborado exclusivamente con la variedad graciano, con una edad media de 20 afios; vendimia
manual y seleccion en mesa a la entrada de la bodega. Maceracion de 26 dias. Crianza en Roble
Allier nuevo durante 24 meses. Embotellado sin filtracién ni clarificacion. Produccion 3000 botellas.

Ver ficha de cata

FINCA ALLENDE S.L.

ALLENDE GRACIANO 2004

Elaborado exclusivameante con la variedad graciano, con una edad
madia de 20 aflos; vendimia manual y seleccién en mesa a la en-
trada da |a bodega. Maceracién de 26 dias. Crianza en Rable Allier
nueva durante 24 meses. Embotellado sin filtracién ni clarificacion,
Produccién 3000 botellas.

Rojo picata ean matices plrpura, capa alta. Aromas de hojalasca,
brea, frutos rojos (casis ciruela pasa) y balsamicos (sucalipto). Ta-
nino rotundo y sedesa, acidez remarcada que le aporta una gran
dosis de frescura . Muy persisienie enla viaratronasal. Sin duda un
vino para guardar

FICHA TECNICA

DENOMINACION DE ORIGEN: D.0. Ca. RIOJA

TIPO DE VINO: TINTO CON PERMANENGIA EN BARRICA
VARIEDADES: GRAGIANO 100%

VINEDOS DE PROCEDENCIA: BRIONES, MAS DE 20 ANOS
VINIFICACION: ENCUBE DE RACIMOS DESPALILLADOS
FECHA VENDIMIA: 18 OCTUBRE

DESCUBE: 12 DE NOVIEMBRE

CRIANZA: 24 MESES EN BARRICA 100 %ROBLE ALLIER
CONTRAETIQUETA: RIOJA GENERICA
BOTELLA:BORDELESA TRADICION

TAPON: CORCHO NATURAL 48°24 mm

CAPSULA: 100% ESTANO

FORMATOS: 75cl

ALLENDE

FINCA ALLENDE S.L.
Plaza Ibarra, 1
26330, Briones
ne B o La Rioja, Espafia
Telf: 94 132 23 0; Fax: 94 1322302
e mail. allende@finca-allende com

RIOMA



Allende tinto 2004

Elaborado exclusivamente con la variedad tempranillo, con una edad media de 35 afios. Vendimia
manual y seleccion a pie de bodega. Maceracion de 22 dias. Crianza en Roble Allier (98 %) v
americano (2 %), durante 14 meses. Embotellado sin filtracion. Produccion 250.000 botellas.

ALLENDE

RICIA

P

Ver ficha de cata

FINCA ALLENDE S.L.

ALLENDE TINTO 2004

= exclusivamente con la lempranillo, con una edad
media de 35 afos. Vendimia manual y seleccion a pie de bodega.
Macaracian de 22 dias. Cranza an Roble Allier (98 %) y amernicano
(2 %), durante 14 meses. Embotlellado sin fillracidn.
Produccion 250,000 bolellas

Color rojo cereza inlenso con matices pirpura. En nariz predominan
las sensaciones frutales (zarzamora, arandanes, Trulos negros)
sobre los lonos perfectamente integrados de crianza en madera, que
proporcionan sensaciones de cedra'yiabaco. En boca es serio y
vivaz con potencia y un gran equilibrio, amplio y sabroso combi-
nando frescura frutal Y la eleganie estruclura de un vino de guarda.

FICHA TECNICA

DENOMINACION DEQRIGEN: D.O. Ca. RIOUA

TIPO DE VINO: TINTO CON PERMANENCIA EN BARRICA
VARIEDADES: TEMPRANILLO 100%

GRADO ALCOHOLICO: 13,6%

VINEDOS DE PROCEDENCIA: BRIONES; MAS DE 35 ANOS
VINIFICACION: ENCUBE DE RACIMOS DESPALILLADOS
FECHA VENDIMIA:1-22 DE OCTUBRE

CRIANZA: 14 MESES EN BARRICA (2% AMERICANO VIRGINIA,
98% FRANCESAALLIER)

CONTRAETIQUETA: RIOJA GENERICA
BOTELLA:BORDELESA TRADICION

TAPON: CORCHO NATURAL 49°24 mm

CAPSULA: 100% ESTANO

FORMATOS:75 ¢l., 300cl., 500 cl

FINCA ALLENDE S.L
Plaza Ibarra, 1
26330, Briones
La Rigja, Espafia
Telf: 94 132 23 0; Fax: 94 13223 02
e mail: allende@finca-allende com
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Aurus 2004

Tempranillo y Graciano de vifias muy viejas, de suelos arcillosos de ladera. Seleccion de racimos en
campo y posterior seleccion a pie de bodega. Encube de vendimia despalillada. Maceracion de 28
dias.

Ver ficha de cata

FINCA ALLENDE S.L.

AURUS 2004

Tempranilio y Graciano de vifias muy viejas, de suelos arcillosos de
ladera. Seleccién de racimos en campo y posterior seleccion a ple
de bodega. Encube de vendimia despalillada. Maceracion de 28
dias.

Cnanza en Roble Trongais durante 24 meses. Emboteliado sin fil-
tracion. Produccion 6200 botellas.

Color rojo piirpura intenso. Potente y elegante en nariz, con una
gran complejidad ica (comp i , mentol, especias,
monte bajo, tofee y-cacao).

Gran Armonia en boca eon unos taninos dulces muy marcados, muy
complejo y pleno de sabares de frutos negros, pasa, regaliz, café,
tinta y hierbas aromaticas. Finalde bocafargoy persistente. Gran
vino de guarda.

FICHA TECNICA

DENOMINACION DE ORIGEN: D.0. Ca, RIOJA
TIPO DE VINO: TINTO CON PERMANENGIA EN BARRICA
VARIEDADES: 85% TEMPRANILLO Y 15% GRACIANO
GRADO ALCOHOLICO: 14% -
VINEDOS DE PROCEDENCIA: BRIONES, MAS DE 60 ANOS
VINIFICACION: DESPALILLADO, NO ESTRUJADO
FECHA VENDIMIA: 14 OCTUBRE
DESCUBE: 11 DE NOVIEMBRE
CRIANZA. 24 MESES EN BARRICA (TRONGAIS)
CONTRAETIQUETA: RIOJA GENERICA
BOTELLA:BORDELESA TRONCO-CONICA
TAPON: CORCHO NATURAL 5424 mm,

24 CAPSULA: 100% ESTANO

FORMATOS: 75 cl., 150 ¢l., 300 cl., 500 cl., 900
AVRYS

FINCA ALLENDE S.L.
Plaza Ibarra, 1
26330, Briones
La Rioja, Espafia
Tell. 94 13223 0; Fax. 94 1322302
e mail: allende@finca-aliende.com



Calvario 2004
Elaborado con uvas procedentes de nuestra FINCA CALVARIO, de las variedades Tempranillo,
Garnacha y Graciano. Vendimia manual y seleccion a pie de bodega. Fermentacion de uva

despalillada no estrujada. Maceracion de 38 dias. Crianza de 16 meses en roble Allier nuevo.
Embotellado sin filtracion. Produccion 8.200 botellas.

Ver ficha de cata

FINCA ALLENDE S.L.

CALVARIO 2004

LA FINCA CALVARIO

Plantada en 1945 , 90% tempranillo, 8% garnacha, 2%
graciano. sobre rupestris de lot. Densidad de planta-
cion 4.200 piestha. Suelos de ladera formados por gra-
vas y piedras, onentados al sur-aste.

Elaborado con uvas procedentes de nuestra FINCA CALVARIO, de
las variedades Tempranillo, Gaffigchaly Grattano. Vendimia manual
y seleccion a pie de'badega. Fermentacién de uva despalillada no
estrujada. Maceracion de 38 dias. Grianza/de 16 meses en roble
Allier nuevo. Embotellado sin filtracién. Produceion 8.200 botellas.

FICHA TECNICA

DENOMINACION DE ORIGEN: D.O. Ca. RIOJA

TIPO DE VINO: TINTO CON PERMANENCIA EN BARRICA
VARIEDADES: TEMPRANILLO 90%, GARNAGHA 8%,
GRACIANO 2% |,

VINEDOS DE PROCEDENCIA: BRIONES, FINCA CALVARIO
VINIFICACION: DESPALILLADO, NO ESTRUJADO
FECHA VENDIMIA: 16 DE OCTUBRE

DESCUBE: 14 DE NOVIEMBRE

CRIANZA: 16 MESES EN BARRICA (ALLIER)
CONTRAETIQUETA: RIOJA GENERICA
BOTELLA:BORGONA TRADICION

TAPON: CORCHO NATURAL 54*24 mm.

CAPSULA: 100% ESTARO

FORMATOS: 75 cl., 150 cl.

CAIVARIO
i FINCA ALLENDE S.L
Plaza Ibarra, 1
26330, Briones
La Rioja, Espafia
Telf: 94 132 23 0; Fax: 94 13223 02
@ mail: allende@finca-allende.com




Finca Allende Blanco 2004
Elaborado con uva de las variedades viura y malvasia procedentes de vifias viejas. Vendimiada a
mano y con seleccion a pie de bodega.Prensado suave. Fermentacion en barricas nuevas de roble

Allier. Removido de lias durante 6 meses. Crianza durante 14 meses en roble Allier. Produccién.
18.000 botellas.

Ver ficha de cata

FINCA ALLENDE S.L.

ALLENDE BLANCO 2004

Elaborado con uva de las variedades viura y malvasia
procedentes de vifias viejas,

Vendimiada a mano y con seleccién a pie de
bodega.Prensado suave. Fermentacidn en barricas nue-
vas de roble Allier. Removido de lias durante 6 meses
Crianza durante 14 meses en roble Allier.

Produccion. 18.000 bolellas

FICHA TECNICA

DENOMINACION DE ORIGEN: D O. Ca. RIOJA

TIPO DE VINO: BLANCO CON PERMANENCIA EN
BARRICA

VARIEDADES: VIURA 70%, MALVASIA 30%

GRADO ALCOHOLICO; 14 %

VIF?EDOS DE PROCEDENCIA: BRIONES, MAS DE 50
ANOS

VINIFICACION FERMENTACION DE BARRICA DE
MOSTO FLOR

FECHA VENDIMIA:1-6 DE OCTUBRE

CRIANZA: 14 MESES EN BARRICA ALLIER
CONTRAETIQUETA: RIOJA GENERICA
BOTELLA:BORDELESA BLANCA TRADICION

TAPON: CORCHO NATURAL 4924 mm
. CAPSULA: 100% ESTANO
FORMATOS.75 ¢l
ALLENDE
2004
—e FINCA ALLENDE S.L
Plaza lbarra, 1
—NOA__ 26330, Briones
yaisn [l e La Rioja, Espaia

Tell: 84 132 23 0; Fax: 84 132 2302
e mail: allende@finca-allende.com
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()% Edicion Impresa

La CEL apuesta por el turismo como motor de otros

sectores

28/06/2007

El Paradar de Monforte acoge una jornada sobre la Ribeira Sacra
Veinte ponentes ofreceran su vision sobre el potencial del paisaje v los vinos de la
zona., e

(la voz | monforte)

La segunda edicidn del congresa de desarrolla W =
turistica Celtur, que promueve la -
Confederacian de Empresarios de Lugo, se
desarrollara mafiana en el Parador de
Monforte. Asistiran una veintena de ponentes,
que analizaran las posibilidades de la Ribeira
Sacra para el turismo. La inauguracion de la
jornada correra a cargo del conselleiro de
Innovacion e Industria, Fernando Blanco.

ALBERTO LOPEZ

Los debates se desarrollaran a lo largo de

toda la jornada en tres mesas redondas en las que se abordaran aspectos como la
importancia del paisaje, |la relacién de la cultura del vino con el turismo o la
necesidad de la colaboracidon entre la iniciativa privada v la administracion para
impulsar este sector. El abjetivo que se plantea la CEL con este congresa pasa por
«huscar iniciativas que contribuyan al desarrollo socioecondmico general de la zona,
considerando como premisa basica la constatacion de que el sector turistico actua
como motor de otras actividades».

En la mesa redanda sobre el paisaje intervendran Beatriz Lapez-Escabar, de la
Sociedad Regional de Turismo de Asturias; Julio Grande, representante de la
Direccion General de Turismo de La Rioja; Rubén Lois, director xeral de Turismo de
la Xunta; v Manuel Viéitez, arquitecto del proyecto de rehabilitacion del Pazo de
Sober. Par lo que respecta al coloquio sobre la colaboracidn entre las iniciativas
publica y privada, intervendran José Francisco Real, presidente de la Asociacidn
Pravincial de Empresarios de Hosteleria; Isabel Gonzalez, gerente de la fundacian
comarcal Terra de Lemos; Juan Carlos Prado, presidente de la asociacién Lugosur;
José Manuel Blasco, de la agencia Enodestino; y Santiago Bacariza, jefe de area de
turismo rural de Turgalicia.

En una tercera mesa, sobre viso y turisma, participaran Jogé Manuel Rodriguez,
presidente del consejo regulador de Ribeira Sacra; Miguel Angel de Gregorio,
bodeguero de La Rioja; José Antonio Cruz, director de Entrevinos; y Angel Parrefio,
presidente de la Asaociacion de Rutas del Vino en La Mancha. La jornada concluira
con una cata comentada por parte del sumiller David Barco.
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LA REVISTA DE OCIO PARA EL

UN LOCAL SITUADO EN
LA MALASARNA MAS
TRANQUILA QUE INS-
PIRA SU COCINA EN LOS
FOGONES VASCOS, ITA-
LIANOS Y ARGENTINOS

Micaela Geminianiy Pedro
Natale son dos jovenes ar-
gentinos que llegaron a Es-
pana hace casi una década.
Con el profundo deseo de re-
memorar tiempos pasados,
dejando a un lado el mi
malismoy la deconstruccion
en la cocina yvolvera log sa-
bores de siempre, monta-

ron, en fa Malasafa mds tranquila, La Dominga, como
homenajea la abuela de Pedro, cocinera de tronio, El
local enel que se asienta da sensacidn de calidez, con
sus colores rojo y marfil; las vigas, 1a barra y las si-
llas de madera y el ladrillo visto. Sus dos salas y has-
ta el mas minimo detalle estan cuidados; decorado

con reliquias del pasado recupe:

abuela hechos a mano o la vajilla con plates rescata-

dos del olvida.

La cocina es una fusion vasca-italiana-argentina
que se basa en aquello que les gusta a los propie- o=
tarios aderezado con un toque personal. Viejas re-
cetas recreadas y adaptadas a nuestros tiemipos; car-

PARA COMER: CROQUETAS DE BOLETUS AL AROMA DE TRUFA BLANCA (EN LA FOTO), FOIE FRESCO A LA

PLANCHA O SECRET

LA LUNA DE

-+ ~

E SEMANA DE EL MUNDO N'161

Del 1 al 7 de junio de 2007

DEL 1 AL 7 DE JUNIO D

LA BARRA DE LA SEMANA

. recuerdos dela

La DosmIGA | £SPIRITY
SANTO,15] () 915233809
30ATH VIERNES Y
SABADOS HAST
CIERRA DOMINGES

CARABANCHEL

MBS EL PURNTE. Vicenta Parrs, 4. ()
91455 74 67. € Marques de Vadillo.
Cierra gomingas. (2) [ #

Bail

CASA ALBERTO. Huertas, 18 ({) 91420
93 56 «Jr &ntan Manin. Cierra do
minges (2) ]

casacwmAgo. Hayer o4, [ 9154000
20. 4Qr Opera. Cinrra mide, 21

CASA LUCAS. Cava aita, 50 (§) 21385
08 04, € LaLatina, Cierra misrco-

echodia (1) ]

CASAPUBBLA. Plaza ge Ouvide, & (D)
9144890 53 4P Bilbao. (DG

"
19. (§) 21559 53 32§ Opera/ Sol
Cisrra midrcoles. (2) 7

Mayor, 83. (1) 91548 1230
Sal/ Opera. Na ciarra. (2) +

AUTOMATICO BAR, Argumasa, 17, ) 91
305921 @b Lovapits. (1) &

LA BARDEMCILLA CAFE LATING, Au-
oustoFigueroa 47. [0 915214256
Chusca Clerra dom. necho, (2) £ #

LA BUGA DELLOBO. Argumasa, 11 (1) 91
506 05 83 € Lavapiés. (0 &+

BOTILLERIA DE MAXL, Cava Alta. 4
9136512 49, 0 La Latinn. Ciarra si
Bados mediodia y dom. nache. (1)

LASBRAVAS. Alvarez Gato, & (§) 91537
2620 €@ Sal. No ciera. ()

' DB ORIENTE. Plaz2 de Oriente. 2
&) 9154133 74 @ Bpers Na cie-
=k -
CAMARILLA. Cava Baja, 21 (§) 91354
0207, €9 La Latina. Abre todos las.
diss. () 0

TA. Latoneres, 3. (U 81
366 55 33. 4QF S0l Cierra damingos
nache y martes. (1) ©
CERVECERTA SANTA BARBARA, Plaza
da Santa Barbara, & (§) 91 319 04 49,
© Alonso Martines, (2
EL CUCURUCHO DEL MAR. Pastigo de
San Martin, & (§) 91524 08 41.
Sal. Ciarra lunes noche. (23 (™)
DOLCE PIAZZETA. Plaza Crueca, 5. ()
915238052, o Chueca. (0 [,
DON PACO. Caballers de Gracia, 36 (§)
81531 44 60, < Sevilla Cierrs sa-
bades noehe, dom y fast (1) ™ #
ELEME Noncio, 16 (§) 0136625 0L
La Latina, No cierra. (1) &, [
LA FONTANA DE ORO. Victoria, | (1
531 04 20. € Sol. No-cierra. (2)
FREIDURIA BE GALLINEJAS. Embajada-
res, B4, (§) 91517 59 33, Q» Emba-
|adores. Cierra domingos. {1) 8
LOS GATOS. Jesis. 2. (B 9142930 67
@ Banco de Espana () 1

FUSION TRANSATLANTICA

¥ MIEL. PARA BESER: CARE CHARDONNAY
(CARINENA), ALLENDE, DOMINIO DE ATAUTA © PETALOS DEL BIERZO. NO HAY GUE PERDERSE: EL AMBIENTE.

LOS HUEVOS DE LUCIO. Caa Baja, 30
(& 91358 29 54 @ La Latina Cie
ra ranter ([ e

LHARBY. Carrer Son Jerdaimo, 0. (§) 51
5227207 Cierradom tarde.{7) %,

MOMJE CERVECERIA. Aronisl 21 (1] O
54835 98 < st No cinrra. ()

LA MUSA LATINA. Coslan s San Andres.
12 (§) #1354 0255 4P Latina. 0

WUNG EST BIBENDUM, Cave Alla, 15 (&)
1366 5210 40 La Latina. () ™)

mnouunn.glwuel Prado, &, (4
31429 33 61. 40 S0l (N[

LapuLpERia, oz, 18 () 91532 8697
o Navicindo. Nocierrs. ()

taros. @ () 91366

ierra fun, (2)

SEGUN BMMA. Conoe de Miranda, 4, (

915500897 Sol. Clarra martas y
midrcoles s mediodia. (2)

paccio de champifién con
riicula, croguetas de bole-
tus al aroma de trufa blan-
ca ocazuela de albondigas,
También ofrecen secreto
(matambre) ibérico con re-
duccién de cerveza y miel,
presa (bondiola) con com-
pota de pera y milhojas de
verdura con quese de cabra
gratinado, Sin olvidar el
magret de pato con reduc-
cién de Pedro Ximénez, el
foie fresco ala plancha so-
bre bizcocho de aceite de
oliva, crema de castafias y
reduccién de aceto balsi-
mico al aroma de naranja,

Ademas, cada semana presentan sugerencias
fuera de carta: salmorejo con jamén de pato, lo-
mita argentino, steak tartar,.. y, a diario, un meni
barato de buen nive

Para beber, una quincena de
vinos bien elegidos con mar-
de prestigio, cerveza
bien tirada y vermi de
grife. Misics tranquila
defondo y una atencion
personalizada que nos
aszi hacesentimoscomoen
53, ALVARO LERENA

LA TABERMA DE ANTONIO SANCHEZ.
Mason da Paredes, 13 (§) 9153378
26. <> Tirza do Malirs, (1) [

TABERMA BE CONSPIRADORES. Mol
33 (1) 913654741 € Antin Martin

CauaBaja, 7, (8) 913665859 OF La-

tina, Cherra dom, poche (2) (™)

TABERNA
91385 82 37. O La Lating, (2 [
VABERNEROS. Sontioge. 9. (§) 9154221
60 € Opera Ciorma lunes. (1) [
LA TAPERIA DE SAN San
Bernerdo. 88. (0 91593 04 22 O
San Bernardo. No ciema. (2) (=)
LATRUCHA, Manuul Ferndnde: Gonzalez
3 ({) 914295833 @ S0l (D) +
TURULETA. Almendro, 25 (&} 9116425
56 «Dr Latina. Clerramartes med. (2)
TXOKO. Manueia Malasana. 9. (§) 91 245
32 94, < Bilmao. Jovellanos, 3. (&)
91532 34 43 4O Sevilla. Ciorra dom
noche  lun. (23 .
LA VENENCIA. Echegaray, 7. () 91429
7515 P Sol Nocisrra (2) @

CHAMARTIN

CASABMILIO. Lope. 28, (R) 9156110 38
& prospendad. Clarra comingss ¥
s&bados noche. (1) Em»>
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elNuevoHerald.com &

Publicado el demingo 17 de junio del 2007

El mundo de los vinos se da cita en Burdeos

EFE BURDEOQS, Francia

Un total de 2,400 expositores de 45 paises se dan cita a partir de hoy y hasta el proximo jueves, 21 de
junio, en la XXV edicion de VINEXPO, la feria de vinos y bebidas espirituosas mas imporante del mundo
que se celebra en Burdeos, Francia, con caracter bianual.

La feria, que se extiende sobre una superficie de 40,000 metros cuadrados, tendra un imporante
complemento con la celebracion de 105 catas, conferencias y mesas redondas que se celebraran de
forma paralela con asuntos tan variados como el comercio del vino, la restauracién, la cata o las
manifestaciones culturales.

Las principales regiones productoras del mundo, Francia, Italia, Espafia y Estados Unidos, en ese orden
de imporantcia, estaran representadas tanto por empresas individuales como por pabellones de cada
pais, mientras los denominados paises productores del Nuevo Mundo contaran con un amplio despliegue
de Argentina, Chile y Sudafrica.

Vinexpo es también la cita de los grandes elaboradores vy distribuidores del sector a nivel mundial como
Constellation y E&J Gallo Winery, de Estados Unidos; Marqués de Caceres, Miguel Torres y Domecq, de
Espafia; Luigi Cecchi & Figli y Gruppo Italiano Vini por ltalia; Skalli Family Wines, C.V.B.G. Dourthe-
Kressmann, Groupe Boissel, Rémy-Coinireau, Champagne Louis Roederer y Baron Philippe de
Rothschild, todos ellos representando a Francia.

También han anunciado su presencia Sogrape y The Symington Family Port Companies, de Portugal;
Henkell & Sohnlein Sektkellereien, por Alemania; Concha y Toro y Santa Rita de Chile, Trapiche por la
Argentina; Distell Ltd de Sudafrica y Cristall Moscou Distillery, de Rusia.

La constitucion de grandes grupos vitivinicolas, hecho de reciente aparicion en Europa, ha propiciado las
concentraciones empresariales en grandes grupos que utilizaran Vinexpo como escaparate para su nueva
imagen, caso del grupo francés Belvédére o de Dos Sete, que agrupa a las siele sociedades mas
importantes de Portugal.

Junto a ellos expondran sus productos empresas de gran empuje y proyeccion internacional como Angus
Dundee del Reino Unido; Les Grands Chais de France; Finca Allende de Espafia; Némiroff por Ucrania;
Wente Family Estate, de Estados Unidos y Chteau Kefraya del Libano.

El exito reciente de la edicion celebrada por Vinexpo en la region de Asia-Pacifico ha empujado a una
mayor presencia de los paises de este area como China, Japdn, Corea del Sur o Singapur.

La demanda de presencia en la feria de nuevas técnicas en mercadotecnia reuniran también a partir de
mafiana a un total de 54 sociedades de diez diferentes paises en un area superior a los mil metros
cuadrados con nuevas tecnologias v soluciones que dinamicen el mercado de vinos vy espiituosos en
todo el mundo.

La feria espera la visita de mas de 45,000 compradores y distribuidores de 140 paises, ho sélo europeos
o norteamericanos, ya que la presencia de otras imporiantes areas productoras, como América del Sur,
Australia 0 Nueva Zelanda seran bastante fueries.

Entre ellos han anunciado su visita grandes distribuidores europeos como Auchan, Carrefour o
Leclerc, Tesco Stores-GB, Ahold, Kaufland Warenhandel, El Core Inglés o el monopolio canadiense
Sociedad de Alcoholes de Québec.

Personalidades del mundo de la restauracion francesa como Thierry Marx, Michel y Plerre Troisgros,
Guieseppe Vaccarini, Serge Dubs, Philippe Faure Brac y Andreas Larsson anunciaron también su visita.
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DIARIO LA RIOJA
8 DE JUNIO DE 2007
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Oferia-vinexpo

Unos 2.400 expositores de 45 paises
abren en Burdeos la gran fiesta del vino

Un total de 2.400 expositores de 45 paises se
dan cita a partir de mafana y hasta el proximo
jueves, 21 de junio, en la XXV edicion de
VINEXPO, |la feria de vinos y bebidas
espirituosas mas importante del mundo que se
celebra en Burdeos {(Francia) con caracter
bianual.

La feria, que se extiende scbre una superficie de
40,000 metros cuadrados, tendra un importante
complemento con |a celebracion de 105 catas,
conferencias v mesas redondas que se celebraran de
forma paralela con asuntos tan variades como el
comerdio del vino, la restauracion, |a cata o las
manifestaciones culturales.

Las principales regiones productoras del mundo, Francdia, 1talia, Espafia y Estados Unidos, por este orden, estaran
representadas tanto por empresas individuales como por pabellones de cada pais, mientras los denominados paices
productores del Nueavo Mundo contaran con un amplio despliegue de Argentina, Chile v Sudafrica.

Vinexpo es también |a cita de los grandes elaboradores v distribuidores del sector a nivel mundial como
Constellation, EBJ Gallo Winery (Estados Unidos); Marqués de Caceres, Miguel Torres v Domecq (Espafia); Luigi
Cecochi & Figli v Gruppo [taliano Wini (Italia); Skalli Family Wines, C.W.B.G. Dourthe-Kressmann, Groupe Boisseat,
Rémy-Cointreau, Champagne Louis Rosderer, Baron Philippe de Rothschild (Francia),

También han anunciado su presencia Sogrape y The Symington Family Port Companies (Fortugal); Henkell &
Sohnlein Sektkellereien (Allemania); Concha y Toro y Santa Rita (Chile), Trapiche (Argentina), Distell Ltd (Sudafrica)
y Cristall Moscou Distillery (Rusia).

La constitucion de grandes grupos vitivinioolas, hecho de reciente aparicién en Europa, ha propiciado las
concentraciones empresariales en grandes grupos que utilizaran Yinexpo como escaparate para su nueva imagen,
cazso del grupo francés Belvédere o de Dos Sete, que agrupa a las siete sodedades mas importantes de Portugal.

Junto a ellos expondran sus productos empresas de gran empuje v proyeccion internacional coma Angus Dundee
(Reino Unido), Les Grands Chais de France (Francia), Finca Allende (Espafia), Némiroff (Ucrania), Wente Family
Estate (Estados Unidos) o Chateau Kefrayva (Libano).

El éxito reciente de la edicion celebrada por Minexpo en la region de Asia-Pacifico ha empujado a una mayor
prezencia de los paises de este drea como China, Japon, Corea del Sur o Singapur.

La demanda de presencia en la feria de nuevas técnicas en mercadotecnia reuniran también a partir de mafana a un
total de 54 sociedades de diez diferentes paises en un area superior a los mil metros cuadrados con nuevas
tecnologias v soluciones que dinamicen el mercado de vinos v espiritucsos en todo el munde.

La feria espera la visita de mas de 45000 compradores y distribuidores de 140 paises, no sdlo europeos o
norteamericanos, ya que la presencia de ofras dreas como América del Sur, Australia o Nueva Zelanda seran
bastante fuertes.

Entre ellos han anunciado su visita grandes distribuidores europecs como Auchan, Carrefour o Leclerc, Tescao Stores-
GB, &hold, Kaufland Warenhandel, El Corte Inglés o el monopolio canadiense Sociedad de Alcoholes de Québec.

Personalidades del mundo de la restauracién francesa como Thierry Marx, Michel y Pierre Troisgros, Guieseppe
Vaccarini, Serge Dubs, Philippe Faure Brac o Andreas Larsson anunciaron también su visita.

Terra Actualidad - EFE
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Burdeos (Francia), 17 jun (EFECOM).- Espafia, con 400 expositores procedentes de
todas las Comunidades Autdnomas, es el pais con mayor representacion en la XXV
edicidn de la Feria Vinexpo de Burdeos (Francia), la mas importante del mundo en su
género, que abrio hoy sus puertas.

Italia, tradicionalmente el segundo pais mas representado tras el anfitrién, ha quedado
relegado al tercer puesto, con 3.843 metros cuadrados de exposicion, por delante de
Portugal, Chile, Estados Unidos ¥ Alemania.

La pregencia tradicional de paises de América se ha incrementado tanto en productores
con gran potencial exportador como Chile, que vende en el extranjero el 59 por ciento
de su produccion, Argentina y Estados Unidos.

El salto cualitativo del vino Espafiol, que en 2010 puede convertirse en el segundo pais
exportador del mundo tras Francia, segtin un estudio de la consultora britinica TWSR
para Vinexpo, ha propiciado esta concentracion de expositores en la cita, a la que se
espera la visita de 45.000 profesionales del sector.

Bajo el paraguas del Instituto de Comercio Exterior (ICEX), un total de 110 bodegas
procedentes de los puntos mas diversos se presentan con el titulo de "Vinos de Espaiia”
vy una publicidad en la que indican que este pais es algo mas que sol, playas, toros,
flamenco y tapas.

Sobre 100.000 metros cuadrados, que incluyen todos los servicios de esta feria bianual,
un total de 2.400 expositores, llegados de 45 paises, ocupan 41.000 metros dedicados al
vino v 5.000 mas a bebidas espirituosas.

La inauguracion oficial de la feria, que cerrara esta edicién el proximo jueves, serd
maiiana con las asistencia de los ministros franceses de Ecologia v Desarrollo Rural,
Alain Juppé, también alcalde de Burdeos, y de Agricultura, Christine Lagarde.

Entre log paises que asisten por primera vez se encuentran Eslovaquia y Croacia,
importantes productores del Este europeo, asi como Moldavia, que repite tras su estreno
en 2005 con un expositor, ahora con cinco empresas.

La Comunidad Auténoma de La Rioja, con mas de 80 expositores; Castilla y Ledn, con
méas de 70, y Castilla-La Mancha y Catalufia, con mas de 40 cada una, componen el
grueso de la expedicién espafiola, en la que también hay una nutrida representacion de
Andalucia, Aragdn, Galicia, Murcia, Navarra ¥ Valencia.

Entre los expositores riojanos mas importantes se encuentran Finca Allende, Lan, Vifia
Tondonia, Marqués de Riscal, Muga, Roda y Marqués de Cdceres, mientras Castilla y
Ledn esta presente con Arzuaga, Emilio Moro, Matarromera y Lurton.

En Castilla-La Mancha destaca la presencia de Vinicola de Castilla, Marqués de Grifion,
Pago del Vicario y Bodegas Real y en Cataluiia, Parés Balt4, Sumarroca v Torres.

También asisten grandes grupos como Félix Solis, Gareia Carrion, Dinastia Vivanco,
Lopez Morenas, Torres o Faustino. EFECOM

jlm/ltm
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Emntretrabqloatravés premios Punto R0 96.2

Hoy, en Electra Rioja Gran Casino, se entregan los
del canal Infoempleo.com premios Punto Radio 98.2 al mejor especticulo tea-
Entra en Infoempleo ¥ podras acceder a la bolsa de tral, produccion de television, grupo musieal, dopor-
trabajo de La Rioja y el resto de Espania, donde se  te, programa deportive, serie de television ¥ cufia
insertan miles de anuncios promocional. En directo, a partir de las 20: 30 horas,
hitp:/ hittp:/ fwww.larioja.com
Vota en: wwwilarlofa.com
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|_La pregunta de hoy
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de ha construido su peguena
‘Borgoia’ en torno a Finca
Allende. El miéreoles 27, a las
12:00 horas, contestard a las
preguntas de los internautas,
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» Este fin de
| semana se ha 4
jugado la terce- o ‘
ra y altima jor- & !
nada del Torneo
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Allende Blanco 2004
Finca Allende / D.O.Ca. Rioja

PVP recomendado 16€
Calificacion 8,5/10

El vino blanco
riojano recoge
sus frutos

Federico Oldenburg

unque en estos dias los espa-
A fioles se decantan por los blan-
cos de expresién mas fresca y
sencilla —como los que tan bien se dan
Rueda y las denominaciones gallegas-,
el amante del vino no deberia dar la
espalda a aquellos més complejos, ex-
presivos y maduros, generalmente cria-
dos en barricas de roble. Uno de los te-
rritorios mas fértiles para encontrar
este tipo de vinos es el vifiedo riojano,
donde la hegemonia del tinto apenas
deja espacio para la produccién de mal-
vasfa, viura y garnacha blanca, varie-
dades con las que se buscan blancos
de mayor enjundia. Un buen ejemplo
de esto es el Allende 2004,
firmado por el prestigioso
endlogo Miguel Angel de
Gregorio, que llega ahora al
mercado tras una crianza
de 14 meses en barricas
y casi dos afnos en bote-
1la. Este blanco riojano
seduce con una nariz |
compleja, que combina
notas de fruta blanca,
especias y hierbas y un
paso por boca estructu-
rado y con generosa aci-
dez, lo cual le convier- =
te en un socio versatil =
para aventuras gastro-
nomicas, :

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA JUNIO 2007
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Miguel Angel de Gregorio, en el chat

de lomejordelvinoderioja.com

Miguel Angel de Gregorio, propietario de Finca Allende,
participo ayer en la segunda cata organizada por el portal
lemejordelvinoderioja.com. Una jornada intensa que incluyo
un chat con uno de los bodegueros mas emblematicos y con
gran proyeccion nacional e internacional de la DOC Rioja. De
Gregorio contestoé a los internautas ofreciendo su opinidn
sobre diversos aspectos del mundo vitivinicola. En la foto, el
bodeguero, con los responsables del portal riojano.

Jueves, 28 de junio de 2007

LA RIOJA

Ramén Alonse, Alberto Gil, Miguel Angel de
Gregorio y Casimiro Somalo, en el chat. / JUAN

ARIN
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Articulo

Sorbos magicos

El salon de cata del Hotel Husa. de nuevo
hasta la bandera.

Fotos: Juan Marin

Galeria de im4 |

Listado de vinos catados con Miguel Angel
de Gregorio

Alvaro Palacios mostré a los aficionados su Camino de Santiago, desde Priorato hasta
Bierzo, en la primera cata de lomejordelvinoderioja.com -club creado con la
colaboracion del Hotel Husa Gran Via y el patrocinio de La Rioja Calidad-. Ayer Miguel
Angel de Gregorio, protagonizé la segunda cita con un viaje por la viticultura atlantica de
Briones y la mediteranea de Argamasilla de Calatrava.Vinos «esenciales»,
«experimentales» y «magicos» de Briones y de Ciudad Real.

Textos: A.Gil/C. Somalo

La del propio Miguel Angel es una historia de ida y vuelta. Con apenas unos meses salio de Aimodovar
del Campo (localidad de nacimiento contigua a Argamasilla) para mamar de las cepas de Marques de
Murrieta, donde su padre llego para cuidar las vifias de Ygay. Trabajando para Bodegas Breton, De
Gregorio encontro en Briones un terroir que le enamoro y sobre el que unos afos despues edifico Finca
Allende. Casi al mismo tiempo comenzaba a replantar en la finca familiar de Argamasilla para. con Finca
Coronado, elaborar vinos de la tierra de Castilla, alli donde todo esta por hacer y donde la planicie y el
emparrado del vifiedo conlrasta con las retorcidas cepas en vaso de Briones.
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Sorbos de 'terroir’
Miguel Angel de Gregorio acerco a los aficionados de Jomejordelvinoderioja.com sus
vinos «esenciales», «experimentales» y «<magicos» de la gran afiada 2004

Alvaro Palacios abrid la primera cata de lomejordelvinoderioja.com -club creado con la
colaboracion del Hotel Husa Gran Via y el patrocinio de la Consejeria de Agricultura a traves de
La Rioja Calidad- y el miercoles Miguel Angel de Gregorio protagonizo la segunda cita con un
viaje por la viticultura atlantica de Briones y la mediterranea de Argamasilla de Calatrava
(Ciudad Real). El endlogo eligio Briones en Rioja para levantar su proyecto, una zona limite de
cultivo, donde la viticultura no es facil: «La grandeza esta en las zonas limite», sostiene.
Bautizado en su dia como el enfant terrible por rebelarse contra la corriente oficial de la
tipicidad y de la supuesta personalidad Unica de los vinos de Rioja, De Gregorio se considera
un clasico: «Me crié, gracias a mi padre, en las vifias de Murrieta, y lo que hoy hago no difiere
mucho de lo que entonces se hacia en esa casa». La propuesta de cata no se centro en el
origen, sino en el caracter de los vinos: Comenzo con los «esenciales» -«nosotros no hacemos
vinos hasicos», matiza-; para pasar a los «especiales», sorprendentes varietales con caracter
experimental; y acabar con los «magicos, que sélo se pueden hacer en Rioja».

AGILC SOMALO/LOGROND

Los «esenciales» son los Finca Allende, blanco y tinto, y el
tinto Finca Coronado. El blanco de Briones, con 14 meses
en roble nuevo para vivir muchos afios, intenta emular a los
grandes vinos que las bodegas riojanas abandonaron
tentados por la sencillez {y la rotacion) de los jévenes
afrutados: «No todo el mundo sabe -recordo De Gregorio-
gue hasta 1974 Rioja producia mas uva blanca que tinta».

El Allende tinto 2004 esta puntuado por encima de noventa
en todas las guias nacionales e internacionales. Un a cata del miéraoles en el Hotel Husa
extraordinario «esencial» 100% tempranillo, que es el santo  Gran Via, / JUAN MARIN

y sefia de |a bodega. Finca Coronado es otro concepto. La cepa mas vieja es de 1996 y se
alimenta de un rosario varietal (tempranillo, cabemet, syrah, petit verdot y merlot): «Alli cuesta
hacer vinos frescos -otra de sus obsesiones es que el vino es una bebida refrescante- y con el
tempranillo solo no podemos hacerlo».

b
De Gregorio, con &l Alende blanoo en

Llega el tummo de los «especiales». El cronista imagina la cara del consejero manchego cuando
Miguel Angel le pidio autorizar el graciano para vino de |a tiemra de Castilla. Coronado acaba de
lanzar un monovarietal de esta dificil uva de Rioja, otro de petit verdot y Allende un varietal
también de graciano. «Los tres sorpresivos, en parte experimentales y, por supuesto, no se los
hemos dado a Parker para que los puntie».

Final y magia

La cata se acerca a su fin y llega la magia. Asi define el endlogo su Calvario y su Aurus: «Son
vinos magicos, que soélo pueden hacerse en Rioja y zonas muy concretass. El Calvario es
«pura expresion [no confundir con 'alta expresidn’], sin preocupamos excesivamente porla

guardax. «El Aurus, sin embargo, ademas de expresion recupera el concepto de vino de
guarda con el deseo de vivir durante muchos anos». Un cierre de oro para una gran cata: la
elegancia, la sedosidad, la dulzura con caracter de uno de los grandes vinos de Rioja.
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De lo esencial a lo especial
Los vinos de Miguel Angel de Gregorio tomaron’ el alma de los participantes en la cata de
lomejordelvinoderioja.com

Una leccion magistral en clave coloquial fue lo que Miguel Angel de Gregorio dio en la segunda edicidn de las sesiones
de cata que lamejordelvinoderioja.com viens ofreciendo en el Hotel Gran Via de Logrofio. Llamando al pan, pan vy al
¥ino, ¥ina se probaron una variada seleccion de sus vinos, Unos esenciales, otros especiales y todos tan personales
como para impregnar el alma de los catadores. La llegada de |os catadores fue parsimoniosa, como se extiende por &l
campo el sol en los atardeceres de verano

Uno de [os mas puntuales fus el dermatdlogo Miguel AZpun, que entrd
en la sala flanqueado por dos guapas chicas, Maite Vicente y Ana
Calleja.

Antes que ellos naturalments tomaron posiciones los expertos
penodistas de LA RIOJA Casimiro Somalo y Alberto Gil. Y después
poco a poco hicleron su aparicidn el ingeniero Miguel Aguado, el
‘flamenco taunno' Pabla Garcia Manchay su esposa Feli Agustin, &l
recien v feliz casado Rafael Vivanco y Enrigue Martinez Armas

” z Mari Paz Diago, Angel de las Her;s, Pedro Ledn v
De Gregario desplega la baraja de sus vines mostrando un trio, primere  iMigusl Aguado, £ 3. M.,

un ‘Allende’ blanco, luego un tinto de Briones v después un 'coronado

2004' del Campo de Calatrava, vinos ssenciales qus fueron de la nariz @ Tl )
la boca de Javier Plazuelo, Cruz Garcia Sanchez, Dimas Lopez Perea y I rimir E2Eny iar

Estanislac Pecifia

En la pantalla de proyecciones se alternaban fotos v graficos en ingles, l
idioma dominadao sin duda por Robert Patrick MeCardie, que estaba ‘ 524% S ——
entre los presentes vtvCuéU

. sigue la dltima hora en tu mdwil
Tras los esenciales llegaron sus winos especiales, un graciano roj@noy |

otra rmanchege ligeramente distinguibles 2l gusto méas gue al olfato v Publicidad
después ino de la variedad petit verdot

A tado esto, Jairo Femandez, Juanjo Guerreros, Ventura Lasanta,
Sergio Saenz, Pedro Ledn v Fran Echevarria hacian viajar sus copas a
camara lenta de lamesa a lanarizy de ésta a la bhoca

ENTRA EN

lomejordelvinodetioja.com

Para no perder detalle en |a primera fila se hallaban el director general
de Nueva Rioja, Jesis Alloza, y su directar de control de gestion Angel
de las Heras, ambos muy atentos ala pantalla cuando aparecio la
Imagen de un graciano en floracion en las vinas de Cludad Real

Aungue quien mas cerca estuvo del confersnciante fue el fotografo Juan
Marin, gue poca faltd para gue abdujera la figura del vinatero hasta los
profundos confines del sensor de su camara

Y mientras tanto, el 'magister’ daba su parecer ignorando el
acostumbrado modelo de intentar descubrir en cada cata a qué huele y
sabe un vino que no sea exactamente avino, y reforzando su idea de que en todo caso se trata de averiguar por que a
unole gusta o no un vino determinado

Fara él la clave de la creacion de un vind es manejar los procesos de crianza. Asi se lo oyeron decir Marta Andrés,
Maripaz Diago v Julio Saenz.

Pasadas las diez de |a noche la cataterming Fue entonces cuando el periodista recurrio a tormar un sorbo del primero
de los vinos servidos, gl 'blanco Allende’, que vive Dios gue en ese instante tuvo para él olor y sabor a incienso de
sabatina

Ite missa est
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Allende Blanco i Allende Tinto 2004

Miguel Angel de Gregorio ha tret al mercat una nova anyada
dels vins essencials del seu celler de Iz Rioja Finca Allende
Allende Blanc | Allende Negre 2004. El primer és un vi amb
aromes d'intensitat mitjana amb agradables sensacions
cremoses, dherba seca, fruita blanca fresca, notes balsimigques
| una fusta ben integrada. Es un vl fresc, amb bona acidesa,
Intens i persistent, elaborat amb les varietals macabeu |
malvasia procedents de vinyes velles. Ha estat criat 14 mesos
en barrica alfier | es ven a un preu de 16 euros. L'Allende Tinlo
&s un monovarietal d'ull de llebre amb una crianga de 14 mesos
en barrica. Presenta un color vermell intens amb matisos
porpres aixi com intenses sensacions fruitals, sobre els tons
integrals de crianca {cedre | tabac). En boca presenta equilibri |
estructura. T8 un preu de 16 euros
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Allende Blanco i Allende Tinto 2004

Miguel Angel de Gregorio ha tret al mercat una nova anyada
dels vins essencials del seu celler de Iz Rioja Finca Allende
Allende Blanc | Allende Negre 2004. El primer és un vi amb
aromes d'intensitat mitjana amb agradables sensacions
cremoses, dherba seca, fruita blanca fresca, notes balsimigques
| una fusta ben integrada. Es un vl fresc, amb bona acidesa,
Intens i persistent, elaborat amb les varietals macabeu |
malvasia procedents de vinyes velles. Ha estat criat 14 mesos
en barrica alfier | es ven a un preu de 16 euros. L'Allende Tinlo
&s un monovarietal d'ull de llebre amb una crianga de 14 mesos
en barrica. Presenta un color vermell intens amb matisos
porpres aixi com intenses sensacions fruitals, sobre els tons
integrals de crianca {cedre | tabac). En boca presenta equilibri |
estructura. T8 un preu de 16 euros
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EL MUNDO 2 0

Julio — agosto de 2007

Allende 2004
Para este verano

Migmel Angel de Gregorio ha sacado al mencado una
nueva afiada de los vinos senciales de su bodega rio-
fana Finca Allende: Allende Blanco v Allende Tinto
2004 Unes vinos fresoos y dlegantes 2 16 € T botella,
Para saber mis: waw fincg allende com
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1 de julio de 2007
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30 de Junio y 1 de Julio de 2007

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA JULIO-AGOSTO 2007
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A T

) ALREDEDOR

Del 13 al 19 de julio de 2007

Allende blanco y tinto del 2004

Allende blanco 2004, viura y malvasia,'

14 meses en barrica, sdlo 0 en compa-
nia, poderoso, elegante. Allende tinto
2004, tempranillo, 14 meses en barrica,
uno de los grandes relacién calidad-pre-
cio de Espana, puro equilibrio, intenso,
sobresaliente. Ambos acaban de salir al
mercado y son de esos caldos a los que
siempre merece fa pena hacer un hueco
en casa. Nacidos en Briones, son la me-
jor muestra de los modermnos Rioja.
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« Por fin vamos a saber de vinos
Ignacio de Miguel, el endlogo de los famasos

Andrés SANCHEZ MAGRO

El vino esta de moda. Pese a quien pese, ex ministras, botelloneros o los «lobbies» del
refresco, beber vino en la actualidad es un signo de distincion y de la buena vida. La
pujanza de lo enclogico se ha conseguido gracias a algunos pioneros como esa
generacion de jovenes endlogos y suficientemente preparados nacidos en los albores de
los afios sesenta, caso de Telmo Rodriguez. Alvaro Palacios, Miguel Angel de Gregorio,
Perelld, y, por supuesto, el incansable Ignacio de Miguel.

Este madrilefio de cuarenta y cinco afios desde muy joven opto por ser endlogo gracias
al contacto con |a bodega privada de su padre médico y a la lectura de un libro del siempre
impagable Miguel Torres, bodeguero catalan y universal de estirpe. Después de sus
estancias en Burdeos, tomd la alternativa de otro hombre clave en el despegue de
nuestros vinos, el Marqués de Grifion. ignacio de Miguel hoy es conocido como el endlogo
de los famosos. No hay artista, banquerc o personaje publico que no confie en este
genuino cwinemaker» para fundar su bodega. Los futbolistas célebres de la madrnidista
«Quinta del Buitres, junto a Migue! Bosé y su «Casa Lobos», o Alfonso Cortina, con los
espléndidos vinos de «Pago de Vallegarcian, son algunos de sus clientes. No solo. Pues
este infatigable viajero por las Espafias con mas de 100.000 kilometros en coche de vifia
en vifia también asesora a cooperativas en Jumilla o el Bierzo (en la propiedad de los
famosos gallegos de Martin Codax). Criado enologicamente a los pechos del pope mundial
Michel Rolland, De Miguel ha lograde hacer propic €l arte del ensamblaje combinando
uvas, crianzas y bamicas como si de un mago se tratase, Su figura es hoy casi una leyenda
a pesar de su juventud, aungue, como ocurre habitablemente con nuestros trunfadores,
tampoco le faltan detractores. Se apunta a todos los proyectos nuevos, quiere recuperar
todas las zonas, como es el siempre controvertido entorno de La Mancha o fa emergente
Extremadura. Aunque confiese ne querer morir en el intento, no para de parir ideas, a partir
de su primer gran vino, el Dehesa del Carrizal, de los Montes de Tolede, con el que salté a
la fama.

El nifio mimado

Es un personaje central en la palestra del vino espafiol. Se muestra critico con el sector, y
eso que es un nific mimado por los bodegueros. y censura la falta de amor al vino. Se
pemite declarar que tiene cupo de clientes, y apuesta a carta cabal por la ecuacion vino-
salud, sin olvidar lo ecoldgico como valor singular, Entiende este auténtico guru que los
buenos iempos estan por llegar desde el consumo Inteligente, aungue desconfia de
muchos oportunistas metidos a bodegueros inversionistas. Su lema: desmitificar el vino y
respetar al consumidor.

EL TRAGO DEL DIA
Intente quitar liturgia al vino. Debe estar al alcance de todos, sin literatura ni cursileria. Es
un producto divertido y de placer

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA JULIO-AGOSTO 2007
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FINCA ALLENDE

Plaza Ibarra,1

26330 Briones (La Rioja)

Tel: 941322300

Fa: 941322302

E-mail: saleséfinca-allende.com
Propeedad, Dir. y endlogo: Miquel Angel d
Adig de fundacidn: 1945

TR

ale francis y 4% de roble

Tinto Calvario 2004
90% Tempranillo, 8% Gamnacha y 2%
Graclano °

70 Euros
& Cerera cubierto con riberes gra

Tes.

B8 Hay notas de frutas negras maduras
¥ CIEmosas con notis !rll!l\‘l-ilﬂi quc sC
armonizan perfectamente con recuer-

dos de hierbas aromidricas,

w0, 1% Gamacha,

= En boca es sabroso, camoso, madu-
o, con excelente concentracién de
taninos y adecuadas dosis de madera.
Es equilibrado , muy elegante. En
retronasal es persistente

Temperatura 17 °C

Consumao ahora y a largo plao

Con barrica

98 Puntos

Tinto Aurus 2002

85% Tempranillo y 15% € raciano
14,5% Vol

120 Euros

= Rojo intenso -picota- con bordes
granates, Aspecto brillante.

B2 La nariz se esti desarrollando con
sutileza. Hay noras especiadas, balsi-
leras y de muy

micas, de excelentes m.
buena fruta madura. La barrica estd
muy bien dosificada. Mejorard

= La boca la marca el equilibrio, la
amplitud de marices y la e
partes iguales. En retr

tente,

Temperatura 17°C
Consumo ahora y a largo plazo
Con barrica

94 Puntos

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA JULIO-AGOSTO 2007
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Agosto/ Septiembre de 2007

iguel Angel de Gregorio y Goyo L. Landaluce, al
Mfmnu- de Finea Allende y Bodegas Landaluce, res-
pectivamente, elaboran blancos v tintos en Rioja
iddneos para acompafiar la cocina fresea y ligera del verano,

Vinos excl degran partir
dee la mejor materia prima.

» SUTI-| ——
LEZA SEDO- | CALVARIO
SIDADYMA- =

DUREZ sedan la manoen este
m&mmmyp
losoen el que noes necesario pro-
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Verano 2007, n" 12

Medio siglo de Union Europea
Juan Antonio Snmaranch Salisachs
Mirando al mar

Alejandro Aris

Vias de Suehios

Santiago Seguraola

Rutas Royal Club

Miradas seductoras
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VINOS Y RESTAURANTES

agosto 2007

Los

Todas las historias del mundo viticola a las que no se les pue-
da reprochar nada tienen un defecto capital; no son interesan-
tes. Por eso, |a historia de La Rioja es cautivadora porque, entre
otras muchas cosas, se le puede reprochar que siendo la prime-

ra zona vinicola del pais r ida internacionalmente por sus
excelentes vinos tintos, no ha mostrado un marcado interés por
sus vinos blancos hasta hace relati te poco tiemp:
Teato: Alfredo Peris. Texto mascas: Redacesbn
Fobos: A Ribas
ALLENDE n
2004
Finca Allende
VARIEDADES: f \
Viura (70%) y
malvasia (30%) |
COLOR: Amari- |
llo pajizo
NARIZ: Aromas =
frutales (man- -
Tana, maracu-
yi) con notas ALLENDE
balsamicas y s
cremosas R
BOCA: Comple- -
Jo, graso y per- Mhe [l -
sistente con =
largo posgusto
PVP: 16 €

riojanos

a verdad s que desde que La
L Rioja tuvo el fuerte tirén comer-

cial con sus vinos tintos, los
blancos, generalmente criados a la
antigua en fudres y barricas de roble, y
con mucha tradicién en el lugar, pasa-
ron 4 un segundo plano
De hecho el vino blanco riojano ha
estado siempre presente en la toda La
Rioja, incluso hasta mediados del siglo
XVIII superaba la produccién de tinto,
Segiin dice la tradicién, era costumbre
de los médicos recomendarlo como fac

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA JULIO-AGOSTO 2007
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Veinte de los vinos espafioles mejor puntuados por la Wine Advocate

IA Escenal

¢Parker o
no Parker?

Decir Robert Parker es hablar de la prensa del vino hecha
energia..inuclear! Una energia que puede dedicarse al bien:

la maxima popularizacion del vino en forma de ranking, que

ha hecho posible peliculas como EntreCopas o MondoVino y
gue vinos de zonas poco conocidas se vendan bien fuera de
nuestras fronteras. Pero también al mal: vivir bajo el acecho de
la espada “Wine Advocate”, gue oscila eternamente sobre las
cabezas de los elaboradores, mientras éstos giran y giran al
ritmo de sus zapatillas rojas.

& vanesa Vifidlo T Félix Macias
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lleres

Endlogos y < entran al “trapo

der
menos de si la lluwia de puntos Parker que ha recaido es
ano en nuestrn panorama es frutn de |2 evolucian del co-
nocimiento de f

1e ya ermpieza a notarse también en Espana. Mucho

Je nuestros vinos o de que este

Jay Miller

o su e

panero de

encar
) de la zona espanola
La realidad es que por primera vez en nuestra historia
fioles han sido honrados
numérica absoluta: 100 puntos
Vifia Pison 2004 de Bodegas Artadi [D.0.Ca. Rioja);
04 de Benjamin Romeo [D.0.Ca. R
nantia 2004 de Bodegas Numanthia Ter
Tinto Erasm 5
(0.0.Qa. Priorat] y Tinta Pingus 2004 [D.0. Ribera de
ro, han conseguido esta matricula de honor.
ICion que premia |

cinca vinos espaf la perfec-

2004

tuviero

35 0Casiones pu

4, ya un mitc

en la casecha 2( v
raban en calidad a anos anterores
ha sido acusado de medi

, SUpE

ndo

metaférico, imposible, un

lastre para la mejora...p
gunos de estos Top 100 es

todas partes. La lista de v atrios con mas de
tos Parker asciende a mas de quinientos. De entre ellos

hemaos escogido veinte, dividide

hnal ha conseguido que 2

70 pun

T 2ONAas

olas, para
andes” de Espafa. Y p

que co

tomarle: oy

hemaos elegido un pan jugara los cua-

wrhices del mundo wnicola: surrilles enologia, dis
bucidn y aficionados. Asi, desde nuestro | abitual
de cata cor de Luis Garcia

Navarra, director de catas de VIVIR EL. VINQ; Juan Anto-

amos con la experenci a

nia Herrero, sumi aurante madrile

Negras y Darvel
del importador Eric Salomon. Quisimas que participaran
de acste azp nto tres enolngos cuyos vinas &sta-
ban incluidos en la misma: Marianc Garcia, autar de Aalic
Ps 2004 y de Maurc Vendimia Seleccionada 2002; René
Barbier, alma del Mogador 2004 y Antonio Carmén, crea-
dor de Quincha Corral 2004, Tuwamaos el placer de contar
¢ EUROPVIN, una de
las distribuidaras de vino con mas poder. Por dltimo, se
acercarun a nuestra mesa de cala Julidn Velasco, director
comercial de COPE y Daniel Serrano, grandes aficionados
al mundo del vino
ones generales a esta cata Efecto Par-
ker”, Luis Garcia sefiald la altisima calidad de todos los
vines seleccionadas y el orgullo de ver ratificadas las opi
r g bre &
stra g

izélez, buscar

on Christopher Cannan, duefo

Camo concli

105 ViIr
"365 Vinos
Jo

nianes de nuestrc en 5u

al

mayor parte ya catadc
Ana 2007 - en este nu 05,

milleres, distribuideres y aficionadoes coinc on unani
r s opiniones. Unas opiniones que sefia

para nue

» duelo, en el que en

de
dentidad de terrufic en boca

excelenciade la
estos vinazos™ perdian
il

muchas ccasiongs no sabiamas 51 &
Rioja o Levante”, ; Sintama de la gl¢

cha 2004 y de como algur

haber buscado una nariz en exceso concentrada. "En
tdbarmos en Ribera

halizacion del vina?

que no, porque la e
sraonalidad ¢ da cada tierra y que nos hace
especiales, diferentes y unicos.. también bajo el [
de la "Wine Advacate”. A contnuacian les ofrecermos, di-

ferenciados por zonas los resultados de este pulso a vein-

te extraordinanos vinos.
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Tinto Aurus 2004

“WAS PUNTOS PARKER
Finca Allende

Variedades de uva: 100% Tinta
Fina

Estancia en barrica:24 meses
en roble francés

@ Aprox: 110¢€

Con mds vida que el Cisma,
pero con una boca que se
quedaba corta, aunque es
un vino que va hacia arriba,
desde la nariz a la boca. Ain
asi le faita algo. Tiene me-
nos densidad y corpulencia.
Un poco agresivo, no tiene
opulencia y es austero. Con
una retronasal fresca, es un
vino con cierta raza, menos
elegante, pero viva.

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA JULIO-AGOSTO 2007
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Blancos en verano

La cata de hoy estuvo dedicada
monograficamente a vinos blancos, Sobre la
mesa un total de 31 vinos, procedentes de
hasta 13 lugares diferentes vy,
mayoritariamente (19) fermentados o criados
en barrica. Se trataba en su mayor parte de
vinos que han llegado a nosotras como
acompanantes de grandes tintos, pero que ;
no suelen incluirse en las catas de sus zonas, |

va que damos preferencia a los tintos, mas i \

representativos (es el caso de Douro o Rioja, |
que aportaron 15 vinos a esta cata); junto a
ellos, un buen plantel de vinos procedentes
de zonas dedicadas preferente o exclusivamente al vino blanco.

s

En el cartel habia vinos atractivos, precedidos por su fama, asi que
aunque no se otorgaron puntuaciones especialmente altas, si que
se reunid un grupo integrade por 11 vinos que satisficieron
plenamente a los catadores. Muy en especial los cinco primeros,
todos ellos al borde mismo de la grandeza.

Para el primer puesto un empate irresoluble entre dos vinos de
gran personalidad: Redoma Blanco Reserva 2004, de Niepoort
Vinhas, un vino muy soélido, serig, en |la linea de todas las
elabaraciones de Dirk van der Niepoort, aun un poco cerrado pero
con muchas cosas que decir no solo en este momento sino dentro
de algun tiempo, y Enate Uno 2003, de Vifiedos y Crianzas del Alto
Aragdn, un vino creado exclusivamente para procurarse espacio en
los medios de comunicacion especializados (équé otra cosa se
puede hacer con 740 botellas?) vy al que se ha marcado con un
precio puramente simbolico (300 EUR en una tienda) que pane de
manifiesto la nula vocacion comercial de este producto; dicho esto,
el vina nos parecio de estilo moderno, opulento y con buen estilo,
aunque aparecieron algunas sensaciones azufradas que le restaban
expresién en el momento de la cata.

Mins hiilans imnracian ~anicaran Famhidn al +rin da vinae ~lacificada
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Muy buena impresion causaron también el trio de vinos clasificado
a continuacién: Guitidan Sobre Lias 2006, de Bodegas La Tapada,
bien estructurado, con intensidad de sabores y con finura, Guitian
Fermentado en Barrica 2005, un vino de gran finura y elegancia, en
el que la madera se muestra tan integrada que queda en pura
intuicion, otro gran vino de la bodega-baluarte de la DO Valdeorras,

y Allende Blanco Fermentado en Barrica
2004, de Finca Allende, blanco riojano de
estilo internacional, muy equilibrado, que
ocupa siempre puestos de honor en estas
catas monogrdficas de blancos que
venimos realizando desde hace varios
anos.

Buena sensacién dejaron también otros seis vinos, de estilos y
origenes bien diversos, pero que traslucian también una notable
personalidad: dos douros, Quinta do Vallado Reserva 2004 y
Castello d'Alba Vinhas Velhas 2004, con el estilo poderoso de esa
regién, dos riojas, Abel Mendoza Fermentado en Barrica 2005, una
rareza, elaborado exclusivamente con malvasia, y Placet 2005, vino
pleno de equilibrio, con sello de la familia Palacios, y otros dos de
casas que ya habian aparecido en anteriores lugares de honor,
Guitian 2006, con la elegancia que le es consustancial a la casa, y
Niepoort Riesling 2004, una experiencia mas de Dirk, légicamente
sin D.0., que aporta también un nuevo punto de vista acerca de
esta variedad.

Globalmente, la cata se puede calificar de interesante, ya que 27
de 32 vinos catados fueron evaluados al menos como 'correctos’,
cuatro fueron objeto de reproches -fundamentalmente por
sintomas de excesiva evolucion-, y solamente uno fue valorado
muy negativamente. Esta vez no hubo ningn problema con los
corchos.

1 de agosto de 2007
Catadores: Luis Gutiérrez, Ernestina Velasco, Juan Manuel Ibafez

Nuestro sistema de puntuacion

Los catadores de EIMundoVino.com hacen una valoracién global de los vinos segln sus
aspectos principales {(apariencia, aromas, sabores, final, armonia de conjunto) y los
valoran de 0 a 20 puntos. Los vinos con serios defectos no alcanzan el minimo del
aprobado, que es 10, Las demads notas significan:

Gran vino de clase mundial.
m Vino excelente.

Vino muy bueno.
m Vino bueno.
m Vino correcto.

Vino de escaso interés.
m Vino defectuoso.
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Somontano

Valdearras

\aldeorras

Rigja

Douro

Douro

Rioja

Waldeorras

Otros Portugal

VINOS CATADOS

Mostrando del 1 al 15 (total 31)

Bodega a v

Niepoort Vinhos

Vifiedos v
Crianzas del Alto

Aragon (Enate)

Bodegas A
Tapada

Bodegas A
Tapada

Finca Allende

Quinta do Vallado

Castello d'Alba -
VDS, Vinos do

Douro Superior
Abel Mendoza
Monge

Bodegas A
Tapada

Niepoort Vinhos

Ribeiro

Bodegas Palacios
Remeondo

Niepoort Vinhos

Sierra Cantabria

Vifia Mein

Adega Manuel

Formigo de la
Fuente

Redoma Branco Reserva

2004

Enate Uno {3003)

Guitian Godello Sobre Lias
(2008)

Guitian Godello Fermentado
en Barrica (2005)
Allende Blanco Fermentado

en Barrica (2004)

Quinta do Vallado Reserva

2004

Castello D'Alba Vinhas
Velhas (2004}

Abel Mendoza Blanco
Eermentado en Barrica

(2005)

Guitian Godello (2006)
Niepoort Riesling (2004}
Placet (2005)

Redoma Branco (2004}

Sierra Cantabria Organza
(2005)

Vifia Mein Fermentado en

barrica (2008}

Teira X (2006)

15.50

15.50

15.00

15.00

15.00

14.50

14.50

14.00

14.00

14.00

14.00

13.50

13.50

13.50

13.00

15 siguientes 0

Precio a

31.10
300.00

12.00
15.00
0.00

20.00

Q.00

0.00

10.00

0.00
12.50
13.20

11.45

0.00

6.95
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Allende, 2004

Bodega: Finca Allende. Briones (La
Rig,

Tl 941322301

Grado alosbilicn: 13,5% wil

B vimw: Miguel Angel de Gregorio
SIOpCNE LNE AT Famy de vinos.
parn ¢l veraeg, Blanco y

coinciden en aigunas ©
Si: ambos pceden de [a cose-
cha del afia 2004 y kos dos llegan
2l mercado despuds de madurar o0
barvica duraste catorce meses. En
o caso def blanco, by fermentado
£n Bamica y s ba mantenid oo
sais meses sobro ([, con remaovt-
dos periidicos.
En la copaz L sorpresa fiega con i
abagracién de |a madera &0 un vi-
o0 que resulta fresce y grato. Re-
sults sadoso y large y muestr u
panto de acider que be 2 alegrla
La presencia de la mabvasla deja
una husita muy clara
Ea b mesx Hay vinos, como iste,
Capaces O prOPOrCionar bn piacer
afadide: voncer 1 snsacidn ce
sed, Grato y refrescante, conviens
eberic @ unos B o 9 grades, con
phates. trlos sin demasado vinagre
¥ pescados blancos a l plancha
Un detalle: La composicion de’ ving
e alguas pratas sobee o IEsuty
do Faal: 70% de Viu y 30% de
Macabeo, En ambos casos proce:
dem de viflas plantacias aca mis ce
cincuents ahos.
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BODEGAS

REGIONES
VIAJES
RERORIAIES Allende Blanco Fermentado en Barrica
'““DA, Bodega: Finca allende
S Pais: Espafia
g Faras n: La Rioja (Espafia) (Rioja}
e onage | h00: 2004
rchive Copasde . '
2 Tipo: Blanco
Aviad
s Castas: “iura, Malvasia ALLENDE
CLUB Alcohol: 13.500 2o
DEL VINC ; Consumo aptimo: De 2007 2 2003, a4
! RIOIA
N a1 fe= e e
SETENGEN Puntuacion: 15.00/20
1 JULID

2007
Amarillo oro intensa, muy brillante. Aroma de buena intensidad, can

predominio de la madera {vainilla) pero percibiéndose al fondo una

LAGELET D bhuena frutosidad. En boca muestra una buena estructura, acidez
equilibrada, untuosidad, buena fruta y un final largo.
Portada Facha de cata: 01/08/2007
i Catado por : Luis Gutiérrez, Ernesting Velasco, Juan Manuel 1bdfiez
Espafia

AT @ Vino Anterior | Vino Siguiente ©

Economia
Saciadad
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Allende termina su sede en el
Palacio de Ibarra de Briones

El proyecto comenzé en 1997 y ha supuesto casi tres millones de euros

a Mancomunidad turistica de

la Sonsierra incluye entre sus

socios al municipio de Brio-

nes. En él tiene sus cuarteles
generales Finca Allende, el recono-
cido proyecto de Miguel Angel de
Gregorio. La bodega prevé estrenar
su nueva sede en el Palacio de Iba-
rra este mes, segun apuntan fuentes
de la propia firma. El proyecto co-
menzo6 en 1997 con la compra del edi-
ficio por De Gregorio. "Se trataba de
una ilusién personal fruto de mi filo-
sofia particular sobre el mundo del vi-
na”, explica el maximo responsable.
Mucho tiempo invertido y también di-
nero puesto que la remodelacién de
la instalacion ha supuesto una inver-
sion que roza los tres millones de eu-
ros.

Las nuevas infraestructuras

El Palacio de Ibarra es uno de los edi-
ficios civiles de mayor tamario del si-
glo XVII que se pueden encontrar en
La Rioja. Sus dependencias se ex-
tienden en un total de 2.400 metros
cuadrados, distribuidas en cuatro al-

El edificio fue cuartel de
las tropas de Napoleén
en 1808 y de Mussolini,
130 afios después

turas. Ademas, se trata del unico pa-
lacio situado fuera de las murallas de
Briones. Su construccion se remonta
al afio 1675 por orden de Andrés de
Ibarra y Pedroso, vecino de |a loca-
lidad que emigro a Las Indias. A su re-
greso decidi¢ edificar el palacio que
lleva su apellido sobre la base de un
edificio anterior del siglo XVI del que
todavia se conservan la escalera y el
portico.

A lo largo de los afios el edificio ha
sido empleado para las mas diversas
actividades. Fue cuartel de las tropas
de Napoleén en 1808, convento de
monjas, sede de bodegas hispano-
francesas y cuartel de las tropas de
Mussolini durante la contienda es-
panola.

Entre las principales actuaciones que
se han acometido en su interior des-

-

taca el respeto y la recuperacion de
la cipula que da luz la escalera cen-
tral del siglo XVI. “También se han te-
nido gue rehacer todos los forjados
gue albergaba el edificio ya que se
encontraban completamente destro-
zados”, comenta De Gregorio, que ha
ido supervisando, paso a paso, las
obras.

Ahora, tras la reforma, el edificio
va a contar con una zona de oficinas,
un departamento técnico con labo-
ratorios, una nave de elaboracién de
vinos especiales, un cementerio de bo-
tellas, una tienda, cuatro salas de ca-
tas y espacios de usos multiples que
albergaran la coleccién de arte de la
bodega.

Jove, en Abalos

Por otro lado, los nuevos proyectos
bodegueros en la Sonsierra cuentan
también con un invitado de lujo, Ma-
nuel Jove, ex presidente de Fadesa.
El empresario ha creado una nueva
bodega en Abalos con el nombre
provisional de Bourdet. Se espera su

inauguracién antes de finalizar el 2fo
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1 la mds pujante de nuestras demarcaciones vinicolas, la Rioja,
los vinos blancos han sido en las dltimas décadas el primo indi-
gente de la familia, el que hay que esconder en el trastero cuan-
do llega una visita a casa. Sin embargo, la aparicion de algunas
etiquetas de nuevo cufo, aplaudidas por la critica y los buenos
aficionades, permite pensar que algo ha comenzado a cambiar.
Que hay vida después del diluvio.

Comeo suele suceder, la presencia de uma avanzadilla de
bodegueros clarividentes y sin prejuicios ha sido —lo esta siendo
en estos momentos— determinante. Blancos como los de Abel
Mendoza (de marca homdnima), de Miguel r“\ngcl de Gregorio
{Allende blanco) o Benjamin Romeo (Qué Bonito Cacareaba,
anteriormente denominado Gallocanta) han puesto en tela de
juicio lo que era tenido como uno de los axiomas del vino his-

pano, y, mis ¢n concreto, riojano: la variedad viura no sirve para

En esta pagina, Benjamin Romeo
posa junto a una botella de su
blanco Gallocanta, que por diversos
mativos ahora responde al nombre
de Qué bonito cacareaba.

hacer vinos de calidad. Son solo la parte mis visible de un
movimiento imparable que, sin duda, deparard grandes satisfuc-
ciones al enéfilo en un futuro no muy lejane. Una emergente
generacion de vinos complejos y ricos en aromas frutales v flo-
rales.Vinos de paladar amplio y tacto untuoso, concebidos para
crecer durante bastantes afios en la botella. Blancos al esnlo de
los grandes del mundo, encabezados por la Borgoiia, salvando
todas las distancias de latitud, suelo o variedad de uva.
Bodegas historicas, como Murrieta o Lopez de Heredia,
que han mantenido viva la llama de los vinos blances durante
esta larga cravesia del desierto, ven ahora reconocida su arries-
gada apuesta, al margen de la capacidad de sus vinos clisicos
para seducir a las jovenes hornadas de consumidores, educadas
en la religidn de los valores frutales del vino por encima de
cualquier otra consideracion, Bodegas centenarias, pero mo
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sélo, gracias a las cuales hoy se puede hablar de la posibilidad de
recuperacion de un glorioso capitulo de los vinos de Rioja.
Desde muchos otros frentes se viene trabajando, a menudo a con-
tracorriente, en la dignificacién del blanco riojano, sin necesi-
dad de recurrir a soluciones importadas. Ahi estin bodegas
como Vifa ljalba, cuyos trabajos de recuperacion de viniferas
blancas al borde de la desaparicién como la maturana quedarin
como un hito de la historia del vino riojano. Como Vifia Tobia
o Vallobera, ambas embarcadas en el rescate para la modernidad
de las wadicionales viura v malvasia. Como la ambién histori-

ea Marqués de Ciceres, cuyos blancas Antea v, en otra medida,

Satinela marcaron st no un camino a seguir, si una perspectiva
que no habia que abandonar en la Rioja. Todo parece indicar
que el blanco va a regresar al centro de la escena vinicola rio
Jjana de los proximos tiempos.

Mientras que los espanoles
dernidos, por cierto- de vino tinta (compruébelo en la prime-
ra boda a la que le inviten, fijese en el color de las copas y las
botellas que sobran, si es que sobra alguna}, entre las clases urba-
nas de paises como los EE.UUL o el norte de Europa no es

somos bebedores —nada empe-

Miguel Angel de Gregerio, creador
de algunos de los tintos mas
importantes del panorama vinicola
actual, es también un elaborador
de blancos de calidad

infrecuente ver a un grupo de gente joven descorchar
botella de vino, generalmente blanco, a las dos de lar
una discoteca o un bar de copas. El peso de las est
incontestable: hoy por hoy, el consume mundial de vino blanco
supera al del tnto. Una realidad a la que, aungue parezca men-
tira, la Rigja ha vivido de espaldas durante bastante dempo.
“Déme usted un rioja, pere de la Ribera del Duero™: la
anécdota, atribuida a algin paisano de principios de los ochen-
ta, es suficientemente ilustrativa de la identificacién que se ha
producido en este pais entre vino tinto —en este caso de calidad—
y vino de Rioja. Para Juan Carlos Sancha, director de Bodegas
ljalba, invesugador v profesor en la Universidad de La Rioja,
éste ha sido un gran error de la denominacion de origen:
“Nuestra fuerte especializacion en tintos es consecuencia de
una decisién equivocada. El hecho de contar con una sola varie-
dad blanca, la viura, ha podido limtar la libertad de movimien-
tos a la hora de hacer blancos, pero sobre todo ha sido una
opcion estratégica poco inteligente, que no ha tenido en cuen-

cay eg

ta las inmensas posibilidades de ampliar el mercado internacio-
nal de los vanos amparados por la marca colectiva Rioja”.

De una produccion de blancos superior a la de ontos hace
cuarenta anos, comao nos recuerda oportunamente De G
se ha pasado a un volumen de blancos que apenas supera el diez
por ciento de la de tintos. Lo mis desconcertante, como sefiala
Abel Mendoza, es la actuacién de las autoridades reguladoras,
léase el Consejo Regulador de la Denominacién de Origen,
que han premocionado y subvencionado la sustitucién de plan-
taciones de viniferas blancas —algunas de vif 5, de
gran valor enoldgico— en favor de las tintas, Las cifras no mien-

egorio,

ten: de las casi nueve mil hectireas dedicadas a blancas en 1992
se pasd a seis mil en 2002, Evidentemente, el blanco contaba
muy poco en los planes de las instituciones del vino ricjano. Por
eso ha sorprendido la reciente aprobacion, a cargo de esas mis-
mas instituciones, de seis nuevas vanedades blanc,

tres de ellas autderonas (maturana blanea, turruntés y temprani-
llo blanco) y otras tres de procedencia forinca: chardonnay, sau-
vignon blanc v verdejo. Sin duda, algo estd cambiando en la
clipula mnsarucional del vine rigjane,
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1Dos viniferas afrancesadas y orra llegada del Duero: quién
ir hace sélo un par de afios. Una decision no exen-

loiba a de
ta de polémica, ante la que cabria preguntarse si no se esti
otorgando carta de naturaleza 2 esa supuesia meputud de las
castas blancas tradicionales para compenr en el territorio de
calidad, Las opiniones se dividen llegados a este punto, Si e
cral a nadic parece entusiasmarle la presencia de uvas ford

n nuestra mis condescen-
diente con la medida v hay quien la rechaza de plana, Ose
Tobia, quien Leva trabajando con seriedad sus gamas blancas
desde hace unos cuantos aftos (su dltima aportacion ha sido el
Alma de Tobia, un blanco fermenmado y criado en barrica fran-
cesa siguiendo un parrén mis o menos insprrado en la Bargo-
fay, lo tiene muy claro;

en el patio de casa, hay quien s¢

confusion al mercado. Siempre he creido que hay que ganarse
a los consumidores por la via de diferenciarse de otras zonas
y no buscando cjanza con ellas”. En parecidos términos
Romeo, quien sorprendiera en su dia con
ntador y, mis tarde, con su excelente blanco Gallo-

SC CXPI
su unto
canta: "La inclusion de esas variedades exoranas en el paquete
de uvas autorizadas me parece casi de juzgado de i
des escribirlo como te lo digo. Después de las bl
las tintas™.

Hay quienes plantean la misma cuestion, pero en otros tér-
minos. Pars Miguel Angel de Gregorio, “el futuro de los bl
cos tiojanos comenzé hace cien afios”, Su apuesta blanca no es
otra que la modernizacion de los estilos tradicionales, Dar a los
vinos un tratamiento viticola y enologico que los acerque a los
parimetros de nuestro tiempo, Pero su esencia, el estilo, ya estd
perfectamente defimdo. “La que creo es que pronto verel
salir al mercado riojas blancos que se parecerdn a los blancos que
se elaboran en otras latitudes v continentes”, manifiesta Abel
Mendoza. “Aunque personalimente no me afecta mucho. Lo
mio ¢s pura devoeién hacia el vino de mi tierra y una apuesta
personal por mantener y recuperar una biodiversidad en peli-
gro, que, ademis, si se tiene paciencia, puede proporcionar unos
frutas Gmcos, que revindiquen asimismo la singulanidad de este
TRTILOTio: su paisaje y su paisanaje”,

mnos

La familia Muga se ha distinguido
desde hace mucho tiempo par
elaboraciones de gran nivel. Bajo
estas lineas, Jorge Muga, el joven
endlogo de |a casa.

En el bando que podriamos llamar tolerante se agrupan lag
bodegas v los elaboradores que prefieren murar el aspecto posi=
tivo de la ampliacion de variedades, aunque siempre con lig
debidas caurelas. Es el caso de Pablo Echeverria, endlogo de Bo-
degas Vallobera: “Todo lo que sea para mejorar, bienvenido seal
Pienso que hay variedades blancas que nos pueden dar buenos
resultados en los vinos, aunque habra que ver su adaptacion \i:
terreno y sus posibilidades enologicas, EnVallobera, desde luegod
estamos dispuestos 4 experimentar en todas las direcciones™
También ¢l de Fernando Remirez de Ganuza, quien ve en 1§
llegada de estos nuevos cepajes un instrumento que puede ayu-
dar a corregir una situacion en la que se ha maltratado a lo§
agricultores, pagindoles una miseria por sus uvas blancas.
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Fernando Remirez de Ganuza ha
conseguide numerosos premios con
sus tintos y, desde hace algunos anos,
también lo intenta con las blancos.

Desde el autorizade punte de vista de Juan Carlos Sancha,
uno de los frenos del blanco en la Rioga ha podido ser el mono-
cultivo de la viura, absolutamente mayoritaria frente a las exigunas
sesenta hectireas plntadas de malvasia v apenas cuarenta de gar-
nacha blanca. "La presencia de nuevas variedades ensanchard, sin
duda, el campo de juego v aportard vitalidad al tejido de los vinos
blancos. e todas formas, considero mis inteligente apoyarse en
las variedades tradicionales minoritarias, la maturana, la turruntés
v la tempranillo blanco, que en las llegadas de otros lugares”.

Precisamente, en la posibilidad de recuperacion de esas va-
riedades ancestrales que han estado a pocos metros de la
de e uno de los retos mas interesantes del hori-
zonte que se abre ante los blancos riojancs. Es el fruto de
muchos anos de trabajo de un equipo de cientificos e investiga
dores dirigidos por ¢l catedritico Fernando Martinez de Toda,
en el que tomd parte desde su inicio en 1987, el propio Juan
Carlos Sancha, que hoy es, ademis, vocal del Consejo Regula-
dor de la D.O. Se trata de cantidades casi insignificanes de vine
do pero que, con paciencia, pueden llegar a dar grandes resulta-
dos. La maturana blanca, que, por cierto, s la vinifera mis
antigua de 1a que se tiene conocimiento en la Rioja (viene ¢

apariciom re

da en un documento de 1622), es una variedad bastante aroma

nica, algo frigil frente a la botrytis, pero que puede alcanzar un
grado alcohdlico elevado que se compensa con una notable aci-
dez;: puede aportar volumen y estructura a los vinos. La turrun-
£és TiC

1, que nada tiene que ver con la torrontés galaica ni

con la homénima argenuna —de buscarle un pariente cercano
habria que pensar en alguna de las sub-variedades de la albillo
wstellana— destaca por su alta acidez, lo cual la convierte en una
opeion de interés para corregir ciertas carencias de deternina-
dos vinos. Finalmente estd el tempranillo blanco, que no es sino
¢l producto de una mutacion genética descubierta en 1988 por
el agricultor Jesiis Galilea en un vinedo viejo de Murillo de Rio
Leza, Presentada en sociedad hace ci
Martinez, una de las encargadas de su multiplicacion en el Cen

cO 0 $eis afins par Joana

tro de Investigacion y Desarrollo Agrario de La Rioja, la varie-
dad reine suficientes virtudes como para contigul
una de las opeiones blancas mas atractivas de cara a un futuro no

[S¢ COmo

muy lejan
cas), equilibrada al paladar, persistente
No faltan quienes, ademas de

muy aromitica (citricos, fruta tropical, ores blan-
¢ de buena estructura

riticos con la adopaion de cas-
tas forineas, se muestran escépricos acerca de las posibilidades de
estas uvas ancestrales que. hoy por hoy, no pasan de tener una pre-

sencia testmonial. En cualquier caso, la polémica sobre las vinife-
vas estd servida, Sin embargo, algunes de los protagouistas de este
tenacimiiento de las vinificaciones blancas riojanss, como el citado

Sancha, piensan que para k Rioja es mis renrable estracégicamen-
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La endloga de Marqués de Murrieta,
Maria Vargas, esta renovando el
estilo de los blances riojanos. Junto
aella, Vicente Dalmau, propietario
de la firma.

te vender el wrroir, la diversidad de suelos, ¢l marco geogrifico,
o, si se prefiere, In tradicion vadcols. El verdadero problema no
estaria tanto en las variedades de uva ni en los mé
rac1om, sino en la vifia, cono casi siempre.
Mientras que para las viniferas ontas el reglimento limira los
rendimientos a 6,000 kg, por heetdrea, en el caso de los blancos ¢l
techo se sieia en 9.000, Una canndad que para muchos es com-
parible con fa obtencion de buenos vinos blancos, pero que a jui-
cio de los elaboradores mis armbiciosos estd claramente por enci-
ma de o deseable, “Para hablar de buena calidad media hay que
situarse por delujo de los cineo mil kilos™, dice De Gregorio. Y

rdos de elabo-

vigjas de rendimientos contenidos. *Para hacer un vino de gama
alta”, expresa Benjamin Romeo, “no puede haber mis ‘filosofia’
que trabajar mucho y bien en el campo; luego, en la bodega, el
vino se hace casi €l solo. Lo malo es que se ha armaneado dema-
siada vifia blanca de calidad.Y ahora no hay para todos™,

Sea como fuere, el futuro de los blancos riajanos de calidad,
y de los owos, pasard obligatoriamente por la injustanente
denostada viura, vinitera que hoy es reivindicada por la pricti-
¢a totalidad de los bodegueros entrevistados para este reporraje,

quienes consideran que se encuentra muy lejos de haber mos-
trado s verdadero potencial. “No se trata de inventar un estilo

Lo

3 para aspirar a un vino grande, hay que rebajar esa cifta 4 tres mil moderno de blancos, sino de hacer las cosas como deben hacer
§ o tres mil quinientos, Cada cual que escaja donde quiere sivarse”. se”, plensa Remirez de Ganuza, “Uva bien madura, en su
& El tinico secreto esta en una vitieubura inteligente, de nuestro  punte, ni mds, ni menos; plantas de mis de medio siglo de edad,
i po.Virias en lugares ventilados, lejos de los hondones.¥ cepas  situadas en la parte mis alta de las fineas; perfecto estado sani-
30
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Mesa de cata

NUEVOS BLANCOS DE RIOJA

En busca del
nuevo canon

TRAS LA REVOLUCION DE LOS TINTOS RIOJANOS, LOS PRO-
FETAS DE LA MODERNIDAD SE AFANAN EN LOS BLANCOS.
DIFERENTES APUESTAS Y DIVERSAS TENTATIVAS SE ACERCAN
A LA EXCELENCIA.

Todo esta todavia en ebullicion
creadora, sin consolidar casi
nada. Caminos divergentes

y formulas heterogéneas que
no acaban de cristalizar en un
madelo tnico. Rioja, la tierra de
promisién de los tintos espafio-
les, quiere aprovechar el tirén
para ser también profeta de los
blancos. Pero todavia no hay
nada escrito, o mejor dicho se
escribe con muchos estilos y en
distintas direcciones, y eso que
todavia no han llegado los char-
donnays y los verdejos que
autoriza la nueva normativa.
Interesantes propuestas de
viura, de malvasia, de ambas
con garnacha blanca, otras de
variedades autoctonas recupe-
radas como el tempranillo o la
maturana blanca. Fermentacio-
nes en roble sobre sus lias de
vinos del afio, otros con mas

larga permanencia en barrica
para salir al segundo o al tercer
ejercicio; otros en fin que, como
los antiguos reservas, esperan
en el botellero hasta el cuarto
afio. Estilos y maneras diferen-
tes, propuestas desiguales:
complejas y elegantes algunas;
amables, frescas y equilibradas,
las mas; otras quiza demasiado
planas o con una acidez excesi-
va. Un buen motivo para prose-
guir una discusién viva sobre el
futuro de los blancos de Rioja.
Estuvieron en la mesa de cata:
Kasia Romanska, catadora
experta; Ana Sandoval, consul-
tora enolégica; Maribel Gomez
y Juan José Diaz, del Departa-
mento Técnico de Vinoseleccion;
Ernesto Portuondo, de la revista
Sobremesa; y el autor del arti-
culo de este niimero que sirve
de referencia (ver pag. 20).

[

ALLENDE

1003

85 Allende 16€
Blanco 2005 | Viura (70%) y malvasia

| 14% vol. | D.O. Ca. Rioja | La Rigja |

Finca Allende | Briones (La Rioja)

Lleno, bien armado, compacto, sabroso y equili-
brado. En la nariz destacan las dulces notas de
pasteleria y fruta confitada, ecos de citricos

y de heno recién segado, recuerdos de flores
blancas. Buena amplitud en boca, frutoso con
ligeros tonos dulces de caramelo (manzana asada)
que compensan sus acusadas puntas de citricos.
Final medio con notas de tueste, toffe y toques
ahumados con ecos de vainilla, muy largo.
Amarillo dorado pilido con ribetes verdosos.
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85 Erre Punto
Fermentado en barrica
Blanco 2006 | Malvasia (60%)

y viura | 13,5% vol. | D.O. Ca. Rioja |
La Rioja | Fernando Remirez de
Ganuza | Samaniego (Alava)

9,50 €

Un vino bastante original con
aromas caracteristicos de fruta de
hueso como nisperos, de fruta
escarchada v de flores blancas,
complejo y elegante en nariz,

sobre un fondo de plantas aromi-

ticas como ¢l laurel v el eucalipo.

Sabroso y fresco en la boca, con
buena acidez bien integrada

y equilibrada con ligeras puntas

golosas; lleno, con buena estruc-
ra y buena persistencia. Amari-

llo pajizo con ribetes acerados.

84 Abel Mendoza
Malvasia Fermentado

en barrica

Blanco 2006 | Malvasia | 13% vol. |
D.O. Ca. Rioja | La Rioja | Bod. Abel
Mendoza Monge | San Vicente de
la Sonsierra (La Rioja)

12,50 €

Aungque parece timido al princi-
pio, luego se va abriendo con
notas ahumadas, de fruta blanca
madura (melon, pera, fruta tro-
pical...) en un conjunto atracti-
vo, en ¢l que no faltan notas de
confiteria y de flores blancas.
Esta misma riqueza aromatica se
expresa en la boca, donde se
muestra lleno, con buena ampli-
tud, bastante equilibrado, con
alguna punta de acidez que se
integrara en botella. Final balsi-

mico y calido, muy grato.

82 Rremelluri

Blanco 2005 | Viognier, moscatel,
garnacha blanca, chardonnay, sau-
vignon blanc, roussanne y marsan-
ne |14,5% vol. | D.O. Ca. Rioja | Pais
Vasco | Granja Ntra. Sra. de Reme-
lluri | Labastida (Alava)

28-30€

Nariz muy interesante y origi-
nal, con predominio de los aro-

mas citricos (ecos de corteza de

naranjaj, fruta escarchada, notas
amieladas y de pasteleria (cabello
de angel). En boca resulta algo
cilido, de mediana estructura,
muestra ciertas notas golosas al
paso, bien compensadas con las
puntas citricas. Final muy expre-
sivo con recuerdos de flores
blancas y miel con notas anisa-
das y tostadas. Amarillo pajizo
con toques alimonados.

81 Muga
Fermentado en barrica
Blanco 2006 | Viura (90%) y malva-

sia | 13,5% vol. | D.O. Ca. Rioja | La
Rioja | Bod. Muga | Haro (La Rioja)
7,50 €

Elegante en nariz, con ecos flora-
les y notas dulces de fruta madura
como el albaricoque o el melon,
con toques de hierbas en infusion
como la tila y ligeros toques de
citricos (piel de limon rallada)

y de pasteleria. En boca se mues-
tra lleno, amplio, con buena aci-
dez y buena estructura, paso se-
doso y fresco con ligeros toques
herbiceos. Se muestra intenso en
un final muy aromitico y ligera-

Las estrellas del mes

92 Albert de Vilarnau
Fermentado en barrica
Vilarnau
DO. Cava

Pig 70

90 Agusti vilaret
Mont-Ferrant
D.O. Cava

Pig. 71

90 vifa Lanciano
Bodegas Lan
D.O. Ca. Rioja

Pag. 74

89 Dpominio de la Vega
Pinot Noir
Dominio de la Vega

D.O. Cava
Pig. 71
89 Taberner N1
Huerta de Albala
VT. de Cadiz
Pig. 74
87 Gran Cruor
Casa Gran del Siurana
D.0.Q. Priorat
Pig. 74

mente dulzon. Amarillo dorado

pajizo, limpio y brillante.

80 Marqués de Caceres
Fermentado en barrica
Blanco 2006 | Viura y malvasia |
13,5% vol. | D.O. Ca. Rioja | La Rioja
| Marqués de Caceres | Cenicero
(La Rioja)

6,80 €

Una nariz interesante donde
predominan los aromas tostados
(cafiamones), de hierba seca y de
heno, con algunas notas no del
todo francas, que tal vez termi-
nen por desaparecer en botella,
y ligeros ecos de fruta tropical
(mango, pifia). Algo apagado en

boca, suave y con una discreta
acidez, paso equilibrado con un
grato amargor de hueso de fruta,
bastante amable. Al final, predo-

minan los recuerdos citricos.

79 caudalia

Blanco 2006 | Viura | 13% vol.

| D.O. Ca. Rioja | Pais Vasco | Bod.
Vallobera | Laguardia (Alava)

9€

Vestido amarillo pajizo de capa
media con destellos acerados.
Predominan en nariz los limpios
aromas de fruta blanca (manzana
madura, plitano) y notas de pas-
teleria. En boca es ligero y fresco,
de amplitud y persistencia media,
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Mesa de cata

tal vez con la acidez un poco
destacada y predominio final de
los citricos. Final breve con gratas
notas amargas de pomelo.

79 Qué Bonito Cacareaba
Blanco 2005 | Garnacha blanca,
viura y malvasia | 14% vol. | D.O. Ca.
Rioja | La Rioja | Vinos de Benjamin
Romeo | 5an Vicente de la Sonsierra
(La Rioja)

33,95€

Vestido dorado intenso con des-
tellos oro viejo. Su nariz de
buena intensidad parece domi-
nada por los aromas de reduc-
¢ion y crianza: notas ahumadas,
tostadas, de café y de hierbas
aromiticas, sobre un fondo de
fruta blanca madura. En boca es
un poco mis evidente la presen-
cia de la madera, aunque se
muestra lleno, amplio y gustoso,
con buena estructura. Final cili-
do y con vuelta de las notas tos-
tadas y de hierbas medicinales.

76 Alma de Tobia
Fermentado en barrica
Blanco 2006 | Malvasia, viura

y otras | 13,5% vol. | D.O. Ca. Rioja |
La Rioja | Bod. Tobia | San Asensio
(La Rioja)

12€

Vestido dorado, brillante y lim-
pio. Interesante gama aromatica

con notas de pétalo de rosa y de
pipas de girasol tostadas sobre
un fondo de fruta exdtica (fruta
de la pasion) y membrillo ma-
duro. En boca se muestra ligero
y suave, bastante lleno, gustoso

y equilibrado, de recorrido e in-
tensidad media con un breve
final con predominio de citricos

y de hierba fresca.

75 Capellania

Blanco reserva 2003 | Viura | 13,5%
vol. | D.O. Ca. Rioja | La Rioja

| Bod. Marqués de Murrieta |
Logrofio (La Rioja)

14€

Predominan en nariz los aromas

.

"._hFKLI ANIA

de reduccion con cierta comple-
Jidad elegante: notas ahumadas,
almizcle, toques especiados de
vainilla y cacao, café tostado

y notas de fruta blanca madura
(manzana asada). En boca mantie-
ne muy bien el tipo, con viva aci-
dez y mediana estructura, se
hacen notar en el paso las notas
ahumadas y de la madera, con
buen volumen y tacto aterciope-
lado. En el final, algo breve, apare-
cen ligeras notas de citricos junto
a ecos de tueste.

74 vina ljalba
Maturana Blanca
Blanco 2004 | Maturana blanca |

LA BUENA COMPRA
DEL MES

La Vendimia

Bodegas Palacios Remondo
D.0. Ca. Rioja

Pig. 74 5,751
Montalvo Wilmot

S.AT Soto de la Toledana

V.T. de Castilla

Pig. 74 4,504

Finca de Malpica
Osbome Seleccion
V.T. de Castilla
Pig. 75 4¢
Erre Punto Fermentado en barrica
Fernando Remirez de Ganuza

D.0. Ca. Rioja
Pig. 67 9,50 ¢
Dominio de la Vega Pinat Noir
Dominio de la Vega
D.0. Cava

Pig. 71 12-13 ¢
Castillo de Perelada Chardonnay
Cavas del Castillo de Perelada

D.0. Cava
Pig. T1

8,40 ¢

12,5% vol. | D.O. Ca. Rioja | La Rioja
| Vifia ljalba | Logrofio (La Rioja)
12€

Amarillo dorado pilido con ribe-
tes alimonados. Una nariz delica-
da y suave donde se hacen notar
toques de citricos y de hierba
fresca, de pipas de girasol tostadas
Jjunto a notas de monte bajo y de
hierbas aromiticas (hinojo, anisa-
dos). Decepciona ligeramente en
la boca donde se muestra con
puntas de acidez descompensada
¥ un paso muy citrico con un
ligero amargor herbiceo que
anade astringencia. El final resulta
cilido y breve con mas sensacio-
nes citricas.

104



VINOS Y

ESTAURANTES

NOTICIAS VINO

NUEVAS ANADAS

Espett Quinze Roures 2006 (D.0.
Emporda). Espelt Viticultors

NHurce Rosado 2006 (D.0.Ca. Riwo- |
ja). Bodegas llurce !

Fan d'Om 2006 (Vino de Mesa)
Bodegas Azuaga-Navaro ALLENDE |
Allende Blanco 2004 (D.0.Ca. Rio =779

ja). Finca Allende o
Aiende Tinto 2004 (D.0.Ca. Rioja).
Finca Allende

fores de Angube Rosado 2006
{D.0. Ribera del Duerm). Bodega
Torres de Anguix

Vifia del Sid Rosado 2006 (0.0.
Costers del Segre). Bodegas Cos-
ters del S

|
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tronomia, Vinos, N , Complementos, Motor..

Finca Allende
allende blanco 2004

Finca Allende comercializa el
vino Allende Blanco 2004.
Elaborado con las variedades | ]
Viura (70%) y Malvasia (30%). || -
De color amarillo oro pajizo y —
los reflejos verdosos son
caracteristicos de este vino.
En nariz aromas medianamen-
te intensos, al que acompa
fian sensaciones cremosas,
hierba seca, fruta blanda fres-
ca, notas balsamicas y una I
madera muy bien integrada.
En boca de buena acidez,
muy sabroso, expresivo,
intenso y persistente.

106



EL SEMANAL
N?1.037 DEL 9 AL 15 DE SEPTIEMBRE DE 2007

EL VINO
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FINCA ALLENDE

Tandem veraniego

Lz g ricgara d Miguel Angel de Bregerio acaba de pesentar (25 afadas 2004 del Blanga v & Timto qus
comenc@izz bajo & mana Allenda, un rembee ya de Sohea conocido en el panorama vinlcala aspafial £l pestigio-
50 BnokagE, snukende s lined de trabsie, é cresa dos vinos Irescos, Itulales y con personalided, perecins pars oo-
mene & distrlar de allos este misme verano
Aiende Blanca 2004 esia saborado con b5 variedades Vier (T} y Mebvasia (30%). Las vias vendimiadss 2 mand
fueson scmetics & U pramsads suzvi el mosio krmentd an barvicas nuevas de rable faachs de Allier. Las lias 5 i
winion durants sees mésss. Posleromens, fvo una cianzs de 14 messs o barrics dal misme (ipo. € resulada &5 un
winn BE3C0, B0 una ez riga @0 Inda blanca (pera medn) bien Infagrada con kos aromes st e 1 madia En bom
£ rediendd v SaDroso, Con NG 3cidez muy equilibeada § gran persistancia.
El Timbo de Allende &5 un monavaretal de Tempranilio, con una macermeion de 22 dias y i orianzs &2 14 me
5 o IaTCas nuevas de mhie francss (06%) y amencang (2%

&mihios vinos fienem um precin g 16 unos.
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d uién

\

es qujén en

el mundo
del vino?

Miguel A. de Gregorio
Es uno de los endlogos o “dise-
fiadores de vino”"mis valorados
del pais. Como disefiador, ade-
mis de tener conocimientos
de enologia y viticultura, debe
conocer el mercado, las ten-
dencias y las modas.
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LAVINI

elmundoVino.com

2 de octubre de 2007

Grandes Vinos

[ €]

en Barcelona

N MUGA

..I“Qio\j.;ﬂa ciesemb;rca

RYCARDO DE PAZ
-4 i Jorge Muga, Abel Mendoza, Marcos Eguren (Vifiedos de Paganos
y Sierra Cantabria), Benjamin Romeo (Contador) y Miguel Angel de
" Gregorio (Finca Allende) se han enfrentado a un foro de mas de
600 profesionales, entre sumilleres, endlogos, restauradores y
algin despistado aficionado para presentar las Ultimas afiadas de
algunos de sus mejores vinos, en una singular degustacion/cata
organizada de manera minuciosa por Quim Vila (Vilaviniteca), en el
Hotel Majestic de Barcelona.

Los asistentes al acto pudieron disfrutar de las explicaciones que

Fomeo y De Gregorio, en la cata e e 5
A VANNUCCHI Jorge Muga, en representacion de la familia, presentandonos de

manera anticipada el Prado Enea Gran reserva 2000, un vino fiel a
los métodos tradicionales que solo se elabora con las mejores afiadas, v el Aro 2004, como
representacion de los nuevos proyectos de la mitica bodega del barrio de la Estacion de Haro.

Abel Mendoza, viticultor de la Sonsierra poco dado a las apariciones publicas, y bajo la atenta
mirada de su mujer Maite Femandez, presenté las ultimas botellas de su Abel Mendoza
Tempranillo Grano a Grano 2004 y el Abel Mendoza Seleccion Personal 2005, un monovarietal
de tempranillo de un afio excepcional con mas fruta, mas acidez... mas elegante y que acaba
de entrar en el mercado.

La familia Eguren cuenta con varios proyectos en paralelos: Sierra Cantabria, que podria
considerarse la casa madre, el Sefiorio de San Vicente, el Dominio de Eguren, Numanthia
Termmes (DO Toro) y su dltima bodega Vifiedos de Paganos, situada a pocos kilometros de San
Vicente de la Sonsierra. Precisamente de esta bodega, Marcos Eguren, el endlogo de la
familia, trajo El Puntido 2004, un vino de gran intensidad aromatica. De Sietra Cantabria nos
agasajo con El Bosque 2005, un vino tanico, de dltima generacion, con mucha estructura y
elaborado con tempranillo.

Benjamin Romeo, el que fuera endlogo de Artadi durante muchos afios, y a punto de estrenar
las nuevas instalaciones de su bodega Contador en San Vicente de la Sonsierra, deleito a los
presentes con dos de sus mejores vinos: La Vifia de Andrés Romeo 2005, un tempranillo con el
tanino muy goloso, presentado en botella borgofia; y el Contador 2005, vino de tempranillo con
una pequefia aportacion de garnacha, probablemente la mejor afiada de este vino.

El final del acto queds a cargo del siempre entusiasta e irreductible Miguel Angel de Gregerio,
uno de los pioneros en Espafia de los vinos de terrufio. De su bodega Finca Allende, en
Briones, ofrecid el Calvario 2004, un vino de finca mineral, muy particular; y su Aurus 2004,
pura explosién de confitura, en una buena afiada.

De las mas de 50.000 hectareas de vifiedo que hay en toda la denominacién de origen, estos
ocho vinos, elaborados en tan solo un area de 10 kilémetros, son buenos representantes de los
vinos que se estan produciendo hoy en dia en La Rioja, y una fiel expresion del paisaje y el
terrufio donde han nacido.

Fecha de publicacién: 02.10.2007
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OTEDS PLACERES

Octubre de 2007

LOSNUEVOS
REYES

la flamante edicién de la Guia Peiiin de los Vinos de Espaiia ?OO@CE
una instantanea del actual pancrame del vine espanol. Sus puntos més
dlgidos conforman el leif motiv de este andlisis.

Por Federico Oldenburg
—— Fotos: Massimiliano Polles
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Las edades

del vino

Por Merlot Redondo

El vino es uno de los alimentos en los que el tiem-
po ejerce mas influencia, EI mismo liguido puede
ser consumido como mero zumo de uva (mosto)
v si este mosto fermenta, aparece el alcohol y se
transforma en una bebida compleja con multitud de
matices, es decir, en ving; por dltimo, éste también
existe en un estado en el que influye la madera, la
crianze en barricas de roble y su maduracion en
botella, que le permiten alcanzar su maxima com-
plejidad y longevidad.

Portodo esto, es facil deducir que el paso del tiem-
po juega a favar del ving, y es donde nos surge |a

onom

del vino
12

barrica y en botella de manera inamovible, y aqui
as donde [os legisladores —que casi siempre estan
lejos de la vifia y de |a bod ega— aplicaron criterios
fijos para algo tan cambiante como las cosechas
y vendimias. Asi que parece que esa es la razon
por la cual, sean cuales sean las caracteristicas
de esa anada, los vinos deben tener siempre 12 0
24 meses en harrica. Por esto, la crianza no puede
ser ulilizada como garantia de calidad por si mis-
ma, y no podemas asegurar que un Gran Reser-
wva sea mejor que un Reserva o que un Crianza en
todos los casos. Puede acurrir gue haya un vino
con poca estructura en una afiada dificil y adversa

L'-] crianza no es la Gimica garanﬁa dE Cﬂlidid que requiera salo un periodo de 8 meses de barrica

N d G R " para alcanzar su plenitud y al afio siguiente, que

0 po! l_ETI'IDS asegurar que un bran E?Bl’\lﬂ &l mismo vifiedo exprese una cosecha excepeional
sea mejor que un Reserva o que un Crianza  con unvino que aguente 20 meses de barrica.

pregunta: {Es mejor un vino cuanta mas crianza en
barricay en batella tenga? Y en consecuencia: jEs
mejor un Gran Reserva que un Reserva, un Crianza
o un vino joven? La respuesta es no, no siempre
ocurre asi, y uno pensara que no hay forma de
aclararse con tantos calificativos: Crianza, Reser-
va, Gran Reserva, sin calificativo, vino joven...

Todo surge, como casi siempre, de los reglamentos
que intentan salvaguardar la calidad del vino. En
un primer momento se pensd que la mejor mane-
ra de garantizar la calidad del producto, era re-
glamentar gran parte del proceso. Se afanaron
en medir y cuantificar los periodos de crianza en

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA OCTUBRE 2007

Los criterios que basan la calidad en periodos de
crlanza fijos pertenecen a un pasado donde el
mercado tenia una necesidad de regulacion para
afianzar los estdndares del vino, Hoy dia, la expre-
sion del viiedo y del terrufio son basicos en el con-
cepto del vino, par lo que los tiempos se condicio-
nan y se adaptan para potenciar esas cualidades.
Sin embargo, todavia existen ejemplos que, aun
calificando los vinos por categorias de forma clad-
sica, adaptan a cada uno de sus productos y tipes
de vino los periodos de crianza més adecuados en
cada caso. Comao siempre, la libertad para elaborar
un vino nos da todas las posibilidades en este ma-
ravilloso mundo, s
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Vines con largas crianzas o vings modemes sin calificativos temporales. Agul hacemos una seleccitn de

nuestros tintos

AV

Octubre de 2007

Cinco tintos con diferentes tempos en barrica

ALLENDE.

TINTO.

Cosecha 2004

DOC Rioja

En pocas ocasiones un vino
ha hecho tanto honor a su
nombre. Miguel Angel de
Gregorio consigue en este
Allende (mas alla)
alcanzar cotas muy
dificiles de superar.
Modelo de los nuevos
vinos de Rioja, redne
personalidad,
expresion varietal
y madurez. Una
pequena obra
maestra que
engancha.

en barrica.
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Miguel Angel
de Gregorio

Disenador de vinos
Designer of wines
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:Cuil es su filosofia a la
hora de «disenars un vino?
Digamos que mi obsesion es
ofrecer un vino que refleje la
méaxima expresion de la tie-
rra v la vid, dandoles una
personalidad dnica v tratin-
dolos con la maxima delica
deza para obtener caldos de
alt

10 nivel.

Le han calificado coma el
«enfant terrible» de La
Rioja...

Quizis porque he cambiado
esquemas v he demostrado
que las cosas se podian hacer
de otra manera y mejor en la
tierra con !1(‘“1&'?0 dt vino,

Lo del vino le viene de
herencia, su padre se tras-
lad6 de la Mancha a La
Rioja, con toda la familia,
cuando usted era muy
pequeiio, para tabajar en
la bodega Marqués de
Murrieta.

Asi es, y entonces fue cuan-
des empeeé a amar ¢l vino ¥
lo de «espachurrar uvas- s¢
convirtio en una obsesion.
Creo que por mi sangre
corren los raninos.

¢El vino es fruto de la vid
v del trabajo del hombre?
El vino se hace en la vina. Lo
inica que debemaos hacer los
endlogos es no estropearlo
cuando llega a la bodega.
Una vez que se toma la deci-
sion de cortar ¢l racimo, ya
no hay marcha atras. A partir
de ese momento la uva no
nos dard lo que no hayamos
hecho anres.

Lo suyo es verdadera
pasion por la tierra.

Pues si, pero porque lo que
hago es interprerarla. El
vino es lo que mejor refleja
la identidad v singularidad
de una tierra,

{Es el vino saludable?

No voy a ser yo quien,
ahora, hable de las ventajas
del consumo inteligente del
vino.

:Sabemos de vinos?

Creo que en Espana empe
zamos a saber lo que nos
gusta y ése ¢s un gran paso,

iguel Angel de Gregorio es un winemaker, un sdisenador

de vinoss, y esta palabra encierra todo un mundo: senti-

do coman, amor a la tierra, comprensién de la vifa, sen-
sibilidad para saber cuando recoger la uva, como mezclarla o no,
analizar terrenos, variedades, orientaciones... Y en funcion de
todas esas variables, disena vinos (nicos y personalistas. Es
nuestro entlogo més internacional que, entre otros reconocimien-
tos, ha obtenido magnificas puntuaciones de uno de los grandes
gurds del mundo del vino, el norteamericano Robert Parker.
Criado entre vifedos y barricas, De Gregorio lleva en la sangre la
vina y la tierra. Nacié en el mundo del vino. Y es que desde 1490
sus ancestros se han dedicado al cultivo de |a uva. Con 25 ahos
toma las nendas de Bodegas Breton en Logrono y es entonces
cuando ya sorprende con su Dominic de Conté 89. En el afo
1995 se lanza a disenar su propia bodega, Finca Allende, y con

ella llega la revolucion a La Rioja.

Inquieto, afable y de cardcter animado es este ingeniero agrono-
mo, endlogo y bodeguero que ha sido calificado como =enfant terri-
bles al haber dado un nuevo aire a la manera de hacer vino. Allen-
de, Aurus, Calvario... Ahora Miguel Angel de Gregorio saca al mer-
cado Coronado 2004, su Gltima creacion y el primer vino de Finca
Coronado, su nueva bodega ubicada en la tierra que le vio nacer,
La Mancha, un nuevo reto en su afan por interpretar el terruno.

iguel Angel de Gregonio is a winemaker or you could say a
‘designer of wines'. This involves the whole spectrum -
comman sense, love of the earth, understanding the vine,

knowing when to pick the grape and how and whether to blend it,
and analysing the land, varieties of grape and orientation... and
depending on all these variables, design unique and personal wines.
He s our most intemational enologist and, among other acknowled-
gements, he has received magnificent marks from ane of the grea
test gurus in the world of wine - the North American Robert Parker.
Brought up surrounded by vineyards and casks, De Gregorio has
the vine and the earth running through his veins. He was bom into
the world of wine. In fact. since 1490 his ancestors have dedica
ted themselves to growing grapes. At the age of 25 he took over
the reins at Bodegas Breton in Logrono and il was then thal he
surprised everyone with his Dominio de Conté 289, In 1995 he set
about designing his own winery, Finca Allende, and with it the
revolution reached La Riogja.

Restless, friendly and lively best describes this engineer, agrono-
mist, enologist and wine producer dubbed as an “enfant terrible”
after revamping the method of wine producing. Following his Allende,
Autus, Calvario and other varieties of wine, Miguel f\ngﬂ-i de Grego-
rio is now launching Coronada 2004, his latest creation and the
first wine produced at Finca Coronado, his new winery situated in
La Mancha, the land where he was bom, a new challenge in his
thirst to interpret the 'taste” and geography of his native soil.

closest possi reflecrion

sston of the cartly

SOVITIE, BV them

personality and trea-

vith the urmaose

You have been dubbed the
‘enfant terrible” of La
Rioja...

Perhaps because
Perhayg Crause

s could be don
tlv and berter in

land renowned for s

Your interest in wine was

inherited, since your father
moved fram La Mancha te
Rioja with the whole
family when vou were
very small, to work the
Murricta

Marqués de
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the work of man?
sde in the vin
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CIUDADANDS ILUSTRES

Cada vez hay mas curiosi

El vino es lo que mejor refleja T it
la identidad y singularidad
de una tierra.

dad y ¢l consumidor valora
lo que encierra una barella,
Pero todavia nos queda
mucho camino por andar.

Wine is what best reflects
the identity and individuality A

La verdad ¢s que yo lo he wine's maj i
tengo muy claro: primero of a land and its soil.

Y esto de los maridajes,
icomo lo lleva?

M22)

elijo el vino y después abor
do la carta de la cocin
de los blancos con los pesca

Sin dud

. Ja comercializa

hi its great ne
dos v los tintos con las car- cion y la necesidad de sacar
nes v es pasado. al mercado productos que
superen las ex as del
iSon caros los vinos? consumidor. are the ch

¢Es cara la cesta de la com
pra2 Creo que depende del
balsille y de s experiencia
da uno con

concreta de ¢

el mundo del vino.

La cipal virtud del
P P:

vino.

Que incita a la tertull

£Y su mayor debilidad?
Quizds que a veees las bore
las resultan pequeiias.

¢Cuiles son los retos de
los vinos espaiioles?

Practica el enoturi
Mucho, muchisimo. Esg
cialmente en Francia e
Iralia. Lo que me gusta
cuanda viaj

o e acercarme
a gonocer los templos de
los vinos que admiro. Ese

es el enaturismo que prac
Tico.

Un valor seguro cuando
S€ VA 3 un restaurante...
E

recomendacidon de¢ un

consejo del sumiller o la

amigo,
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CIUDADANOS ILUSTRES

Y usted ;qué vinos clige?
Nunea los mios. Y creo que
es logico, porque ya me los
conozco. Me gusta clegir
vinos o afiadas que no haya
probado v vinos divertidos,
aunque la cleccion va siem-
pre en funeion de las per-
sonas con las que vaya.

§¢ que le encanta estar al
dia de todo lo que se
hace, no solo en Espana
sino también en Francia,
Italia, Alemania, al otro
lado del charco... ;Cudn-
tos vinos puede llegar a
catar ¢n un ano?

Pues no se lo sabria decir
itud, pero aproxi-
madamente unos tres mil
Creo que es una de las ven-
de mi profesion: hay
que conocer o que llega al
mereade para valorar lo
que uno h

con ¢

Quicro montar una
pequena bodega en casa.
;Por dénde empiczo?

Pues con calma, dejinde

aconsejar por los profesio-
nales de las riendas de
vinos o apuntindosc a
alguno de los clubes de
vinos que hay en nuestro
pais. No hay que obsesio
narse, hay que ir poco a
poco,

:Es realmente importante
la temperatura en ¢l vino?
Desde luego, uno de los
aspectos que hay que cui-
dar es la temperatura
correcta de sery

o del
vino, Por ejemplo, el
Allende Blanco 2004 sc
debe servir entre 7 v 10
grados, la mejor forma de
potenciar sus efectos olfari-
vos y gustativos. El servicio
del Allende Tinto 2004
debe hacerse entre 14 v
179, la rempe
|".]r.l no merma

frutal ¥ su crianza. Y hay
que recordar que al vino
no le gustan los cambios
bruscos de temperatura, asi
que para conseguir la tem-
peratura adecuada le acon-
scjo poner la borella en
remojo anadiendo cubitos
de hielo,

"“Barsonal

Un barrio para vivir: e1 madrid de los Austrias.
Un lugar para pensar: e otanico.

Un lugar para enamorarse: e Parque del
Oeste.

Donde comer: chantaretla, Txistu, E1 Olivo,
Alboroque...

Donde divertirse: con una buena compania,
cualquier lugar es apto.

Ir de tiendas: Por el barrio de Salamanca.

Algo que ama de Madrid: su vida y su
dinamismo.

Algo que odias: Los atascos.

Lo mejor de Madri

. Los amigos.

« Madrid de lo= Austrias.

ce Lo hink: e Botanie Gardens,

. The Oeste park.

Chantarella, Txistu, El Olivo,

to have i If you're in good

company, anywhere will do.

- Around the

metl you love ut v

Its fife and dynamism.

Ut Madnd: my friends.

And what sc

do you choose?

up to date wi ervthing
that is produced, not only

1 but also in France,

any and on ¢

1¢ pond...

ICS can you

inery at

would | sta
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ashloticias.com

ULTIMAS NOTICIAS »

Sociedad

La Rioja vive una actividad frenética durante la
vendimia

2007/10/14. Sonsoles Moralejo , Madrid
e-mail:noticias @antena3tv.es

En La Rioja son dias de actividad frenética. La vendimia se realiza con el maximo
cuidado y la seleccion de la uva. Este afo, la recoleccion se ha retrasado aunque se
espera una excelente calidad en los vinos.

Su vino, Miguel Angel de Gregorio, unoc de los endlogos mds valorados del pais, lo disefia en
funcién de cada hectdrea de tierra. Es un concepto antiguo, el de vinos de pago, el que defiende
que cada caldo sea Unico y singular.
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Ctra. de Ollauri, s/n

26323 Hormilla (La Rioja)

3 941 417 722 - Fax: 941 417 884
fervino@fervino.com
www.fervino.com

ALLENDE 2005 T
tempranilio 100%

90 Color cereza intenso. Aroma
fruta madura, célido, roble cremoss
tresco, sabroso, varietal, potente. &
sal torrefactado.

Ao de fundacidn: 1995
W 80% ® 20%

EL REBECO
PAZALUCIA

Plaza Ibarra, 1

26330 Briones (La Rioja)

£3: 941 322 301 - Fax: 941 322 302
allende@finca - allende.com
www.finca - allende.com

Afio de fundacion: 1895

W 25% ® 75%

ALLENDE 2005 B
viura 70%, mahvasia 30% *ohw 1 GE

91 Color pajizo brillante. Aroma fino, citricos,
hierbas secas, almendra tostada, ahumado. Boca
sabroso, fresco, elegante, fino amargor, equilibra-
do, especiado.

AVRVS 2005 T
tempranillo 85%, graciano 15% 150€

94 Color cereza intenso. Aroma potente, fruta
sobremadura, expresion frutal, muy lostado (torre-
factado), roble cremoso. Boca fruloso, sabroso,
dulcedumbre, lleno, espirituoso, carmoso, confita-
do, bals&mico, persistente.

RIOJA

P

wd vl B weosen

—

AVRVS 2004 T
tempranilio 85%, graciano 15%

97 Color cereza inlenso. Aroma pa
jo, elegante, expresivo, mineral,
fruta fresca, tostado, cacao fino, 8
madera de cedro. Boca complejo, ¥
Ileno, frutoso, fresco, taninos finos

CALVARIO 2004 T
tempranilio 90%, gamacha &%, graciana e

95 Color cereza intenso. Aroma pa
vo, complejo, fruta madura, especiaas
moso. Boca mineral, persistente
1os, sabroso, buena acidez, persisteme

005

CAINVARIO

ALLENDE GRACIANO 2004 T
graciano 100%

88 Cereza intenso. Aroma fruta fres=

duro, tostado, calé aromético. Bose
fresco, seco, balsdmico

120



NEGOCIO

ARNTILOBEYIA
MY s oo o s 4 e
LI pe——

19 de octubre de 2007

:
Los grandes vinos de 2008
Curinso personaje José Pefiin. Lo conocl hace vein-
e afios cuando inicio su apostolado vinicols. Zurrin
en mistre visitaba paisanos que hacian buen vino y o

os nos iniciamos con aguellos

Paternina
banda azul y los Vifia Exmeralda y Vifia Sol y gra-

sinn 2006 (un rueda excelente), ol Enate Uno Char-
A wlra w-ms;a;mm
(godello, una de las est ntre 108 nuevos blancos
on
Ean tntos excelentes vinos de Taro:
Pintia Sancti 2005, Therman
2005, de Borja: As n y Alto Moncay
2005, m vmmgwo 2005, Man-
chucla: Finea wal 2005, Bierso: Villa
rulldn
Valores seguros, la superestrella del Prioratn,
Lifernits, VegRSIclin'teErss sioecal Aed G004
una de las joyas meds valomdas de Finca Allende.
ygus 2005, destros de su rema-
do. en este ap de lujo, Vidia El Pisén
2005, une de los ; vinos de Artadi. A conti-
nuacion, vinos como Contador 2005, Clos M

jor mudomlaedid&uﬂuh?al.

a puia le pi reciona una lista completa casi ex-
hausd\ﬂyhpc:‘mhlmuuldmmw
le itirin ‘fardar’ entre sus amigotes proclives a

Espafia.

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA OCTUBRE 2007
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Septiembre/Octubre 2007

i EL PLACER DE BEBER &

Estamos en plena época de vendimia v las bodegas se esmeran en
recoger sus uvas en las mejores condiciones posibles para que, con ¢l
tiempo. nos lleguen sus vinos con la calidad mas exquisita. El trabajo

de todo un ano se refleja luego en el producto. Los vinos (ue aqui

degustamos son.como siempre, de la mas alta ealidad.

ALLENDE 2004

e
-D0.C. Rija

R 16 curon
VARIEDADE prarllo s
CRIANZA: 1 meses en barrica

PRECIO: 1y cuiros
VARIEDAD: viura (70%], rmalvasia (3
CRIANZAZ Lj ITHSCS 11 barrica

liguel Angel de Gre
serva” blanco, del g
> han claborado 18,00

Ta consegnido va un status de
alidad dentro sel sector

lor armanillo pajieo, tene ribete
En nariz es medianamente interso,

ranberer, afiada tras afiada, o cardcter
petsomnal y sings

con elegantes notas herbsdees v de fruti tices peirpaita
blanca sobee un fondo de noble madera

perfectamente integrado. En boca es fresco,
, CXPICSIVD ¥ CON Ui exguisita
qusto intenso v muy persistente.

o Fopos
g sbre wi eleginte fondo especiada y
cun recuenk de cedn baco. En boca e

. ien equilibeado,
14 las notas frutales con la estmcturs de
| un g vine. Largn y estracrdinario posgusto

iy s
acidez. Po
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Sondeo realizodo entre distintos restaurantes y tiendas especializadas de toda Espana sobre

los vinos mas solicitados durante el ditima mes, ordenados de acuerdo a su mayor aceptacion
Este muestreo aleatorio no prete
cudles pueden ser las preferencias

r cientifico, sina meramente indicativo de
ridores en las zonas y perfodos citados

de tener card
de los consur

RESTAURANTES/TIENDAS BiLancOs

CasARES VINOTECA
Leon Allende '03
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feria-vino
La Feria del Vino contara con mas de 150 bodegas nacionales e internacionales

La octava edicién de |a Feria del Vino y de la Denominacién de Origen de Torremolinos (Malaga),
que comenzara el proximo 3 de noviembre, contara con |la presencia de mas de 150 bodegas
nacionales e internacionales, lo que supone un incremento del 12 por ciento respecto a la pasada
edicién.

El director del Palacio de Congresos y Exposiciones de Torremolinos, Luis Callején, ha destacado que en esta
edicién se van a potenciar las clases y aulas de catas de vinos, asl como las ponencias que impartirdn entre
otros la endloga Isabel Mijares, o Miguel Angel de Gregorio.

Como novedad, este afio los premios a los mejores vinos se otorgaran durante la jornada inaugural y ademas
en esta ocasién se va a instaurar el premio del plblico al mejor caldo.

Callején ha manifestado que la muestra de Torremolinos se ha convertide en la mas importante del sector en el
sur de Espafia y se ha consolidade como una de las mas relevantes del pais.

El presidente de la Asociacién de Sumilleres de Andalucia, Malaga-Costa del Sol, José Reldan, ha valorado
durante la presentacién del evento la gran calidad de los vines representados en la feria y ha apuntade que
como actividad paralela al evento se celebrard el campeonato regional de Sumillieres valeders para el nacional.
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(_'JxﬁxﬁcadevelﬂimiadelAurus,de Finca Allende, uno delos

Las barcas, en el camicn frigorifico, son levadas a la mesa de

 AGIL/C. SOMALO L .

iCuanto vale un granvino? Es
una pregunta de dificil respuesta
ante un producto capaz de empa-
Mrlnsm;dnmimnlu:de

desde el primer brote de Ia vifia
hasta que el consumidor elige uns
botella, Quizds, antes, habria que
]l]'uu:lﬂwuuﬂmnnhuemm
vino.

Miguel Ange! de Gregorio, Fin-
ca Allends, sach en 1996 su primer
Aurus, que hoy puede encontrar-
s¢ en Lavinia a un precio de 135
euros (I afada 2004, dltima en el
mercado). Bl Aurus es una pro-
duccitn limitadisima, de apenas
6,000 botellas, que De Gregorio
acaba de vendimiar en Briones.

¥ grava con orientacion nordeste
(con el sol justo), que proporcio-
nard al Aurus una mayor acides

niable en el caso de vinos que
requieren un notable esfuerzo eco-

grandes Riojas que saldré al mercadoen el afio 2010

Lujo embotellado

pag 112
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Jltww-

FUNDADO EN 1889

LA RIOJA

seleccidn; de ahi a la despalilladora y, por la goma, a la tina donde, tras macerar en frio, fermentard. Justo rooicuEz

Cronica de vendimia del Aurus, de Finca Allende, uno de los

grandes Riojas que saldr4 al mercado en el afio 2010

Un proceso ‘senclllo’ para ol
Aurus 2007, que saldri al mercado
en el 2010, y cuya produccidn ya
e don 4

Lujo embotellado

ndmico: algo distin- &0 basa en dejar hacer: a la vifia y
to a lo que entonces era modn, & al vinow, explica. «Cultivar vifias
los vinos explosivos, muy del esti-  viejas es delicado; si te equivocas
1o de California, y de vida mds  un afio, nl sigulente lo pagas, asi
bien recuerda el end-  que hay que entenderlas desde un
logo. «Con el Aurus —continda-  prineipio y no ser nada 3
intentamos recuperar sefias de par hectirea
identidad europeas, de Bnmm apemmpumlmim kilos, lo
ode Rioja, porque MUY e5Ca-
mslmmmhsdehumm mdnmumdhkihpnrm
0 B0, sino los grandes vinos lon-  «Es un vino de raza, con puro ner-
gevos ¥ francos de los 40 y 50w, vio, gue expresa ‘terroir’, pero al
De hecho, en el afo 2003, de  misma tiempo con una elegancia
extremo calor, Finca Allende no  de In que estamos o
embotelld la marea: «El vino era Las fincas del Aurus son plan-
muy bueno, pero demasiado golo-  taciones en vaso, escarpadas, en
50 para el Aurus, ¥, sobre todo, con— las que no cabe maguinaria algu-
‘baja aciders, Las vifus tienen entre— na y en Ins que se trabaja y se ven-
60y 80 afios y De Gregorio trata  dimia a rifidn. Las uvas, tras una
precisamente de retroceder aaque  primera seleceion en la vifia, se
Ilas épocas: «Nuestra intervencion

depositan en cajas de 18 kilos que

viajan en el remolgue hasta la
hndega.'rhdnlumuuvalnbera
Allende pasa por la e

espectaculares: wLas vides estin

mano: «Nuestra mayor actuacion
en ln vinificacitn se prodiice en la
mesa de seleccidns, indica De Gre-
gorfo. «El resto -adade-, salvo
inter
cas que hemos Ido duml.nnndn
durante estos diez afos de Aurus
para reforzar la elegancia, consis-

NO VIMos o i de

chin, por lo que las cajas de Aurus
reposan en un camion frigorifico

no con el fin de paralizar la acti-
vidad enzimitica y evitar la pér-
ditla de aromas.

Uvas wde razan
Ha acabado de entrar en bodega
una partida de Finca Allende y se
limpia la mesa de seleccion, b des-
palilladora y se coloca ln

exposiciine, responde De Grogo-
rio. Arranca un grano y lo ofrece;
«El Aurus se aprecia yn en la uva,
5 In raza que comentabn antess,

L uva, tras su paso por I des-
palilladora, que aparta los granos
del raspan, llega por bombeo al
depdsito: una pequefia tina de
madera de robl

te en dejar que las cosas sigan su

el potencial de In uvas.

LY los costes? «El cultivoes o
mano, durante todo el aio, asi que
podiamos pensar en 10 euros por
kilo; el procesado tiene un coste
elevado también de mano de obra
¥ de medios técnicos, sobre todo
jpara tan pocas botellas; hace falta
mlmmlﬁnmmuﬂjﬁn

donde in el

1 para un

mnﬁnyloshnllnhwenh’inm
dela El vino pasa-

llevard Ia uva el Aurus hasta su
tina. Cada barea se vuelca en la
BT St

tan lo dafiado o golpeado. Lo pri-
‘mero que llama la atencién es que
Ins uvas no son a simple vista

vk dle alli divectamente, incluso con
lias, n las barricas de roble fran-
cés nuevo, donde hard la fermen-
tacion malolictica y donde des-
cansari 24 meses hasta su.
teliado,

por el que algunas per-

sonas estin # pagars,
respande ¢l endloge, aNo sé real-
mente cuanto vale un vino de este
tipo —continiia-, pero en ocasiones
el precio de salida de 1a bodega
poco tiene que ver con el que a
idor cuando

PAG 2/2
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laopiniondemalaga.es

Miércoles 31 de octubre de 2007

Torremolinos acoge este fin de semana la VIII
Feria del Vino

MULTIMEDIA
F a
Mas de 130 bodegas de todo el mundo presentaran sus mejores caldos al escrutinio de los
profesionales del sector y al veredicto del gran publico

FRAN ROMERO. TORREMOLINOS., El Palacio de Congresos y Exposiciones del municipio de
Torremaolinos acoge del sabado 3 al martes 6 de naviembre la VIII Feria del Vino y de la
Denominacion de Origen en la que participaran un total de 136 bodegas, un 12 por ciento mas
que en la anterior, en la que participaron 120.

La muestra abarcara asi las mas prestigiosas zonas productoras de vino, no sdlo a nivel
nacional, sino internacional, con bodegas representativas de paises tan dispares como Australia,
Francia, e incluso Sudafrica.

Entre las novedades de este afio, destaca la creacian del " Premio del Piblico” al mejor vino
expuesto a lo largo de los tres dias del certamen. La concesidn de dicho premio se realizara a
través de una seleccidn diaria par parte de la arganizacidn del certamen de una serie de
*catadores populares *, que se encargaran de degustar y juzgar los vinos candidatos.

Este nuevo premio sera independiente a los “Premios Palacio ', concurso al que en esta ocasion
concurren mas de 160 vinos, y que goza de un gran prestigio profesional. La cata a ciegas sera
la maodalidad en la que se desarrollaran estos premios, a cargo de un jurado integrado por
miembros de la Asociacion de Sumilleres de Andalucia.

La afluencia de publico se espera que crezca en torno a un 15 por ciento mas que en la anterior
edicidn, en la que 9.273 personas visitaron la muestra, siendo un 75 par ciento de éstas
profesionales.

Sin embargo, esta feria también se esta abriendo hueco, poco a poco, entre los aficionades al
buen vino ¥ no sdlo entre los profesionales, cuyo nimero crece constantemente y que pueden
encontrar en la muestra las novedades vinicolas mas
recientes.

Dentro del certamen destacan las ponencias de expertos
como Miguel Angel de Gregoria, endlogo ¥ propietario
de Finca Allende y Finca Coronado; o la quimica,
endloga y escritora vinicola Isabel Mijares, que
disertaran sobre las utilidades del vino en la cocina, o la
influencia de los caldos en la salud. La feria supone asi
una de las mayores oportunidades de tener acceso a
infarmacion de primera mana sabre la actualidad del
vino en el mundo.

Muestra. Momento de la presentacion de la VIII Feria del Vino.
f.r.
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malagahoy.es

Lunes, 5 de Noviembre de 2007. Portada | Malaga

La VIl Feria del Vino premia a 31 bodegas de todo el mundo

04/11/2007 02:52 ANTONIO FORTES

n TORREMOLINOGS. Un total de 20 regiones productoras y 31 bodegas de todo el mundo han
logrado hacerse con alguno de los galardones de los Premios Palacio 2007 a los mejores vinos,
galardones otorgados en la octava edicion de la Feria del Vino y de la Denominacion de Origen. Los
cinco continentes figuran en la relacién de premios fallados ayer, primera jornada del certamen
vinicola que se celebra hasta el martes, 6 de noviembre, en el Palacio de Congresos y Exposiciones
de Torremolinos.

Durante cuatro dias, Torremolinos se convierte, de esta manera, en la capital del vino en el sur de
Espafia por medio de un evento abierto a la participacién tanto de profesionales como de plblico en
general, y cuyo programa cuenta con aulas y cursos de iniciacién a la cata, catas verticales,
ponencias, concurso de sumilleria y, por primera vez este afo, un Fremio Especial del Publico al
mejor vino mediante cata popular.

Las denominaciones de origen Rioja Calificada (con cinco premios, cuatro de ellos en forma de
medalla);, y la de Malaga, Sierras de Malaga y Pasas de Malaga (con seis galardones, tres de ellos
medallas) son las que acumulan este afio mayor nimero de distinciones. El concurso, celebrado en
la modalidad de cata a ciega, ha registrado este afio més de 160 vinos candidatos a los premios
concedidos por el jurado profesional de la Asociacidn de Sumilleres de Andalucia, Malaga-Costa del
Sol.

Los FPremios Palacio se fallan anualmente en un total de 10 categorias. Los vinos rigjanos se han
hecho acreedores de la Medalla de Oro en Rosados con Alma de Tobia 2006, y han hecho doblete
en con la Medalla de Plata en las categorias reinas del certamen: Tintos Reserva y Gran Reserva,
con Magister Vivendi (afiada 2004) de Bodegas Navarsotillo; y en Tintos Genéricos o de Autor, con
fporos 2005 de Bodegas Sonsierra.

En cuanto a los vinos de la denominacién de origen anfitriona (D.O. Malaga y Sierras de Malaga),
estos han dominado en la categoria de Generosos Dulces. Los vinos malaguefios Moscafel Reserva
de la Familia y Pedro Ximénez Reserva de la Familia, ambos de Bodegas Malaga Virgen, se han
premiado con las medallas de oro y plata, respectivamente de la categora. Los caldos Don
Salvador, Gran Gomara y FPajarefe 1908 completan la lista de vinos premiados en este categoria;
que no de los vinos malaguefios, puesto que el Gadea 2006 de Tierras de Mollina ha sido segundo
finalista en Tintos Jovenes.

La calidad de los vinos a concurso ha quedado de manifiesto por la amplitud de las zonas
productoras galardonadas, no solo nacionales sino también internacionales. Los vinos de California,
Sudafrica, Chile o Australia.

La feria ha crecido un 12 por ciento en lo que se refiere al nimero de bodegas con respecto a 2006
(de 120 a 136), v en lo relativo a afluencia de plblico se esperan superar los 10.000 visitantes. En
cuanto a las actividades previstas para hoy, la Feria del Vino y D.O. contara con la presencia de los
endlogos José Ignacio Santiage y Miguel Angel de Gregorio, propietario de Finca Allende y Finca
Coronado, considerado uno de los grandes revolucionarios de los vinos de Rioja. Ofreceran sus
ponencias sobre Ef Vino Pedro Ximénez en la Cocina y sobre Viflas viejas, Vinos nuevos,

respectivamente.
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0OTROS PLALERES

EN PORTADA

aro, nquEHD que
siilo de logllino:

RIOJAS DEL FUTURO

Pero hay que decir que el fenémeno
de los vinos que marcan tendencia
no sélo se produce en las regiones
donde la apuesta por la calidad es un
asunto reciente. En Rioja, ademads de
los modelos clisicos —~que también
cambian, para no morir— hay vinos
de nuevo concepto que sin duda tam-
bién inspiran a los viticultores veci-

nos. Los vinos de gama alta de Arta-
di —Vifia el Pisén, Grandes Anadas,
ete.—, los pagos selectos de los
Eguren —La Nieta, El Puntido,
Amancio—, los vinos de Roda y los
que elabora Miguel Angel de Grego-
rio (Allende, Calvario, Aurus) son
también un modelo de Rioja para el
futuro, en donde parece resolverse
por fin la expresién de terrufio, la
carencia histérica de los tintos de La
Rioja con respecto a otras regias
zonas vinicolas europeas. No incluyo
a Contador ni a los otros vinos de
Benjamin Romeo en esta lista
porque, al 1gual que L'Ermita, Pingus
¥ Vega Sicilia, no sirven de modelo
porque son inimitables.

.Y qué pasa con los vinos blan-
cos? Indudablemente, el mundo del
blanco espafiol también se mueve con
modelos, probab]emente mas rl’gidos
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que los de los tintos. Sucede en las
Rias Baixas -donde poco a poco
comienzan a asomar la cabeza vinos
diferentes, como los Nora, de la fac-
toria Ordéiiez— pero sobre todo en
Rueda, donde el modelo es tan calca-
do que dltimamente resulra dificil
diferenciar una marca de otra.
Aunque hay que recenacer el mérito
de visionarios como Didier Belon-
drade, el primero en apostar por una

de calidad para la verdejo con
londrade y Lurtan fermentado
en barrica. Hoy, vinos como Naiades
v Ossian recogen ese testigo, procu-
rando resolver la ecuacién fruta-
ra incluso con més elegancia.
Mientras que en Galicia aparecen
ros blancos que sin duda marcar4n
cia: el méds evidente, As Sortes,
que reivindica el potencial de la uva
Sctona de Valdeorras, la godelto.
1 paso adelante para el devenir de
Sspaiia blanca” que ain busca
1

faro. B

ndes vinos que sirvan d
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“Revista®

Noviembre 2007

Muy confidencial

“Revista®

Los vinos para comprar, beber y guardar

Especial novedades

A continuacién resefiamos las novedades mis interesantes que hemos catado
para la proxima edicién de La Guia TodoVino correspondiente a 2008 y que sal-
dri al mercado a medidados de este mes. Fijense que no se incluyen aquéllas que

han aparecido ya en estas pigi los dlti meses y que en algunos
casos resen vinos en su da afiada en el do, pero que siguen sien-
do unos completos desconocidos. Como verin, at dan las pr lecei

nadas, de produccion limitada y altos precios que el consumidor deberd valorar

de acuerdo con su curiosidad y las posibilidades de su bolsillo, aunque también

encontrarin ejemplos de buena relacién calidad-precio. Una gran mayoria se

corresponde con marcas nuevas de bodegas ya existentes, mientras que los nue-
d. d P

vos proyectos son minoria. Los vinos se han ord por denc de
origen y dentro de éstas por orden alfabético.

“Revista®

Muy confidencial

Elcooe

100% Graciano
24 meses en barrica
13% val.

Allende Graciano 2004
Tinto, D.O.Ca. Rinja

Miguel Angel de Gregario ha elsbotada g.000
‘botellus de esta camplicada variedad que hasta
fecha relativamente reciente nunca iba sala en
la botella v que se consideraba que daba “gra-
«cin” ol rioja. Interesante experiencia que realzs
el caricter varietal de esta uva que se caracteri-

Los vinos para comprar, beber v guardar

Finca Allende

za por su color, perfume y fre
Granate de buena capa. Aroma intenso, mu)
balsimico (eucalipto, montebajo), tostados
frutn roja madura. Sehroso, fresco, con la viva
acidez que caracteriza @ la variedad. Tanino
algo ristico y final vegetal fresco.
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J Vinos D.0. Rioja

LA REVISTA

Noviembre de 2007

Tinto Calvario 2004

Finca Allende

@ Aprox.: 54-60 euros

Después de trabajar en varias bo-
degas, Miguel Angel de Gregorio
inicic una nueva etapa junto a
su familia y en 1995 nace Finca
Allende, su proyecto personal.
Esta palabra encarna foda

una declaracion de principios,
“Aliende” significa “mas alla”. La
bodega esta ubicada en el bello
y vinicola municipio de Bricnes,
en la Ricja Alta, en un espién-
dido edificio de piedra del sigio
XVi.. Nuestro comité destaca:
De nariz y boca distinguida,
encierra toda la finura de este
pago, en beneficio de la mejor
esirategia de trabajo de Miguel
Ange! en la afiada. En la nariz es
de intensidad alta, compleja, v
todos los aromas en armonia, de
frutos negros maduros, minerales
de tierra negra, balsamicos de
eucalipto, tostados de su barrica,
cacao y ahumados. En boca es
sabroso, amplic, a lo largo de
todo el recorrido hay fruia, con
un buen trabajo de ia madera,
con equilibrio. A destagar su
acidez y taninos maduros. Retro-
nasal amplia de tostados, fruta,
humos, balsamicos y final gue
incita a beber.

VIVikevaNo©O
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Los vinos espafoles no tienen promocion en
USA

Spain The Best Wines

Se ha presentado en Miami la guia Spain The Best Wines escrita por el perodista espanol
Angel A. Vico como respuesta -dice el autor- a la falta de promocién oficial que sufren los
vinos espafioles en Estados Unidos.

"En Spain The Best Wines han colaborado prestigiosos "Gurus" internacionales y
conocidos bodegueros como don Miguel Torres y Alvaro Palacios cuyos vinos tienen un
amplio reconocimiento en USA."

‘Spain The Best Wines

Los Vinos Chilenos ganan por goleada a los espafioles

A lo largo de las paginas de Spain The Best Wines se recogen las catas de los que el autor
considera como mejores vinos espafioles del afio, incluyendo colaboraciones de los
bodegueros Alvaro Palacios o Miguel Torres que escriben sobre su experiencias en el
mercado norteamericano.

Spain The Best Wines en la primera accion privada de promocion de los vinos espafioles en
USA al margen de la Cficina del Vino de Espafia dependiente de la embajada de Espaifia en
Estados Unidos con una tirada auditada de 500.000 ejemplares.

En esta primera edicién que el autor se ha comprometido a repetir el préximo afio ante mas
de cien invitados entre los gque se encontraba la flor y nata de la ciudad asi como numerosos
chefs y criticos gastrondmicos norteamericanos, el vino mejor puntuado sido un Rioja:
Calvario 2004 del bodeguero Miguel Angel de Gregorio de bodegas Allende.

"Un Rioja Unico en aromas y matices que nos trasladan a una vendimia soleada en las
cercanias de Briones en la Rioja; un pintoresco pueblo de origenes Celtas que les recomiendo
visitar para conocer aun mejor el trabajo de esta familia de bodegueros, en donde &l vifiedo
serpentea por un paisaje magico que ha visto pasar todas las civilizaciones que ollaron
Espana y cada dejandonos cada una de ellas una huella imborrable que también permanece
en el vino.

Claro que el vino es cultura y lo es, porque en Espafia esta presente desde hace mil afos.
Cada vez que se descorcha una botella de vino espafiol nos bebemos parte de toda nuestra
historia.
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Becorie an expert onWine

Leam the 3 behind the aulivation
all the = rmaking of the wine

4*‘3 serve it, How o maintain,
Tempenture to serve and stors

I500 veanted wines

'Spain The Best Wines , explicaba
Angel A. Vico, nace como consecuencia de mi presencia en Estados Unidos, un mercado de
trescientos millones de potenciales consumidores, que incomprensiblemente desconoce el
potencial de los vinos espafioles. Se trata de la primera accién privada por promocionar los
vinos de Espafa al margen de la oficialidad.

Es desolador compraobar |la escasa eficacia que demuestran las instituciones espaniolas a la
hora de vender nuestros vinos en Estados Unidos. Estamos perdiendo la batalla frente a
paises coma Chile que nos ganan por goleada. Desconozco si es por falta de interés o
simplemente por ineficacia manifiesta.

La verdad es que trabajo de la Oficina del Vino en Nueva York dependiente del ICEX pasa
desapercibido para quienas pretendemos que los vinos de Espafa ocupen el puesto que les
corresponde, No estamos en boca de los criticos, ni de los chefs de prestigio y si acase los
vinos espanoles estan inmersos en una guerra de precios absurda que nos beneficia a nadie.

MI propuesta pasaria por reconducir el trabajo de esa oficina de vino en Nueva York y dotarla

de las personas v medios adecuados para situar nuevamente al vino espafol en el puesto

que le corresponde en el mercado mas importante del mundo.

Miguel Torres

Estov encantado de poder escribir este prélogo para esta nueva gufa, "Spain The Best
Wines" que me pide mi buen amigo Angel Vico.
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El mercado americano, los Estados Unidos concretamente, es todavia el gigante dormido
para la produccién vinicola espafiola, En efecto, el vino espafiol que tanto

éxito ha conseguido en toda Europa, e incluso, en varios mercados de Asia, no ha llegado ni
mucho menos al nivel de ventas que le corresponde en Estados Unidos. Por esto se le llama
el gigante dormido, porque cuando despierte, las ventas de los vinos de Espafia conoceran
ciertamente un auge muy importante.

Y parece que esto ya esta empezando a suceder, gracias entre otras cosas al esfuerzo de
instituciones como el ICEX, a los continuos viajes y actividad exportadora que realizan las
bodegas espaiiolas, y como no al gran prestigio que para la cocina espafiola han supuesto los
grandes chef catalanes, y en especial, en Estados Unidos, Ferran Adria. Esta magistral
actuacion de nuestros cocineros, ha supuesto ciertamente una fantastica promocién para
todos los vinos de las regiones de Espaiia.

Hace ya casi treinta afios, cuando nuestro ?Mas La Plana? 1970 desafid y vencio a los
mejores "chateaux" de Burdeos en la Olimpiada del Vino celebrada en Paris, una prestigiosa
revista francesa hizo un bello y deportivo elogio de este vino espafiol, diciendo "Los
franceses ya no estamos solos".

Ese momento de gloria del vino espaiiol en los mercados del mundo se fue consolidando a lo
largo de los afios, cuando se contd con el magnifico escaparate que nos proporcionaron los
Juegos Olimpicos de Barcelona y la Exposicion Universal de Sevilla.

La imagen de Espafia subié muchos enteros en todo el mundo, y nuestros vinos supieron
aprovechar este momento dorado. Pero este renacimiento no se ha debido a una labor
superficial de "propaganda”; sino a un trabajo consciente en la viticultura, en la enologia, en
el comercio y en la difusién de la cultura del vino.

El trabajo responsable y el esfuerzo de bodegueros, agricultores, comerciantes y
restauradores han permitido a muchas zonas vinicolas de Espafia presentar hoy una oferta
incomparable de magnificos vinos. Esta realidad puede comprobarla cualguiera gue visite las
tierras vinicolas de Espafia, y se adentre en sus bodegas mas prestigiosas (grandes y
pequefias). En ese recorrido por el Vino Espaiiol resalta hoy el cuidado del vifiedo, la
aclimatacion de variedades nobles, la conciencia ecologica del viticultor...

Podria decirse que la historia del vino espaiiol viene marcada por el aporte de diferentes
familias que, en diferentes épocas, renovaron el vifiedo, y las técnicas de elaboracion; las
casas histdricas jerezanas que crearon el primer vino espafiol, los préceres riojanos del siglo
XIX que sentaron las bases de los grandes vinos de crianza, los catalanes que crearon el
cava en 1872, las grandes familias de Cordoba... Y sobre todo muchos pioneros, auténticos
genios de su tiempo, que supieron llevar con orgullo a través del mundo el producto de sus
vifledos, Creo que mi padre, Miguel Torres Carbé (1909-1991) es el paradigma por
excelencia de estos personajes que dieron fama y prestigio a los vinos de Espaiia. Como lo
fue Jean Leon (santanderino, nacionalizado ciudadano EE.UU.) cuando plantd en 1962 las
primeras cepas de chardonnay y cabemet sauvignon en el Penedés. Pocos comprendimos
entonces que se abria otra ventana hacia el futuro del vino espaiiol. Pero hoy es una bella
realidad.

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA NOVIEMBRE 2007
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Las condiciones naturales ideales que nos ofrece nuestro clima nos han permitido

cultivar con éxito en nuestros vifiedos a lo largo de toda Espafia las mas nobles variedades
tradicionales (moscatel, palomino, airén, albarifio, verdejo, parellada, macabeo, garnacha,
tempranillo) y también, en muchas regiones, las mejores variedades internacionales
(riesling, gewulrztraminer, sauvignon blanc, chardonnay, cabernet sauvignon, merlot, pinot
noir).

Las inversiones en la vifia y en las instalaciones de elaboracién y crianza, han completado el
perfil moderno del vino espafiol. El consumidor sabe hoy que los topicos latinos del pasado
(vinos blancos, oxidados, vinos tintos maderizados) han dejado paso a blancos aromaticos v
tintos elegantes, en muchas regiones espaficlas. Todo ello sin perder estilo y profundidad,
casta y pigmento, como corresponde a vinos de un pais mediterraneo.

Pero Espafia pertenece al Mediterraneo de los climas austeros, de las escasas lluvias y de los
suelos pobres. Y afortunadamente aqui, desde hace muchos siglos, siempre se planté la vid
en aquellos suelos que, por su escasa productividad no eran aconsejables para otros cultivos
como los cereales o los arboles frutales. Asi nacieron los vifiedos en situacidén de meseta en
las laderas, o incluso en las terrazas, laboriosamente construidos por nuestros antepasados
en su afan por sacar algin provecho de aquellos terrencs pedregosos y casi estériles.

Por esto tenemos el rendimiento por hectarea mas bajo de la U.E. con la sola excepcion de
Grecia: entre 25 y 30 Hectdlitros/Hectarea seqlin los afios. Lo cual significa -y los vinos lo
demuestran- una alta concentracion en azucares, mejores aromas y mas taninos y materia
colorante. Ahora, con la incorporacion de la modemna tecnologia, todo este extraordinario
potencial de nuestros mostos ha podido llegar a ser una magnifica realidad. De hecho, hace
ya muchas décadas que se producen vinos excelentes en determinados pagos de nuestra
geografia como lo demuestra el mitico vino de Vega Sicilia.

Pero ademas, cuando la viticultura del Nuevo Mundo, se ha caracterizado por la implantacion
exclusiva de las tradicionales cepas francesas de las regiones de Burdeos y de Borgofia el
lector descubrird que, en Espafia, el patrimonio viticola es de una inmensa riqueza.

En Catalunya por ejemplo, una vez aclimatadas con éxito por Jean Leon en el Penedés las
cepas de cabernet sauvignon y de chardonnay, iniciamos, ya desde la década de 1980 un
proceso de recuperacion de las antiguas variedades histéricas catalanas que habian
desaparecido con la llegada de la filoxera en la sequnda mitad del siglo XIX. El resultado esta
ya aqui y es apasionante.

Gracias a esto, en los préximos afios nuevos e interesentes vinos vendran a enriquecer el
panorama de nuestra enclogia trayéndonos antiguos aromas y sabores gue de ningln modo
podriamos dejar desaparecer. Pues ellos son nuestro patrimonio histérico. Ademas, la gran
diversidad de suelos, situaciones y microclimas hacen y haran posible la obtencion de vinos
de una rara excelencia. El Priorato es una buena prueba de ello.

Muchos afios de trabajo duro han dado lugar afortunadamente a un paraguas de 68
Denominaciones de Origen en las cuales ahora nuestros vinos se amparan. El promedio de la
calidad de los vinos espafoles ha aumentado mucho en los Ultimos afos. Grandes
compafiias, cooperativas e incluso bodegas pequefias se esfuerzan por llegar a ser
competitivas en un mercado cada vez mas exigente.

Pero en el contexto mundial actual, con una economia altamente globalizada, hace falta algo
mas que grandes vinos para triunfar: hacen falta también las grandes marcas.

Afortunadamente en Espafia, y de modo particular en Catalufia, hay varias e importantes
grandes marcas. El enorme éxito del cava a nivel mundial no hubiera sido posible sin la
trascendencia gque sus principales marcas tienen para el consumidor.

Son ciertamente las marcas espafiolas de primera linea las que podran enfrentarse con éxito
al enorme desafio que representan hoy para la vieja Europa los vinos del Nuevo Mundo. Vaya
para todas ellas un brindis entusiasta junto con los mejores deseos de éxito para todos en
este gran mercado vinicola que son los Estados Unidos.

Esta noticia no tiene comentarios

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA NOVIEMBRE 2007
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LA SELECCION DE lOS-SI.IMII:I._E_IIE{_nI _

LA RAZON

11 de noviembre de 2007

RAurus 04 Clisico, este vino se inspira en los riojas de los 50. La obsesién
de Miguel Angel de Gregorio ha sido elaborar con conocimiento y autentici-
dad, elegancia y profundidad. El Aurus, largo, elegante, sin concesiones ala
golosidad, tiene una brillantez envidiable. Su finura y tensién lo hace eterno
en el paladar. Tras la tormenta de alta expresidn, Rioja renace con vinos co-
mo este nuevo clasico. Finca Allende. Rioja. Tinto reserva. 13,5%. 110 €.
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disc@pnet

Ujctualidad

migrcoles, 14 de noviembre de 2007

Los mejores vinos de Espafia reunidos en el Museo del Prade en una cena a beneficio de la
Fundacion Prodis

Mota de prensa de |a Fundacion Prodis (13/11/2007)

Durante la cena, se entregaron los premios de la Guia Todovino 2008

todovine.com celebrd ayer, en el Museo del Prade, la cena de enftrega de "Los Premios de La Guia" a
beneficio de |la Fundacién Prodis, Un evento que contd con el patrocinio de Banco Banif y de las 32
bodegas espafiolas invitadas a |la sexta edicion de "La Cata de los Lacres, The Spanish Wine Experience”
que se celebrara a lo largo del dia de hoy en el Hotel Falace de Madrid,

El acto, de cardcter privado, reuni¢ a propietarios y endlogos con amantes del vino y coleccionistas
permitiendo a las bodegas establecer un didlogo directo y apasionante con sus clientes finales. En el
franscurso de la cena se entregaron "Los Premios de La Guia Todowino' carrespondientes a su edicidn
2008 gue sale en estos dias al mercado,

La periodista Clga Viza, con la colaboracién de varios jévenes integrados en programas de la Fundacién
Prodis, condujo la entrega de galardones. Bodega Mumanthia Termes (D.0. Toro) ¥ Finca Allende (D.O.Ca.
Rioja) vieron reconecida su frayectoria con "La Estrella TodoVing”, mientras que Maia 2006, de Bodegas
Maia (0.0, Rueda) se hizo con "Bl Trébol Todowvine al vine de mejor relacidn calidad-precio de La Guia
Todowino 2008,

todaoving, com, firma espedalizada en la venta directs de vino a particulares, ha sido pionera en Espafia
enunir el mundo del vino a actividades benéficas. Tras el éxita de la pasada edicidn de sus premios, se
repite la convocatoria con especial énfasis este afio en el marco de la entrega, que acerca el vino, sin
duda la expresidn més artfstica que nace de |a tierra, al munda de la pintura y el arte.

Los fondos recaudados en la cena, que contd también con la colaboracidn de Paradis y Joselito, irdn
destinados a la construccidn de un Centro Ocupacional y un Centro Especial de Emplea en Madrid para
ayudar a la integracion social y laboral de 180 jévenes y adultos con discapacidad intelectual,

Los Premios de La Guia Todovino

. La Estrella Todowino reconoce la rayectoria de las mejores bodegas espafiolas y se concede a
todas aquellas que hayan conseguido situar diez winos con la maxima puntuacion de "tres

lacres" en la historia de La Guia Todowino

b4 El Trébol Todovine reconcce "la mejor compra” de La Guia MMWIIL, esto es, el vino de mejor
relacion calidad-precio por debajo de 18 €. Este afio se ha otorgado por primera vez a un
blanca: Maia 2006, de Rusda.

La Cata de los Lacres, The Spanish Wine Experience

Es un evento organizado anualmente por todoving.com que clenta con gran reconocimiento en el ssctor
¥ que redne cada afio a las bodegas cuyos vinos han sido mejor valorados en

139



La Guia TodoVino

. Se trata de un acto privado al que sélo se asiste por invitacion y que se celebrard a lo largo del dia de
hoy de 13:00 a 20:30 h. en el Hotel Palace de Madrid.

La Guia TedoVinoDe periodicidad anual, en estos dias sale al mercado su séptima edicién. Es, sin duda,
una de las obras de referencia a la hora de elegir los mejores vinos para comprar, beber y guardar y se
distingue por ser la que ofrece informacion mas amplia y detallada de cada vino resefiado. El Comité de
Cata de TodoVino, prueba cada afio unos 5.000 vinos, pero sdlo 755 han sido incluidos en la presente
edicion de La Guia. De ellos, aproximadamente la mitad han recibido algun "lacre", el elemento de
valoracion empleado en una escala de uno a tres, siendo "tres lacres" la maxima calificacion.

La Fundacidn Prodis es una institucién sin animo de lucro que ayuda personas que sufren problemas de
discapacidad intelectual v a sus familiares. todovino.com es una empresa especializada en la venta a
distancia de vinos espafioles a través del Club TodoVino y de su pagina web www.todovino.com, siempre

sobre la base de un asesoramiento personalizado a sus clientes. Edita La Guia TodoVino y, con caracter
mensual la publicacion on-line La Revista TodoVine, Banco Banif, filial especializada de Grupo Santander
en banca privada en Espana, es lider en el sector con mas de 31.000 millones de euros en recursos de
clientes. Banif, dentro de su modelo de servicio integral, también facilita a sus clientes a través de
herramientas especificas la posibilidad de realizar acciones de indole filantrépico.
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Vinos con estrella

Finca Allende, de Briones, y Numanthia Thermes, la bodega de los Eguren en Toro,

 reciben la estrella TodoVino en una cena de gala benéfica en el Museo del Prado

A. GIL LOGRONO

Finca Allende y Numanthia Ter-
mes, de la familia riojana Eguren
en Toro, se han unido en esta alti-
ma edicion al selecto grupo de fir-
mas espafiolas con una estrella
de la guia especializada TodoVi-
no. La estrella esta reservadaa
aquellas bodegas que han logra-
do colocar diez vinos con tres

=G wwen pero prestigiosa guia
&= vimos. Vegza Sicilia y Alvaro
Palacios faeron los primeros en
irla y el afio p io la
i + Artadi (T ,ig) y
Emilio Moro (Ribera del Duero).
Con estas dos nuevas bodegas -en
el caso de Finca Allende, la pri-
mera de La Rioja que la consigue-
¥a son seis las que ocupan el pri-
mer escalon del podio para esta
Jjoven publicacion (la primera edi-
cidn es del afio 2002), que saca
estos dias al mercado su edicion
2008.

La entrega de premios tuvo
lugar el pasado lunes en una cena
de gala en el Museo del Prado, a
beneficio de la Fundacién Prodis,
gue recaudd fondos para la cons-
fruccion de un centro ocupacio-
mal para discapacitados intelec-
‘males &n Madrid.

El evento contd con la partici-
p=cién de representantes de 32
boedegas espanolas, que asistie-
ron también al dia siguiente a la
sexta edicion de ‘La Cata de los
Lacres, The Spanish Wine Expe-

rience’, en el Hotel Palace de

Miguel Eguren, segundo por la derecha, y Miguel Angel de Gregorio (izquierda) con los premios. /Tv.

ESTRELLA TODOVINO

Podio: Reservado a las bodegas que
consigan tres lacres en la guia Tode-
Vino en al menos diez de sus vinos.
Afio 2005: Alvaro Palacios (Prio-
rato) y Vega Sicilia (Ribera),

Afio 2006: Artadi (Rioja) y Emilio
Moro (Ribera del Duero).

Afio 2007: Finca Allende (Rioja) y
Numanthia Thermes (Toro).

Madrid. La estrella TodoVino
intenta reconocer la trayectoria
y el esfuerzo continuado de las
bodegas espafiolas.

A la propia Vega Sicilia, la casa
més conocida de Espana, y a Alva-
ro Palacios, el bodeguero mas
conocido, les costd cuatro anos
recibir la maxima calificacion de
la guia para diez de sus vinos y
ahora es el turno de Miguel Angel
de Gregorio, por su Aurus y Cal-

vario, y de 1a familia Eguren, por
su Numanthia y Thermantia. Lo
que queda claro es que las estre-
llas TodoVino tienen sabor a Rio-
ja: Al de Finca Allende, al de Alva-
ro Palacios, con su bodega de
Priorato, al de Juan Carlos Lopez
de Lacalle (Artadi) y a la familia
Eguren, con la firma de Toro. Por
cierto tres de los endlogos son del
club de cata de lomejordelvinode-
rioja.com.
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Finca Allende, de Briones, y Numanthia Thermes, la bodega de los Eguren en Toro, reciben la
estrella TodoVino en una cena de gala benéfica en el Museo del Prado

16.11.07 -
A.GIL

Migue! Eguren, segundo por la derecha, y Miguel Angel de Gregorio (izquierda) con los premios. / T.V.

Finca Allende y Numanthia Temmes, de la familia riojana Eguren en Toro, se han unido en esta ultima
edicion al selecto grupo de firmas espafiolas con una estrella de la guia especializada TodoVino. La
estrella esta reservada a aquellas bodegas que han logrado colocar diez vinos con tres lacres -maxima
puntuacion- en esta joven, pero prestigiosa guia de vinos. Vega Sicilia y Alvaro Palacios fueron los
primeros en conseguirla y el afio pasado la obtuvieron Artadi (Laguardia) y Emilio Moro (Ribera del Duero).
Con estas dos nuevas bodegas -en el caso de Finca Allende, la primera de La Rioja que la consigue- ya
son seis las que ocupan el primer escalon del podio para esta joven publicacion (la primera edicion es del
afio 2002), que saca estos dias al mercado su edicion 2008.

La entrega de premios tuvo lugar el pasado lunes en una cena de gala en el Museo del Prado, a beneficio
de la Fundacion Prodis, que recaudé fondos para la construccion de un centro ocupacional para
discapacitados intelectuales en Madrid.

El evento conté con la participacion de representantes de 32 bodegas espafiolas, que asistieron también al
dia siguiente a la sexta edicion de 'La Cata de los Lacres, The Spanish Wine Experience’, en el Hotel
Palace de Madrid. La estrella TodoVino intenta reconocer la trayectoria y el esfuerzo continuado de las
bodegas espariolas.

A la propia Vega Sicilia, la casa mas conocida de Espafia, y a Alvaro Palacios, el bodeguero mas

conocido, les costd cuatro afios recibir la maxima calificacion de la guia para diez de sus vinos y ahora es
el turno de Miguel Angel de Gregorio, por su Aurus y Calvario, y de la familia Eguren, por su Numanthia y
Thermantia. Lo que queda claro es que las estrellas TodoVino tienen sabor a Rioja: Al de Finca Allende, al
de Alvaro Palacios, con su bodega de Priorato, al de Juan Carlos Lopez de Lacalle (Artadi) y a la familia
Eguren, con la firma de Toro. Por cierto tres de los endlogos son del club de cata de
lomejordelvinoderioja.com
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Especial vinos | Novedades

"na cata

a 28 grandes

En su sexta edicion, el encuentro que recoge las novedades mas interesantes del
afio tuvo como protagonista a un jurado de lo méas exigente y conciso: cinco
grandes enologos cuyo juicio depard alguna interesante sorpresa. Posr Juan-
cho Asenjo y Pep Peird fotografias de Luis de las Alas y J.M. Presas

Fleles a nuestra cita anual se cum-
ple la sexta edicién de la cata de no-
vedades del Especial vinos. Esta vez, los
protagonistas fueron los enélogos.
Antes pasaron por estas piginas:
famosos, los mis generosos; su-
milleres, también bondad. el

tandas con el eriterio geogrifico y la
afinidad de variedades como leit mo-
tiv. Cada degustador puso su nota,
larazond y se utilizé la media para ob-
tener la calificacién final. El sorpren-
dente triunfador fue Finca Binigual

exigente equipo de cata de elmun-
dovino.com y los aficionados, sin
duda, los menos clementes.

La cata fue triple ciega (las botellas
cubiertas de negro, donde no se co-
nocfan nila marca, nila zona, nilava-
riedad), en un marco especial como
es el madrilefio restaurante Aldaba,
conlainestimable colaboracién de su
sumiller, el Premio Nacional de Gas-
tronomfa Luis Garcfa de la Navarra.

Sabre la mesa se pusieron cerca de
una treintena de vinos. A la hora de
elegirlos, buscamos representar la

(Binissalem), llegado de las Islas Ba-
leares, escoltado por dos prioratos:
uno de Qltima generacién (Artigas)
yel otro de una gran bodega recién
aterrizada (Salmos, de Torres). Les si-
guieron un exético plurivarietal na-
varro-aragonés (1a Lombana), un nue-
vo blanco de Valdeorras (Pezas da
Portela) y dos garnachas de Calatayud:
una mineral de vifias viejisimas de
rendimientos bajos (Alto las Pizarras)
yotrade corte moderno (Garnacha de
Fuego), juntoa la filtima sensacién de
Rueda (Ossian, de Javier Zaccagnini),
todavia joven y con cosas por decir.

Alrededor de la mesa se sentaron
cinco prestigiosos endlogos: Agus-
tin Santolaya, investigador y filbsofo
con gustos clasicos; Eduardo Garcia
(hijo del gran Mariano Garcia), re-
presentante de la nueva generacion
que busca la identidad de cada terru-
fio; Miguel Angel de Gregorio, in-
quieto y polemista nato, que elabora
vinos modernos aunque en el fondo
ama lotradicional; Ignacio de Miguel,
un todoterreno que piensa mas en
el cliente que en su propia gloria, y
José Maria Vicente, impenitente apa-
sionado que viaja por Europa con la
misién de aprender y mejorar.

Fueron mis de cuatro horas y me-
dia. Como no podia ser menos, los
endlogos desgranaban virtudes y de-
fectos con un lenguaje técnico, algo
criptico para un profano. Duros y
minuciosos, dieron una leccién de
cordialidad, pasién y capacidad de
andlisis. El veredicto fue favorablesi
tenemos en cuenta el nivel de exi-
gencia de estos profesionales. He
aqui los resultados.t

mayor parte de las zonas vinicolas es- Naturalmente, hubo alguna califi-
paiiolas, con un limite de precio de 30 cacion desconcertante. Sobre todo, én
euros. Los vinos se puntuaronde o marcas de las que se podria esperar
a 20y no se utilizaron fichas de cata algo mis. Pero, ya se sabe, cada co-
independientes, sino el consenso sechaesun mundoy cada botella, una
entre los participantes. Fueron seis pequefia caja de sorpresas,

Tab'a de puntuaciones. s . hallando a

nestr
®18-20 puntos: vino de clase mundial. ®17,5-185 punlas excelente @ 16-17 puntos: muy bueno @ 14-15,5 pun-

tos: Bueno @ 12-13,5 10-115 p de 10 puntos:

DE MI- GARCIA MIGUEL ANGEL
GUEL POTH [Edad | YA SANTOLAYA | Edad | Edad | 28 DE GREGORIO
45AR0S | Profesion | | 47aRos |Profesion| RS | Profesion | o m\mlnml SANCHEZ |Edod | 43
ENOLOGD Y CONSUL-  DIRECTON GENERAL AECTON TECHICO DE Profesion | sonEsUE AROS | Profesin | eL4
TOR EXTERNO DI BO- o r\.ra‘ll::.ul!n‘u‘&l LAS BODECAS MAURD RO Y COPROPIETARI L] RY Wn
oenas | Suvinoideal | winoideal | Un vino sin ¥ MAUBODOS | Suvine DE LL EMPRESA VITH CULTGR BE FINGA
U ales,  ideal| Equilibrado,  CoLACASACASTIAG|  ALLEWDE Y FiNcA

confor- Suvino ideal | Ml pa- coRoNADO | Suvino

| misamigosyami.  tableysugerents  quetoinvitease-  labraesequilibric.  ideal| Un vino mag-

No busco compli- en nariz, con fuer- guir beblendo, que Ademis de poten- o que al catarlo

caclones sino dis- za y equilibrio en s vea ol cardcter cla y concentra- e golpea en ol co-

frute. Por Luisa boca, largo y per- dela varedad y de clén, yo busco fi- razén como cuan-
sistenta. lazona. nuray elegancia. do te enamoras.
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25 de Noviembre de 2007

‘DOMINICAL PROPONE UN
RECORRIDO POR LAS TIERRAS
ESPANOLAS DELVINO Y UN VIAJE EN
FORMA DE BAZAR POR LAS MEJORES
BOTELLAS DEL NUEVO MUNDO

ESPECIAL VINOS Y GASTRONOMIA

LOS 5 MAGNIFICOS DE LA RIOJA / ric. ¢

ELCO. O DELDUERO / ric. 55
CANMINOS DE CAVA / ric.9s
VINOS D IMUNDO / ric

BAZAR DE COMER Y BEBER / v«
QO-Hs C EST]IIO / PAG, 114
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ESPECIAL VINOS Y GASTROMIA / PERSONAJES

LOS CINCO

MAGN

F1COS

DE LA RIOJA

ALGO ESTA PASANDO EN LA DENOMINACION DE ORIGEN ESPANOLA
MAS INTERNACIONAL. HE AQUI LA CABECILLA DE ESTA REVOLUCION
TEXTO LUIS MIGUEL MARCO FOTOS XAVIER GONZALEZ

STOS HOMBRES ESTAN
ORGULLOSOSDE
MOSTRAR AL MUNDO

UNOSVINOS PEGADOS

ALPAISAJE QUEDAN
MUCHO QUE HABLAR,
SON LOS NUEVOS
CLASICOS.

T Laartde
del _.hsin, «:eq.»hmnbn- '\J,gngm(xh Vi pasir
-El

= Migued Angel de Giregori i Calvario
2004, Vanecades: 90% Lnlll[mntﬂm%mnu
chv?% graciano, Lina produccidn de 8200

i En en
hilera, se han i
chizs, 6000 copus de vino, todas igurles y todas
Rieclel, para 800 personas, la

un precio de 65,50 euros. Y Aurus.
2004, 85% tempranilo y 169% graciano. 6.200
hﬂclbwu 108 euros.

* Abel Mendoza Monge propuso Abal Men-

v entendidos. También hay 600 cubileles de

plistico prua escupin el vuw Gﬂﬂlmphuuua 100%

doza Selemén Fbrsnrlal ZDOS. \-hnHiadi-s
T

¥ Abel Menidaza Te 1,‘3“36

con ures barritas de pan y 6 je
Se va a celebmr una cata importante ¥ hay
nervios, En la mesa presidencial leemos Los
& mmﬂ‘wusde!hoju Hay sebs silles v seis
El pri el del hombre g

riza ol eotarmo, thn\"ﬂn,tse\'ih\'innmqm
d\smbu)'emexclmmcnwumaalgums

2004, 1.500 Wlﬂsﬂmiﬂn‘oa
= Marvas l“.gl e Lmjo El Puntido 2004, Varie-

dad: 1 pranillo, 48,000 botslls 2 3240
eurcs. Y El Bosque 2005. Otro tempranillo,
5.000 botellas a 8,80 euros.

= Benjamin Romeo afrecid La vina de Andrés

e los vi Jue ahor mismo, en aneo 2005. Varedad: 100% tempranillo.
anexn y a ritmo frendtico, se estd lins n 66,90 ¥ Contador 2005.
do para It 95% pranillo y 5% a
In hotella para serservidos, a 206 eurvs,

Los cineo nombres = ¥ final Jorge Muga comentd dos de sus

i piginias,
mmmwm Q, parrascrpm:nsos de

mejores vinos, ¢l Prado Enea Gran Reserva

2000, Variedades: 808 tempranilo, 2090 gar-

Ban Vicente de b Sonsierma y

D allf saalean rvos calidos excelentes que estan
haciendo que los ojos del mundo veelvan a
fijarse en La Rioja, Se Jos presentamos.

nacha, mazuelo ¥ { 100.000 batellasa
35,090 euros. Y Are 2004. T0% tempranilio y
306 gracianc, Una producctnde 5000 botellas
1128 eureos.

e Miguel Angel de Gregorio descorché Calvario
2004. Variedades: 90% tempranillo, 8% garma-
chay 2% graciano.Una produccion de 8.200
botellas a un precio de 65,50 euros. Y Aurus
2004. 85% tempranilloy 15% graciano. 6.200
botellas a 109 euros.
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MIGUEL ANGEL DE GREGORIO

EN BUSCA DEL ALMAY EL AURA DE LOSVINOS

Aeste ingeniero agrénomo, endlogo y bodeguero, manchego
de nacimiento y riojano de adopcion, le gusta salpicar con
sentencias que dejan huella de vino tinto, “Hace un tiempo,
por decir que la division de crinnza, reservay gran reserva se
podfa mejorar te cerraban el chiringuito, Y 1a Rioja era vino
de color, cargadito de maderay muriendo de éxito. Peroeso
seacabd. Ahorm hay que ofrecer singularidad o hundireen
la mediocridad. Lievo 20 afios intentando hacer el mejor
vino del mundo, tocar la mejor partitura como maestro de
orguesta que soy. Y sigo sin conseguirlo porque sigo sin
entender del todo al vifiedo, que es de donde sale todo. Mi
maxima es respetar el terruiio, hacer vino de paisaje. Mifinca

se llama Allende.
No es el nombre
de una virgen, es
la pretension de ir
mids alld, Los vifiedos estin en Briones y la bodega la fundé
en 1995, Calvario es uno de mis vinos mds queridos y no es
por lo gue cuesta pagarlo o conseguirio, es porque sale de
un pago plantado en 1946 que se llama asi, El otro vino que
presento es Auris, y el nombre se debea que buscibamos el
aurade los vinos, en este caso la armonia entre tempranillo
y graciano, Cuando salié no fue entendido, pero Je ha llegado
el reconocimiento internacinal y creo que sigoe vigente. Lo
bebes v notas la sutileza. Y lo guardas y envejece muy bien.
Mo esla perfeceifn, pero yadigo, en eso estamos”.

0 FINCA ALLENDE. Plaza Ibarra, 1. Briones.
Teléfono 941 32 23 01.
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100 VINOS

ESPANOLES
PARA ROMPER MITOS

Lo que sigue es una miniguia para poder disfrutar de algunos

de los vinos mas interesantes que se elaboran en nuestro pais. Cien
opciones Utiles y para todos los bolsillos que le abriran los ojos sobre
la nueva realidad de Esparia en este campo y acabaran con algunos
mitos trasnochados. Una seleccién que cambiara la percepcian

de quien piense que no hay buenos blancos en Espafia; siga
obsesionado por los indicativos de crianza, reserva y gran reserva,;
no se atreva a ir méas alla de Rioja y Ribera del Duero, o desconozca
la importancia del vifiedo para elaborar algunos de los mejores tintos
del pais. Ordenados por precio, la seleccién ha sido realizada por

el especialista en venta a distancia de vinos espanoles todovino.com.

Fotograffa de Julia de la Rosa

72. Allende 2005
Tinto. DO: Ca. Rioja. Finca Allende.
100% tempranillo. 14 meses
en barrica. 13,5% vol. 15 euros.
Con la firma siempre solvente
de Miguel Angel de Gregorio, es una
de las mejores expresiones de la
nueva Rioja. Hay 250.000 botellas de

esta cosecha.

89, Calvario 2005 :

Tinto. DO: Ca. Rioja. Finca Allende. € pago espafioles. Miguel Angel de
90% tempranillo, 8% garnacha, Gregorio echa un pulso a las uvas
2% graciano. 16 meses en roble. para alcanzar la ansiada madurez
14% vol. 65 euros. perfecta. Un prodigio que sale al

Lavifiaesun clasico entre losvino ~ mercado en diciembre de este afio.

142 EL PAIS SEMANAL
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VINOGUIA2008

Las mejores bodegas, sus vinos y su entorno

GUIAS = °ABC

Lista por orden alfabético de los mejores de Espaiia

Treinta vinos excelentes

£Cudl es el mejor vino de Espafia en la actua-
lidad? Muy posiblemente alguno de 1a lista que
les afrecemas por orden alfabético. Nosotros
NG optamos, por una sencilla razdn. Si escoge
mos unu{y lo Dodnarnoahacen maﬁana cabria
la pasil de que apreci o

los veinticince, Algunos los hemes saboreado
das, tres veces; otros, slo una, y varios, mu-
chas. Unos cuantos son para escogidos, bajo

precios prohibitivos para el comin. Incluso des-
de nuestro punto de vista no merece la pena
pagar, por ejemplo, 500 eures. ¥, sin embargo,
son excelentes elaboraciones, las mejores de
este pals. En pocas lineas les resumimos cada
una de los vinos, con un precio aproximado de
vierita en tenda,

Juan Ferndndez-Cuesta

UN LISTADO, POR ORDEN ALFABETICO, DE LOS GRANDES VINOS

AURUS 2004

mejor vino de Espania. Unos 110 euros.

Rioja. Una genialidad de Miguel Angel de Gregorio, cuidada al méximo. Quizd el

CALVARIO 2004

Rioja. De Gregorio muestra el poder de |a tierra y de |a fruta. Unos 80 euros.
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[]CATA DE LOS MEJORES VINOS (HASTA 30 EUROS)| 0.0, Rioj:
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Las mejores bodegas, susvinosy su entorno

Allende 2004

mEpS
®' | Bodegas Finca Allende

1‘"“ Plaza lbarra,

m‘ 26330 Briones (La Rioja)

Uno de mis favoritos: Dicen que es uno de mis
favoritos, pero supone una expresion gue suena
como si al pronunciar las palabras extendieran hacia
mi a la vez un dedo en sefial de culpabilidad. Luego,
todos contentos, felices, mas que satisfechos. Si,
es uno de mis favoritos, tempranillo de la Rioja Alta,
fruta muy madura, aromas calidos, arropado por
un roble de calidad, que deja expresarsealauvay
vivir. En la boca aparece una mayor complejidad,
sentimientos notables de una crianza bien hecha,
equilibrio, una gran estructura. Ya decia que era
uno de mis favoritos, y con razon. A un buen precio,
acompaiia cualquier velada por dificil que sea, se
entiende con todo tipo de comida, y de personas.
Es un gran vino.
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27 de Noviembre de 2007

Allende Graciano ZUU4

| Disfrutar de lavida:

. Algunos tienen tanta
2 afios ggg:lggsn:'gca Allende sabidurfa ala hora de elaborar

% 26330 Briones (La Rioja) vinos como escasa destreza
cuando es momento de
escribirdeellos.Oalo

mejor esa funcidn la ceden a un segundo, o tercero. Viene a

cuento porque este graciano es un descubrimiento, te llena de

sensaciones, puede ser hojarasca, una madera intensa, fruta

roja, notas balsamicas... Es un vino rotundo, pero sedoso, incluso

fresco. No es un vino para juntar unas cuantas lineas de mala
manera. Es para comprarlo, llenarte de vida. Y disfrutar.

92 VINOGUIA2008
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LO MEJOR DE... EUROPA

La suprema excelencia

He procurado que en esta seleccion esté presente una tipologia
de vinos lo méds amplia posible (tintos, blancos, icorosos y espu-
mosos). En la orbita de los tintos, quiero destacar ante todo un
donmumo excepcional, el Dominio de la Romanée-Conti. En
wvarias ocastones, y siempre acompanado por Aubert de Villaine,
copropictario, v Bernard Noblet, maestro de bodega, he visitado
el dommo y degustado Ia gama de sus vinos. La cata, como el
bolero de Ravel, se desarrolla siempre de manera ascendente: se
comienza por el Echézeaux, se sigue con los Grands Echézeaux,
la Romanée Saint-Vivant y La Tiche, para terminar a modo de
colofim con la Romanée-Cont. Este Glomo vino es tan mitico

que ¢l degustador se esfuerza a menudo por acercar la realidad
al mito. Y na ¢ que el vino decepcione pero no resulm ficil
concentrarse con esps vinos envueltos en semejantes dosts de
leyenda. Par eso, yo siento una parocular predileccion por La
Téche. La Romanée-Conri es sin duda mis aérea y mids gricil,
pero LaTache posee una intensidad gustativa y una expresividad
del terroir dificiles de reflegar con palabras. En mi opinion, es el
vino mas completo de la Borgonia, Recuerdo haber degustado
en Alemania, hard ahora unos quince afios, una Tache del 54; ¢l
vino, de color parecia cast un rosado, y de cuerpo, una esculnura
de (Hacometri, pero jqué intensidad de aroma, qué profundidad
de sabor, qué placer en defimiival Los vines de este dominio
han conseguido en las dos (ltimas décadas una regulanidad y una
constancia cualitanivas admirables.

Y si La Tiche posee esta plenitud y perfeceion, considero
que ¢l Musigny es a su vez el vino con mas potencialidad de
finura de toda Francia. Este grand cru de la Cote de Nuits se
extiende por encima del Clos de Vougeot sobre 11} hectareas,
85 drens y 55 centiireas, Su propiedad se halla repartida en-
tre una quincena de domimos, de los que cuatro detentan el
90 % de la superficie totl; Jacques-Frédéric Mugnier
(10,5 %), Jacques Prieur (7,05 %), Joscph Drouhin (6,2 %)
y sobre toda Comte Georges de Vogiié, que cuenta con
7 hectireas, 14 dreas y 21 centidreas, Este es el dominio clisico
por antonomasia a la hora de hablar del Musigny. Los Vogtié
poseen esta propiedad desde 1766, El dominio ha renovada
no hace mucho el equipo con Gérard Gaudean en las vifas

Texto: Diego Nufez. Fotos: Antonio de Benito

v Frangois Millet en la bodega, El Musigny que este domnio
saca al mercado procede siempre de “viejas vifas”, destindn-
dose las uvas de las vifias jovenes a Chambolle-Musigny de
apelacién comunal. El Musigny del Dominio Vogiié posec una
rara elegancia, una rigueza sedosa y un exquisito buqué

Si en Borgofia son Chambolle-Musigny y Volnay las deno-
minaciones que generan los vinos mis fines, en Burdeos lo es la
denominacién Margaux. Cotmo es sabido, la apelacion Margaux
cuenta con una gran heterogeneidad de terroirs; pero dentro
de la denominacién comin me atrae especialmente el vifiedo
que se ubica en la leve altiplanicie donde se asienta el pucblo
de Marganx. De & salen vinos como Malescot Saint-Exupéry,
Dufort-Vivens, Marquis de Terme, y sobre todo Chiiteau Mar-
gaux, Aqui la caberniet sauvignon —viduenio que de porsi tene
un deje rerroso- parece querer insertarnos con mids fuerza en
las profundidades de la ticrra, El Chiteau Margaux representa
de modo sublime el verdadero caricrer de este terroir; en su
apogeo posee una finura, una delicadeza v un buqué extraordi-
narios, Hay que teconocer que el chiteau, tras producir ahadas
grandiosas, como las del 49, 53 6 61, en la década de 1967
a 1976 pasé por un bache considerable, debido sobre todo a
problemas financieros, Esta situacién Uevd a sus propietarios,
los Ginestet, a vender el chiteau en 1977 al financicro André
Mentzelopoulos, quien realiza en seguida todas las mversiones
necesarias para restaurar el prestigio del vine. Desde principios
de los 80, Chateau Margaux, paradigma en Burdeos de refina-
miento v elegancia, ha manterndo um regularidad de calidad
inigualable, Ademas, el dominio ha permanecido en estos anos
completamente al margen de las modas y de los cambios de
estilo de vinificacién. Como nos dijo en una visita su director
técnico, Paul Ponullier, "los grandes terroirs no necesitan de
estos episodios para hacerse valer™.

De los caldos espanioles, he escogido dos vinos, que re-
presentan dos estlos distintos, pero a los que une un factor
comun:su gran personalidad. En primer lugar, el Vega Sicilio
Unico de afiada o el Unico Reserva Especial sin afiada. ;Qué
puedo decir yo de estos vinos que el aficionado espaiiol no
sepa? Miguel de Unamuno, en su Vida de Don Quijote y San-
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Miguel Angel de Gregorio

Un viaje al pasado

Texto: Pedro Javaloyes. Fotos: Abel Alonso
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GUIA DE VINOS 2007

LOS

"

mejores

VIiNos de

Rioja es la mas
poderosa

de las
denominaciones
de origen
espariolas.
Ademas de su
historia, es la mas
reconocida por el
consumidor
espaiiol y una
referencia en

el extranjero,

RIOIA HA SID0 la primera denominacion de
origen espanola. Tiene cerca de 60.000 hec-
tarcas de vinedo, como woda Castilla y Ledn
y Navarra juntas (por ejemplo, la muy famo-
sa Denominacion de Origen Ribera de Due-
ro, que ha crecido exponencialmente en los
tltimos anos, no llega a la tercera parte); dis-
pone de 550 bodegas, es decir, miles de mar
cas, y produjo en 2004 unos 270 millones de
litros (cuatro veces mas que Ribera para se-
guir con las comparaciones), de los cuales
exporta alrededor del 407,

Esta enorme zona, de 120 kilémetros de lar-
go por unos 10 de ancho, estd en wres comu-
nidades auténomas distintas: La Rioja, Pais
Vascoy Navarra, v es la segunda extension de
viniedos tintos del mundo, después de Bin-
deos. Logicamente, tiene muchas luces y

-1

Ffocra

arrne
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sombras. La mayor produccion es de vinos
jovenes de precios bajos, y se pueden encon-
trar en esta misma denominacion tintos que
valen mids de 100 euros y otros que solo cues-
tan uno, todos con la misma contractiqueta.

También tiene sentido. A
mediados de la década de los 80, la zona es-
taba algo alicaida, con muchos vinos muy
iguales dominados porla madera de barricas
de muchos afios de uso, lo que se definié en-
tonces como vinos “carrileros”. La moderni-
dad, la frutosidad de los vinos, el color po-
tente, el conjunto de los parametros que de-
finen a las elaboraciones actuales, no los te-
nian en marcha y digamos que les pillé a
contramano. Pero Rioja es mucho Rioja, yen
muy poco tiempo la reaccién ha sido tan

contundente que primero se inventaron el
“alta expresion”, es decir, los vinos ultramo-
dernos, y luego revolucionaron toda la Rioja
Alavesa, que pasé de ser una zona de cose-
cheros modestos a convertirse en la quintae-
sencia de la modernidad. Viticultores muy
especializados, generaciones de endlogos
bien preparados, y dinero, mucho dinero pa-
ra invertir, han colocado a los vinos grandes
de Rioja a la cabeza. Y a rebufo, claro, todo
un pelotén de vinos regulares y de bodegas
nuevas que se benefician del prestigio de los
grandes y de la marca comtin que les define
a todos.

Si hace anos en cata ciega de vinos espano-
les, entre los diez primeros habia tres o cua-
tro riojas, en la actualidad no bajan de seis.
As estdn las cosas. L

fuera: - seme
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\urus
2001

Cata: Uno de los vinos mas reco-
nocidos de Espafia para la critica. Bl
propietario de la firma es Miguel
Angel de Gregorio, que en pocos
afios se ha convertido en una es-
trella. Aurus es la joya de la casa,
tremendamente elegante v expre-
Sivo, que impresiona nada mas [le-
varlo anariz por suinfinidad de ma-
tices de frutas frescas y notas tos-
tadas Enbocaestaperfectamente
equilibrado, sabroso v potente, pe-
ro fresco v lleno de vivacidad, Es
pesado, carnoso, potente y largo.

[inja

Cahario 2004
Finca Allende

a4l 3223 m
&0 euros

Cata: Miguel Angel de Gregorio
ha ido escalanda posiciones has-
ta situarse como el bodeguero
mids prestigioso del pais. Elabora
vinos de pago impecablemente
realizados y que seducen a todo
el mundo. Calvario estd en lo Ul-
timo de la moderidad, es rotun-
da pera facil de beber. En nariz es
intenso y concentrado, con mu-
cha fruta y muchos toques bal-
samicos. Tiene una boca podero-
53, pero muy agradable y sedosa
alavez

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA DICIEMBRE 2007
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elmundoVIno.com

Aurus: uno de los grandes

JUANCHO ASENJO
I - "\ La cata vertical no es —por desgracia— una costumbre demasiado extendida
i% dentro del panorama vinicola espafiol. Es una magnifica ocasién para
- comprobar la evolucién de un vino y si ha superado o no el paso del tiempo.
Hace unas pocas fechas, un grupo de amigos, tuvimos la ocasion de probar
todas las afiadas de Aurus hasta la fecha, uno de los grandes vinos
espafioles pero también uno de los mas enigmaticos, junto a su creador en
Zalacain, con Custodio Lopez Zamarra oficiando de perfecto anfitrion.
Custodio reconocia que nunca habia concentrado en una mesa un namero tal de copas y,
ademas, nos obsequié con cada vino servido a su temperatura idénea para poder apreciar
todas sus virtudes.

Aurus ha sido y es el proyecto mas ambicioso de Miguel Angel de Gregorio (y de su hermana
Mercedes). Con el sufijo latino (us), ya indicaba la gama de precios (habitualmente altos
cuando se habla en la lengua de Séneca). El propio nombre es una declaracion de intenciones,
ya gue evoca la "proporeion aurea o divina" basada en 'Los Elementos’, de Euclides y
enunciada por el fraile franciscano y matematico, ademas de colaborador de Leonardo da Vinci
del siglo XV, Fra Luca Paccioli como "la proporcion mas arménica en las cosas de la naturaleza
y en las creaciones del hombre®.

Aurus es uno de los vinos con mas personalidad de la Rioja. Su evolucion y el desarrollo de las
nuevas afiadas es el resultado de una experiencia acumulada y transmitida a través del vino.
Nacido de la reflexion y de una particular visién del mundo del vino; "con la necesidad de
recuperar ese concepto que se ha ido perdiendo con la invasion de los vinos del nuevo mundo
de la espera, de esperar el tiempo necesario para gue un vino madure dentro de una botella y
nos proporcione todas aquellas sensaciones que sdlo el tiempo y la paciencia de las viejas
culturas, las del viejo mundo, son capaces de concebir y trasmitir”. Miguel Angel, dixit. " Este es
el origen de Aurus, la blsqueda de un vino longevo, lleno de matices y sutilezas que se
desarrollan en |a botella cuando el paso del tiempo lima el nervio de la juventud y hace aflorar
la tranquilidad de la madurez".

Recuerdo los dias en que nacid la criatura —por entonces yo vendia los vinos de Finca Allende
en Madrid-; la ilusién de Miguel Angel por el parto pero las dudas que le asolaban acerca de la
inevitable pregunta de si ese vino de corte moderno y atrevido iba a durar en el tiempo. Ni
asentia ni negaba, era consciente del nuevo camino que habia emprendido pero desconocia
las consecuencias. De aquella modesta bodega (que ensefiaba con orgullo) llena de
estrecheces e incomodidades en San Asensio pasd al formidable palacio de su Briones donde
la comodidad para trabajar y los medios le permitian desarrollar su labor en plenitud.

Aunque el terrufio fuera siempre |a base de toda su concepeidn vinicola. Miguel Angel siempre
ha sido un tipo dicharachero, vehemente, cercano y polémico (lo busque o no) con una
personalidad arrolladora que ha participado en la revolucién del vino riojano y espafiol de los
tltimos 15 6 20 afios. Amante de las barricas de Francois Fréres y de probar todas las botellas
que se le pongan a mano nunca rechaza una buena conversacion.

Aurus es un vino de terrufio que proviene de diferentes parcelas de vifiedo viejo de tempranillo
y graciano, de suelos arcillosos y subsuelos de grava con influencia de vientos provenientes del
Atlantico. Pese al 85% de tempranillo y al 15% de graciano que componen €l vino, no es un
ejemplo de coupage ni ensamblaje. Las dos castas participantes se recolectan por separado
pero fermentan juntas deforma que cada afio produzcan un vine monolitico. Nunca le falta
acidez y su ph es casi siempre bajo. A pesar de parecer un tipo rupturista, Miguel Angel —en el
fondo- es un clasico que ama los viejos riojas de las décadas gloriosas de los 40-50 y 60.
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La cata nos ha permitido comprobar que hay un cambio de estilo que comienza en el 1996 y
finaliza con la afiada 2000 donde se siente una influencia clara bordelesa (incluso algo
borgofiona) sin perder de vista sus origenes. A partir de la cosecha 2001, hay un regreso al
territorio de nacimiento de los vinos; es la profundizacion en el caracter riojano y en sus
terrufios junto a la busqueda de la armonia y la consagracién de un proyecto de gran calado.

Aqui presentamos el resultado de la cata con la percepcion personal de quien esto escribe:
Aurus 1996

Primer ario de Aurus. La cosecha fue de brotacién ligeramente tardia, primavera célida y con
precipitaciones superiores a las habituales. Verano seco y fresco y un mes de septiembre
calido con algunas lluvias; octubre fresco y seco con noches frias. Magnifica maduracion del
fruto. Se vendimié a mitad cle octubre con tiempo fresco y soleade. Encube de 28 dias, la
malolactica se desarrollé en depbsito y pasd 18 meses en barrica nueva de roble francés
(Trongais). Se produjeron 5.200 botellas (13,5%).

La evolucién ha sido mejor de lo que uno pensaba. El ribete es ligeramente teja. Sigue
manteniendo mucha fruta madura en nariz (pan de higos, datiles, orejones, ciruelas pasas
incluso fruta escarchada), regaliz, especias y cueros finos. Recuerda mas a un burdeos de la
margen derecha que a un rioja. En boca esté bastante hecho, es sutil, sabroso, frutal y largo
con buena acidez. Le queda aun vida por delante.

Aurus 1997

La cosecha fue de brotacién media (segunda semana de abril), primavera calida y con
precipitaciones inferiores a las habituales. Floracion a mitad de junio. Tormentas a finales de
junio que provocaron ataques de mildiu y oidio. Envero en la tercera semana de agosto. Un
septiembre frio y lluvioso y un octubre célido con noches frias. Maduracion muy lenta con
taninos rudos y rusticos. Se vendimio el 20 y 21 de octubre con tiempo frio.

Encube de 27 dias, la malolactica se desarrollé en depdsito y pasd 18 meses en barrica nueva
de roble francés (Trongais). Se produjeron 5.200 botellas (13%).

Presenta menos intensidad cromatica que el 1996. Ha ido a mas porgue cuando salid nadie se
podia imaginar que iba a evolucionar tan bien como o ha hecho una afiada considerada
menor. Es goloso y mantiene finura y elegancia. No tiene la profundidad de otras cosechas
pero mantiene clase. Nariz con fruta bastante madura (casi en compota), tierra mojada con
champifiones y trufas y recuerdos de plantas de monte bajo.

Mantiene un tanino presente y firme aun por pulir, es sabroso y fresco con buena acidez. Para
beber o guardar algunos afios.

Aurus 1998

Seguramente es la cosecha donde se note de forma mas clara el paso del tiempo. Fue dificil y

complicada, como en la Ribera del Duero, y ha sido tremendamente decepcionante con el paso
del tiempo. Ha resultado una de las peores de las Ultimas décadas con vinos que han caido de
forma precipitada. Algo que, por cierto, sucedera con el 2006 en Rigja.

La cosecha fue de brotacion media (segunda semana de abril), primavera calida y con
precipitaciones inferiores a la media. Floracién a mitad de junio. Junio y julio fueron secos y
frescos que haclan presagiar una gran cosecha. Septiembre y octubre fueron meses frescos y
lluviosos con una maduracion lenta. Se vendimid entre el 20 y el 22 de octubre con tiempo
soleado.

Encube de 28 dias, la malolactica se desarrollé en depésito y pasé 24 meses en barrica nueva
de roble francés (Trongais). Se produjeron 6.100 botellas (13%).
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Ha alcanzado su meta con demasiada rapidez. Es el Unico que ha ido a menos con el paso de
los afos. Valorado por la critica —incluido elmundovino.com que le dio 18.5 puntos- ha sido una
afada sorprendente que ha caida en picado tanto en la Ribera como en Rioja. Afic que
demuestra lo que nos queda por aprender a los profesionales.

Cubierto de color con ribetes teja. Mucho menos fruta que cualquiera de sus hermanos y mas
especias (nuez moscada, pimienta), notas de caza, cueros, animales y cacao. En boca destaca
el tanino secante con pocos restos de fruta y muchos cueros aungue no ha perdido su
elegancia aunque muestra una evolucién importante. Se resiste a morir aunque conviene
beberlo.

Aurus 19989

La cosecha fue de brotacion temprana (primera semana de abril). La noche del 16 al 17 de abril
una gran helada destruyé la totalidad del brote. La brotacion de yemas secundarias se produjo
el 15 de mayo vy la floracién no tuvo lugar hasta el 28 de junio. Un retraso de més de un mes.
Julio y agosto se comportaron bien con temperaturas suaves o que permitié a la planta
recuperar fechas. El envero tuvo lugar el 25 de agosto. Septiembre y octubre fueron calurosos
y secos. Se vendimio el 28 y el 28 de octubre con tiempo soleado.

Encube de 32 dias, la malolactica se desarrollé en deposito y pasd 24 meses en barrica nueva
de roble franceés (Trongais). Se produjeron 5.100 botellas (14%).

Esta afiada, la de la helada, ha conseguido un vino de aromas frescos, vegetales, de monte
bajo, bolleria, fruta madura, mineral, aceitunas negras, hierbabuena, es balsamico y con un
final de tabaco inglés. En boca es austero con taninos maduros, es largo y da la apariencia de
no ser muy voluminoso por la espléndida acidez que presenta que nos da excelentes recuerdos
finales. Vino dificil, que gustara a todos los apasionados de las botellas con una acidez
marcada. Le queda vida por delante. Tiene un caracter atlantico.

Aurus 2000

La cosecha fue de brotacién media (segunda semana de abril). Primavera fresca y soleada con
un gran desarrollo vegetativo. Floracién el 10 de junio con tiempo fresco y soleado. Julio y
agosto y alguna tormenta ocasional. Envero en la segunda semana de agosto. Se prevela una
cosecha excepcional en cantidad y calidad. Septiembre comenzé calido y seco pero a
mediados de mes comenzaron lluvias intermitentes con una absorcién excesiva de agua por la
baya. Maduracién dificil. Octubre continta con lluvias casi diarias y temperaturas bajas con una
maduracién alcohdlica ralentizada. A principios de noviembre cesan las lluvias aunque el
tiempo sigue siendo frio. Se vendimio el 13 y el 14 de noviembre con tiempo soleado. El ciclo
vegetativo mas largo.

Encube de 36 dias, la malolactica se desarrollé en depésito y pasé 24 meses en barrica nueva
de roble franceés (Trongais). Se produjeron 6.200 botellas (14%).

De color intenso con bordes granates donde no se siente la evolucién. En nariz resulta célido
con aromas bastante licorosos de fruta roja madura casi acompotada. Se sienten en exceso los
aromas de torrefactos, cacao y chocolate. En boca es voluptuoso, sabroso, potente con una
acidez menos punzante que la de sus hermanos. Tanino maduro y sedoso y un caracter
inequivocamente mediterraneo. Para beber ahora.

Aurus 2001

La cosecha fue de brotacion temprana (primera semana de abril). Primavera calida y soleada
con abundantes lluvias en mayo. Floracion en la primera semana de junio con tiempo calido y
seco. Envero en la primera semana de agosto. Septiembre y octubre fueron calurosos y secos
con una maduracion extraordinaria con un ciclo vegetativo larguisimo. Se vendimié el 23 y el 24
de octubre.

Encube de 36 dias, la malolactica se desarrollé en deposito y paso 24 meses en barrica nueva
de roble francés (Trongais). Se produjeron 5.800 botellas (14,5%).

Sencillamente extraordinario, con elegancia y finura sorprendentes. Cubierto de color y algo
cerrado en nariz al inicio. Complgjisimo con aromas que van apareciendo poco a poco,
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especias, vegetales (plantas de monte bajo), flores (violetas), frutos secos, mineral (silex),
maderas delicadas y balsamico. En boca es carnoso, sabroso, intenso, amplio, profundo,
fresco con una magnifica acidez y un enorme peso de fruta, es larguisimo y deja un recuerdo
persistente. El tanino estad marcado pero es maduro y de una gran calidad. De una
personalidad marcada es el mas riojano de los producidos hasta esta afiada. Mas atlantico que
mediterraneo hay que dejarlo esperar porque sus mejores dias estan por llegar.

Aurus 2002

La cosecha fue de brotacion media (segunda semana de abril). Primavera célida y soleada con
abundantes lluvias en mayo. Floracién en la segunda semana de junio con tiempo fresco y
soleado. Envero en la segunda semana de agosto. Septiembre comenzo con tiempo calido y
lluvioso y comenzaron fuertes ataques de botritis. La tercera semana de septiembre comienza
con tiempo seco, fresco con vientos del norte que detuvieron el ataque de botritis.

Pasé 24 meses en barrica nueva de roble francés (Trongais). Se produjeron 2.800 botellas
(14%).

De color intenso presenta una buena aromaticidad: frutos del bosque muy maduros, café con
leche (toffee) y algo vegetal. En boca es envolvente aungue algo rdstico y aspero sin la finura
de otros. Es largo y con fruta, muestra una excelente acidez aungue tiene un final un poco
vegetal. Es mas delgado que otros y le queda vida por delante aunque no posee la grandeza
de la mayorfa de sus hermanos.

Aurus 2003
No se elaboro.
Aurus 2004

La cosecha fue de brotacion temprana (primera semana de abril). Primavera célida y soleada
con algunas lluvias en abril y mayo. Floracion en la primera semana de junio con tiempo calido
y seco. Verano seco y moderadamente célido. Envero en la primera semana de agosto.
Septiembre caluroso y seco. Octubre fresco con algunas lluvias y una maduracién
extraordinaria con un ciclo vegetativo largo. Se vendimid el 26 y el 27 de octubre.

Encube de 26 dias, la malolactica se desarrollé en barrica y past 24 meses en barrica nueva
de roble francés (Trongais). Se produjeron 6.200 botellas (14%).

Al contrario que la cosecha 1998 este vino ha sido infravalorado por su pertinaz cerrazon.
Necesita oxigenacion y tiempo, mucho tiempo porque es una bestia enjaulada. El color es
intenso con reflejos violaceos. Esté cerrado y muestra todavia la madera por integrar (mina de
lapiz, torrefactos finos...), fruta roja madura, hierbas provenzales, flores (violetas) con una gran
seriedad y mas potencia que elegancia.

En boca es poderoso, carnoso, sabroso con una enorme estructura y concentracion, ademas
de mostrar mucha fruta y una acidez marcada. Tiene raza y unos taninos marcados, firmes por
pulir. Es |la esencia de la potencia. Tiene bastantes arios de vida por delante.

Aurus 2005

La cosecha fue de brotacién media (segunda semana de abril). Primavera calida y soleada con
abundantes lluvias en abril y mayo. Floracion en la segunda semana de junio con tiempo calido
y seco. Envero en la primera semana ce agosto. Septiembre caluroso con algunas lluvias.
Qctubre célido y soleado con una maduracién extraordinaria y un ciclo vegetativo medio-largo.
Se vendimid el 28 y el 29 de octubre. Encube de 25 dias, la malolactica se desarrollé en barrica
y paso 23 meses en barrica nueva de roble frances (Trongais). Se produjeron 6.200 botellas.
Muestra de barrica.

El color es intenso y frutos negros maduros; es cremoso y presenta aromas lacteos y de
torrefactos muy finos. Excelente nariz todavia por hacer. En boca es sedoso con un tanino
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granuloso, largo v con unos taninos que son pura mantequilla de la dulzura que poseen. Seré
grande por su profundidad y complejidad ademas de su enorme elegancia y finura.

Aurus 2006

La cosecha fue de brotacion media (segunda semana de abril). Primavera célida y soleada con
abundantes lluvias en abril y mayo. Floracion en la segunda semana de junio con tiempo fresco
y seco. Envero en la primera semana cle agosto. Septiembre caluroso con algunas lluvias.
Octubre fresco y soleado con algunas lluvias y una maduracion correcta. Ciclo vegetativo
medio. Se vendimid el 24 y el 25 de octubre. Encube de 24 dias, la malolactica se desarrollé en
barrica y ha pasado (hasta el momento) 12 meses en barrica nueva de roble francés
(Trongais). Se produjeron 5.400 botellas. Muestra de barrica.

Dificil de evaluar pero se presiente una fruta ya bastante madura con una boca densa y
sabrosa. Sospecho que cuando salga al mercado la puntuacién que le daremos los medios
serd bastante alta pero mis sospechas son que llevara la fecha de caducidad escrita en la
frente comoe la mayoria de los ricjas 2006.

Una magnifica cata que demuestra que estamos ante uno de los vinos con mas personalidad y
calidad de la vieja piel de toro.

Fecha de publicacién: 05.12.2007
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brand Glass

, Vinos excepaonales, de ahtisima ¥ contrastada calidad, cuya puntuacidn supera el 8,25/10

en la Guia de Vinos Gourmets. Jovas enoldgicas, de cuidada elaboracidn, con un precio
que na estd al alcance de cualquier bolsillo Propuestas especiales para estas fechas
e indispensables en cualquier bodega

AVRVS 2005

Woodega: 715 Al

Tipa de vino: (o
Tona: D0 Ca Riog
Variedades: | PACEG

8596 empranillo Crianza:
meses @n bimca PV.P:
Guia de Vinos Gourmats 2008:
8.50/10

Rojo picota con togues
violiceos. Poderoso, plena
de aromas frutales muy
bien ensamblados con log ororgados
por sus elegantes maderas: recuerdos
a grosellas, cirvelas, licteos, tostados,
especiados... Incita a beber

L CRUOUPO CoOuvnRMETS

OIUB DF GOLWMETS
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GUIA DE VINOS

FINCA ALLENDE Cereza intenso con ribele granate. Polente Calvario, 05 (08] 8,50/10
Vinos exclusivos con una persenalidad muy de- nariz, con aromas de fruta roja y negra (aran- 90% Tempranillo, 8% Gamacha, 2% Graciano.
finida, la de Miguel Angel de Gregorio, que sabe danos y grosellas), balsamicos, especiados 16 meses en barrica. 14% vol. 90,00 €
como pocos dotar a sus vinos de gran concentra- (cardamomo), minerales, hierbas aromaticas Produccion: 8.200 botellas.
cién frutal y el toque justo de elegantes maderas. (tomillo y romero) y nolas de sotobosque. Po- Cereza de capa alta con ribefe rubi. De dpti-
Avrvs y Calvario expresan a la perfeccién a filo- fente, elegante y frutal, en su ataque apare- ma intensidad, aromas de fruta negra madu-
sofia de este gran endlogo. cen recuerdos a arandanos, notas de cacao rayen sazon minerales. notas de bolleria,
PL. Ibarra, 1. 26330 Briones (La Rioja). Tel.: 941 60 pONG, 19GaKE, minerales augue #n su - balsémicos, hierbas arométicas (laurel), bom-
322 301. Fax: 941 322 302. Fundada en 1995. nal se echa en falta algo mas de persistencia bén ingles, notas micoldgicas y especiadas
RE 4LA. que redondearia a este gran vino. # (14-09- (pimienta negra). Complejo, potente y sabro-
info@ finca-allende.comefinca-allande.com 2007) s50. En su paso de boca los protagonistas son
48 Ha de vifiedo. 2005/02/7,5002006/03/8¢2007/04/-. los recuerdos de ciruela negra y frambuesa,

Enélogo: Miguel Angel de Gregorio. infusidn, bizcocho borracho. Largo y grato fi-

Distribucidn: nacional (25%) e internacional Allende Graciano, 04 (08)

L % - ot
75%). EI:DJ E“a a EEUU.. Canadé, Taiwan, Ja- ;2?05 gramana, 24 meses en barrica. 13% vol. el miioads o laE BB B Tl
ponya : . n una farga vida por delante. -
Visrt:s  bock: conceri 631 Bodegh Produccién: 3.000 botellas. g”mf?)
Venta directa al piblico a pie de bodega. Avrvs, 05 (08) 9,50/10  2005/02/32006/03/8,7562007/04/8,50
85% Tempranillo, 15% Graciano. 24 meses en
Blanco barrica. 14% val. 150,00 €
Allende, 05 (08) Produccion: 6.200 botellas.
Fermentado en barrica. 70% Viura, 30% Malva- Intenso rojo picota con bello borde violdceo.
sia. 16 meses en barrica. 14% vol. 16,00 € Potent, intenso; aromas de frufa roja y negra
Produccion: 18.000 botellas. confitada, tarta de fresas, mentoles, ldcleos,
2005/02/-+2006/03/6,75¢2007/04/8,25. ahumados, mentoles, monte bajo (romero),
fiorales, caramelo rojo, especias (clavo)...
Tinto Goloso, complgjo, camoso y de gran estruc-
Allende, 05 (08) 7,75/10 lura. Sensaciones de grosellas, ciruelas ma-
100% Tempranillo. 16 meses en barrica. 13,5% duras y elegantes nofas de su crianza en ba-
vol. 16,00 € rrica: fgcfeos. fostados, maderas aromaticas,
Produceion: 250,000 botellas. especiados... Muy persistente final con una

aromalica via refronasal, Incita a beber. Des-
tacamos su gran frutosidad y ef buen uso de
las maderas. we- (14-09-2007)

2004/00/9¢2005/01/8,50e2006/02/8,50.

ETIQUETAS DE LOS MEJORES
VINOS DE ESPANA

En el cuadro de honor aparecen todos aquellos vinos
que han alcanzado una puntuacién igual o superior a 8/10.
Se indica la puntuacion, el P.V.P.,

y la pagina de ubicacién en la Guia.

ARY CALVARIO
- ; 8,50/10« N,DCT
950/10. 150,00 € BN

Pig 612
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Especial Cata de los Lacres

Aurus es el

proyecto mis
ambicioso de Miguel
Angel de Gregorio y
el que mejor resume
su blisqueda
personal en las
raices rinjanas

Todas las anadas de Aurus

Es uno de los grandes tintos de Ricja y del pais, elaborado por Miguel Angel
de Gregorio en Finca Allende. La bodega acaba de recibir “La Estrella
TodoVino™ por haber conseguido colocar diez vinos con la méxima puntua-
cién de “tres lacres” en la historia de La Guia TedoVino. De Aurus, que tiene
mucho gue ver con este reconocimiento, pudimos probar hace unos dias
todas sus afladas en una apasionante & inédita cata vertical,

Todas las afiadus de Aurus resefindas en
La Guia TodoVine desde su primera edi-
clon de 2002 han obtenido los preciados
“tres lacres™. Un récord del que solo pue-
den presumlr un puiindo de slete u ocha
etiquetas,

Aurus es el proyecto més ambicioso de
Miguel Angel de Gregorio v el que mejor
resume su bisqueda personal en las mices
rlajunas, ademds de sus reflexiones sobre el
cancepto de “gran vino®. El propio nombie
es una declaracion de intenciones, ya gue
evacn li “proporcién uren” enunciada por
Fra Lica Paccioll como “la proporcién mis
armdnica en kis cosas de la naturaleza y en
Ins enmciones del hombire”

éPretenciosn? No para quien conozea a de
Gregorio v su metebrica travectoris. Ni
para guien haya experimentado su arrolla-
dora personnlidad. leonoctasta, ¥ un tante
visionarin, es a menudo un personaje polé-
mico ¥ vehemente en sus afinmaciones,
perm decisive en la revalucian vinicoln que
ha experimentado el vino espafiol en las
ds dltimas décadas

Decidido a tener un proyecto propio en el
que trubajur con libertad, en 1905 comien-
& @ vinifiear en unay mis que modesta
bodegn (cemento, estrecheces v oscuridad)

para luego trasladarse o unis instalaclones
més actuales pero ajenas en San Asensio y
culminar por fin la restuuracién de un
soberbio palacio en su querida Briones v ia
construccitn a sus espaldas de una moder-
nu y expaciosn bodegs sdaptada a sus exi-
gencins de calldad

La bodega fuc el Gltimo clemento panque no
era el mis importanie. Sin un exhaustivo
trabajo pars identificar vifias v parcelss en
funcién de sus suelos y particulares micro-
climas nada hubiera sido posible,

Mirando los tintos de la casa, Finea Allende
es ¢l resumen del rioja expresivo ¥ con
carheter gue, con una disponibilidad scer-
tada en torno a las 250,000 botellas desta-
en entre lis etiquetas de mejor relacion
calidad-precio del pais, Calvario represents
en eambio la exprosion de wn villedo de
nombre tortuoso en el que ls madurer se
lleva al limite para alumbrar un tinto
maduro, sedoso, amable v behible desde sio
misma salida ol mercado. Es uno de los
vinos de pugo mis buscados de Espafia, con
poce mis de B.ooo botellas ¥ un precio de
mercado en el entorno de los 65 €

Suber espersr

Aurus juega en otra ¥ muy ambiciosa liga
la de los vinos clisicos pensados para

dirirmber 2007
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expresar su grandeza después de una nece-
saria evolucion; un vino de guarda que se
puede coleccionar, “Aurus ~ha escrito su
autor- representa la bisqueda del vino
longevo, lleno de matices y sutilezas que se
desarrollan en la botella cuando el paso del
tiempo lima el nervio de la juventud y hace
aflorar la tranquilidad de la madurez".
Comprobarlo cuesta algo més de 100 € por
botella. Es uno de los vinos mis caros de
Espafia que no repara en gastos para conse-
guir la méxima calidad. Nada mis sentarse
a In mesa, Miguel Angel anuncid que va
tiene el mayor cupo del mundo de barrieas
de fa prestigiosa toneleria de Borgofa
Frangois Fréres, por encima incluso de la
mitica Romandée Conti.

“No me gustan los vinos del Nuevo Mundo,
aunque tienen elementos téenicos interesan-
tes ~dijo Miguel Angel de Gregorio en ol trans-
curso de esta apasionante vertical-. Creo que
el gran vino slo se puede hacer en los climas
Timites, en Jos lugares en los que lu vid, que ¢s
una planta mediterrénea se encuentra con el
clirna atlintico, como Burdeos v Borgonia®,

Aurus es el resultado de identificar una serie
de parcelas de viejos viiedos de tempranillo
y graciano, asentados en suelos de arcilla
con subsuelo de grava y arientados al norte
para recoger Ia frescura de Jos vientos atlin-
ticos. Eso explica que no se elaborara en la
tarmida cosecha 2003, la misma que privd de
su delicadeza y frescura caracteristica a los
tintos borgofiones.

Inspirindese en los grandes clisicos rioja-
nos de los afios 40, la acidez, herramienta
clave en el armazén de estos tintos longe-
vos @ histricos, es uno de los pilares de
esta filosofia. La aparente contradiccién
entre ln obtencion de la madurez perfecta
(madurez polifendlica del hollejo v la pepi-
ta) que llega con grados aleohélicos eleva-
dos y el deseo de mantener altos indices de
acidez se resuelve gracias a las especiales
caracteristicas de los terruiios selecciona-
dos y su frescurn atlantica. *En este senti-
do —afirma Miguel Angel- Aurus es el vino
contrario al Calvario”.

Relato de vendimias
Uno de los valores afindidos de la vertical de
Aurus realizada en el restaurante madrilefio

Zalacain junto a otros criticos y amantes del
vino fue la sinceridad que manifestd en todo
momento Miguel Angel de Gregorio sobre la
“trustiendn” de las vendimias.

El enblogo riojana tampoco se cortd o la
hora de expresar abiertamente sus dudas y
preferencias. Vimos mucho carifio en la pri-
mera afiada 1996, un vino que habis evolu-
cionado lentamente superando las expecta-
tivas de muchos de los presentes, Para su
autor, fue una anada excepcional en los vifie-
dos de Aurus, “con taninos sedosos, largos y
clegantes” aunque, puesto o elegir, sefinld
que la 2005 de la que s catd una muestra de
barrica era su “gran afinda”.

Reconocié que de haber podido en su
momento, habria pasado por alto la cosecha
97 que & nosotros nos parecid algo menos
profunda y dimensionada pero que no
empafiaba en absoluto 1a linea de la cata.

Climiticamente, la cosecha mis especial
quizds fue la 2000, de ciclo atipicamente
largo que permitié que el tanino fuera
redondo y maduro desde la uva™ y en |
que se asistié por primera vez al extrafio
fendmeno de que la maduracion fendlica
se alcanzara antes que la alcohblica. Fue la
cosechn favorits de una gran mayorfa de
catadores, rendidos ante la intensidad,
sensualidad y opulencia de este tinto.

El autor, en cambio, se situd mis cercano
por filosofia 2 la cosecha 2001 (que tam-
bién nos parecié grande e inmensa, todo
hay que decirla, pero necesitada de mayor
desarrollo), més atlintica y fiel al concepto
Aurus y gue considertd de una “madurez
extraordinaria™

La 99 fue de madurez muy rapida después
de una helada de primavera que afecté de
manera importante al vifiedo, pero en Ia
copa el vino estaba impecable. 2004 en cam-
bio, actualmente en el mereado, fue una de
las mas grandes a tono con €l prestigio de
calidad gue le precede. Para nosotros, uno
de los mejores tintos riojanos (équizis el
mejor?) de esa anada,

Tal ver lns siguientes notas de cata puedan
ayudarles a establecer sus propias prefe-
rencias.

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA DICIEMBRE 2007
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El autor se situd
MAs cercano por
filosofia a la

cosecha 2001, mis

20

atlantica y fiel al
concepto Aurus y
que considerd de
una “madurez
extraordinaria”

Especial Cata de los Lacres
La entn Aurus 1999
Aurus 1996 85% Tempranillo, 15% Gractano
85% Tempranillo, 15% Graciano 24 meses en roble nuevo Trongais
18 meses en roble nuevo Trongais 14% vol.
13.5% vol. 5.100 botellas
5.200 botellas Cereza algo menos intenso que el anterior,

Cereza intenso borde ligeramente anaranja-
do. Aroma con gran concentracibn de fruta v
madurez (ciruela pasa, orejon, regaliz, fruta
roja escarchada, datiles y algo de brandy),
con dimension y profundidad, elegantisima
reduccidn y finos cueros. Evoluciona a licor
de hierbas. Boca sabroso, amplio, potente,
excelente acidez, largo final a frota roja
(Recuerdos de fino clasicismo riojano y ele-
gantes maderas),

Consumo: estd perfecto y el desarrollo ha
sido bastante lento en la botella. Para guar-
dar sin problems 10 afios s

Aurus 1997

85% Tempranillo, 15% Graciano

18 meses en roble nuevo Trongais

13% vol.

5.200 botellas

Algo menos cubierto que el 96. No alcanza
quizis la profundided v la dimensién de otras

& hierbas silvestres y recuerdos de caramelo de
malvavisco. Boca con tanino algo més presen-
e que el anterior, pero con la misma calidad
de acidez que da nitidez en el paladar,
Consumo: aungue con alge menos de
amplitud que el anterior, el tanino y la aci-
dez le auguran una larga vida por delante:
10 afios 0 mas

Aurus 1998

85% Tempranillo, 15% Graciano
24 meses en roble nuevo Trongais
13% vol.

6.100 botellas

borde anaranjado. Aroma profundo, notas
de bolleria y pasteleria, tinta, betin, tabaco,
muy concentrado, ciruela en compota, Boca
amplio, poderoso, muy madurn, excelente
calidad, tanino perfectamente maduro e
integrado y acidez caracteristica que limpia
la boca y prolonga lo sabores.

Consumo: se toma perfectamente pero
tiene grandes aptitudes para desarrollar-
se en botella

Aurus 2000

85% Tempranillo, 15% Gr

24 meses en roble nuevo Trongais

14% vol.

6.200 botellas

Picota muy intenso borde granate. Aroma con
mayor juventud y agradable sensacion de
licorosidad, frta roja muy madura y concen-
trada, fresas con chocolate, cacan. Muy ente-
ro y firme. Boca potente, amplio, poderoso,
muy intenso y concentrado; sensual, opulen-
to y seductor, con notas torrefactadas. Se per-
cibe una acidez ligeramente menor que los
anteriores pero con perfecto equilibrio.
Consumo: el tanino es tan maduro que
encandila y seduce; es indudablemente muy
Joven pero en este caso creemos gue no es
ningiin pecado bebérselo ya

Aurus 2001

85% Tempranillo, 15% Graciano

24 meses en roble nuevo Trongais

14,5% vol.

5.800 botellas

Picota intenso y muy cubierto. Algo cerrado
en nariz, piedra de fusil. Se abre con mucha

Cereza muy cubierto borde anaranjad
Aroma con notas almizcladas y a caz,
mucho cacan, cuero elegante, canela, nuez
maoscada. Boca sabroso, recuerdos de tinta
china, agradable nota terrosa ¥ tanino gra-
nulado; algo mis evolucionado que los unte-
riores, con largo final especindo (pimienta) y
recuerdo de cuero.

Cansumo: estd en un buen to. Es un

cia y complejidad (pifiones, cacao,
dog, leras); fino, complejo y firme;
necesita mucho desarrollo, Boca sabroso,
intenso, profundo, con un nervio de acidez
que recorre ¢l paladar y da nitidez a los sabo-
res, gran dimension frutal, increible frescura
y tanino perfectamente maduro y grande;
elegante y larguisimo,
Ci un vino que tendrd un larguist-

vino de desarrollo mias rdpido que los ante-
riores, pero seguird estando perfecto otros
¢inco arios o mas
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Aurus 2002

85% Tempranillo, 15% Graciano

24 meses en roble nuevo Trongais

14% vol.

3.200 botellas

Picota intenso. Aroma con buena profundi-
dad de fruta roja muy madura, toffee y cara-
melo, algo cerrado aunque no tanto como el
2001; excelente madurez, perfumado. Boca
amplio, profundo, envolvente, con gran con-
centracion (esencia de fruta), excelente aci-
dez que prolonga los sabores. Muy largo;
enorme en boca.

Consumo: con excelente amplitud y madu-
rez en linea con 2000, lo que hace que se
pueda beber ya, aunque le falta desarrollo
en botella.

Aurus 2004

85% Tempranillo, 15% Graciano

24 meses en roble nuevo Trongais

14% vol.

6.200 botellas

Picota intenso borde violiceo. Con més
presencia de madera que otros vinos, mina
de lapiz, muy serio y firme, gran profundi-
dad de fruta; complejo en potencia, pero
necesita desarrollo; evoluciona a notas de
hierbas (romero) v violeta; perfumado,
seductor y elegante. Boca impresionante,
potente, sabroso, amplio, muy concentra-
do, perfectamente equilibrado; excelente
acidez; muy largo v con una increible

explosion frutal en final de boca.
Consumo: es poderosisimo y acaba de salir
al mercado. Mejor esperar a que se abra y
desarrolle en botella. Un vino con 20 0 25
arios en el horizonte.

Aurus 2005

85% Tempranillo, 15% Graciano

23 meses en roble nuevo Trongais (muestra
de barrica)

14% vol.

6.200 botellas

Picota violaceo. Intenso, fruta concentrada,
madura ¥ profunda, ciruela roja muy madu-
ra, toffee. Boca potente, amplio, intenso, con
nervio de acidez, fruta muy explosiva (la
madera ni se nota pese a que estd aiin en
barrica), gran calidad de fruta, final tostado.
Consumo: prematuro

Aurus 2006

85% Tempranillo, 15% Graciano

12 meses en roble nuevo Troncais (muestra
de barriea)

14% vol.

5.400 botellas

Negro apicotado borde violdceo. Aroma muy
maduro, ciruela, gran concentracién, toffee
y tostados. Boca amplio, sabroso, tanino
maduro, muy concentrado e intenso. Le falta
casi otro afio de barrica, pero el potencial es
excelente.

Consumo: prematuro
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Vino, arte y una causa
benéfica en “La Cata de
los Lacres 2008”

320 personas distribuidas en 32 mesas presididas por 32 de las mejores
bodegas de Espafia disfrutaron de la primera cena celebrada en la reciente-
mente inaugurada ampliacion del Museo Nacional del Prado que sirvio de
marco a la entrega de “Los Premios de La Gula TodoVino 2008". Organizada
a beneficio de la Fundacion Prodis, fue el “primer acto” de “La Cata de los
Lacres, The Spanish Wine Experience”, evento que contino a lo large del
dia siguiente en el Hotel Palace, donde mas de 2.300 personas pudieron
probar los 37 mejores vinos de Espafa segun La Guia TodoVino.

TodoVino se viste todos los ailos de tiros lar-
gos para anunciar la salida al mereado de
ung nueva edicion de La Guin. Unos dias
antes de que llegue a las librerias, “La Cata
de los Lacres” redine a las mejores bodegus y
a los vinos con la calificacion mis elevada:
todos los que reciben la mixima puntuacion
de “tres lacres™ v algunos de Jos “dos lacres”
miis originales o eluborados por bodegas de
solida travectoria,

En realidad, “La Cata de los Lacres™ es todo
un acontecimiento vinieola dividido en dos
actos: una cena benéfica de entrega de pre-
mios ¥ un espectacular show roam enfocado
a aficionndos y clientes finales en el que es
posible probar los mejores vinos de Espaiia.

La asociaciim entre vino y actos benéficos,
muy habitual en los paises anglosajones, es
sin embargo novedosa en Espafin. TodoVino
tomé la iniviativa el afio pasado y en la pre-
sente edicion ha intentado levar el fistn lo

diciembre 27

mis alto posible; algo que no hubiera sido
posible sin & patrocinio de las 32 bodegas
invitadas a "La Cata de los Lacres” y de
Banco Banif, vy la colaboracion, en el lado
gustronéimico, de Joselito y Paradis.

En un acto conducido por la periodista Olga
Viza, Gonzalo Verdera, conssjero delega-
do de TodoVino, dio la bienvenids a Jos asis-
tentes v explicd la filosofia de La Guia
TodoVino y las novedades de la edicién 2008
que sale en estos dias al mercado, mientras
que Soledad Herreros de Tejada, presi-
denta de la Fundacion Prodis, agradecio su
myuda a organizadores y patrocinadores y
muncid que contribuirg a ln creacion de un
centro de trabajo y ecupacional para jovenes v
adultos con discapacidad intelectual

Casi 100 vinos diferentes

En el espacioso hall de la recientemente
inaugurada ampliacidn del Museo Nacional
ded Prado, sobrio y de lineas depuradas, »
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TodoVino se viste
todos los afios de
tiros largos para
anunciar la salida al
mercado de una
nueva edicion de
La Guia
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Aunque ain con
escasa presencia
frente a la mayoria
abrumadora de
tintos, los blancos
sorprendieron por
su dimension,
complejidad y
estructura

tono con la pureza arquitectiniea que carnc-
teriza a los espacios concebidos por Rafael
Moneo, se situaron 32 mesas, una por cada
bodega invitada. En ellas, propletarios y
endlogos ejercieron de anfitriones y pudie-
ton charlar e intercamnbiar impresiones con
aficionados v coleecionistas.

Puestos & elegir, seria difici] determinar eud]
fue el elemento mis estimulante del acto: si la
visita privada a la expoxicidn “El siglo XIX en
el Prado” que pudieran realizar todos los invi-
tados guiados por profesores de Bellas Artes,
la posibilidad de estar presente en la primera
cena que se servia en las nuevas instalaciones
del museo o tener la oportunidad de probur
unos vinos excepcionales de lo mano de sus
autoees, con ¢l aliciente afiadido de que algy-
05 5e sirvieron en botellas de gran formato y
de que también hubo alguna afiada histdrica.

En ls mesa de una de las dos bodegas galar-
donadus con “La Estrella TodoVino~,
Bodega Numanthia Termes, la familia
Eguren, conocida por elaborar un impor-
tante nimero de vinos top entre su bodega
premiada de Toro y las tres que posee en
Riojn, se descolgh con un "imperial® (iun
botellén de seis litros de capacidad de ésos
que se ven en rarns ocasiones!) de uno de
sus vinos mids escasos ¥ codiciados,
Amancio 2004. que lleva el bre del

mejores blancos sin madera (iquizs el
mejor?) de esta afinda en Espafia,

Como bienvenida, los cavas de las dos
bodegas elaboradoras de espumasos fnvita-
das al acto: Agusti Torelld Brut Nature y
Raventos i Blanc Gran Reserva de la Finca
Brut, ambos en formato mignum (1,5
litros). Otros mégnums que pudieron verse
en las mesas fue el Silencis Xarello de la
propia Raventds i Blane, el Marqués de
Vargas Reserva Privada o el champagne y ¢l
borgoiia que acompaiiaron al syrah Pago La
Gardufia en la mesa de Abadia Retuertn.

Unio de los vinos que trajo ln familia Moro, de
Bodegas Emilic Maro en Ribera del Duero,
alin no hu salido al mercado. Sin cipsdla ui
etiqueta, el tinto portugués que elahoran
Junio a una importante firma de Oporto, fue
una auténtica primicia en su mesa.

Riseal, una de las firmas creadoras del rioja
moderno en la segunda mitad del siglo
XIX. resumié su historia en vino con un
Reserva de 1964 (la que se conoce coma
“sfiada del siglo™ en Rioja), un Bardn de
Chirel (e} primer “supertinto” o “alta expre-
slon” riojano) de la excelente cosecha o4 ¥
el novedoso, escaso y muy moderno Frunk
Gehry, en una botella disefiada por ¢l

i ponsable del singular hotel

bisabuelo de la saga.

La joya en la mesa de Finca Allende, la
otra bodegn premiadn con “La Estrella
TodoVino®, fue un Autus, su vino estrella, de
la cosecha 2000 que dio a los comensales la
oportunidsd de ver ¢l excelente desarrollo
en botells de un tinto pensado para guardar
¥ erecerse con el iempo,

Cada bodega elighd los vinos que querfa com-
partir en su mesa durante la cena de entrega
de premios y muchos elaboradores (hemos
visto dos ejemplos elaros) tiraron la casa por
Ia ventana o eligieron etiquetas que no esta-
rinn al dia sigwiente en el show room del
Hotel Palace, Todos los asi 1

qu: ha ereado una imagen universal para la
histérica bodega de Elciego.

Chivite beills con su "Coleccitn 128™ al com-
pleto: el blanco que se cataria al dia siguiente,
el tinto y su escaso Vendimia Tardia que
encandila y seduce o todos aquellos que lo
pruebin por primera ver. Muga ensefio sus
dos caras: la disica con el gron reserva Prado
Enes v la moderna eon su concentrado Torre
Muga. Manmo acompaii6 el escaso Terreus de
su poderoso tinto de Tor San Romén, La rio-
jana Pujanza levé su vino mis confidencial

que p solo se en los
mereados internacionales;: Cisma.
Ademis de eti tan especiaies, limita-

probar, eso =, "El Trébol TodaVina® al vino
de mejor relacidn calidad-precio de La Guia
por debajo de 18 € ol blanco Naia 2006 de
Bodegas Nain (Rueda), que consigne una
expresian particularmente intensa y fragan-
te de la uva verdejo y es, sin duda, uno de los

das y de altisimo precio como Pingus,
Pesus o Clrsidn y una lurga lista que podria
seguir hasta aleanzar casi los 100 vinos que
llegaron a la temperatura y et ¢l momento
adecuado gracias al trabajo desinteresado
de unos 15 sumilleres eapitaneados por

dighembirs 2007

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA DICIEMBRE 2007

170



Especial Cata de los Lacres

“Revista®

Custodio L. Zamarra, sumiller de Zalacain
y miembro del Comité de Cata de TodoVina
que hizo facil o que parecia casi imposible.

37 vinos para 2,300 paladares

Al dia siguiente a la una en punto se abria en
el Hotel Palace de Madrid el show room que
se distingue por estar enfocado a clientes par-
ticulares y consumidores finales. Algo mds de
2300 aficionados, easl todos socios de los
clubs gestionados por TodoVino, probaron a
Io largo de 1a jomuda los 57 mejores vinos de
Espania segin La Guia 2008.

Con el patrocinio de Ruinart y Gaggenau,
¥ la colaboracion de Riedel y Joselito, los
asistentes repitieron la ceremonia de armar-
se de su correspondiente copa y cuaderno de
cata para realizar su particular periplo por
distintas zonas vinfcolas y estilos de vinos.

Aungue ain con escasa presencia frente a
la mayoria abrumadora de tintos, los blan-
cos sarprendieron por su dimensi6n, com-
plejidad y estructura, reflejando la pequefia
“revolucién blanca™ que se ha puesto en
marcha en nuestro pals. El grupo *blanco”
5@ cerra con Jos espumosos Kripta de
Agusti Torello y Raventds i Blane Gran
Reserva de la Finea,

La nots exdtica la pusieron las regiones
menos asociadas a tintos de altura, en espe-
cial Campo de Borja y Jumilla con los pode-
rosisimos Aquilon y El Nido que firma el
endlogo australiano Chris Ringland, aungue
también se pudo disfrutar del fragante y
sutil tinto mallorquin An Negra y de la reve-
lacién gaditana Taberner.

Junto a los top de Rioja y Ribera del Duero,
hubo representacién “tinta” de Castilla v
Leén (Pago Negralada y Terreus)
Somontano (Blecua), Toro (Numanthia),
Penedés (Reserva Real de Torres) y Priorat
{Vall Liach y Clos Mogador).

Ademds de prabar vinos de produccién limi-
tada, altos precios y a menudo de afiadas que
no Hegarin al mercado hasta las proximas
semanas o meses, uno de los grandes ali-
cientes de La Cata de los Lacres es |a posibi-
lidad de intercambiar impresiones direets-
mente con sus autores enoldgicos y con los
propietarios de las bodegas.

Quienes no pudieran asistir a la cats, podrén
experimentar esta sensacién gracias a las
mini-entrevistas, copa en mano, que hici-
mos & los elaboradores protagonistas en
www.lodovino.com.

LOS PREMIOS DE LA GUIA TODOVING 2008

“La Estrella TodoVine” es un premio que reconoee la trayectoria
de las bodegas; s¢ otorgn a todas aquéllas que han conseguido alcan-
zar diez vinos con la mixima calificacion de *diez lacres™ en la histo-

R

ria de La Gufa desde su primera edicion de 200z, En Ia edicitn 2008

han conseguido la estrella:

Bodega Numathia Termes (1.0, Toro)
Finea Allende (D.0.Ca. Rioja)

i “El Trébol TodoVino” premia ¢l vino de mejor relacion calidad-
a preeio por debajo de 18 € de entre todos Jos resefiados en La Guia
- 2008 que sale en estos dias al mercado. Por primera vez se ha conee-

dido & un vino blanco:

Nain 2006 Blanco, Bodegas Naia (D.0. Rueda)

diciembre 2007
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La joya en la mesa de Finca Allende, la
otra bodega premiada con “La Estrella
TodoVino”, fue un Aurus, su vino estrella, de
la cosecha 2000 que dio a los comensales la
oportunidad de ver el excelente desarrollo
en botella de un tinto pensado para guardar
y crecerse con el tiempo.

L.OS PREMIOS DE LA GUIA TODOVINO 2008

“La Estrella TodoVino” es un premio que reconoce la trayectoria
de las bodegas; se otorga a todas aquéllas que han conseguido alcan-
zar diez vinos con la maxima calificaciéon de “diez lacres” en la histo-
ria de La Guia desde su primera edicién de 2002, En la edicién 2008
han conseguido la estrella:

La EsTRELLA TODOVING

Bodega Numathia Termes (D.O. Toro)
Finca Allende (D.0O.Ca. Rigja)

“El Trébol TodoVino” premia el vino de mejor relacion calidad-

@, precio por debajo de 18 € de entre todos los resefiados en La Guia
2008 que sale en estos dias al mercado. Por primera vez se ha conce-
dido a un vino blanco:

Naia 2006 Blanco, Bodegas Naia (D.O. Rueda)
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“Revista®

Muy confidencial

Los vinos para comprar, beber y guardar

Los “tres lacres” de La Guia TodoVino MMVIII

Este aio han sido 23 los vinos que nos han golpeado los sentidos de una forma
especial. Decir simplemente gue son los mejores entre los que hemos probado
en los iltimos meses no seria justo. Nos han imp do por su ex pureza,
o por su increible profunidad, o por una cién que no parece posible.
Elegancia, complejidad, dimensién... Hay multitud de matices que marcan la
diferencia con otros excelentes vinos espafioles, Son las experiencias sensoria-
les miés arrebatadoras e impactantes de La Guia TodoVino MMVIII, ordenadas
alfabéticamente

Aurus 2004

10095 ¢ QM

B5% Tempranillo, 15% Graciano
24 meses en roble francés de
Trongais

14% vol.

Tinto, D.0.Ca. Ricja

Uno de los mejores de Rioja y del pais en esta
excepcional afiada. Un tinto fruto de la bis-
queda comprometida de la esencia del ricja
por parte de su antor Miguel Angel de
Gregorio (romo un crendor moderno que

Finca Allende

Negro apicotado. Complejo en nariz, fruta en
Hieos, his® Bk Pt
cos, especias, retama. Potente, amplio, vigo-
roso a la vez que elegante, con predominio de
la fruta, excelente textura, fresco, tanino

a los clasicos), Perfecta mad
y equilibrio. Se hard grandioso en |a botella.

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA DICIEMBRE 2007

noble abund Final muy largo
de gran longitud y riqueza aromdtica.
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Son los mejores vi-
nos de Espana. Una
cuidada seleccion
que viene a demos-

Aungue el consumeo de
vino en Espana sigue ba-
jando afo tras ano, al me
nos queda el consuelo de
que el que se bebe cada

ya que hay vinos proce-
dentes de 22 denomina-

ciones de origen distintas,

asi como efemplos de Vi-
nos de la Tierra no acogi

quien siguen Cava y Pe-
nedés, con 7 cuda una;
con 6 referencias estan
Priorat v los Vinos de la
Tierra de Castilla-Leon; a

trar la buena salud VEZ &5 MEJor, yi que, aun- dos a ninguna D.O. Pero, continuacion, Toro, con
de que gozan nues- que h'lll'.lmn.'t]m.'.r\[.'l ;cg-_ uu::ul ;-::xi siempre, \l:‘ lhr- :"Cﬂéy- -\li{;!r;lu Bierzo,
mento mas alto de la pira- va la palma nuestra histo- ias Baixas y Somontano,
tros vinos, con nota- mide de calidad experi rica Rioja, con 36 marcas  con cuatro vinos cada una
bles “-'iemplos Proce=  penta ligeros aumentos seleccionadas, si bien en En cuanto al tipo de vino,
dentes de practica- de ventas, en detrimento esta ocasion se ha visto el grueso lo conforman los
mente todas nues- de las capas mas bajas, igualada por la Ribera del  tintos, con 117 referen-
Esto es. bebemos menos, Dugro. Les sigue Jerez, cias, seguidos de los ge
tras denominacio- pero mejor que, gracias a los inimita- nerosos de lerez, Montilla
nes de Origeﬂ. Es esta seleccion de vi- bles VORS (vinos de ve- v Malaga, con 22. Los

nos que hemos tenido
oportunidad de catar a lo
largo de 2007, hay gustos
para todos los paladares.

jez certificada), sitda 17
muesiras. Contintia Nava-
rra, con un notable salto
cualitativo; con 9 vinos, a

blancos secos alcanzan
las 10 marcas, 7 los cavas
y, por ltimo, 4 los blan
cos dulces
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AURUS '05
Finca Allende
D.0. Ca. Rioja

85% Tempranillo
y 15% Graciano.
Muestra una na-
riz compleja, con
notas finas de ro-
ble cremoso, tof-
fee y cacao, pun-
tas de pedemal y
toques especia-
dos sobre fondos

maduros de frutillos negros en compota; en

95 puntos

150,- euros

AVRY)

boca es amplio y con gran estructura, con un
ataque intenso de gran elegancia, paso inter-
medio con gran caracter frutal (moras en Ii-
cor), regaliz y cacao, muy persistente.
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94 puntos

CALVARIO '05
Finca Allende
D.0.Ca. Rioja

90,- euros
90% Tem-
pranillo,
&% Garna-

cha y 2% ” s
Graciano. (.,A*LVﬁRiO |

Nariz con

intensas NS ————
notas golosas de frutillos negros bien madu-
ros (moras y arandanos) sobre fondos de
compotas con tonos cremosos de un roble
fino, muy envolvente; en boca es ampllo con
elegancia y potencia a la vez, sensacion de
redondez y tacto aterciopelado, carnoso y
muy frutal, con un intenso final de chocolate
y eucalipto; muy equilibrado.
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Segiin el articulo 13 del Reglamento de la D.0.Ca Ricja solo aquellos vinos “de aiadas concretas
que hayan adquirido una armonia en el conjunto de sus cualidades organolépticas y una riqueza
aromética destacadas, como consecuencia de un proceso de envejecimiento, necesarlamente,
habran de ajustarse a las siguientes normas. Para la indicacion Gran Reserva: el envejecimiento ha
de ser de veinticuatro meses, como minimo, en bamica de roble, seguida y complementada de un
envejecimiento en botella de treinta y seis meses, como minimo, en los tintos. Para blancos y rosa-
dos el envejecimiento en barrica de roble y botella sera de un periodo de tiempo total de cuarenta y
ocho meses, como minimo, con una duracién minima de envejecimiento en barrica de roble de seis
meses” Recordemos que las variedades de uva autorizadas para elaborar vinos que puedan adscri-
birse a la D.0. Ca. Rioja son tempranillo, gamacha, mazuelo y graciano en el caso de las tintas y
viura, malvasia y garnacha blanca para las blancas.

Para que esta Navidad no falte en su mesa buen vino aqui les mostramos algunas sugerencias:

ﬁﬂmdc_&u s 2001

W: Tempranilo y gracuna. COLDR: Royo plmars ntenso, NARIZ: Eleginte
¥ ;xm.nle‘ Oon una gran complejidad ammatica. BOCA: Gran amania con unos I";mn 8
dulces muy marcadas, muy complesn. RV.P: 150 € o

Calvario 200}

ll::o.::,- -u.’-';: Calvano. VARIEDADES: Temprnillo, gornacta v gaciano. COLOR: Foo
RIZ: Hino y elefiante, frutos mjos ¥ saminados, pan de higo, café, ffee v tometac-

t0s. BOCA: Sabroso, ampis. muy cincentrado. BVR: 100 € e
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784 ] _ D.O.Ca. Rigja

FINCA ALLENDE

PI. [barra, 1. 26330 Briones (La Rioja)
Tel: 941 322301  Fax: 941 322 302

allende@finca-allende.com  www.finca-allende.com I
Afo de Fundacién: 1995  Endlogo: Miguel Angel de Gregorio
Viiiedo propio: 48 ha, Produccién total en botellas: 300.000

Parque de barricas: 98% roble francés de Allier y 2% roble americano de Virginia

Comentario sobre la bodega

Nos congratulamos que, cn esta edicion, este “autor con bodega” alcance la Estre-
lla TodoVino como reconocimiento a la personalidad de sus vinos. Miguel Angel
de Gregorio, un revolucionario de los de antes, con “paga” propio, fisico y mental,
cuyo objetivo es elaborar los grandes vinos que le apetecen, y como le apetecen, es
como podriamos resumir la filosofia de este creador, con alma v ego de “mita”, ¥
st bodega muy conocida en Espaiia y quizds todavia mds en el extranjero, Nacida
en plena explosion de lo que algunos llamaron la "nueva rioja”, Finca Allende es
hoy, asentada ya en sus nuevas instalaciones de elaboracién ¥y crianza, una de las
realidades mds consolidadas, convincentes, serias y de mds largo recorrido de la
hornada de nuevas bodegas de esa época, gracias a su sabia mezcla de experien-
cia, tradicion, sabiduria y, quizds lo mis importante, filosofia de bodega, su inte-
rés por experimentar, por estudiar y escuchar a la vifa, por probar, por ir “allen-
de”, mis alla para, como los grandes m s, poder reinterpretar en clave actual
alos clisicos, sin ideas preconcebidas, Miguel Angel ha mantenido estrecha su rela-
cion familiar con la vina y la enologia. Ingeniero agrénomo y endlogo de forma-
<ion, es el “enfant terrible riojano” gracias a su capacidad de aprendizaje y revi-
sion de las reglas establecidas. Después de un fructifero pasoal frente de una bodega
rinjana que le permitié con apenas 30 afios participar de lleno en la definicién de
las bases de la “nueva rioja’; lo que algunos llaman “alta expresion”, dio el salto, para
suerte de los aficionados, a su propia bodega o, mejor dicho, a la aplicacion con-
creta y libre de su propia filosofia. Una gama de vinos coherente, de autor. en la que
cada uno tiene un papel que interpretar, que nacen en la vifa de la mano de este
“Amadeus” del vifiedo. Por dltimo, cuenta con proyecto familiar en La Mancha (Fin-
ca Coronado), su tierra natal, y sigue colaborando activamente en el proyecto Arra-
yiin en Méntrida,
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D.O.Ca. Rioja 785

Sus vinos

© 00 Aurus, Tinto 2004

2004 [ >120€ | . o0e

By 1995: @@ O 1999: @O @ 2000: ®O O 2001: 0O O
e 002: 900 -
AVR\_/) Variedades: 85% Tempranillo y 15% Graciano.
R Elaboracién y crianza: 24 meses en barrica y resto en bote-
lla.

A Barricas: Roble francés de Trongais.
" Botella: Especial de 75 cl.
Grado: 14% vol,
Produccién: 6.200 botellas.

%%

La cata

Vista: Negro apicotado.

Nariz: Complejo en nariz, fruta en licor, hierbas aromati-
cas, minerales, balsamicos, especias, retama.

Boca: Potente, amplio, vigoroso a la vez que elegante, con
predominio de la fruta, excelente textura, fresco, tanino noble
abundante y maduro. Final muy largo de gran longitud y
riqueza aromadtica.

Temperatura de Servicio: 17° C.

Consumo: Hasta 2018,

Comentario sobre el vino

Es el principal responsable de la Estrella TodoVino alcanzada por la bodega. En
esta aniada ademads tiene dos méritos anadidos, el de ser el mejor v mis grande de los
aparecidos hasta la fecha y el de ser uno de los mejores de esta edicion. Una anada
que refleja el auténtico vino de paisaje: expresion del terrufio, excelente madurez
de la uva, gran complejidad y elegancia y una excepcional armonia del cardcter
primario y frutal con las excelente maderas empleadas. Soberbia estructura y con-
centracién junto a sensaciones delicadas y sutiles. Para nosotros es uno de los vinos
mds importantes de nuestro pais, un vino complejo, grande y que perdura en el tiem-
po. Un vino que necesita desarrollo en copa para mostrar su capacidad de evolu-
cién. Sin duda alguna Aurus es sinémino de grandeza, expresion, complejidad,
elegancia, recorrido y larga vida. Para nosotros, sin exagerar, un gran vino de nivel
mundial, de esos que dejan huella. Elaborado con una seleccion de las vifias mas vie-
jas, junto a un trabajo soberbio con los instrumentos de roble francés, el resultada
es un vino de gran personalidad y cardcter, un gran vino con carisma. Un vino
muy serio, largo, al que rogamos dejen expresarse con tiempo y aireacion.

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA DICIEMBRE 2007
179



786 D.O.Ca. Rioja

Allende, Blanco Fermentado
@0 en _B':lr;iga 2005

@O

. ~ 2000: @ 2004: @
Variedades: 70% Viura y 30% Malvasia.
ALE-EE‘;I DE Elaboracién y crianza: 16 meses en barrica y resto en botella.
Barricas: Roble francés.
Botella: Bordelesa de 75 cl.
Grado: 14% vol.

sdline Tl v e

Produccion: 18.000 botellas.

La cata

Vista: Amarillo verdoso,

Nariz: Fino y elegante, aromas de fruta madura, ahumados,
tostados y citricos agradables,

Boca: Untuoso, seco, sabroso, cremoso, bien de acidez y equi-
librio. Final con buena combinacion fruta-madera. Tosta-
dos y ahumados por via retronasal.

Temperatura de Servicio: 7° C.

Consumo: Hasta 2011.

Comentario sobre el vino

Esta afiada muestra la sutileza, elegancia y delicadeza tan buscada, y encontrada, por
su autor. Uno de los mejores blancos de esta edicion de La Guia, por su compleji-
dad, finura, equilibrio fruta-madera, untuosidad, frescura y persistencia. Un blan-
co que va mds alla de los cdnones de la zona, su principal virtud ha sido el ensam-
blaje perfecto de fruta y madera. Un blanco graso que no pasa desapercibido. Un
blanco diferente en el que prima mas la complejidad que el cardcter frutal, que fer-
menta en barrica nueva de roble francés. Dos lacres para este blanco que marca un
nuevo estilo en la zona,

©© Calvario, Tinto 2005 -
| ' (M)
- 1999: @@ @ 2000: @0 2001: @O© 2002: O@
CALVARIO 2003: @08 2004 Q00

B

Nombre del vifiedo: Calvario,

Tipo de Suelo: Gravas y piedras.

Variedades: 90% Tempranillo, 8% Garnacha y 2% Graciano.
Elaboracién y crianza: 16 meses en barrica y resto en botella.
Botella: Borgona de 75 ¢l.

Grado: 14% vol.

Produccion: 8.200 botellas.

FINCA ALLENDE - DOSSIER DE PRENSA DICIEMBRE 2007
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D.O.Ca. Rioja 787

La cata

Vista: Negro apicotado.

Nariz: Fino, sutil y complejo, fruta pasa, algarroba, piel de
naranja, hierbas aromiticas, toffee, torrefactos, chocolate
negro.

Boca: Sabroso, delicado, muy maduro, fluido, carnoso, envol-
vente, acidez excelente muy bien integrada que aporta fres-
cura, Muy aromédtico. Final muy rico con agradables sen-
saciones de fruta escarchada.

Temperatura de Servicio: 17° C.

Consumo: Hasta 2014.

Comentario sobre el vino

Una anada de extrema madurez, atrevida, en la que todas sus sensaciones van al limi-
te. Delicado, fino y elegante, presenta una marcada licorosidad y dulzura. Fluido,
con sedosa textura, gratas sensaciones y un final de boca largo y persistente marca-
do por su madurez. Uno de los vinos mis sutiles y delicados del pais, en €l todo es
elegante, su expresion frutal, sus maderas, su riqueza aromitica y su final de boca.
Un vino personal, por estilo, la borgona riojana en botella, sutileza, sedosidad, madu-
rez, fluidez y amabilidad y por su cardcter de vino de pago, un “single vineyard”
que le da el nombre, en el que se realiza una exhaustiva seleccién. Seguimos pen-
sando que Calvario es uno de los grandes vinos espanoles a gusto del buen consu-
midor. Un vino sincero, grato, que enamora a primer olfato, por su abrumadora
nariz y su golosa boca, en el que no es necesario profundizar para dejarse llevar. El
vino que mejor atina la potencia y la elegancia de la casa, con sutileza y delicadeza.

& Allende, Tinto 2005 N
| 12-18€ |8 (M)

. 1999: @ 2001: @ 2002: @ 2003: @ 2004: @
Variedades: 100% Tempranillo.
ALE'QE:;I DE Elaboracién y crianza: 14 meses en barrica y resto en botella.
—irme Botella: Bordelesa de 75 cl.
ot Grado: 13,5% vol.
S Produccién: 250.000 botellas.

55l w maow

La cata

Vista: Picota intenso con borde granate.

Nariz: Intenso, fruta bien madura y sazonada en licor, bal-
simicos y ldcteos. Finos tostados y recuerdos de regaliz.
Boca: Sabroso, amable, muy equilibrado, fruta muy madu-
ra, aromdtico, tanino madure y pulido, paso balsdmico y
final fresco con notas de sus crianza.

Temperatura de Servicio: 172 C.

Consumo: Hasta 2011.
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788 D.0.Ca. Rioja

Comentario sobre el vino

Muy linea con la aftada, este Allende nos muestra su cara mds amable y dulce. Con
estructura, frescura y amabilidad, esta afiada presenta la complejidad y personali-
dad delos Allende de siempre en clave envolvente y madura. Un tinto con gran rique-
za aromdtica y volumen, es probablemente una de las mejores imdgenes de la zona
hoy. Abonado al lacre, la ganada fama de este vino comienza a ser conocida, poco a
poco, por el gran publico. Un vino que ha marcado pauta e historia para los “insi-
ders” de la zona en lo que se entiende por la mejor expresion de la “nueva rioja.
Un vino en el que destaca el buen ensamblaje de las excelentes maderas de distin-
tas de las mejores tonelerias francesas que el propio Miguel Angel selecciona.

A]_lende Graciano, Tinto 2004

00

' Variedades: 100% Graciano.
ALLENDE Elaboracién y crianza: 24 meses en barrica y resto en bote-
GRACIANG lla.
2004 Botella: Bordelesa de 75 cl.
R Grado: 13% vol.
| moa Produccién: 3.000 botellas.

Nl [ e
La cata
Vista: Granate de buena capa.
Nariz: intenso, muy balsamico (eucalipto, montebajo), tos-
tados, fruta roja madura.
Boca: Sabroso, fresco, con la viva acidez que caracteriza a
la variedad. Tanino algo ristico y final vegetal fresco.
Temperatura de Servicio: 17° C.
Consumo: Hasta 2011.

Comentario sobre el vino

Novedad de la bodega, es fruto de las inquietudes de Miguel Angel por experimen-
tar con una de las variedades mds autéctonas y dificiles de la zona. Un graciano vigo-
roso, muy frutal, aromatico y con noble madurez. En boca se aprecian una puntas
vegetales frescas, caracteristicas de la variedad, que se integraran con el transcurso
de su permanencia en botella.
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Plaza Ibarra, 1 Guardar 3-4 afios 4 16 €
26330 Briones (La Rioja)

Tel.: 941 322 301. Fax: 941 322 302 Tempranillo. Mues-
sales@finca-allende.com . tra una nariz in

S — tensa, con aromas
Visitas a la bodega: concentrados de
Concretar dia de |a semana y horario ALLENDE | futillos negros y
con la bodega rojos, tonos de uva
Peticiones: = madura y un roble |
941322 301 AL Lo cremosoy bien |
Persona de contacto: ndisu M weomes | ensamblado; en
Belinda Mackaulay i boca es amplio,
Posibilidad de comprar vino: o0 un tanino de calidad, bien fundido, muy bue-
Si 22 expresion frutal, notas de grosellas maduras y

untas mentoladas; sabroso y equilibrado.

AURUS '05 ENDE '05

Tinto 4 24 meses en barrica
Guardar més de 5 afios @ 150 €

Blanco ferm. barrica 4 Consumo
W inmediatoyen 1 aio % 16 €

85% Tempranillo y Viura y Malvasia.
N 15% Graciano. Mues- Aromas de bue-
—— tra una nariz comple- na intensidad,
;wr@ ja, con notas finas de con buen equili-
i roble cremoso, toffes ALLENDE brio entre los to-
Tl cacao, puntas de pe- N0S Cremosos y
o | demaly toques espe- == ahumados del
L) | ciados sobre fondos __ROA__ roble y una fruta
maduros de frutillos negros en compota; en sanne @ o | blanca madura
boca es amplio y con gran estructura, con un (compota de

ataque intenso de gran elegancia, paso inter-
medio con gran cardcter frutal (moras en li-
cor), regaliz y cacao; muy persistente.

“manzana); en boca es amplio, con ataque vivo
-+ frutal, envuelto en suaves tonos torrefactos
“offiee); muy equilibrado, fresco y sabroso.

CALVARIO 05 h
Tinto # 16 meses en barrica P Tinto 4 24 meses en barrica
Guardar 4-5 afios ® 90 € W Guardar 3-4 afos ¢ 26 €

. . ALLENDE
| e GRACIANO
golosas de frutillos negros bien ma 2vas
y aréndanos) sobre fondos de compotas con 15 =EE tensos (eucalip-
nos cremosos de un roble fino, muy envolvente: RIOIA to); en boca tie-
en boca es amplio, con elegancia y potencia & Nl [ v ne una estructu-
la vez, sensacion de redondez y tacto aterciope: ¥ .
lado, camoso y muy frutal, con un intenso final = sotas balsémicas junto a tonos de frutillos sil-
de chocolate y eucalipto; muy equilibrado. ‘estres, ardndanos y puntas vegetales de zarzal.
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Martes, 18 de diciembre de 2007

&* zp0c |
Nuestras recomendaciones » % l

» CALVARIO 2004
Vino elaborado con
uva tempranillo
(90%), garnacha (8%)
y graciano (2%), con
vendirmia manual y
seleccion a pie de
bodega. Fermenta-
cion de uva despalilla-
da no estrujada. Rioja.
65,50 EUROS
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& Sabado, 22 de diciembre de 2007

Vinos. La cesta de Navidad

JUAN FERNANDEZ-CUESTA

Disfrutar, gozar los productos, sentir placer. Es nuestro proposito. Que ustedes, en estas fiestas, gocen,
sientan placer, disfruten. ;Como? Con su familia, con buenos sentimientos. En compafia o en soledad.
Con vinos. De todos los precios y para todas las posibilidades. De aqui, casi todos. De alla, uno. Para
acompanfar el aperitivo, para combinar con la comida, para comer. Es el vino, también, un alimento. Y les
dejamos con quince posibilidades. Uno de Jerez, dos blancos, un rosado, siete tintos, un vino dulce, dos
cavas y un champagne. La cena de Nochebuena, el menu de Navidad. Es una lista de la compra, una
cesta de Navidad. otra sensibilidad.

Allende 2005. Siempre he aportado la misma definicion de este sentimiento que vive dentro de la
botella: un gran vino. Maduro, largo, fresco también, muy cuidado. Un precio especial para una
sensacion de orgullo que te llena desde el primer sorbo. Siempre un acierto, y si le dejas vivir con
carnes rojas, por ejemplo, te llena. 16 euros. D.O.C. Rioja (Finca Allende, Tfo: 941 322 301)
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A% Jarioja.cor
LOGRONO
Doctorados en vino

Las catas de lomejordelvinoderioja.com regresan en enero con un calendario de lujo para

todo el 2008
31.1207-
LA RIOJA

El club de lomejordelvinoderioja.com y el hotel Husa regresa en enero después del éxito
obtenido con las seis catas realizadas en este casi terminado 2007. Gracias a la colaboracion
de Alvaro Palacios, Miguel Angel de Gregorio, Julio Sdenz, Pepe Hidalgo, Agustin Santolaya
y Marcos Eguren mas de 300 aficionados han pedido disfrutar y conocer de primera mano los
mejores vinos gque estos extraordinarios endlogos estan haciendo en Rioja y en otras regiones.

El afio gque entra, de nuevo con el patrocinio del restaurante Entrevinos, el club vuelve con la
misma filosofia: extender y difundir la cultura del vino mediante el contacto directo entre
elaboradores y endlogos, que se traduce en el sorteo de medio centenar de plazas gratuitas
cada mes.

Era dificil mantener el nivel dada la personalidad de los primeros participantes, pero creemos
que lo conseguimos con los nuevos endlogos y bodegas que van a colaborar con el club en
este nuevo afio. Las catas dan el salto a cuatro bodegas punteras de La Rioja Alavesa porque
desde

lomejordelvinoderioja

entendemos gue la comarca vitivinicola trasciende de cualquier limitacién administrativa o
politica.

Grandes casas centenarias, como Lopez de Heredia, Margués de Murrieta o Bodegas
Riojanas; referencias absolutamente indiscutibles, caso de Artadi, Muga o Remirez de Ganuza;
interesantisimos proyectos mas jévenes aunque ya consagrados, como Pujanza y Vifiedos del
Contino, y dos bodegas menos reconocidas pero que trabajan desde hace afos en linea recta,
como Bodegas Bretdn y Consejo de la Alta, son la oferta que lomejordelvinoderioja.com
propone a los aficionados. A disfrutarlo.

186



FINCA ALLENDE

PRESS BOOK

INTERNACIONAL
2007

DOSSIER DE PRENSA 2007



N\

soeRobertParker.com

THE INDEPENDENT CONBUMER S GUIDE TOo FINE WINES

2004 Finca Allende Aurus
Rating: 96 points

Producer: Finca Allende

From: Rioja, Spain

Variety: Proprietary Blend (a dry red table wine)
Drink: 2017-2027

Estimated Cost: $193.00

Source: Wine Advocate #169 (Feb 2007)

The 2004 Aurus is 85% Tempranillo and 15% Graciano from 60-year-old vineyards with tiny yields. It was barrel
fermented and aged in 100% new French oak. A saturated purple, the wine is currently more reticent than the Calvario
aromatically although the same elements are present. The wine is still a baby, with lots of fat, sweet, layered, mouth-
filling fruit, plenty of structure, and a pure, super-long finish. It merits as much as a decade of bottle age and should still
be drinking well two decades from now. Kudos to Finca Allende for a magnificent set of 2004 Riojas!

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain, Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

—dJay Miller

2004 Finca Allende Calvario
Rating: 95 peints

Producer: Finca Allende

From: Rioja, Spain

Variety: Proprietary Blend (a dry red table wine)
Drink: 2013-2023

Estimated Cost: $95.00

Source: Wine Advocate #169 (Feh 2007)

The 2004 Calvario is sourced from a single vineyard planted in 1945 and is composed of 90% Tempranillo, 8%
Grenache, and 2% Graciano. The wine was aged for 14 months in 100% new French oak and bottled unfiltered.
Opague purple-colored, it offers up an expressive nose of toast, vanilla, spice box, floral elements, blueberry, and
blackberry liqueur which leaps from the glass. This is followed by a mouth-filling wine with oodles of flavor, great
definition, and plenty of ripe tannin leading to a finish lasting nearly a minute. Still an infant developmentally, the wine
begs for another 6-8 years in bottle. It should last for at least 25 years. Kudos to Finca Allende for a magnificent set of
2004 Riojas!

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain, Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

—Jay Miller

2004 Finca Allende Allende
Rating: 92 points

Producer: Finca Allende

From: Rioja, Spain

Variety: Tempranillo (a dry red table wine)
Drink: 2010-2020

Estimated Cost: $27.00

Source: Wine Advocate #169 (Feb 2007)

The 2004 Allende, a 100% Tempranillo cuvee, was barrel fermented in a mix of new and used French oak, remained
in barrel for 13 months, and was bottled unfiltered. The wine is inky purple-colored and has a superb nose of pain
grille, mineral, violets, cranberry, and bluebemy. The youthful palate reveals layers of fruit, ripe tannin, and excellent
balance. The wine merits another 3-4 vears of bottle age and should drink well through 2020. Kudos to Finca Allende
for a magnificent set of 2004 Riojas!

Importer: Jorge Ordonez, Fine Estates from Spain, Dedham, MA; tel. (781) 461-5767

—Jay Miller
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GOURMET TOUR

- SPRING 2007

YOUR SOMMELIER IS. ..
FRANCISCO JAVIER TRUJILLO MATA

Francisco started his career in wine eighteen years ago, back in his native Venezuela. In
his home country he worked in two prestigious cafes in Caracas, Café del Museo and
Calfe Olé. Working in this Café Olé was a major boost for his career. “It was there were |
was given an unigue opportunity to grow, thanks to Michel Stauffer, who really
committed to me as a professional,” says Francisco in an interview in Citra, where he
works today in Madrid. Also, he feels really thankful for the support hes always had
from his family.

But, why moving to Spain before other countries to pursue a career in wine? Francisco
claims to faithfully believe in Spanish wines. “I bet that in ten or fifteen years time they
will be the best wines in the world. Spain offers all possible climates and microclimates
and its potential is unique.” In his opinion, the key for real growth is to extend the
relerences in foreign countries, provide them with a good variety and make consumers
long to know more about Spanish wines. And that's what he is here for

Photographs courtesy of the winemakers

ld;ﬂ]f

Tortil
fine ALLENDE 2003

s Tempranillo

Origin D.O.C. Rioja

Winery Bodegas Finca Allende
Description Fine, elegant and with breed
Blackberries and blackeurrants over

a de patatas

balsamic tones, spices, toffee and coffee
Beely and intense, yet silky pass on the
palate. Noble tannins, excellent acidity
and a long and extremely pleasant finish
Why this wine? Tortilla is a typically
Spanish dish: distinct and Navorful. This
full bodied, refined red brings new flavors
into the mix without killing the ones in

the dish

SPAIN GOURMETOUR 47
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The Wines of Spain
Julian Jeffs

FULLY REVISED AND UPDATED
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Sociedad
Cooperativa 75
crianza, defining 6-7
Crianzas y Vinedos Santo
Cristo 72

Croft Jerez 319-20
Crujidera vine 390

Cuatro Rayas, La Casa de
las 282

Cuevas de Castilla 185

Cumbres de Abona,

Vinicola 355

Dehesa del Carrizal 292-3

Dehesa la Granja 296

Delgado 329

Delispain 281-2

denominaciéén de origen
({DO), classification 8

Descendientes de | Palacios
202

Dia-Noite, Adegas 229

Diego vine 405

DO see denominacioén de

Dominio de Atauta 169

 Enrique Mendoza, Bodeg Finca Zubastia/Bod, Graciano vine 392
1378 Ada 1534 Gramona 382
‘Ermita, Bodegas y Fogoneu vine 391 Gramona, Cavas 19
- Vifiedos Casa de la Folle Blanc vine 405 Gran Canaria 371
467 Fontana 274-5, 294-5 Gran Ducay, Bodegas 74-5
| velles vine 405 Foraster, Celler Mas 35 Gran Negro vine 302
--mmﬂﬂ Forastera vine 405 gran reserva, defining 7
il gos vine 405 Forcayat vine 391 Granada Suroeste, VdIT
Estacada, Finca la 2934 Fores, Celler Barbara 57 340
[Estancia Piedra 189 Formentera 351 Grandes Vinos y Vinedos
Estefania 201 Francisco Casas, Bodegas 75-6
1 espino, Joséé 166 v Granja Nuestra Senora de
38 Franco-Espafifiolas, Remelluri 129-30
Falset 60 Bodegas 111 Grau vine 392
Eva vine 405 Franja Rofa (Jose L Ferrer) Gregorio, Cooperativa San
-extraction, over- 4 345-6 68
Extremadura 297-302 Freewine 275 Grifo, Bodegas El 368
Freixenet 380-1 Griffioon, Marquées de
F Frontera, Vifiia 365 116
Falset-Marca, Agricola a 59 Frutes Villar, Bodegas 160 Gros Manseng vine 406
Farina, 189-90 Grupo Yllera 195
Faustino, 109-10, G Gual vine 406
380 Galegas, Adegas 217 Gualda, Casa 276
Paternina, Galicia 208 Guardiola, Pere 32
Bodegas 126-7 Gamay vine 391 Guelbenzu 154
, Palacio de 216 Gandesa, Celler Cooperatiu Guimar, Comarca de 360
Felix Callejo, Bodegas 57 Guimar, Valle de see Valle
169-70 Gandia Pla, Vicente 256 de Guimar
Felix Solis 292 Gargalo 210 Guita, La 322-3
~ Fernandez de Picrola, Garnacha Blanca vine Gutierrez de la Vega,
Bodegas 110 405-6 Bodegas 237
- Fernandez, Emeteno 159 Garnacha Gris vine 406
Fernando de Castilla, Rey Garnacha Peluda vine 391 H
a3 Garnacha Roja vine 391 H Calvente 340
Fernando Ramirez de Garnacha Tinta vine 391-2 Hacienda Monasterio 171
Ganuza, Bodegas Garnacha Tintorera vine Haciendas Durius 195
128-9 392 Harvey, Pedro
‘Ferrer, Jose L (Franja Roja) Garnacha Trepat vine 392 Domec 317-18
Garnatxa vine 392 Haza, Condado de 170
Ferron vine 390 Garrido Fino vine 406 Heredad U 135
49 Garro vine 392 Herederos de Argueso 316
A , Bodegas 216 Garvey/Zoilo Ruiz-Mat Herederos del Marquéés de
Finca 98 SL, Bodegas 318-19 Riscal 119-20
Finca Antigua 274 Gauda, Terras 219 Heretat de Taverners 256
Finca Dominio de Gelabert, Miquel 349 Hereus de Hermanos Ribas
268-9 Gelabert, Toni 349 346
Finca Elez 269-70 geographical origin 7-8 Hermanos del Villar 186
climate 269 Gewurziraminer vine 406 Hermanos, Gracia 330
geography 269 Gil, Mas 62 Hermanos, Langa 382
grapes 269 Ginée, Buil | 47-8 Hermanos, Logpez 338
production 269 Gines, Hermanos Perez Pascuas
soils 269 Cooperativa San 286 (Vina Pedrosa), Bodegas
vineyard area 269 Godello vine 406 172-3
wines 260 Godeval Sat, Bodegas 229 Hermanos Ribas, Hereus
Finca la Estacada 2934 Gomera, La 371-2 de 346
Finca Luzon 247 Gonzalez Byass 319-20 Hermanos, Sanchez
Finca Museum 161 Gorrondona, Doniene- 207 Romate 3234
Finca Sandoval 279 Gosalbez O, Bodegas y Hermanos Sastre, Bodegas
Son Bordils 350 Vinnedos 266 175
- Finca Valpiedra 110-11 Gotim Bru vine 392 Hidalgo, Emilio 321
Gracta Hermanos 330
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Index

2 Vifiedos 172-5
200 Monges 224

A

Aancio 192-5

Abalos Joven 85-6

Abando Crianza 206-7

Acedo, Vifia 134-5

AGE, Bodegas 74-5

Alabanza Crianza 77-8

Alarde Reserva 91-3

Alavesas, Bodegas 76-7

Alba de Bretén Reserva Vinas Viejas
99-100

Alberdi Crianza 137-40

Albina Blanco 185-7

Alcanadre, Bodegas 77

Alcorta, Juan, Bodegas 132—4

Alejos, Bodegas 77-8

Alicia Rojas, Bodegas 78-9

Allende Blanco 79-81

Allende, Bodegas 79-81

Allied Domecq see AGE; Bebidas,
Domecq; Juan Alcora; Ysios

Alma de Tobia Tinto de Autor 222

Aloque Rosado Joven 207-9

Altanza, Bodegas 81-2

Alanza Reserva Especial 81-2

Altos de Corral Reserva 107-9

272

Amézola de la Mora, Bodegas 82-3

Anadas, Grandes 84-5

Afares Crianza 166-8

Andrés, Vifa de 89-91

Anglade Reserva, Bardn de 97-9

Antea Joven 141-4

Antigua Usanza, Bodegas 83—

Aradén Joven 77

Arana Reserva 137-40

Arco-Bodegas Unidas see Berberana;
Lagunilla; Marqués de Grifion;
Marqués de la Concordia

Ardanza Reserva 137-40

Arienzo Crianza, Marqués de 117-19

Aro 160-2

Aradi, Bodegas 84-5

Arteso Tinto Semicranza 168-9

Aurus 79-81

D'Avalos Tempranillo 91-3

Azabache, Bodegas 85-6

Azai Joven B34

Azpilicueta Crianza 75

B

Bacovino, Bodegas 213

Bagordi, Bodegas 867

Bajoz 214

Banda (Paternina) 1757
Baroja, Heredad de, Bodegas 217
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Home out Us  Wine Arric Vine Revie

Rioja Renaissance: Six Exemplary Bodegas
By Chiris Fleming

Forget old notions of Rioja. Images of bullfights and sangria from decades past
have nothing to do with Rioja teday, as the region 15 undergomg an energizng,
dramatic transition from a fraditional wine production zone to a very contemporary
one. Symbohzng this 1s the recently opened 'City of Wine' complex at Marques de
Riscal, designed by world-renowned architect Frank
Geh:y Just as the darmg, curvilinear shapes of Gehry's 21st Century
building sit astride bottle cellars that date from the mid-19th Century,
Rioja winemakers are engaged m a similar conversation between new
and old. Rioja winemalkers have been utilizing their terroir (ferrusiyo n
Spanish) to improve ther wines, which now rank with the great red wimnes
of the world. In what follows, I'l try to illustrate recent developments by
recounting the endeavors of a select group of bodegas.

Bodegas RODA and Finca Allende: Rioja's Avant Garde Reach New Heights:

At Finea Allende, Iiguel Ang&l de Gregorio has consistently shown he has the innovative passion
and talent necessary to craft superior wines. In 1986, Miguel began purchasing numerous small

vineyard plots with old vines in Briones, plots that he knew mtimately from s FINCA
grape buying while he was an accomplished winemaker at Bretén. Miguel left n
Breton i 1995 and he and his sister Mercedes founded theiwr new 25-hectare G { )

estate. Finca Allende released its first wine, Allende DOCa, in 1995; the 'super  ALLENDE
cuvée' 'Aurus' in 1996; and the single-vineyard 'Calvario in 1999, Since their

introduction, these wines have consistently received accolades and are among the most highly
regarded wines from Rioja.

At an altitude of 480 to 560 meters i elevation, Allende's vineyards are located i La Rioja Alta,
the largest of Rioja's three subzones with about 25,000 hectares of vines. With a Continental
climate moderated by Atlantic influences, the region is characterized by long, hot summers, and
mild, cool autumns followed by cold winters. During the growing season, large temperature
variations from day to might combine with the yearly climate patterns to form perfect conditions for
the development of phenolically ripe grape skins: a critical element necessary to make fine wines.

The Ebro riverbed has a rich mixture of soils that i1s beneficial to grape vines, ranging from fertile,
alluwwial soils to ones based on limestone or clay. Many spots are rich with chalk and iron deposits
ot other important trace minerals, all of which greatly inform the aromatic and flavor structure of the
vine's grapes. Growers in La Rioja Alta have long coveted old wineyards near Briones. With soils
of calcareous clay, gravel, and stones, and some so limestone-rich that they appear white, the
area's choicest sites produce rich, fleshy wines with a distinctive, rustic character. At 3,000 wines
per hectare, Finca Allende's vineyards are densely planted and are situated on different slopes near
Briones. The north/northeast-facing slopes produce grapes that are higher m acidity and more
aromatic, while the south/southwest slopes yield grapes with lower acidity and higher alcohol.
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IMiguel has a patient, methodical approach to viticulture and winemaking that s clearly Burgundian,
He spent ten years studying his 92 separate vineyard parcels, identfying 14
different terroirs (some with pre-phyllozera vines), that produce fiuit that is farmed,
harvested and selected manually in a traditional manner. Old clones of Tempramllo
have been planted that naturally produce lower, concentrated yields of small
beres. No fertihzers are used. From a potential 7,000 kilos of grapes, Miguel's
pickers obtain 2,000, which after selection and sorting yields just 500 kilos. The
three wines come from vinevards that are 35, 62 and 60-100 years old, and the
vields for Calvario and Aurus are miniscule (1 kg per wine and 1.5 tons per acre,

respectively).

With expressive notes of red and black cherres, savory herbs, spices, wild strawberries and
vanilla, Miguel's wines all combine bold fruit, beautifully delineated acidity, and ripe tanmns.
Calvario shows an earthy, mineral, black fiuit and roasted coffee palate character, whereas Aurus
has complex notes of, black fruit, minerals, anise and oak, with brooding structure marking it as
one of Spain's most serious wines.

Rioja's most imnovative winemakers have mtensified efforts to express particular terrors i wines
that seem to be more carefully crafted in each successive wintage. Sumilar to the American theatre
scene that dramatically blossomed i the late 1960s and 1970s, when playwrights as diverse as
Sam Shepard, Lanford Wilson, David Mamet, Edward Albee, John Guare and Lotraine
Hansberry emerged with expressive voices, the winemaking scene in Rioja 1s withessing a similar
outpouring.  Talented winemakers are making wines in many different styles, all of astounding
quality. Jesus Madrazo noted, Tt is the most exciting time I've ever seen in Rioja.'

Chris Flenming is Marketing Comnunications Manager ai Frederick Wildman & Sans (an
importer of fine wines), as well as a_freelance wine writer. He has written for The Robb
Report, Wines from Spain News, and Wines & Vines, and he has worked as a writer and
consuitant for major U.S. importers and retailers. Wildman does not import any of the
wines discussed here. Fleming lives with his wife in Manhattan.

copyright 2008, winereviewanline.cam
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30 | RIOJA REVITALIZED
Wines of power; wines of dist
tion:; wines that inspire awe
Meet Rioja's New Classics

By MICHAEL SCHACHNE
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By Michael Schachner

i Rioja is Spain’s most storied

: | region. There are early chap-

|| ters invoh ing kings and pil-
‘_!_Tilll';_ and later ones that chronicle the
arrival of phylloxera-fleeing Bordelais.
Here too are tales of the subsequent
advent of world-class red wine. and
Rioja being anointed Spain’s very first
denominacion de origen.

But it’s the seament of the Hinial ston

that’s just now going to print. mltl'

focuses on the past 15 vears or»'_'

should qualify as required reading for m

ern-day wine lovers. Much of this chapter
is dedicated to a group of r(:V()hltlulhtl‘\
WIRES. or more appropriatel So T
re\ﬂuhun;m style of wine, 8

that €ame onto the scene

becinning in the 1990s. This

style has gr athy elevated the

standine of this traditional.

often overly commercial

W INE ENTHUSIASTY | 5 EPSY

[l the pl'[]\'('l']liit] book of wine.
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£ F‘mAllende ongol't_helenders the move

| mhggtnbmlerandhetterﬁh]awmes Miguel Angel
de Gregorio has spent the past 20 years identifying and
buvulgokl\mamknearthemdBrmes.Tuday
Allende owns 120 acres of grapes spread among 92 dif-
ferent vinevard plots situated in 14 distinct microcli-
‘mates. Oneofﬂ:lmevmeyardsmcdvmwhwhlsn't

even four acres in size and sits atop a mesa. Total production from Cal-

vario in 2004 was a mere 650 cases of superb wine. " 95 Finca Allende 2004 Calvario

“We have a great Bordeaux history here. but to me Rioja is more hke_ . (Rioja); $105. The bouquet
Biirgundy ian any other wine region.” says de Gregorio. “Every vine explodes with tobacco, leather,
S - dry oak and waves of berry fruit.

- In the mouth, the wine sits com-
fortably on the tongue, with firm
. tannins offering structure to the
| bedazzling boysenberry, black
and intoxicating on the finish.
It's 90% Tempranillo and 10%

yard here has its own character, its own soil, its own exposure. And
while guys like me and Agustin (Santolaya of Roda) and Juan Carlos
(Ldpezde].acaﬂe lhunderofr\rhuii}aret_iﬂfemntpeoplemﬂ:diﬂ’_erint

ideas and wines, we share thebehefthatd)eonlywaymmkegmal
wine is to have the right vinevards.”

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK SEPTEMBER 2007
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Stephen Tanzer's

l nternational Wine Cellar
Finca Allende Sep/Oct 07

By Josh Raynolds
2005 Finca Allende Rioja Blanco

($30) Green-gold. Licorice-accented peach and pear aromas offer
impressive smoky complexity. Dry, minerally and precise, with bright
citrus and orchard fruit flavors and good finishing clarity and thrust.
This was barrel-fermented in 100% new oak but I'd never have
guessed It.

90

2005 Finca Allende Rioja 2]

($31) Ruby-red. Sexy cherry and roasted meat aromas are
complicated by dried orange peel and licorice. Bitter cherry and anise
flavors develop a smoky quality with air and are framed by silky
tannins. Gains sweetness on the long, spicy finish, which echoes the
exotic orange quality. This is extremely suave.

2004 Finca Allende Rioja Calvario 3

($109) Saturated purple. Room-filling bouquet of kirsch, dark berries,
incense, floral oils and vanillin oak spices. Silky in texture, with

admirably deep, focused red and dark fruit flavors complicated by
sexy mocha and floral pastille qualities. Impressively elegant and
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fresh, finishing with outstanding persistence and a lingering cherry
flavor. This boasts remarkable finesse for a wine with such palate
impact.

2004 Finca Allende Rioja Aurus « M

($217; 85% tempranillo and 15% graciano) Opaque violet. Smoky
cherry and cassis on the nose, with complicating licorice, cinnamon,
rose and black tea qualities. Tangy, finely etched red and dark berry
flavors display impressive depth and clarity, picking up a zesty
cracked pepper character with air. A very fresh Rioja with
outstanding finishing sweetness and length. Here's another wine
from Allende that has uncanny finesse allied to power. (Fine Estates
from Spain, Dedham, MA)

201



I UANDZEZ LE—MH
74 >h+7"YYx>T Finca Allende

ANRA Dby TS ADEFEREFRODLED eSS
) FPuAl - L ITUADA—F —REEREEO T 1>~
H-FULVTFOTA G 199558V« v T —YIEHFTEZ .
ES-VANDTA 2 ELTEEINTE e N -T A
JLIEBANSUAN - PILFHEDOT) A X AROEROWE
CEREYTTE, BE. B8MEER T ARIRICEF48ha
EFRET 0. FRSE2ONREICHBLTWS, TUAR
AROERIZAEW, FEAOT N TEETHN S ICREMA
BhHEWH, SHIL - FUALBREZZACBRDAET
FOMBEERRL TN V= F—2EARALET 7 —
Frl-TavVF—R-YFP—F, BEEH, 25IC3DIC&3
wEoBEGRERICNA, 58, tHOSHREERSIET. B
LHoféidna, REBCLICSHEELSDZEHVEETE
BTELZ B —OEEETCEAERE I LB,

ERVWA, PROWESHCEECORTYSTHSIEHE
B, AN SELEW, TIL- ALY A RN, WE476m
LHZEBOSVERAS OB LELOREE, 75T 70
ERU. FeoMicRhESREMLSBED, MG EEMEESH
BIElcoRDEBDECH, LHL, I2EDZELREFY
. Ty XY TIMSEICHE =T TS5 ==Y 390%.
HILF oy Fr8RedSVF—/ 2% BT hTWS, ZOR
EOME,SE, H—ET7r > OHILIKUADBEShIH, &
DOIAVRINT—Za2 AFANORRILICEDENSB, =
FI- FrAiE TIANZDEDTRAEV, FhEhLRES
+HESD, L ZADONZREEISED, INT—=20
ESE.FLT. FYTIS -V aRRAEZTFOV-LTERL
WET2R2@TEL55. TORLILOERBT 0NN
AR B,

M= N W8T Y AR ARICRT S hcEESIcEE N,
HERETV. BRE-BER., AT VLAV TRE. BEUET
W, 7SYAQOFPUIEA—IQNETI6HBEMBREE S,
SWOTL Y FORSEHELEEFRURE, BEBICEELT
D 18tHRED/S A (1]) EMEMCMAL, by -FaJz
DA THEFINALEHIINIAOBREES—PTA AT«
w4 =Ll R,

AU ADS ¢ »F—J2004E 20T 1 »F—VORM
SLW, EEL-DELESTYZVD > TRWSHH, Wk
CBELRVRERI BN, ELTILyYad2BLE
iz,

—B. FONAELGTIEFRTA i ECHLNEROH
EOREZEETH D 0EL LOBRLH-cTr>75=—" 3
ETSVF—/ERBBDTERELTELY b REET, 2
BOFERM. 75 0A0MOYEEA—ID/MET24HAM
BEIETWS, T TF—J2004 1MV RREHL RS N,
BEGHSHEIRINZDHDIATIIIE.

202



ARAYTA VROERRS B VEMELIENZFLE - OF
VSR
ZNA vEMORES LVWELPEERE. SJHECBZLET 1Y
DEE—FhoEROMI-LERICELSE, BoglcEEzTR
<, FYLRES 260 ICBEELELV ERE. B50&MEDH
AYNK=F - F-ESA-FILE-ORUSZALVSEHE1994E
KRATI/O0JONFO-IFAFHEEECRLE,

ChizeBED1H. BEERFLAERTIE. "7V r/lOoEn
HOWMEEZRY, BA. TLT. RtEEFOBEBONTERD.
NR7ONERTIEBHOREF—LOFLE ST VEEERM
LTE BETR. YAN (PILRA-F-Z29H, S04, 12),
YRS - Fh-FeaIO (R¥U+r—F . M2), ¥YH—-LR (E—=+
105). LT (%), hO(FIH-HIT, AT 8T -5-1\3).
FUAYF (FL), E7LOR (RAY), TSH(EY—/- L7,
MR). TEUYE (Ev&Y) JULTFAZR (H/IN-F-2L) @
10DEHIC RS 25 LEAERANS Y TRELL, £EFILER
FORCHETHEELYEVESH D, TRER, RWbEh TSk,

B FLEERTONEBTEAF TEL TV EBADSE
NSOIIYICHULTSEAShBFEERT. Akhic71 B
EFE-TIELLWEWLWSEEALZ L, LWL, BEIVTILY 2 A
EooHBETIREL,
TBEMNCRESCESOMERTAES DT EE & UNETILE
ENXTOREBTW,

FILEHLESEAD, BOTESZ VI3 VEVWOLBEILED
ShBTENSBL, LAL, FhERELIEIRDSET, HTE
B, #h oW, S5, FUT. BSHBIANSHEVTWEER
It HEATHH U ANT, Ha LETPE,

203



www.winespectator.com

Wine Spectator

SPAIN

Rioja

91 FincaAllende Rioja Calvario 2004 $95 El-
egance with intensity. Delivers smoky espresso flavors
fr{:m ('h"ll(, \'-'ifh mirlerai Zl'l'ld anise accents Hl'ld a core (]f
plum and black cherry. The tannins are firm and fine.
Drink now through 2015. 125 cases imported. —T.M.
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SPAINGOURMETOUR -

Wine and Terruno in Rioja

Today, if you visit Logrofo or Haro, you can almost taste an imperceptible yet palpable
flavor, a buzz, an excitement that seems to inform everything going on in Rioja. To say
that Rioja is in the midst of dramatic change as a winemaking region is a considerable
understatement. Winemakers — frequently second, third and fourth generation of a
winemaking family — are utilizing both traditional and modern winemaking methods to
stun the wine world. The most important aspect of the current changes is that Rioja’s
top winemakers are learning their terroir (terrufio in Spanish) and applying this
knowledge to make world-class wines. Chris Fleming reports.
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SPAIN GOURMETOUR

Walk into your corner wine

shop and pick up any bottle,

and odds are the back label
will mention terroir
(pronounced ‘tear-wahr’).
What is terroir? Anthony
Hanson, Master of Wine
and Senior Consultant at
Christie’s UK., wrote, in
his book Burgundy, “French
is more concise here than
English, for this complex
subject is covered in one
word, where we need three
[climate, rock and soil].

FALL 2007

In Burgundy, they love
the word terroir, and have
virtually turned it into

a religion.”

Terroir is not just a given
vineyards soil and the geology
of its underlying bedrock
which the vines penetrate
to find sustenance — though
these are the two most
important components —
terroir is the vineyards soil,
geology, texture, exposition,
microclimate, degree of slope,
amount of sunlight, rainfall,

etc. Simply put, terroir is
every environmental factor
that affects the vine in a given
vineyard or parcel. You can
think of it as the world of
the vine in microcosm.
Little wonder there’s no
exact translation for the term.
Since most every great wine
is a faithful expression of
the terroir from which it
came, terroir has become
shorthand for quality in the
world’s wine markets.

SPAIN GOURMETOUR 23
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Talking Terroir’

On 24 April, 2007, Jesus
Madrazo, head winemaker

at CVNE, and 1 organized

a roundtable discussion and
tasting with many of the best
winemakers in Rioja. Held at
Las Duelas Restaurant in Haro,
La Rioja, the attendees were:
Miguel Merino of Bodegas
Miguel Merino; Jorge Muga
of Bodegas Muga; Telmo
Rodriguez of Cia. de Vinos

de Telmo Rodriguez; Jesus
Madrazo of CVNE; Marfa José
Lopez de Heredia of Vina

Tondonia-R. Lopez de Heredia;

Miguel Angel de Gregorio of
Finca Allende; Luis Valentin
of Valenciso; Gonzalo Lainez,
Export Director of RODA; and
Luis Alberto Martinez; Export
>ctor of Fernando Remirez

The main topic discussed
was terroir, about which Luis
Valentin said, “we have always
had terroir in Rioja, but the
use of terroir was different.”

24 SPAIN GOURMETOUR
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In previous decades, he
explained, Rioja was
dominated by large companies
who wanted to get as much
product into the market as
possible at a competitive price.
They produced vins de marque
wines with higher than
average quality that became
established brands in world
markets. Many Rioja wines
then developed a reputation
for high value for money,
which has continued to

this day.

Essentially, quality grapes
were available across Rioja,
making the production of high
quality wines at cheap prices
the norm. Winemakers in
search of unique vineyards
with which to make different,
personally expressive wines
to challenge the best in the
world, however, were left
wanting. “Until recently,
winemakers who wanted to
make outstanding wines could
not buy better quality grapes

L]

from growers; now they can.”

Miguel Merino remembered,
“when 1 first came to Briones,
I asked where the good
vineyards were, the ones
on steep slopes, and 1 was
told [by growers focused
on bulk prmlucn’nni 'those
are not the best, those are
the worst..."' Today, it has
changed completely.”

Changing Times
Talented winemakers all over
Rioja, however, recognized the
potential of the region and the
most important of its
indigenous grapes,
Tempranillo, to produce not
only quality wines at reasonable
prices, but to produce the
ouwtstanding wines, able to
express the diversity of terroir
in the region. Miguel Angel
de Gregorio pointed out:
mpranillo is very adaptable
to different terroirs and this
results in very different wines.
Rioja wines are very diverse,

unique and magic wines.”

This adaptability is a key factor
in Rioja, a region in which soil
types and microclimates are
complex and far from uniform.
The renewed emphasis on
expressing the character of
each particular vineyard
ultimately means that, today,
consumers have many different
styles of Rioja wines to choose
from. As Gonzalo Lainez

said, “Rioja is the land of

1,000 wines.”

Wines with

a Sense of Place
Broadly speaking, vineyards
in Rioja’s three subzones

— Rioja Alta, Rioja Alavesa
and Rioja Baja — each feature
distinct character traits, The
Ebro riverbed in Rioja Alta is
prime terrufo, a rich mixture
of soil geology offering
heneficial attributes to grape
vines, from alluvial and

calcareous soils containing

Pag.3
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fossilized sea creatures and
shells, to limestone and clay
soils, rich with chalk and iron
deposits and important trace
minerals, which combine
to yield structured, powerful
wines with complex, mineral
aromas and red and dark
berry characters.

Rioja Alavesa, in turn, lies
at the convergence of three
climatic zones. In the northern
part, the cold winds of the
Pyrenees carry the cool Atlantic
climate which is expressed in
the aromas and flavors of the
grapes grown there. In the
eastern part, a warm
Mediterranean influence is
present, while, in the southern
and western zones, dry, hot
Continental winds produce
wines that are not far removed
from the wines of Ribera del
Duero. Gonzalo Lainez of
RODA said, “usually the
character of the vintage will
reflec the prevailing winds
during the growing season,”

SPAINGOURMETOUR
FALL 2007

mentioning the terrifically
hot 2003 vintage, clearly
a Mediterranean vintage,
as an example.

Average temperatures are
warmer in Rioja Alavesa than
Rioja Alta, so harvesting there
occurs earlier and the ripeness
of the grapes is more
pronounced. The resulting
wines have a riper, more fruit
forward, Mediterranean
character, and typically can
be enjoyed younger. They are
usually dense, very aromatic
wines of volume and depth.
Rioja Alavesa’s soil is primarily
made up of clay and limestone,
with lots of stones, similar to
Chateauneuf-du-Pape in the
southern Rhone. Both Rioja
Alta and Rioja Alavesa’s best
vineyards are found between
985 and 2300 feet elevation.

Rioja Baja to the east is at
lower elevations and, with
a hot, Mediterranean climate
and sandy limestone soils,
it yields very ripe, structured

and powerful wines, relatively
high in alcohol. These wines
usually display ripe,

baked fruit, with almost
liqueur-like aromas and flavors
on the palate.

A Fine Example

One of the Rioja Alta
vineyards that benefits from
the bounty of soils in
the Ebro riverbed is R. Lopez
de Heredia- Vina Tondonia.
Maria José Lopez de
Heredia is an energetic,
charismatic force of nature,
a gifted winemaker solidly
grounded in the personal
history of Rioja’s most
traditional bodega.

For the past 130 years,
her family’s winery has been

a living history of Rioja’s finest
winemaking traditions. Maria
José says proudly: “We do
‘selection massale’ (when
cuttings from selected old
vines are used to propagate
new vines) in our \'ineyards
because, in this way, we can
preserve the genetic
heterogeneity (diversity) of
each grape variety. We make
our own grafts in our nursery,
and we have always done this.
In fact, all the clones in Rioja
of Graciano (another
indigenous grape variety)
come from Vina Tondonia.
We use only indigenous
yeasts because they leave
spores inside the very old
fermentation vats as well

as in the wooden baskets

SPAIN GOURMETOUR 25
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(comportas) made of poplar
that we still use for harvesting.”
Eighty year-old tinas (vats)
with open tops, made of
American, French and
Hungarian oak, are used for
fermentation. These, together
with comportas and older
barrels for aging, maintain
the natural, wild yeasts
throughout the winemaking
process. The wild yeasts are
a unique by-product of
the terroir, and they find
expression through the wine’s
complex and distinctive
aromas of cigar box, herbs and
spices, and incredibly pure,

SPAINGOURMETOUR
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precise flavors of crushed wild
cherries and strawberries.

Natural Devotion
to the Vine

At RODA, Managing Director
Agustin Santolaya is a
winemaker whose sensibility
has raised the level of modern
style wines in Rioja. After
Carmen Daurella and Mario
Rottlant founded the property
in 1987, they quickly
abandoned the estate concept,
with a large, single vineyard.
Agustin and viticulture
specialist Isidro Palacios

devoted months to identifying
the best vineyards throughout
Rioja Alta and Rioja Baja.
They mapped 250 acres of the
best sites based on
microclimate, soil type,
orientation and climate
pattern, Today, RODA controls
420 acres, half owned and half
under contract with six family
growers. The vineyards
comprise 28 different
microclimates sited between
1250 and 2130 feet elevation
and with calcareous, ferric
clay, chalky limestone, and
alluvial soils in Rioja Alta and
dry, sandy limestone soils in
Rioja Baja. Each vintage, fruit
from the best seventeen
vineyards is chosen to make
RODA wines; fourteen in
Rioja Alta, and three in Rioja
Baja, planted to Tempranillo,
Graciano, and Garnacha.
Bush-trained vines, 30 to 100
years-old, naturally produce
low yields of small,
concentrated berries.

Since 1998, RODA has
maintained a biotype project
1o classify the largest
collection of Tempranillo
clones in the world.
Santolaya says, “the clonal
selection will be a great help
for the future. We are crafting
new vineyards using the best
20 clones from the 553 we
currently have. When our
new vineyards reach 30 years
of age we will use them to
make the best RODA ever.”
Sustainable viticulture is
critical at RODA. Santolaya
says, “we are nearly organic
and we treat the vineyards
reasonably, but only when
necessary. You shouldn't
green harvest on a regular
basis. (Green harvesting is
when some bunches are
removed from the vine to

encourage concentration

in the fruit that remains.)
What is more unnatural than
cutting clusters? The key
word is ‘balance’. Growing
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balanced old vines on correct,

poor soils with the best

exposure is the way to success.”

A Genius
Farmer's Take

Artadis head winemaker is a
sensitive, intellectual farmer.
Juan Carlos Lopez de la Calle
took over as head winemaker
after Benjamfn Romeo left to
pursue his own project in
1995. Juan Carlos carefully
cultivates Tempranillo at high
altitude, low-yielding, old
vines, to produce expressive,
dense and profound wines. He
is very meticulous about
vineyard management, in fact,
from watching his gentle,
incisive manner among the
vines, you could say he
practices ‘vineyard husbandry.’
Pagos Viejos (‘old vineyards)
is made from a selection of the
best 75 year-old vines sites in
the estate. These parcels are
vinified separately, then
selected and blended later

SPAINGOURMETOUR
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to make the final cuvée. Lots
that do not quite make the cut
are de-classified into the Vinas
de Gain. El Pisén is made
from 62 year-old vines planted
in 1945 on pure limestone
rendering a truly different,
unique Rioja. Juan Carlos calls
this “the Musigny of Rioja.”

A Vineyard Too Far

At an altitude of about 1575-
1840 feet elevation, the
vineyards of Finca Allende
(meaning ‘the farm beyond")
in Rioja Alta have a harsh
Continental climate moderated
by Atlantic and Mediterranean
influences, characterized by
long, hot summers, and mild,
cool autumns followed by
harsh, cold winters. During the
growing season, there are large
day/night temperature
variations that, together with
the yearly climate patterns,
form perfect conditions for
the development of ripe grape
skins: the most critical

component necessary to make
fine wines.

Miguel Angel de Gregorio
is a talented and innovative
winemaker. In 1986, he began
purchasing what are now 92
parcels of old-vines vineyards
that he knew intimately from
grape buying while he was the
winemaker/enologist at Bretén.
The vineyards around the town
of Briones grow on soils of
calcareous clay, gravel, stones,
and so much limestone they
sometimes appear white. The
finest sites yield grapes that
produce rich, structured,
distinctive wines with an
elegant, yet rural, character.
Miguel Angel has a patient,
methodical approach to
viticulture and winemaking
that’s clearly Burgundian,
He spent ten years learning
his terrufio, identifying 14
separate terroirs, some with
pre-phylloxera vines that are
farmed and harvested manually
in a traditional manner.

In 1995, Finca Allende
released its first vintage to great
acclaim. The vineyards are
densely planted at 1,200 vines
per acre, situated on both
slopes of the hill, each forming
a separate microclimate. The
north/northeast slopes produce
grapes higher in acidity,

a more Atlantic character,
more aromatic while the
south/southwest slopes yield
grapes with lower acidity
and higher alcohol, a more
Mediterranean character.
Allende, Calvario and Aurus
come from vineyards 35, 62
and 60-100 years old; the
yields for Calvario and Aurus
are as miniscule as 2.20 Ibs
per vine.

Miguel Angel said honestly,
“the most important thing for
me is to respect the terroir. ..
my vines are my life. For me
this is not a business or my
work, this is my style of life.
Briones is a very difficult terroir
It is a very specific terroir,;
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much different even than other
areas in Rioja Alta. Gravel and
red clay soils, the rest are clay
and calcareous clay which
yield more profound, more
mineral wines.” Biodynamics,
the most advanced form of
organic farming, is quickly
gaining momentum among the
world’s top winemakers.
Miguel Angel said “in three or
four years, Calvario will be a
biodynamic wine. We're
moving that way.” On Briones
terroir, he said, “Briones is a
small Burgundy; our soils are
more like Burgundy than
Bordeaux. Every year, 1 work
to make the best wine in

the world: unique, magic

and singular, and made from
the heart.” }
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A Romantic
Warrior of Wine

Telmo Rodriguez reminds me
of a description I once read of
U.S. Army General George S.
Patton: "A romantic warrior
lost in modern times.” Early
on, Telmo worked for Bruno
Prats of Chateau Cos
d'Estournel, August Clape and
Gerard Chave in the Rhone
before returning to the family
winery, Remelluri. In 1994, he
left to form his company, Cia.
de Vinos de Telmo Rodriguez,
with partner Pablo Eguzkiza.
They focus on studying and
making wines from indigenous
grape varietals, finding old
vines and recuperating old
vineyards in D.O.
(Denomination of Origin)
regions that have long been

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK NOVEMBER 2007

RIOJA'S WINEMAKERS
ARE STUDYING THEIR
LAND, INVESTIGATING
AND LEARNING

forgotten. Eight winemakers
work on projects in 10 D.O.
regions across Spain. Like his
good friend Peter Sisseck in
Ribera del Duero, Telmo has
been a leading proponent of
biodynamic viticulture.

At the roundtable, Telmo
spoke his opinion on terroir in
Rioja: “we are at the beginning,
because we don't know how far
we can go. Today, I think we
should ask ourselves what is
the best wine in Rioja? Where
are the best vineyards? Because
we don't know. [ think we have
to start from ‘crush’. We are
only beginning to learn again.”
Riojas winemakers are studying
their land, investigating
and learning.

Rioja wines have long stood
with the best in the world. But
care, attention, and the interest

in expressing the individuality
of each vineyard means that in
Rioja we are witnessing the
rebirth of one of the worlds
great wine regions. Jests
Madrazo, for instance, said,
“this is one of the best
moments in Rioja I've ever seen
since | was ten years old.” And,
judging by the accolades that
their wines have been
receiving, he is not alone in the
feeling that Rioja winemakers
are proving to be exceptional
students of terroir.

More info at
www.riojawine.com

Chris Fleming is a freelance wine
writer who has written for
Winereviewonline.com, The Robb
Report and Wines from Spain
News. He's also Marketing
Communications Manager at
Frederick Wildman & Sons.
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Finca Allende

2004 Finca Allende Blanco has fresh, clean
fruit and refreshing acidity: a great summer
sipper with ighter foods.

Allende 2004 has ultra-expressive herbal, spicy
black cherry, gamgue and mineral aromas with
ripe fruit on the palate. The fruit is expansive,
with densa, chemry syrup fiavors, clean and
balanced, with a minerally, warm finish.

TASTING NOTES

Calvario 2004 shows distinctive minerality,
roasted black fruit and coffee aromas and fiavors.
Thesa glorous 2004s are wines for the ages
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s BCETO MOOHT JKCHEPHMEHTHEI ¢ OJMBKOBBIM MacioM (Ap-
opeHibIe 13 06-
a), a, HanpuMep,
(M BKycCa) Kpuc-

DHMED €r0 [)iqfli)'l'l.[ «3JIEHBIE OJIMBKM», COT
ro crienmaIbHbBIM IJ’.’}ETI&I'_\(!_“ WIHBKOBOIO
16T M3 XePEecHOTO YKCYCa JMBHOM Kpace
pallaer Bee, BIJ0TE 10 JecepTos.

KOTOPBIMM ¥

e Serasategui

B Csoe Haseanve (8 ne-
peBoae «30N0ToMs)
Aurus ot Finca Allende
NOMTYYMNO B 48CTh #30-
noToro ceseHnAr. M-
reno Anxenio ge Mpero-
PO YAANOCE A0DUTLCA
waeansHoro Banaxca
MEX 1Y APOMBETAMM TEM-
MPEHUNBD W FPACcKaHD,
MOMY4YHE O4MEHD TOHKYIO
W CROXHYIO PHORY.
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