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Sus vinos pueden definirse con esa etigueta

tan de moda de "Vinos de autor”, Por obray

gracia de Miguel Angel de Gregorioexce-

n la san-

lente profesional y persona.Lle

gre su amor a las vifias (su padre es Nicolis
de Gregorio, encargado del vifiedo de Mar-
qués de Murrieta y prodigioso discipulo del

endlogo Jestis Marrodin), ya destacaba pri-

mero como ingeniero agrénomo, viticultor,

IONes

enblogo y mis tarde con sus elabors
en Bodegas Bretdn, donde cred su Dominio
de Conté. En 1997 se lanza a la aventura de
su propia bodega, Finca Allende, donde cul-
tiva 22 has. de vinedo propio, casi en exclu

siva de Tempranillo (también un poco de
Graciano), donde inventa el concepto de

“vino de municipio”, el del rico Briones, con

pagos que resumen condiciones suficientes

para elaborar vinos potentes y elegantes al

tiempo, que aspiren a la perfeccion ligada a

Allende.
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Tipo: Blanco fermentado en barrica
Variedades: 60% Viura, 40% Malvasia
Tiempao de crianza en barrica: 12 meses
Edad de las barricas: Nuevas

Grado aleohélico: 13% vol.

Precio aprox. tienda: 12,02-18,03 €
(2.000-3.000 ptas.)

Nota de cata:

Pajizo verdoso muy brillante.

Aroma delicado con notas citricas, miel y
buena madera

En boca es sabroso, seco, con una estu
penda acidez y buena persistencia. Tosta
dos en el final de boca.

e by il

Maridaje:

Mero a la parrilla

Rape en salsa americana

ALLENDE
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RIOJA

Tipo: Tinto

Variedades: 100% Tempranillo

Tiempo de ¢rianza en barrica: 13 meses
Edad de las barricas: 1/3 nuevas, 173 deun
ano, 173 de dos afos

Grado alcohdlico: 13% vol.

Precio aprox. tienda: 12,02-18,03 € (2.000-
3.000 ptas.)

Nota de cata:

Cereza amoratado muy intenso.

Gran concentracion de frutas muy sazo-

nadas bien conjuntadas con ciertas notas

de finas maderas.

En boca muestra notas minerales y una

madera suavemente integrada en el con-
junto. Carnoso y vigoroso.
| ‘

Maridaje:

Manitas de cordero rebozadas

T'ortolas a las uvas

Tipo: Gran vino de guarda

Variedades: £4% Tempranillo, 16% Gra-
crano

Tiempo de crianza en barrica: 18 meses

Edad de las barricas: Nuevas, 100% fran

cés Troncuis

a: 13,5% vol.

Grado alcohé
Precio aprox. tienda: 90,15-1202 €
(15.000-20.000 pras.)

Nota de cata:

Cereza granate muy cubicrto con ribete
granate

Aroma balsimico con recuerdos de cedro,

regaliz y fruta muy madura (ciruelas) muy

2002

concentrada y compotada, de intensidic
Poderoso y concentrado en la boca pre

idez y

senta una gran sabrosura, una viva s
un excelente esqueleto tinico. Ligero

amargor final

Maridaje:
Muslos de oca con alubias a las finas hierbas

Becada flambeada al bourbon

o 1999
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Tipo: Vino de pago

Variedades: 90% Tempranillo, 8% Garr
cha, 2% Graciano

T

Edad de las barricas: Nuevas, de roble
francés Allier

Precio aprox. tienda; 48,08-54,09 € (8,000
-9.000 ptas.)

Nota de cata:

mpo de crianza en barrica: 14 meses

Cereza granate muy cubierto. Aroma muy
complejo e intenso, recuerdos de frutos
rojos y Negros en su justa sazon, incienso,
matorral mediterrineo, cedro.

Concentrado, poderoso, intenso de sabo-

res, Finos taninos en fase de armonizacidn

Largo y amplio. Excelente corte y disefio

Maridaje:

Palomo asado al horno con rebozuclos y

salsa de mie

Zorzales asados con ni
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TIPD: Tinto.

BODEGA: Finca Allende.
ZONA: D.O.C. Rioa.
VARIEDADES: 90% Tempranilio, 8% Garnacha, 2%

raciang.
ELABORACION Y GRIANZA: 14 meses en barrica nuzva
PRECIO: 8.500 pla.

Un gran rioja con aires de Nuevo Mun-

0. Concentrado y potente en aromas,
con dominio de complejos tonos frutales y
nolas finas de roble nuevo; fandos minerales
y halsdmicos. Sélido y directo en la boca, ro-
tundo, con mucho cuerpo y notable armonia,
Ilena, expresivo y largo.

Calvario es un vino de pago, con in-
fluencia mediterranea y concebido
como un vino explosivo.

expresion y quiza muy ancla-
do en las raices historicas de
Rioja. En Calvario busco la
expresividad del rerroir y, co-
mo queria algo relativamente
diferente a lo que he hecho
hasta ahora, quise hacer un vi-
no mas cdlido. En ningtin mo-
mento he intentado que el
Calvario sea un vino para
guardar, sino que sea un vino
mas explosivo”.

La orientacion del vifiedo es
un factor fundamental en ello:
“Estamos en un clima conti-
nental, con alguna influencia
mediterrnea que nos sube
por el curso del Ebro, pero es-
tamos a 60 kilometros en li-
nea recta del Cantabrico y re-
cibimos influencias atlanticas,
con lo cual obtener unas in-
tensidades fendlicas y unas
graduaciones alcohdlicas ele-
vadas nos supone vendimiar
tarde: en un aio normal hacia
el 20 de octubre; el afio pasa-
do se vendimi6 en noviembre.
La finca del Calvario, que tie-
n la orientacion gue ms sol
recibe, nos da unos caracteres
mds cilidos, que podrian re-
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cordar a zonas como la parte
norte de Cote du Rhone.”
“En cuanto a vinificacion -
prosigue de Gregorio- no ha-
cemos nada especial. Como
en todos nuestros vinos, hay
maceraciones largas, a tempe-
raturas relativamente altas y
con remontados y bazuqueos
muy intensos, En la elabora-
cién si hay algunas diferen-
cias porque, una vez que he-
mos descubado, el vino va di-
rectamente a las barricas,
donde hace la maloldctica.
Luego, nada nuevo: 14 meses
en barrica nueva y a la bote-
lla™. Y, seguramente, algun
secretillo mas que el endlogo
no quiere desvelar.

Por supuesto, el vino, como
todos sus compaiieros, los
Allende blanco v tinto y Au-
rus, aparece sin clasificar
POr su crianza, con contraeti-
queta genérica. Para Miguel
Angel de Gregorio “los
grandes vinos no necesitan
apellidos y en muchas coa-
siones determinados apelli-
dos solo sirven para amparar
la mediocridad.”
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Vifiedo propio: 22 ha
Comentario sobre la hodega

Empezo como aventura y hoy en dia
Miguel Angel de Gregorio, en mr

lacara mis actual de La

X
| Ao fundacién: 1995 Endlogo: Miguel Angel de Gregorio
Produccion total de botellas: 250,000

viven una de sus mejores momentos, gracias  la calidad y fama que han alean-
2ado sus vines. Allende, Aurus y su ultime lanzamiento, Calv,

e una de las mejores imagenes de la zona.
ento continua, y su hermana Mercedes,

esentan

Aurus, 1

Variedades: 85% Tempranillo y 15% Gracuano,

Elaboracion y crianz:

Barricas: Roble fra
¥

roja madura {frambuesa, fress, mora), balsamcos, torre-
factas, minerales.

| Bocu: Carnaso,
ca, lleno y
una excelente gama de aromas,

Comentario sobre ol
Se trata de uno de los g
alguna vez, respond
e ik
e las wvinias mas v
dad mas o

L mnasimma expresion del ¥

2002

Suis vinos

de Guarda 1998

oe

i y resto e botella,

o V

4 meses on

mplio, potente, ew clente carga frutal y -
ustoso en el passy de boca y fimal expresiv con

T squic Dy sque probar
espera de lus grandes vinos

qas y e ks parcelas con una pe
. Aurus e fiel cetlegar de La filosolia de su
st 2

sduras
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Grado: 14% vol,

Produccion: 7.600 botellas.

La cata

Vista: Rojo picota profundo con ribete violiceo.

Calvario, Tinto Vino de Guarda 1999

Nombre del vinedo: Pago del Calvaria.
Tipo de suelo: Gravas y piedras.

ariedades: %0% Tempranillo, 8% Garmacha y 2% Graciang.
Elaboracion y crianza: 14 meses en barrica y resto en botelly
Barricas: Roble francés.
Botella: Borgofiesa de 75 ¢l.

521

D.O.Ca, Rioja

[MENY- )

Boca: Buena estructura, sabroso, taninos amables, amplio,
buen peso frutal y balance gustativo, Carnose, con tonos
mincrales, especias, regaliz, florales.

Temperatura de servicio: 17 °C.
Consumo: Hasta 2006,

Comentario sobre el vino

Allende significa « MAS ALLAw, y esta s la verdadera expre-
sion del vino. Estamos ante uno de esos vinos llamados para
la gloria, donde la tierra, la uva y el trabajo de sus propie-
tarios van mas alla de la simple elaboracion, Atractivo,
moderno v de alegre consumo. Un valor seguro al que hay
que unir su excelente precio.

Nariz: Elegante en nariz. fruta roja en mermelada y confi-
tura (frambucsal, lorales (violeta), especias dulces, buen
roble, notas balsamicas.

Boca: Poderoso, carnoso, excelente equilibrio, acidez viva,
taninos muy maduros perfectamente integrados, goloso y
final largo que recuerda a un coctel de fruta roja, junto s
natas torrefactadas y toffee.

Temperatura de servicio: 16 °C.

Consumao: Hasta 2009,

Comentaria sobre el vino
Imprescindible probarlo en esta su primera anadi. De nue-
Vo, toca sorprenderse, por concentracion, por innovacion,
por espectacularidad, por su binomio armania-madurez,
v por lo poco que tiene que ver con su nombre, excepto
por su limitada produccion.

ALLENDE

WO

Allende, Tinto Vino de Guarda
[ 1221 ]

Variedades: 100% Tempranillo,

Elaboracion v crianza: 13 meses en barrica v resto en
Barricas: Roble francés.

Botella: Bordelesa de 75 ¢

Grado: 13% vol

Produccian: 180.0001 botellas.

opo cerezd de muy buena capa, tonos violiceos v gra-

nates,

Nariz: Elegante ¢ intenso en mariz. fritos rojos maduros (fre-
sa, frambuesa, grosella), café, cacao.
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Allende, Blanco Crianza 1999

Variedades: 60% Viura y 40% Malvasia.
Elaboracion y crianza: 12 meses en barrica y resto en botella.
Barricas: Roble francés Allier.

Botella: Bordelesa de 75 ¢l.

Grado: 13% vol

Produccion: 2,800 botellas,

La cata
Visi

marillo paiizo.
\ejo e nariz, buena inte

Nariz: Comp dad, aromas de fru
ta de huesa (albaricoque), pomelo, tostados, mantequilla,
especias, ahumados, balsamicos, monte bajo

Boca: Sabroso, aromatico, untuoso a la vez que fresco, con
sensaciones de fruta de hueso, viva ¥ nerviosa acidez per-
fectamente integrada que sujeta los taninos de su crianza
en buen roble. Buena persistencia, con ostados y frutos secos
Temperatura de servicio: 8 «C.
Consumo: Hasta 2004.

Camentario sobre el vino

Elaborade con las dos variedades blancas mas representa:
tivas de la zona, se ha abtenido un vino de peculiar diseno
¥ salfacier.
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Allende, Blanco 2000

Variedades: Viura y Malvasia.

Flaboracién y crianza: 12 meses en harrica y restoy

hatella,

Barricas: roble francés de Allier.
Botella: Bordelesa de 75 cl.
Grado: 13% vol.

Produccién: 3.000 botellas.

Lacata

Vista: Amarillo dorado intenso con reflejos oro,

Nariz: Complejo, buena intensidad, tostado:

especias dulees (pi a negra), frutos secos
e manzana y pera muy bien maduradas.

Boca: Seco, graso, camaso, potente, pase de boca donde

cquilibra de forma armoénica sus aromas varictales y los

de una magnifica barrica, que se prolonga en un largoy ele-

gante posgusto,

Temperatura de servicio: 80 C.

Consume: Hasta 2005,

Comentirto sobre ol vine
Un caming & seguir para potenciar el hlanco en la zona.
Equilil
armonki Lastima bt corta produ

clegante, con fa fruga y Lo nidera en pertecia

Allende, linto 2000

Variedades:

100% Tempramllo.
ianza: 13 meses

reca s

Barricas: roble frances.
Botella: Bordelesa de 75 cl.
Grado: 13% vol.

La cata

Vista: Rojo picota amoratado, buen mp.:
Nariz: Buena intensidad, frutos
balsamicos, minerales, cacao, florales 1‘\-mlvl.| ).
Boca: Bien constituido, sabrosa, equilibrado,
nosain por dablar y
nas maderas.
Temperatura de servicio: 16° C,
Consumo: Hasta 2006.

Comentario sobre el vino
Mantis
necesita de mas botella para expresarse.
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+ allende@finca-all

(v}

resto en

)

iloso, tani-
| con ligera sensacion amarga. Bue-

e la regularidad de otros anos, aungue en este caso

FINCA ALLENDE
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PL Ibarra, 1. 26330 Briones (La Rioja)

« Tel: 941 322 301
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 Afio de fundacién: 1995 Enélogo: Miguel Angel de Gregorio

! Wifiedo propio: 22 ha.

Comentario sobre lu bodega

Finca u\lhm(u la

1 bodega
e

aridad de ideas y fe y confianza en lo que
hodega-palacio, Allende ya es considerada como una de

fundada en 1995 por los hermanos de Gregorio,
tamente no es fruto de la casualidad si no al con-
en. A punto de estre-
gran-

des del pais gracias a su extraordinaria y diversa gama de vinos, auténticos vinos
de autor, concehidos y elaborados sin ataduras, Esperamos impacientes la salida
al mercado de su nuevo provecto de La Mancha.

Sus vinos

eeo

ti

M

01, ViV

gante v
la al vino profundidad v longitud,
mperatura de servicio: 900 C.

de fruta desecada («
Bien constitus

Aurus, Tinto 1999
Variedades:

Botella: Especial de 75 o).
Grado:

o2

5% Tempranillo y 15% Graciano.

I35 val,

Preota granate muy cubici o,

Tuy buena intensidad v
1 muy madura mr-f'l.u

complejidad, aromas
en hicor, juto con notas
5] ¥ aceilima neg
sabroso, amplio, \'n\'u\v ente, golo-

sedoso, gran ¢
frutal, arropada par una sihia y

Consumo: Hasta 2012,

Conentario sobre el ving

Este auténtico "hurdeos” de Briones, se presenta soberhio,
viguraso, de enorme complejidad, rico en taninos v
ez, que 1o hacen un gran vino que

aci-
pite tres lacres, demos-

trando sin lugar a dudas que es ol estandarte de la bodega.
Tl ver uno de sus secretos sea fa gran personalidad que otor-
wan lus viftas mds viejas de las que procede.

Q0
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CALVARIO

Calvario, Tinto 2000

Nombre del vifiedo: Pago del Calvario.
Tipo de suelo: Gravas y piedras.
Variedades: 90% Tempranillo, 8%
ciano.

Barricas: roble francés.

Botella: Borgoriesa de 75 cl.

Grado: 14% vol.

rnacha y 2% Gras

La cata

Vista: Picota intenso granate.
Nariz: Complejo en n1r|r.|'rulacmnmpnm y desecada fore
jom, higo), algarroba, hojarasca, especias, ﬂnralﬂhw\ﬂ
1a), minerales.

Boca: Sabroso, equilibrado, aromatico, buena lamnﬁd
recuerdos de torrefaccién, taninos por limar, pulcnlryﬁﬂ
con aromas tostados, minerales, toffee.
Temperatura de servicio: 177 C.
Consumo: Hasta 2008,

Comentario sobre ef vino
Calvario no es producto de la casualidad, sino de una i
pr ebida que surgié hace 10 afos, idea por lag
Angel ha luchado, la elaboracion de vinos de
calidad que pudicran competir con los mejores delm
Este vino, considerado por muchos ¢l borgofia espaniol,
cede del pago que le da nombre, del que toma sus uvasg
con una exhaustiva seleccion y una meticulosa elecc
las barricas ha merecido dos lacres en esta afada.
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FINCA ALLENDE

Plaza Iharra, 1

26330 Briones (La Ricja)

Tel.: G41 32 23 01. Fax; 9413223 02
Correa electronico: admon@finea-allenide.coi

Miguel Angel de Gregorio es ¢l perso-
naje de moda en ¢l mundo del vine de
Rioja y uno de los puntos de icferencia
imprescindibles en el mundo del vino
espariol de los ultimos afos. Su trayce-
toria, que no es muy dilatada, es verda-
deramente espectacular. En 1989 diri-
210 su primera vendimia y ya ¢a ese
mismo aiic disend un vino, Dominio de
Conté, que seria una de las marcas pio-
neras de la renovacion de imagen que
ha experimentado Rioja en los noventu
ar aun punado de grandes tintos.
Mis adelunte, trabajando ya por cuchitis
propia en su Finea Allende, ha tenido
una racha espectacular de grandes vi-
nos: primero ¢l tinto Finca Allende.
Juego Aurus, que fue durante breve
liempo ¢l rioja mas caro, y en 2001 ¢l
blanco Finca Allende y el nuevo rioja
de moda, Calvario. Mientras, disena y
elabora para Quim Vila los cuatro tin-
tos Paisujes y es protagonista, a distan-
cia v un tanto en la sombra, de la nueva
brillante etapa de Castell del Remei y
su filial Celler de Cantonella, smbas en
la D.O. Costers del Segre. Y esta prepa-
rando algo grande en La Mancha, en ¢l
pueblo de sus raices, Almodovar, pegit-
do a las estribaciones septentrionales
de Sierra Morena, donde ya ha elabora-

do dos cosechas a partir del viitedo fa-
miliar. Sin contar con otras entaciones
que le llegan desde la misma region de
Castilla-La Mancha, alguna de ellas
con nombre muy sonoro.

AURUS '98
Tinto

Consumo: 18°C.
Matera /Gisardss mds 48 10
85% Tempranillo, 15% Gra-
ciano; dos anos en barrica.
Tinto grande por los cuatro
costados. Marcado cardcter WiM)
frutal perfectamente matiza-

do por la crianza; elegante

fondo de tinta. Armenia en 2|
una poderosa estructura, nobles taninos, mu-
cho cuerpo, macizo, aterciopelado, lleno.
Guisos de carne (estofado de rabo de loro).
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90% Tempranillo 8%
Garnacha, 2% Gracia-
no; 14 meses en barri-
ca. Gran personalidad.
con aires del Nueve et}
Klundo en sus aromas direclos ¥ rotundos de
fruta muy madura. especias, minerales y bal-
samicos. Solido en la boca, con cugrpoy vi-
gor. equilibrado. sabroso. expresivo y largo.
Guisos potentes de carne, caza (pate).

CACENOE) ]

@ Lonsumio; 18°C 14e
Ll Maera & B * Magnum
Tempranillo; 13 meses en
barrica. El vino “pequeno’ -_ﬁ
de la bodega hace las mis- .
mas concesiones a i galeria |
que 10s otros: ningina. Mar-
cado por un elegante carac- g
ter de fruta muoy bien madu- Lo
ra. con finos apuntes especiados v minerales.
Gon cusipo. equilibrade. vigoresny anplio
Guisns de carne, asados, | 2guinbres.

aewem |
fermentado en barrica
CE e

CALVARIO

ALLENDE

g

{
|
conjuniaga, tones de fruta I
bien maduray fondos 2spe- |
ciados. licieos, o
monte haio. Ma i ;
fresca acidez, sabrose. graso, amplio, vivo
Pessailos a la sal (dorada, lubina).

B ECUND Y LAWESA
Judias de Rioia

Sabrosas, cremosas v con un puiito de
dulzor, las diferentes judias riojanas
lubiias blancas, caparrones)
cerar platos contundentes, en
compaiiz del buen chorizo de | :
casi Siempre ¢of un puito |
o menos acusado. Piden vinos robustus.
con mucha fruta y poca crianza y bueni
acidez que refresque ¢l conjuro.

2002
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elmundoVINO.com

Grandes Vinos
PREMIOS DEL ANO DE ELMUNDOVINO.COM

Galardonados tres vinos de Rioja, Rueda y Terra

Alta

FERNANDO POINT

Allende Calvario 1999 (Rioja), Blanco Nieva Pie Franco 2000 (Rueda) y la
Mistela Negra de Vinos Piiiol (Terra Alta) son los premiados en la octava
edicién de los muy honorificos premios a los vinos del afio de EL MUNDO,
que desde el afio pasado lo son también de elmundovino.com. No son
premios que se concedan automaticamente a los mejores en términos
absolutos, sino también, segun los casos, a vinos que destacan
poderosamente por su originalidad, su relacion calidad/precio, su novedad...
En esta ocasion, el valor que se intenta premiar es la expresion del terrufio,
un valor no siempre demasiado considerado en Espaiia y que eslos tres
vinos -un tinto, un blanco y, esta vez, un dulce- ponen espléndidamente de
manifiesto. Y es un valor que va a ser cada dia mas apreciado en todo el
mundo.

Ese mismo valor del terrufio manifestado a través del vino distingue también
a los 12 que reciben este afio la mencién de honor de EL MUNDO. (En
nuestra base de datos encontrardn todos los detalles de estos vinos).

Superado en valoracion absoluta dentro de la gama de Finca Allende por el
Aurus, en las catas a ciegas de este pasado afo, el Calvario se destaca por
su cardcter ligeramente salvaje y de gran complejidad, fruto del gran pago
del que es oriundo, la viiia del Calvario en el término municipal de Briones
(La Rioja), con su cumbre cubierta de viejas cepas de mas de medio siglo
de edad, con mayoria de tempranillo. Un vino que proclama la potencia que
imprimen los pagos de Briones, con sus importantes componentes
arcillosos, pero dentro de una notable elegancia.

La nota de cata del 99 en elmundovino.com reza asi: "Guinda picota muy
intenso. Aroma de buena intensidad, con mucha fruta roja en nariz,
redondo. En boca es rico, sabroso, amplio, con taninos adn por pulir y un
final notable". Su valoracion es de 17,5 sobre 20.

Calvario

Bodega: Finca Allende

Pais: Espafia

Region: La Rioja (Espaiia) (Rioja)

Afo: 1999

Tipo: Tinto

Castas: Garnacha, Graciano, Tempranillo
Alcohol: 14.00°

Para acompaniar: Jarrete braseado.

Consumo 6ptimo: De 2002 a 2008.

Puntuacién: 17.50/20 Precio: 48.00€/ 44.40 $
Guinda _picota muy intenso. Aroma de buena intesidad, con mucha
fruta roja en nariz, redondo. En boca es rico, sabroso, amplio, con

taninos aun por pulir y un final notable.
Fecha de cata: 01/11/200

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Personalidad por encima de todo

MANU MARTIN, Bilbao
Pasar una tarde de cata con Mi-
guel Angel de Gregorio es descu-
brir todo el potencial que los rio-
jas pueden desplegar, enfrentar-
se a unos caldos que, al revés de
lo que ocurre con la gran mayo-
ria de ellos, examinan al catador.
Son vinos complejos y dificiles
de entender por una buena parte
de los consumidores.

Los caldos de la Bodega Fin-
ca Allende rompen con los siste-
mas establecidos desde su elabo-
racién y su crianza. Tienen espe-
cial predileccién por salir de las
normas y no contar los secretos
de su rebotica. Con todo ello in-
tenta conseguir que sus vinos
tengan una marcada personali-
dad y sean facilmente reconoci-

bles. Incluso se atreve a salir al
- mercado con la contraetiqueta
genérica de Rioja, sin el formalis-
mo de definir al mosto como
crianza, reserva o gran reserva.

Su gama cuenta con un Allen-
de blanco elaborado con viura y-
malvasia que, tras fermentar en
barricas de roble francés, pasa
otros 12 meses en crianza para
salir al mercado con un aroma

Los datos

» Direccién: Plaza Ibarra, 1.

26330 Briones (La Rioja).

P Visitas: Previa llamada al

teléfono 941 322301.

» Vifiedo: 36 hectareas de

tempranillo (85%), graciano,

garnacha, malvasia y viura.
No vende vino en bodega.
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leve, pero complejo, con nota
de fruta compotada y un pala
dar amplio y fresco donde la ma
dera se nota en leves matices.

Entre sus vinos negros esta e
tinto Allende elaborado sok
con tempranillo ydel que ma
botellas saca al mercado —cas
200.000 unidades—. Tras embo
tellarlo sin filtracion, present:
un color cereza intenso con mati
ces violdceos, unos aromas com
plejos de balsamicos, torrefacto:
y tabaco. El paladar es amplic
con cuerpo y estructura,

En la gama alta y con produc

“ciones muy cortas —unas 6.00(

botellas—, presenta un Auru:
con base de tempranillo y gracia-
no de vifias viejas, un mosto es-
peciado de gran estructura, muy
tanico, pero nada agresivo.

Su ultima creacion es el vine
de pago Calvario, nombre de la
finca de la que procede. Elabora-
do con tempranillo, garnacha y
graciano, es un mosto espectacu-
lar, potente y vivo, donde fruta,
balsamicos y minerales dejan pa-
so a una boca agradable con un
tanino muy sedoso que le da lon-
gitud en calidad y cantidad.
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REVISTA JOSE LUIS

ALLENDE 98 (Rioja)

El origen de la bodega Allende se
remonta a 1986, cuando Miguel Angel de
Gregorio comienza a seleccionar parcelas
de vifa vieja en Briones (Rioja Alta) para
elaborar un tinto fuera de lo comun: el

Allende, que no vio la luz hasta la
cosecha 1995. Fue un hallazgo genial
cuando lo caté por primera vez. Se

elabora con el sistema tradicional de
encube de racimos enteros, con una
crianza de 13 meses en roble Allier y
embotellado sin filtrar. El resultado es
sorprendente. De color picota granate
Aromas de frutos rojos y de fruta en licor.
notas torrefactas y especiadas, Suave y a
la vez carnoso, con unos taninos vivos
muy elegantes y final avainillado
Soberbio.

DOSSIER DE PREMSA FINCA ALLENDE
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todovino.com

Tu sumilier parficular.

La Revista
FINCA ALLENDE: el teatro clasico griego en la vifia de Rioja

Finca Allande, la joven bodega fundada en 1995 por los hermanos de
Gregorio, Miguel Angel y Mercedes, ciertamente no es fruto de la
casualidad si no al contraria, de su claridad de ideas y fe y confianza en lo
que hacen.

Uno de los conceptos basicos del teatro clasico griego es la unicidad del
espacio, tiempo y accion en los que se desarrolla la obra. El proyecto de
Finca Allende puede resumirse en estos mismos parametros, como si los
De Gregorio hubieran aplicado y reinterpretado este mismo enfoque a su
obra:

e el io en el que se la la obra, la filosofia de la
bodega, es la parcela, numerosas, diversas, por descubrir y
entender, con las que hay que conversar y con necesidades y
personalidades propias.

Portal del Palacio de Ibarra

» el tiempo durante el que se desarrolla la obra que, en palabras
de Miguel Angel, es “mi corto plazo, los préximos 30 o 40
afios”.

® la accién que se desarrolla, la trama, que nos es mas, como no
podia ser de otra manera, que estudiar, escuchar a la vifia,
entender, probar, probar y probar, ir allende, mas alla para poder
reinterpretar en clave actual a los clasicos, como los
grandes maestros.

Cupula interior del Palacio de
Ibarra

Mas de uno levantaria la mano para asegurar que esto, de unicidad de espacio, tiempo y accion no tiene nada. A simple
vista no. Sin embargo, |a filosofia de la bodega es tan clara y metadica, que consigue elevar y fundir todas estas piezas,
aparentemente inconexas, en una obra Unica y armdnica, al igual que podria realizar el joven Amadeus con una de sus
abras.

De hecho Miguel Angel, este joven Amadeus del vifiedo, no se cansa de repetir que "una bodega no es edificio si no una
filosofia” y que el que carezca de una propia dificilmente podra desarrollar algo potencialmente grande.

Y es que estamos ante algo grande, ahora, y mas en el futuro. Mas alla del momento, de los premios y de las modas,
Miguel Angel tiene claras sus fuentes y la musica que quiera tocar. Y se nota, afio tras afio, en la evolucién de sus
primeras obras mas conocidas, el Aurus y el Allende, en sus novedades, el Calvario y en lo que nos queda por ver, la
mayor parte de la obra, los actos centrales.

TodoVino - Tu Sumiller particular

Quien conozca la historia de la familia de Gregorio y su relacién con la vifia
y la viticultura, no se sorprendera de la evolucién de esta joven bodega.

Hace menos de cuarenta afios la familia de Gregorio, con Nicolds a la
cabeza, se traslado de su Mancha natal a Rioja para encargarse de los
viiedos de Marques de Murrieta.

Miguel Angel y Mercedes de
Gragorio
Desde entonces Miguel Angel ha mantenido su estrech i6 i i
; id a relacion con la vifia y la enologia. Ingeniero agro o
de formacién a sus menos de cuarenta afios es, como le definiria acertadamente José Peiiin, el "en(sn?!::::l‘: :;::!:_UD
gcr:mas asu capacidad de apm‘ndlzaje y revision fle las reglas establecidas. Después de un fructifero paso al frente de una
exp::;a'fle‘,;:‘jl;;l: permitio con gpanns 30 afios sentar las bases de la "nueva rioja”, los que alguno llaman “alta
, dil 0, para i P gt
et para suerte de los aficionados, a su propia bodega o, mejor dicho, a la aplicacién concreta de su

Como en |as mejores sagas, Miguel Angel no esté si no fiel
" . G ?
ComySnia malons. tacas. ¥ g ielmente administrando y ampliando el patrimonic familiar, su

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Briones ha sido el lugar elegido por los de Gregorio para desarrollar su proyecto y, de nuevo, la eleccion no es al azar.

En el corazén de la Rioja Alta, a orillas del rio Ebro, se alza Briones, importante castro romano y burgo medieval situado
en un promontorio desde el que se divisan claramente San Vicente y Laguardia y que, gracias a su altura y situacion, ha
permitido la excavacion de numerosos tineles y bodegas subterraneas en las que se desarrollé su tradicién vitivinicola.

El carécter de este burgo y de la personalidad de sus habitantes es singular Y se muestra en todo su esplendor en sus
costumbres y edificaciones, hoy en plena rehabilitacién y recuperacién. Baste sefialar la puerta del recinto amurallado de
la que los de Gregorio han tomado su escudo, el leén rampante, la de “los cuatro arcos” aunque en realidad son tres,
indicio claro que en este lugar se va "mas alla"....

Palacio de Ibarra en Briones

En este contexto, los de Gregorio han elegido el Palacio de Ibarra como
sede de su bodega. Palacio sefiorial del siglo XVI, con estancias del XVII y
XVIII, aungue el (nico sin escudo, como si de una proclamacién de
principios se tratara, se encuentra fuera del recinto amurallado y,
curiosamente, tiene la misma orientacién que la iglesia del Briones. Los de
Gregorio se encuentran en plena recuperacién de este magnifico Palacio de

cuyas vicisitudes en el tiempo podria escribirse un guién de cine.

En este Municipio se encuentran las miltiples parcelas que Miguel Angel mima y pretende vinificar en la nueva bodega

que esta construyendo detras del palacio.

Vista de la nueva Bodega

La nueva bodega se estad construyendo paso a paso bajo la batuta de
Miguel Angel, que supervisa todos y cada uno de los rincones de la misma.
Tres naves en paralelo, integradas con el paisaje y el palacio, albergaran
todo el proceso de elaboracion.

La tolva sera innovadora en nuestro pais ya que permitira que la uva que
entre en Allende venga ya seleccionada de los pagos directamente a la
tolva y a una cinta de seleccién. Esta permitird escoger los mejores racimos
de uva de los distintos lugares para irlos situandolos en las prensas y
depésitos a los que se iran distribuyendo por gravedad. Para la
fermentacién, Miguel Angel ha elegido tinos de madera de menor capacidad
para un mejor control.

Gracias a los resultados obtenidos, la filosofia mantiene el dominio del roble francés. En
la nave de barricas subterranea se apilaran solo dos filas de barricas, para permitir un
respiro adecuado.

Como anécdota del interés y preocupacién de Miguel Angel por todo, no se pierdan el
mini-tractor disefiado para la vifia. Debido a los espacios reducidos de los pasillos de la
vifia se tuvo que estudiar conseguir un tractor que reuniera las caracteristicas necesarias

para atravesar la vifia sin problemas.

El mini-tractor

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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La visita y los vinos

Tras el éxito alcanzado por Finca Allende este afio (Premio Sibaritas a la Mejor Bodega y Premio Sibaritas al Vino
Revelacion del afio, Calvario 1999) creemos oportuno otorgarle a Miguel Angel de Gregorio y a su hermana Mercedes el
protagonismo que se merecen.

TedoVino tuvo la oportunidad de pasar una jornada inolvidable con el
hombre del momento en el panorama vinicola espafiol, Miguel Angel de
Gregorio que, junte a su hermana Mercedes, nos deleitaron con su pasion
por la viiia, el vino y la bodega.

La jornada empezd por ver como van las obras de su nueva bodega en
Briones, bodega que quita el suefio a los de Gregorio, locos por pader
estrenar las instalaciones que marcaran el suefio de una familia enamorada
por la tierra y sus vifiedos. "Esperamos elaborar la afiada 2002 en la nueva
bodega” nos comentaba Miguel Angel.

Los “Allende" y los
"TodoVino"

Tras ver la nueva bodega y el palacio de Ibarra, nos dirigimos a San Asensio, a las instalaciones que hoy en dia tiene
Finca Allende para elaborar sus vinos. Es aqui donde uno empieza a comprender lo que realmente significa Finca Allende.
La pasién con la que Miguel Angel habla de sus vinos, de sus pagos, de su tempranillo, garnacha o graciano, recuerda las
palabras de cualquier madre a un hijo, amor y cuidado dia a dia para que mafiana se obtenga lo mejor de ti.

Finca Allende posee numerosas parcelas, pagos, que le permiten autoabastecerse al 70 por ciento, aunque en el caso de
vinos como el Calvario, el autoabastecimiento es total. En general son parcelas con muy buena orientacion,
predominantemente norte, de suelos arcillosos, arcillosos-calcareos y calizos, con presencia de gravas, desarrollos
radiculares que en algunos casos llegan a los 6 y 8 metros de profundidad y con un alto porcentaje de vifias de mas de
35/40 anos. La plantacion es predominantemente en vaso y las variedades principales son tempranillo y graciano.

Estas caracteristicas permiten tener una materia prima diversa y con personalidades marcadas. Y esto es exactamente lo
que busca Miguel Angel. Poder vinificar parcelas por separado y, eventualmente a corto plazo, en 30 o 40 afios, ser capaz
de entender y descubrir las verdaderas posibilidades de cada parcela.

Para ello, la bodega de San Asensio es un autentico “tanque de ideas”, un laboratorio en el que Miguel Angal experimenta
incansablemente, lo que el llama “frivolités”, pruebas y mas pruebas de cosas nuevas, unas treinta al afio y que guarda
celosamente en “el cuarto de los ratones”. En paiahras de Miguel Angel su obsesion es la de poder desarrollar al maximao,
sacar a luz, la calidad de cada parcela, obtener la maxima expresion de la vid: "aqui es donde se trabaja, en la vifia. La
viniﬁcaci&n no tiene si no que dejar expresarse a los factores diferenciales de cada parcela”.

"Esto acaba de empezar” dice Miguel Angel. Arrancamos con el estilo Bérdeles de Aurus, la seda, y hemos seguido con el
estilo Borgofion del Calvario, el terciopelo. Allende, Calvario o Aurus son ejemplos de lo que nos gusta hacer aunque el
verdadero potencial de nuestros vinos esta por venir.

iQue razén tiene!. Si de excepcionales se catalogan su Calvario 99 o Aurus
98, no se pierdan lo que viene (Calvario 2000, Aurus 1999 y 2000) y, su
realmente sorpresivo, un extraordinario Allende 2000 que no tiene nada
que envidiar a sus hermanos mayores. Pudimos catar verdaderas joyas
enologicas (garnachas, tempranillos) de barricas guardadas en el cuarto de
las nueve barricas, aunque realmente son ocho.

Miguel Angel insiste en que son nueve, creemos que por la espectacularidad
de los vinos guardados en ellas le gustaria tener una mas o, por la propia
idiosincrasia del lugar, al igual que la puerta de los cuatro arcos que son
Nave de Barricas en San tres....

Asensio

Calvario 1999, Premio Sibaritas al vino revelacién del afio, es cierto que es una revelacion pero no es producto de la
casualidad. La idea de Calvario no es de hoy, surge hace 10 afios gracias al empefio y la tozudez de un hombre que se
propuso hacer grandes vinos con la idea de conseguir que se reconozcan en todo el mundo. A fe que lo ha conseguido.
Meticuloso en las elecciones de las barricas, escrupuloso en la seleccién de las mejores uvas y un cuidado esmeradisimo
en la elaboracion de sus vines, convierten a este personaje en un auténtico estudioso del tema.

Se imaginan lo que nos espera de Finca Allende. Si la calidad alcanzada por sus vinos ha salido de unas instalaciones de
bodega "alquilada”, que podemos pensar de una nueva bodega construida, disefiada y equipada siguiendo las
instrucciones de Mlquel Anoel de Gregorio. Esperamos con impaciencia el dia que se inaugure el "Chateau Briones” que
estamos seguros marcara un sigue que no final a los vinos de esta casa.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Los vinos que pudimos catar en San Asensio fueron los siguientes:

Blancos

Allende 2001. En estos momentos se encuentra en barrica. Extraordinario, gran carga frutal y
sutiles notas de buen roble. Sera el mejor blanco de la casa hasta la fecha.
ALLENDE
T

Allende 2000. Sale ahora al mercado. Equilibrado, elegante, con la fruta y la madera en perfecta
armonia. Lastima la corta produccién: alrededor de 3900 botellas.

Tintos
Allende 2001. Lleva unos cinco meses en barrica. Muy expresivo y varietal, pleno de fuerza y con

excelente acidez.
5

ALLENDE Allende 2000. Una de las sorpresas mas marcadas de \a visita. La afiada 2000 representa \a

1998 elegancia, madurez, complejidad y una extraordinaria personalidad en uno de los vinos de mejor
relacién calidad-precio de nuestro pais. Sin duda, el mejor Allende desde su nacimiento. Habra que
esperar unos meses para probarlo en el mercado.

Allende 1999. La afiada que sale ahora al mercado. Vino muy actual y expresivo, intensos aromas
de frutos rojos, excelentes taninos y un final largo sugerente. Sus buenas cualidades le hicieron
poseedor de 1 lacre en La Guia TodoVino.

Aurus 2000. Una bornba. Potente, profundo, de complejos aromas, pleno de fuerza y vigorosidad.
= Si sigue una buena evolucién, cuando salga al mercado hablaremos de uno de los grandes.

AV@ Aurus 1999, Preparado para salir a escena. Elegante, carnoso, un auténtico "burdeos”.

Aurus 1998, Actualmente el afio que se comercializa. Gran equilibrio, amplio, con claros
testimonios de gran vino. Minerales, frutos rojos y excelentes sensaciones de barrica francesa que le
aportan elegancia. Un 3 lacres de La Guia.

Calvario 2000. Se espera con impaciencia. Si hubiera que describirle en pocas palabras diriamos:
Sutileza, fruta, excelentes taninos plenos de madurez y una intensa via retronasal en la que las
sensaciones del roble francés deleitan nuestros sentidos. Otro Grande.

Calvario 1999. Que podemos decir del gran laureado. Armonia en todes sus componentes: fruta-
madera-acidez. Su suavidad de taninos y su extraordinario paso de boca hacen de él que
recordemos a la mejor Borgofia.

Hasta aqui la cata oficial, lo demas lo en otro

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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“GUIA 300 MEJORES VINOS DE ESPANA 2002-2003”
SUPLEMENTO 186 DE VINO Y GASTRONOMIA
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Calvario 99, de Miguel Angel de Gregorio
Aires del Nuevo Mundo

Miguel Angel de Gregorio es
uno de los endlogos que mas
ha influido en los nuevos
rumbos del vino de Rioja. En
apenas una docena de anios
elaborando vinos, ha creado
vinos del peso de Allende o

)

Aurus, después de haber sido
pionero de la modernidad con
Dominio de Conté, en la etapa
en la que trabajaba por cuenta
ajena. Su dltima creacion, el
tinto Calvario, se ha converti-
do nada mds nacer en uno de

los vinos mas buscados y po-
co tipicos de Rioja.
“Calvario -explica Miguel
Angel de Gregorio-es el
nombre de la finca de donde
procede el vino, que se en-
cuentra en el monte del Cal-

vario de Briones; es uno de
los muchos Calvarios que
existen en Espaia y se llama
asi porque es el monte al que
sube la procesion del Viernes
Santo. Es una vifia de aproxi-
madamente una hectarea y
media plantada en 1945, con
un 90 por cien de Temprani-
llo, 8 de Garnacha y 2 por
cien de Graciano. Estd en una
ladera orientada hacia el su-
reste, de cara al pueblo, con
suelo de gravas y contenido
en caliza relativamente bajo.
La vifia ocupa solo una parte
de la ladera; en el resto hay
olivares, monte y, en lo alto,
tres cruces y una pequena er-
mita medio derruida.”

El autor del vino ha querido
aprovechar las caracteristicas
de esa vifia para hacer un vino
“*de terroir”, con rasgos singu-
lares frente a los tintos de la
zona. “Es nuestro primer vino
de pago y es distinto a lo que
he hecho antes. Quiza todos
nuestros vinos eran de un cor-
te muy atlantico, vinos muy
nordicos, con los taninos muy
marcados y buscamos hacer
un vino con mayor esencia
mediterranea”. Al definir al
tinto Calvario es inevitable la
comparacion con la otra estre-
lla de la casa, Aurus: “Son
ideologicamente distintos.
Aurus no es un vino de un so-
lo pago, es una seleccion de
varias fincas. Con Aurus pen-
s€ en un vino con mucha ex-
presion atlantica, con mucha
acidez, en un vino de larga vi-
da en toda la grandeza de la
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ALIMENTOS

La Mancha
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manchegos que

triunfan

en rioja

Texto: ANABEL PASCUAL Fovooraria: PEPE J. GALANES, ARCHIVO

astilla-La Mancha no sélo estd dando
‘ lugar a excelentes vinos. De esta tierra,

auténtico oasis de vifias, proceden algunos
de los mas importantes magos de la enologia que
triunfan en una de las Denominaciones de Origen
més antiguas de Espaiia, La Rioja, donde se han
ganado el respeto y la admiracién. Basilio Izquier-
do, director técnico de la Compaiia Vitivinicola
del Norte de Espaiia (CVNE); Julidn Ayuga, en-
logo de Bodegas Marqués del Puerto; Gonzalo
Rodriguez, asesor enolégico de Bardn de Ley y
propietario de "Mas que Vinos"; y Miguel Angel
de Gregorio, propietario de Finca Allende, son
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profesionales oriundos de Castilla-La Mancha que
representan mucho en el campo de la enologia y
han sido capaces de elaborar algunos de los més
importantes vinos espafioles. Ademés, no se han
olvidado de sus raices, de su tierra, de ese vergel
que se estd convirtiendo en el punto de mira del
vino nacional. Tanto D¢ Gregorio como Rodriguez
estan desarrollando ya proyectos en la region,
mientras que Ayuga ¢ Izquierdo no descartan la
posibilidad de elaborar en Castilla-La Mancha un
vino con su sello personal.

Si algo tienen en comiin estas mentes inquietas
es la incesante mejora de lo que han hecho y la
conviceion de que el cuidado del vifiedo es funda-
mental para lograr ingredientes de primera calidad
para elaborar un gran vino. Formacion, intuicion,
creatividad y riesgo, ademds de un profundo cono-
cimiento del cultivo y un sincero respeto por el
medio ambiente son sus mejores armas para alum-
brar vinos admirables,

G lo Rodrig es
enologico de Barén de Ley

y copropietario de la

empresa “Mas que Vinos”

GonzaLo RODRIGUEZ

Esa misma atraccion por el medio rural, la forma
de vida de los pueblos, esa cercania con la natura-
leza fueron algunos de los factores que impulsaron
a Gonzalo Rodriguez a estudiar enologia en la
Escuela de la Vid y el Vino en Madrid. Nada més
finalizar sus estudios pasé un afio en la Estacion
inologica de Alcdzar de San Juan (Ciudad Real).
a una forma de meter la cabeza en el sector, ya
que eran afios dif en los que habia muchas
bodegas aiin reticentes a contratar endlogos”,
recuerda Rodriguez.

embargo, desde el punto de vista de la eno-
logia, "vivi momentos muy bonitos". Menciona
con especial carifio al endlogo Antolin Gonzalez,
con quién compartié grandes momentos en la
Cooperativa de Mota del Cuervo, Nuestra Sefiora
de Manjavacas, en 1983. "Fue el primer vanguar-
dista de su época en La Mancha. Siempre apostd
por incrementar la calidad del vino blanco y fue
uno de los precursores del cambio de elaboracion
de los blancos al pasar a una fermentacion contro-
lada por frio, con el fin de extraer la méxima cali-




Miguel Angel de Gregorio, autor

de vinos como Finca Allende,
Aurus y Calvario, planea crear
un gran vino en Almoddvar

dad y aroma de los blancos". Tras estos comienzos
en su tierra, paso a Ribera del Duero, donde de la
mano de Explotaciones Valduero, Rodriguez vivio
los inicios de esta zona, hoy por hoy una de las
mas importantes del panorama vitivinicola nacio-
nal. Con este mismo grupo, al que pertenece
Bodegas Valgrande en San Vicente de la Sonsie-
Ira, entra en contacto con la Rioja alavesa. "En ese
momento la zona empezaba a arrancar, era la pri-
mera fase de los nuevos vinos tintos de macera-
cion carbonica. Una comarca privilegiada para los
vinos tintos". A principios de los afios noventa,
mas en calidad de asesor enolégico, paso a una de
las mayores cooperativas de la Rioja Alavesa,
Union de Cosecheros de Labastida. Gracias a su
trabajo en esta cooperativa, empieza a ser "un
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poquito conocido”, comenta. Es en esta época
cuando lleva a cabo el proyecto del vino Manuel
Quintano, un caldo que ha obtenido un gran reco-
nocimiento. Con la conviccion de que una coope-
rativa puede hacer un buen vino, Rodriguez aposto
fuerte por Labastida -ahora una de las cooperati-
vas de mayor proyeccion-.

A principios de 2000 deja este trabajo y crea
junto a su mujer, Margarita Madrigal y Alejandra
Schmedes, ambas endlogas, Mds que Vinos, una
empresa consultora, y que le ha permitido hacer
incursiones en otras zonas vitivinicolas. En la
actualidad es el asesor enoldgico de Baron de Ley,
donde trabaja sin cortapisas algunas, y al mismo
tiempo Mids que Vinos estd llevando a cabo un
proyecto bodeguero muy personal en Castilla-La
Mancha. Vuelve a sus origenes con su vino Erca-
vio, en una antigua finca familiar en la localidad
toledana de Dos Barrios donde ha rehabilitado una
pequeia bodega para hacer vinos de crianza

MIGUEI
Miguel Angel de Gregorio es todo un fenémeno
de la vitivinicultura, y sus pensamientos estdn sir-
viendo de espolea para cambiar la conservadora
mentalidad, conjugando tradicién con los nuevos
patrones, lo que da como resultado una nueva
forma de entender el vino. De Gregorio emigré
con apenas nueve meses a La Rioja, cuando su
padre, de Almodévar del Campo (Ciudad Real)
pasa a hacerse cargo de las vifias de una de las
bodegas mas emblematicas de la Denominacion
de Origen Calificada, Marqués de Murrieta, bode-

ANGEL DE UREGORIO

ga historica en la que se cria y en la que empieza
a dar los primeros pasos en el mundo del vino.
Estudia en Madrid en la Escuela Superior de Inge-
nieros Agronomos, continuando posteriormente su
formacion con un mdster de Administracion
Empresarial y otro de Viticultura y Enologia. En
1989 el joven Miguel Angel se incorpora a Bode-
gas Bretén, donde lleva a cabo un exitoso proyec-
to. A raiz de su paso por esta bodega, su nuevo
forma de entender e interpretar el vino, muchos
ojos ya se posan en ¢l a la espera -ante el talante
inquieto de este joven endlogo- de algin nuevo
proyecto. En 1986 selecciona la primera planta-
cion para su propia bodega Finca Allende, que cre-
ard en 1995 y a la que dedica la mayor parte de su
tiempo. Su vino Allende, que se aleja de los tradi-
cionales vinos de Rioja, un vino de corte moderno,
o Aurus, fruto de una esmerada seleccion de pag
con una marcada personalidad y de vifias. Su alti-
ma creacion se |lama Calvario, y no hay que per-
derlo de vista.

A pesar del éxito cosechado, De Gregorio, ase-
gura que Finca Allende continia evolucionando
para mejorar todo lo que hace. Para ello el autor de
Aurus, que cita a un amigo suyo, apunta que la
clave esta en "meditar cada vendimia, y cuanto
mas meditas, mas conclusiones sacas y mas pue-
des mejorar”. Ademas, "entre un buen vino y un
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gran vino, la diferencia es sélo de matices", sen-
tencia De Gregorio, quien afiade, no exento de
modestia, que "llevo casi 20 afios intentando
aprender a elaborar grandes vinos. El gran proble-
ma de los vinos espafioles es que son aburridos y
acaban aburriendo al consumidor. No s6lo hay que
hacer vinos buenos, sino divertidos y que conecten
con los gustos”, reflexiona De Gregorio. Algo que
a buen seguro conseguira también cuando decida
embotellar los vinos elaborados en Castilla-La
Mancha. "No se trata de un proyecto nuevo, ya
que nunca hemos dejado de estar en la zona",
recalca, en referencia a las hectareas de vifias que
mantiene su padre, Nicolds de Gregorio, en
Almodévar. En 1968 realizo la primera plantacion
de cencibel y fue uno de los "raros" de la época en
reestructurar el vifiedo y cambiar la arién por la
variedad tinta. Hace ahora seis afios cuando se
replantearon dar un nuevo impulso al proyecto y
hasta la fecha han hecho tres vinificaciones de
forma experimental. Los resultados son "de locu-
ra", comenta euforico De Gregorio, quien no obs-
tante, aclara que no tiene prisa por comercializar
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este vino que serd de un "altisimo nivel".

JULIAN AYUGA

El curriculum del ciudadrealefio Julian Ayuga
muestra su larga experiencia en un sector al que
entré gracias al amor por el vino que le fue incul-
cado desde pequefio por su abuelo, que cultivaba
ocho hectareas de vifiedo en una poblacion cerca-
na a Talavera de la Reina. Ese vinculo termind
calando en él que se licencié en Ciencias Quimi-
cas en la Universidad Complutense de Madrid y
logro la titulacion superior en Enologia y Viticul-
tura por la Politécnica. En 1974 es nombrado
director técnico de Bodegas Federico Paternina y
en 1978 pasa a desempefiar el cargo de director de
produccién en la division de vinos de mesa de
Rumasa. En ese tiempo entra en contacto y super-
visa las bodegas de la zona del Penedés, de Rioja,
de Castilla-La Mancha y de Montilla. Su expe-
riencia se va forjando también en el exterior,
teniendo bajo su control bodegas de Alemania, Ita-
lia, Portugal, Argentina y Chile. Marqués de
Murrieta y Bodegas Beronia han sido también sus

Julian Ayuga es el autor del vino
Marqués del Puerto Seleccion
Especial MM, donde renové las

técnicas clasicas de elaboracion

destinos hasta recalar en 1996 en Bodegas Mar-
qués del Puerto. Lleva ya casi seis afios en esta
bodega radicada en Fuenmayor. Tras esta vasta
experiencia, Ayuga crea el caldo Marqués del
Puerto Seleccion Especial MM, en el que conflu-
ye su idea de adaptar las técnicas clasicas de ela-
boracién para obtener vinos mas actuales.

Ayuga es un hombre muy activo, que ha parti-
cipado en numerosas charlas y conferencias, y
conoce muy bien la realidad del sector vitivinico-
la espafiol. Ve con buenos ojos el movimiento que
estd habiendo en Castilla-La Mancha, lo que para
€l supone el "redescubrimiento” de la zona, que
gracias a sus hectdreas y su gran versatilidad, con
"terroirs” diferentes, permiten ofrecer vinos de
muy distinta expresion.

Sin embargo, también lamenta que muchas de
los grandes cambios realizados en el campo vini-
cola no hayan llegado al consumidor. "Espafia
sufre un atraso terrible en promocion y comunica-
cién" asevera Ayuga. Desde su punto de vista hay
que emprender acciones de informacion y publici-
dad en los mercados exteriores, donde puede ain
aumentar de forma potencial el consumo. No obs-
tante, advierte que la batalla la tienen ganados los
vinos de calidad y precisa que éstos no son sélo los
caldos con denominacién de origen. Hizo una
defensa por los vinos de mesa, segmento que esta
dando referencias a tener en cuenta. Ayuga tampo-
co descarta desarrollar un proyecto personal en la
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A pesar del éxito cosechado, De Gregorio, ase-

MiGUEL ANGEL DE GREGORIO
Miguel Angel de Gregorio es todo un fenémeno

de la vitivinicultura, y sus pensamientos estan sir-
viendo de espolea para cambiar la conservadora
mentalidad, conjugando tradicion con los nuevos
patrones, lo que da como resultado una nueva
forma de entender el vino. De Gregorio emigrd
con apenas nueve meses a La Rioja, cuando su
padre, de Almodovar del Campo (Ciudad Real)
pasa a hacerse cargo de las vifias de una de las
bodegas mas emblematicas de la Denominacion
de Origen Calificada, Marqués de Murrieta, bode-
ga historica en la que se cria y en la que empieza
a dar los primeros pasos en el mundo del vino.
Estudia en Madrid en la Escuela Superior de Inge-
nieros Agronomos, continuando posteriormente su
formacion con un master de Administracion
Empresarial y otro de Viticultura y Enologia. En
1989 el joven Miguel .-‘mgcl se incorpora a Bode-
gas Breton, donde lleva a cabo un exitoso proyec-
to. A raiz de su paso por esta bodega, su nuevo
forma de entender e interpretar el vino, muchos
ojos ya se posan en €l a la espera -ante el talante
inquieto de este joven endlogo- de algin nuevo
proyecto. En 1986 selecciona la primera planta-

gura que Finca Allende continta evolusimmmma

para mejorar todo lo que hace. Para ello el autor de

Aurus, que cita a un amigo suyo, apunta que la

clave esta en "meditar cada vendimia, y cuanto

mds meditas, mas conclusiones sacas y mds pue-

des mejorar". Ademas, "entre un buen vino v un

gran vino, la diferencia es solo de matices", sen-
tencia De Gregorio, quien afiade, no exento de
modestia, que "llevo casi 20 afios intentando
aprender a elaborar grandes vinos. El gran proble-
ma de los vinos espafioles es que son aburridos y
acaban aburriendo al consumidor. No sélo hay que
hacer vinos buenos, sino divertidos y que conecten
con los gustos”, reflexiona De Gregorio. Algo que
a buen seguro conseguira también cuando decida
embotellar los vinos elaborados en Castilla-La
Mancha. "No se trata de un proyecto nuevo, ya
que nunca hemos dejado de estar en la zona",
recalca, en referencia a las hectareas de vifias que
mantiene su padre, Nicolds de Gregorio, en
Almoddvar. En 1968 realizo la primera plantacion
de cencibel y fue uno de los "raros" de la época en
reestructurar el vifiedo y cambiar la arién por la

variedad tinta. Hace ahora seis afios cuando se
replantearon dar un nuevo impulso al proyecto y
hasta la fecha han hecho tres vinificaciones de
forma experimental. Los resultados son "de locu-
ra", comenta euforico De Gregorio, quien no obs-
tante, aclara que no tiene prisa por comercializar

cién para su propia bodega Finca Allende, que cre-
ard en 1995 y a la que dedica la mayor parte de su
tiempo. Su vino Allende, que se aleja de los tradi-
cionales vinos de Rioja, un vino de corte moderno,
o Aurus, fruto de una esmerada seleccién de pagos
con una marcada personalidad y de vifias. Su alti-
ma creacion se llama Calvario, y no hay que per-
derlo de vista.

este vino que serd de un "altisimo nivel".
Miguel Angel de Gregorio, autor
de vinos como Finca Allende,
Aurus y Calvario, planea crear
un gran vino en Almodévar Como invitado de excepcion a la cata, hemos
contado con Miguel Angel de Gregorio, uno
de los mejores y mas vanguardistas bodegueros
riojanos quien, ademds, tiene a gala presumir de
mancheguismo cuando abandoné Almodovar del
Campo (Ciudad Real), su pueblo natal, con sélo
nueve meses de edad. De Gregorio, que junto a su
padre echd los dientes entre jaraices y barricas en
la legendaria bodega de "Marqués de Murrieta" y
luego se formd como endlogo, tras estudiar inge-
nieria superior agricola en Madrid y realizar el
master de esta especialidad en la misma Escuela,
en Bodegas Breton y Castell de Remei, es ahora el
propietario de "Finca Allende" y autor del vino del
mismo nombre, asi como de los caldos de gran
prestigio "Calvario" (46,28 euros) y "Aurus" (120-
| 130 euros).
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| viNOS

riojas de lujo

“EXPANSION”
09/03/2002
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_ Calvario1983

Finca Allende
DO Rioja

e

Deesta vifia de los
De Gregorio, planta-
daen1945enel
monte Calvario de
Briones, se obtiene el
tempranillo y una piz-
cade ganacha y gra-
ciano que, criados 14
meses en barrica
nueva de roble
francés, dan el vino
mas voluptuoso y
exuberante de Finca
Allende. 47 euros.
7.820 pesetas.
94132.23.01.
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VINOS Los Premios de la Crilica seflalan las marcas mas destacadas en 2001

La cata de los mejores

Los vinos premiados en las catas hechas por
especialistas son una pista excelente para
todo aficionado que quiera estar a la dltima.

@ ENRIQUE CALDUCH

Lo organiza la revista Siba-
ritas, d a pot ¢l perio-
dista José Peilin, y su mecd-
nica de trabajo consiste en
consultar con el grueso de
la critica  especializada, su-
milleres y propietarios de
buenas tiendas de vinos,
para que presenten una lis-
1a e las mejores elabora-
ciones, que a su juicio, han
surgido durante el afio.

El vino que ha abtenido
cualro o mis nominacio

nes pasa il en la
que, e«
misinos expertos se
nan ¢l vino ganador.

La critica

sumilleres y
propietarios
de buenas
liendas
seleccionan
los mejores
vinos del aio.
1USHAL MARTIN

2001 valabodega que mds
se ha significado durante el
ann.
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§ especializada,

Vino revelacién

El premio al vino revelacion
fue otorgado, por 1 i,
a Calvario 99, de Rio 1
vinazo extraordinario, ple-
no de aromas y de estructu-
ra. [l premio ala bodega del
ano fue para Finca Allende,
propiedad de Miguel Angel
de Gregorio, uno de los
grandes endlogos del pafs,
que estard feliz, ya que su
bodega, ademds de elaborar
Allende y Aurus, también es
la creadora de Calvario, con
lo que se queda con los dos
premios. S6lo le faltaba que
su vino revelacién hiciera
triplete en la cata ciega. No
lo consiguid por un pelo
—aunque :]l!vdﬂ entre los
mejores-, 1o que sin duda
alivio a la oiganizacién, que
temia que la multitudinaria
entrega de premios posie-
rior resultara algo destucida
al darle todos al misimo.
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EL PAIS

En busca del
I'lQ]& perfecto

Cahrlno 99

Finca Allende. .

Plaza Tourd Briones.
Teléfono:' 94132 23 04
DO: Rigja. Precio: 51 euros,
Tipo: tinto crianza, 14%.
Cepas: tempranillo,
garnacha y graciano.
Temperatura de servicio:
17¢ C. Puntuacién: 9,3/10.

CARLOS DELGADG

MIGUEL ANGEL de Gregorio
prosigue incansable en su
basqueda del rioja perfecto.
Una carrera que empez6 con
Dummm de Conts, sigui6 con
Allende Y parecid colmarse
~con 1 Aurus, para detenerse,

Dﬂnl, purhcu
denominacion de origen
donde la costumbre de
mezclarvinos de todas sus
2onas ha impedido conocer la
riqueza de. mntn:es desus’
distintas tiefras, microclimas y
clones da temprnndlu Es una
upcnén‘

~‘comoes el casu. ajumsu

: pmma:El vino nace en una -

~ hectérea de v vifiedo vigjo,

)
resultado es impactante: el
aroma se apodera de la
mugmacn!m Ppara sumergirse
en un ensuefio de frutns

cilidas

- espaciadas iubln“huevo
usndcl con la prudencia dal
virtuoso. Luego aparece el
terml'io, marcando con tonos
minerales a elegancia y
ﬁmrn.qua todo’ buen rioja
“del i

hedmlsm‘cmam 5 un rioja
que rmrul Mediterréneo.
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rial, merece la pena analizar
un poco e&te‘vil'lo y,saher
quiénestd detrds de

a b.Od-BBﬂ

Finca
muy ]uven con.
anos devida, pemmpm
tario, Miguel Angel de éér:
gorlo, aunque! también jo-
ven, es uno de los endlogos
mids conocidosy famosos de
Rioja. Estaba predestinado
alnﬁciﬂ.pmquesupad:eem
el
Ma:quesdeMunmwuum-
con él,y el ) Jestis Ma-
rrodin, el endlogo de esa ca-
sa, se empapd del mundo
del vine desdejpequeio. Se
hizo ing 2niero
especizlizd eﬁ@d‘gﬁ;ﬁ, Yy
reapare i en Rioja para tra-
bajar er Bretdn, una bodega
de recie.te ereacion. A prin-
cipios delos noventa, con 30
afios, ya se habfa hecho fa-
moso, porquespuso;en’ el
mercado unwino llamado

DominiodeContér ..

Nugvo rumbo en Rioja
Rioja, en esa época, miraba

consorpesaysin capacidad o

de reaccion como Ribera de

Duero despuntaba con sus

vino:, donde en nariz domi-
nabz n los aromas frutales v
en hioca, laestructura y el ta-
nino rotundo, Fllos elabora-
ban vinos niy aromdticos y

maderizados, con color casi §

teja y boea suavecita, que ya
no estaban de moda. El nue-
vo rumbo lo protagonizaron
entonces De Gregorio, con
Domirio de Conté en Bode-
gas Preton; y José Thdalgo,
con la Viealanda de Vifia Po-
en Be rdug" l

residn, los mo
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wmpran uvas de pnmera ¥
barricas de calidad, y como
ya no les da para comprar
una despalilladora, pisan la
uva como en os viejos tiem-
pos. El resultado es Allende,
unyino que rdpidamente se
hace famoso, y que el guni
de la prensa especializada
norteamericana, Robert
Parker, recomienda en su
0 dinero para

leceién, més barricas de las
buenas; y alquilan nuevas
instalaciones, mientras en
un _palacete de Briones
canstcuyen su bodega defi-
nitivie

i ENRIQUE CALDUCH
Los aficionados han de tomar buena nota
de 'Cglvagjo 99", un vino de pago de Rioja,
de Finca Allende, que arrasacon los premlos.
“EXPANSION”
23/03/02
trutayla@mmmn queco- Luegosacan al mercado Au-
:sl.nsp.mmsdelnspmnnm lucz.mnamn;a,denucm.m rus, un.vino del que produ-
que la critica cabeza de los vinos de cali-  cen unas seis mil botellas
ha otorgado, s dad de Espaia. quese venden en tienda a90
entre Jos me %@z\ﬂm&de sy 2l | euros (unas 15.000 pesetas)
mdaF,spaﬂa pmmloalw- Nace Finca All undaum.Pcsea]preuo,se
no revelacién de 2001 fue Hace cuatr s, Miguel  lasquitan de las manos. En-
para Calvarig,de Rioja; el Angel de. Gregono se esta- - tonceses cuandoselanzana
premic a la'mejor bodega blece porsu cuenta, se aso-  hacer Calvario. En las lade-
delafic fue paraFincaAllen-  cia con su uinica hermana,  rasdeun montecito del mis-
de, la e aboradora de Calva-  Mercedes, y fundan Finca®  mo nombre, en Briones,
rio; y a punto estuvo'de lo- _Allende, que quiere decir compran una parcela de s6-
grar ci premio absoluto al - mds alld, pnmando yaenla louna hectdrea y media,
mejor vino. Con'este histo- marmsupl.anleamlmm Di- donde De Gregorio quiere

hacer un auténtico vino de
pago. La idea es utilizar sélo
las uvas de esa finca, aprove-
chando que es un terreno
perfunqw arenoso, donde la

i‘5".‘J.lle'!bl.lstru.ndo aguay
saca tonos minerales yesen-
cias propias del terrunio. Pu-
10 pago, como los mejores
borgofias. Y asfle ha salido el
Calvario 99. Es un vinazo
que tira de espaldas. En na-
iz presenta frutas, minera-
les, balsémicos, una com-
plejidad y elegancia sor-
prendenies, En boca es po-
‘tente pero sabroso, con tani-
nos muy redondos yaprada-
bles. S6lo hacen s mil
botellas, que se venden en
tienda . 51 euros (!

PQuC e un ving l‘(

I
que ganan todos los pre-
mios.
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RESERVA Y CATA

Calvario 99

MARZO DE 2002. Apnadir al carrito  Ver ficha de

El Consejo establece una
serie de requisitos minimos
de crianza que sirven para
clasificar los vinos. Este
sistema ha influido de
manera notable en el resto
de DOs espaiiolas y esta

[ \ = ]) m cayendo en desuso, pues no
0 l\ F }. J aporta nada sobre la calidad
4 IAVAVY del producto. La
clasificacion resultante de su
aplicacion es: 'Vinos sin
crianza, de cosecha, jovenes
o cosecheros'. Son aquellos
== que poseen una ligera
crianza en madera o ninguna, elaborados en su
totalidad con las variedades autorizadas por el Consejo.
‘Crianzas’: son vinos que si pasan por barrica al menos
un afio. Los 'Reservas', se suponen vinos con mas
estructura y cuerpo, evolucionando también durante un
afio en madera y permaneciendo luego un minimo de
12 meses en botella antes de salir al mercado.
Finalmente, los 'Grandes Reservas' deben pasar un
minimo de 24 meses en barrica y otros 36 en botella. El
Calvario 99 pertenece a la categoria 'cosecha'. éTiene
esto sentido?

¢Qué decir de Miguel Angel de Gregorio? Este ingeniero
agronomo se ha visto influenciado por los vinos de
calidad desde la cuna pues, desde que su padre fue
contratado a finales de los sesenta por Murrieta, ha
vivido entre vifias y vinos. Miguel Angel siempre se ha
afanado por elaborar vinos singulares de Rioja y otros
lugares

. Su pasion le llevd a crear su propia bodega en
1997, en Briones. El Calvario 99, de vifias muy viejas,
es un vino de pago, espléndido y escaso. Mineral, finas
maderas, especiado, frutas en sazon... Obra maestra de
Rioja que rinde culto al terrufio.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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|ALLENDE
Finca Allende

PVP en tf_endﬁa: qu_

llende significa ‘mas alld’, y es
Aalh’ donde llegan estos riojanos
con un blanco de crianza elaborado
con un 60 % de viura y el resto de
malvasfa. No es tarea ficil localizarlo
en el mercado, ya que
sélo se han puesto a la
venta 2.800 botellas,
pero el que lo consiga
Ya estara sobreaviso
para la préxima
cosecha.
La vendimia fue tardia
~finales de octubre- yla
crianza duré un afio en
barricas de roble fran-
cés. El resultado es un,
de por si poco habitual, o
crianza blanco, con 13 %
de alcohol, al que la
viura 0 macabeo le apor-
tan ligereza, mientras
que la griega malvasia lo aromatiza.
En la botella bordelesa aparece de
color pajizo con irisaciones doradas,
De aroma complejo con agradables
notas de lias finas y ahumados de la
madera. En boca es seco, algo acido
y ahumado, que lo hace mas
sabroso.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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LOS TORNEOS DE MARCAS SON UN BOOM

ALLENDE
Finca Allende

PVP en tienda: 14 €

llende significa ‘mas alld’, y es

Aalli donde llegan estos riojanos
con un blanco de crianza elaborado
con un 60 % de viura y el resto de
malvasia. No es tarea facil localizarlo
en el mercado, ya que
sdlo se han puesto a la
venta 2.800 botellas,
pero el que lo consiga
ya estara sobreaviso
para la préxima
cosecha.

La vendimia fue tardia
—finales de octubre- y la
crianza durd un afio en
barricas de roble fran-
cés. El resultado es un,
de por si poco habitual,
crianza blanco, con 13 %
de alcohol, al que la
viura o macabeo le apor-
tan ligereza, mientras
que la griega malvasia lo aromatiza.
En la botella bordelesa aparece de
radosi nadjzouron irisasinnasolaradass.
De aroma complejo con agradables
notas de lias finas y ahumados de la
madera. En boca es seco, algo acido
y ahumado, que lo hace mas
sabroso.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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CARARIAS 394 pains A BELUID TRANRPCRTE

Aurus '97

Tinto. Finca Allende.
D.0.C. Rigja. 105€
Concentrado, com-
plejo, profundo.
Marcado cardcler
frutal, notas tosta-

das, balsamicas, es-

peciadas. Con cuer-
po y mucho nervio

en la boca, sabrosa,

potente, amplio

Guardar mds de 10 afios.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

RN

e

Calvario '99

Tinta. Finca Allende.
D.0.C Rigja. 51€
Una de las grandes
novedades de 2001
en Rioja. Explosivo y
franco, muy directo,
bien definido, con
potencia y salido,
bien armado, am-
plio, vigoroso, muy
rico en matices.
Guardar mds de § afos.

MARIO
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Aurus '98

Tinto. Finca Allende.
D.0.C. Rioja. 105 €.
Enlaza con la mejor
tradicion riojana de
los grandes tintos de
largo recorrido. Para
seguir su evolucion
durante lustros, el
que se lo pueda per-
mitir, pero ya juvenil-
mente atractivo.
Guardar mds de 10 afios.

El 97 se ha echado fama
de ser la cosecha maldita
de la década de los noven-

ta. Fue un afo dificil pero

no en todas partes y no en
todas las bodegas. Hemos

buscado y encontrado mu-

chos grandes vinos del '97.
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nace un nuevo
crianzas

autor de
1 Allende”, "Calvario™ o Aurus”,

Il enolo

vinos como "l

considera que desde el punto de vista comercial "no
puede haber un acierto mayor gque el de los mal lla-
mados vinos de media erianza. denominacion que hay

que rechazat por sus connotaciones peyorativas v por

wl 1éenica, yva que desde que el vino entra en

harrica hayv criamz A s juicio, by muchos vinos

Miguel Angel de Gregorio: “No
hay mayor acierto comercial
que el de los mal ilamados

vinos de media crianza”

noaguantan periodo:

varlos a

na "acarrea una pérdida de

s por cumplir un

cualidades organolépticas ¥y un gasto innecesario,

wemias de imagen, para ¢l elaborador”

wio, las denominaciones

Para Miguel 7 ngel de Gr

ricen nodeberian intervenir en los periodos de

crianza, va goe guienes nos la jugamos en el merca-
do <omos los enologos v las marcas” v recuerda que
algunos de los vinos considerados mas grandes del
mundo conticnen un tercio del caldo de vino nuevo,
otro tercio elaborado en barrica vicja v un lereero en
bartica nueva v su ticmpo de permanencia es ¢l que
considera el claborador, "y consumidores v catadores

do de situar ¢l vino en el lugar que le

se han encarg
corresponde”

Para el autor de "Aurus”, la informacion con refe-
rencia al consumidor es vital y anadio que proxima-
mente sacara al mercado un vino de pago (cepas que
dan 2

dio Kilogramo) con solo seis meses de barrica por

1y cuentan con rendimicntos inferiores

lo que no podria denominarse crianza ni poner alusion
ilguna en la etiqueta a su elaboracion, "pese a ser un
vino de alto nivel que saldrd a un precio aproximado
de 6.000 pesetas la botella en bodega”. Segin De
Gregorio "hay que empezar a quitarle nombres a las
cosas v a elaborar con honestidad y dar informacion
al consumidor" y se mostrd partidario de utilizar bue-
nas maderas a la hora de elaborar, "nuevas o vigjas,

pero buenas”.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



' Allende 99
- —
AL!..EH % Todo lo favorable que se diga de esta bodega
riojana es poco. Y hasta éste, su vino mds

HOJA sencillo, capta y respeta -gracias a las
| M #8 <20 cuidadas elaboraciones- todas las
T caracteristicas del vifiedo. Mucha fruta
(zarzamoras), sorprendentes recuerdos minerales y
sobrada elegancia. Finca Allende.
13 euros.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Calvario 99

(:5 :>:<>I<=5=)

Un vino de pago que ha sido
capaz de atrapar el cardcter
Yy reflejar la mayor
exposicion al sol de un
vintedo plantado sobre una
ladera hace mds de
cincuenta anos. Un rioja
perfecto que, ademds de
un recuerdo mediterrdneo,
ofrece opulencia,

grandeza iy complejicdad
sin linites. Finca Allende.
50 euros.

(*) Correcto (**) Bueno (**) Muy buenao ( ) Excelente (* ) Excepcional DItdC

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



Revista quincenal de.inf¢

naeidn general de Tievra Kstella

Premio
Sibaritas para
una bodega
riojana

Los premios Sibaritas
2001 otorgados a la mejor
bodega, vino revelacion y
mejor vino del ano se
atorgaron en el Hotel Pa-
lace de Madrid y dos de
ellos recayeron en una
bodega riojana, Finca
Allende, situada en Brio-
nes y S5an Asensio.

Finca Allende obtuvo el
Premio a la Mejor Bodega
del Ano y al vino revela-

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

cion que se entregd por
el vino Calvario del 99.

Los premios Sibaritas
2001 estian organizados
por la publicacion del
mismo nombre y el jura-
do de los premios esti
COMPUESIO POr represen-
tantes de la prensa espe-
cializada en vitivinicultu-
ra, sumilleres y duefios de
tiendas especializadas.

En este ocasion, el Di-
rector del Instituto de Ca-
lidad Agroalimentaria de
La Rioja, David lsasi, asis-
tio a la entrega de los
premios en la capital es-
panola.

ABRIL



SIBARITAS

FINCA ALLENDE Y CALVARIO

Bodega

Por AMAYA CERVERA
Foto: MASSIMILIANO POLLES

Por segundo afio
consecutivo estos dos
premios se concentran en
las mismas manos. En esta
ocasion las de Miguel
Angel de Gregorio, uno
de los elaboradores més
iconoclastas que sélo
entiende de ir hacia
adelante. En poco més de
cinco anos afos, su
proyecto de Finca Allende
ha arrancado desde cero
para convertirse en uno
de los nombres de peso
de Rioja. Y su dltimo vino
en el mercado, Calvario,
ha encandilado a

los expertos

o es el primer “vi-
nazo” dela bodega. El Aurus, que
para el propio Miguel Angel re-
presenta un trabajo més esforza-
do y al que considera “mds vino”,
viene cumpliendo su cita anual
con el consumidor desde que se
presentara en sociedad con laafia-
da del 96. Tal y como él lo defi-
ne, es un tinto de filosoffa bor-
delesa que pretende dibujar un
“terroirde municipio” cocinando
la mejor receta posible a partir de
sus vifiedos de Briones,
Calvario, en cambio, representa
una segunda etapa en la trayec-
toria de Finca Allende, acorde
con ¢l pensamiento borgondn
del pago muy concreto :Fel que
se quiere obtener la mdxima ex-
presién. El nombre tortuoso le
venia dado, como a tantos otros
vifiedos de Briones bautizados
con resonancias medievales, por-
que ocupa la ladera del monte
donde se hace la procesién de
Semana Sanra, justo al lado de
la cruz niimero 10. Se trata de
cepas en su mayoria de rempra-
nills, aunque hay rambién un 8
por ciento de garnachay un dos
por ciento de graciane, que ocu-

an hectirea y media de un sue-
Es pobre y muy pedregoso. A la
maduracién extra que aporra el
calor del sol reflejado en la gra-
va, hay que afadir la exposicién
sureste, Ll de mayor insolacién,
lo que explica el caricter de fru-
tamuy madura propio de este vi-
no. Sélo 7.000 botellas que sa-
lieron de bodega a un precio de

ABRIL

“SIBARITAS”
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-/ ano
vino

8.000 pesetas y que ahora estin
en manos de lo que dicte la de-
manda del mercado.
El futuro de Finca Allende, pre-
cisamente, s¢ encaminard en esta
direccién: elaborar nuevos vinos
que expresen la personalidad de
diferentes terroirs. Otro nombre
que evoca sufrimientos (;serd un
paralelismo con lo que tienen que
aguantar las cepas para poder
aﬁlmbm vinos de alura?), Los
Mrtires, podriaserla proximasor-
E(r]csa de la bodtga Hay pasién
rgofiona en el fondo que seno-
ta no sélo en la concepcién de las
proximas etiquetas, sino también
en pricticas elaboradoras como
el bdtonnage y la crianza con las
lias en ausencia de trasiegos, cld-
sicas en los grandes blancos de es-
t@a regién francesa.
Muiltiples proyectos bullen en la
mente inquicta de Miguel Angel
de Gregorio. Probablemente f;s
vaya dibujando a una velocidad
similar a la de su discurso ripido
ybrillante. Tanto cardcter y abun-
dantes dosis de energia pueden
explicar la rapidez en la consoli-
dacién de Finca Allende. La pri-
mera cosecha se vinificé en 1995
en los lagos de hormigdn de una
bodeguita de las muchas que ho-
radan la subida a Briones. Fue un
maceracién carbénica al que que-
ria poner su sello propio y para ¢l
que eligié la figura de un leén
rampante, ¢l mismo que aparece
en un relieve de la muralla de Brio-
nes. Todavia era director de Bo-
degas Bret6n, una firma a la que
regalé mucha energia y un vino
que en su dia rompié moldes en
Rioja: Dominio de Conté.
Desde 1997 se dedica en exclusi-
va a sus asuntos que, ademds de
Allende, incluyen algiin asesora-

SIBARITAS

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

miento enolégico como el de
Castell del Remei (Costersdel Se
gre) y mds recientemente un pro
yecto manchego que muy pron
to tendrd un vino en el mercado
¥y que recupera parte de sus ori-
genes familiares. Le ha dado dem-
po de crear Aurus, Calvario, un
blanco que saca todo lo que se pue-
de sacara la piura, poner en mar-
cha un negocio de 250.000 bo-
tellas al afio apoyado fundamen-
talmente en su marca base Finca
Allende y, mis dificil rodavia, es-
tar presente en 32 paises a donde
viaja mis del 70% de la produc-
cién de la bodega.
Y esto con un equipo humano
casi minimo, pero con el firme
apoyo de su hermana Merche que
se multiplica viajando por todos
los continentes, y elaborando en
una bodega alquilada en la loca-
lidad de San Asensio. No deja de
tener gracia que, como lug:u fisi-
co, nuestra Bodega del Afio sea
rovisional. Pero esta situacion
urard ya poco porque las obras
avanzan paraque la préxima ven-
dimia de 2002 pueda claborarse
en e palaciego caserdn de Brio-
nes donde Finca Allende tiene su
sede social.
El nombre de Allende también le
va como anillo al dedo a Miguel
Angel de Gregorio, al que se le
siente siempre en movimiento, Es
quizds esa inquictud la que le lle-
vasiempre “‘mds alli” y le hace de-
cir que siente su bodega como una
“aventura permanente”. «[Nunca
habria imaginado, confiesa, que
pudiera llegar tan ripido hasta dén-
deestoy ahoray, aunque susiguiente
pensamiento se dinge inevitable-
mente a todo lo que le queda por
hacer que, por principio, tiene ne-
cesaramente que ser mejor.
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ALLENDE
78/100 #

COSECHA: 2000
TIPO: blanco fermentado en
barrica
UVA(S): viura y malvasia
GRADUACION: 13% vol.
ZONA: D.0. Ca. Rioja. La Rioja
ELABORADOR: Finca Allende.
Briones (La Rioja)
PV.P. APROXIMADQ: 13,82 €

Sorprende la nariz de este
vino por una buena conjun-
cion de aromas especiados
(vainilla), minerales y de man-
zana verde. Decae ligeramente en

boca, donde pesa laacidezsobre una estructura que
ain no ha desarrollado su potencial. Tal vez por
ello la madera queda muy en primer plano al final
del trago. A la vista exhibe un hermoso color paji-

zo pilido con destellos verdosos.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK 2002
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2002

LOS MEJORES VINOS Y DESTILADOS

I FINCAALLENDE

Plaza Ibarra. 1
261730 Briones (La Rioja!
Tel; 94132 23 01 - Fax: 941 3

ALLEMDE 1999
BLANCO 85

Color pajizo con irisaciones doradas Aroma
muy complejo con agradables notas de lias
finas y ahumados de la madera muy bien
ensambladas. Beca con notas secas y una
punta de acidez aunque sabroso y con un fino
retronasal ahumado que acompanan a la vez
ligeras notas complejas de lias

ALLENDE 1999 TINTO
TINTO 85+

Cereza algo intenso. Aroma no muy infenso
pero fino, elegante muy sutil (toques de cacao,
vainila), maderas finas, cremosas y fruta de
memelada de ciruelas Boca redondo. amplio,
graso, taninos de fnita v de madera muy aroma-
tizados con gran persistencia en boca, gran
sabrosidad y un conjunto elegante y distinguido

CALVARIO 1299

TINTO 95

Corera imensn. Aroma tostado, hgeras notas de
snhremaduracion, con grandes recursos minera-
les (piedra cafiente), frutos negros soleados. mer-
melada de ciruelas, tabaco inglés. Boca impresio-
nante. amplio, graso, gran cantidad de laninos
voluptuosos v sedosos que persisten en la boca y
que la llanan_largo. elegante. complejo

AURLS 1998
TINTO 90+

Cereza intensa. Aroma concentrado. notas de
confitura de ciruslas neqras, mermelada torre- |
faclo. datiles, pasas. lostado, un punio de
turba, boca camoso. excelente combinacion de |
maderas finas. taninos de maderas grasos y |
vivos, fruta fresca. elegante, tostados finos. |
lorrefacto, cacao, gran complejidad. |

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK 2002
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Premios
Sibaritas 2001

El pasado 10 de abril se celebré la entrega de Premios
Sibaritas 2001. El galarddn al “Vino del Aho” fue para
Viejo Rare PX Osborne, vino que en nuestra guia “365
Vinos al Afio”, publicada las pasadas Navidades, ya
habiz sido elegido como “Mejor Vino de Licor”. Por
otra parte el premio al “Vino Revelacion” fue para Cal-
vario 1999
Tinto de Finca
Allende, bode-
gaqueasuvez

fue  elegida

1 Sibaritas

como la “Bode- :

Premlosi

ga del Aho”.

i

i
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LA ULTIMA ANADA R

Presentamos la nueva anada de
la D.O. Ca. Rioja, la de 1999,
Recién embotellados, algunos
de los vinos catados no conta
ban ni con su nueva etiqueta
el Comité de Cata ha selecciona-
do para usted una amplia gama
de crianzas para todos los gus-
tos. Una cosecha que fue califi-
cada en sumomento como
buena y que ha dadolugar a
estos tintos fieles representantes
de los “crianzas” riojanos. Fruta-
les y faciles de beber, entre ellos
destacaron con luz propia Allen-
de 1999, Valenciso 1999, Valsa-

cro 1999 y Contino 1999

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

ALLENDE1999

FINCA ALLENDE S.L.
Cereza profundo con ribetes granates y tonos
amoratados. En nariz destacan notas de fru
tas muy hien maduradas, apuntes minerales
y buenas maderas. En boca es amplio, bien

constituido, con buen esqueleto tanico,

sabroso, con buena concentracion frutal
crecerd en botella. En retronasal hay notas de
cedro y pizarra

PV.P. aprox.: 12,6 €

e e

“REVISTA JOSE LUIS”
PRIMAVERA — N° 42

ALLENDE 98 (Rioja)

£l origen de la bodega Allende se
remonta a 1986, cuando Miguel Angel de

Gregorio comienza a seleccionar parcelas
de vifa vieja en Briones (Rioja Alta) para
elaborar un tinto fuera de lo comun: el
Allende, que no vio la luz hasta la

MAYO
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BARITAS

Sibaritas

FOTOS: JOSE LUIS SANZ

LA REVISTA reconocié lo mejor que dio el
aio 2001 en materia vinicola y, en esta
ocasion, aprovechd también para

conmemorar su décimo aniversario

s de 300 personas, con

dAsis| cia de numero

508 |1|‘uh‘aiuﬂ.i|l'\ del
mundo de las bodegas, la res
tauracion y la critica L'\i'l‘\l.th

rada, se acercaron a la fiesta de

entrega de galardones que se ce-
lebré el pasado mes de abril en
el Hotel Palace de Madrid.

El gran triunfador de la noche
fue ¢l Viejo Rare PX. un vino

de sacristia, elaborado en pe

ani’nalm.l\\.mlid.uhﬂ por Os

borne ¢ ue rompio unalanzaen

tavor de los vinos histdricos (que

es casi lo mismo que (!\'LH Vi

nos dulces). Fue ¢l favorito de

un ‘A”“l]" \\Ilﬂl‘”l\ll‘ F‘U\ mas
\‘l 50 C \l‘('l[l)\ entre pL'\il'\l“'w
tas, sumilleres v representantes
.|L].l\.

de tiendas especial
*ero también hubo otro nom-
b e BEIS coft oz prosi3

por du

. 3¢ premio por

partida metedrica ca
rrera de Finca Allende, firma
riojana que en un tiempo récord
ha colocado varios vinos entre
!”" mas \]{.'\(.i\ ;L\i““\ liL'l [\H\. [ 08
hermanos Merche y Miguel
Angel de Gregorio, artifices del
proyecto, recibieron el premio
1 la Bodega del Afo v al Vino
Revelacion que recayé sobre su
etiqueta Calvario 1999, un tin
to de concepeidon borgoiona
que busca expresar las peculia
res caracteristicas del pequeiio
vifiedo del que procede.

La periodista de Television Es
panola, Lourdes Zuriaga, fue la
presentadora de este acto en el
que José Penin, directorde la
publicacion, recordé que, jun-
toalo
lor de
ti en el reconocimiento de los

lardonados, el

anva-

»s Premios Sibaritas es-

mejores vinos de Espana, can
didatos en una lista de finalis
tas que este aio ascendid a 41
cligquetas.

Todas ellas pudieron ser degus

tadas a ]1r|.t|:,{:v‘ln €82 MISma Jor-

nada en el Hotel Palace en la 11l
Muestra de los Sibaritas, con
participacion de los elaborado-
res con quienes los asistentes

[Hll‘.l\‘f”\l i{\‘l‘.ll'ﬁil ¢n persona.

DECIMO ANIVERSARIO

Pero habia también otro mot
vo de celebracidn para Sibari
tas como es el cumplimiento
este afo, exactamente en di-
Ver

sario. De ahi que la decoracién

ciembre, st decimo

de la sala en esta ocasion estu

viera compuesta por grandes
pancles que reproducian todas
las portadas de la revista desde
sus inicios y recordaban algunos
de los temas mds destacados que
se han wratado en sus pdginas du-
rante este tiempo.

Qué duda cabe que, con esta tra

yectoria y la solidez de los Pre-
mios Sibaritas, la consolidacién
de la revista es indiscutible. @&

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

David Isasi, director general de Agricultura de La Rioja,
entrega el premio de Mejor Bodega a M.A. de Gregorio

Basilio Rogado, director de Futuro, entrega el
premio al Vino Revelacion a Mercedes de Gregorio
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Edad: 38

Trayectoria profesional: Con el Dominio de Conte, ur
que vinificd para las Bo , ar i

; : o
t 1ca q

plantadas con cef

Sus vinos estrella: Aurus (16,5/20), Calvar
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4,20€ {OHLY SPAIN / MUM. 50
CARAARE

380 oA DACLLIOO TRANSFORTT

“VINOS DE ESPANA”
JUNIO-JULIO 2002

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

JULIO

Finca Allende
El vino més bajo de la gama
que elabora el inquieto Miguel
Angel de Gregorio. Nariz inten-
sa, fruta roja madura, confitu-
ras y notas cremosas; amplio,

carnoso, con taninos frutosos
muy bien integrados.
Guardar 4 % i

L] LJORES

Certamen
Sibaritas

Por tercer afo con-
secutivo, la revista
Sibaritas ha reunido
los 41 mejores vinos
de Espana, seleccionados por un jurado compuesto por
periodistas, sumilleres y propietarios de tiendas. Entre los
vinos que se pudieron degustar se encuentran el dulce
Viejo Rare PX de Osborne, elegido como Vino del Afio, y
Calvario 1999 tinto de Finca Allende, Vino Revelacion
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EL PAIS
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* Miguel Angel de Gregorio revisa una de las cepas de su vifldo. PRAP . PHANSE

Reconocimiento

TXEMA G. CRESPO, Vitoria
El dossier de prensa de Finca
Allende es un voluminoso tomo
de centenares de fotocopias de
articulos aparecidos en publica-
ciones generales y especializa-
das, espaiiolas, europeas, ameri-
canas, asiaticas... Todo un des-
pliegue que refleja la resc i

e€n

menos de un lustro

Finca Allende, de hiiguel Angel

que ha tenido la bodega funda-
da por el joven Miguel Angel de
Gregorio, que realizé su prime-
ra vinificacion en 1995, puesta a
la venta dos anos después.

Era el primer vino que elabo-
raba con las uvas de su propie-
dad, de esas 36 hectireas que
habia ido seleccionando en Brio-

de Gregorio, es una de las referencias

imprescindibles del nuevo Rioja

Internacional

Asi que cuando se puso a buscar
vigjos vifiedos, bien orientados

nesdesde 1986. No se estrenaba. 1 "\orte, de tempranillo sobre
De Gregorio ya era conocido todo, el que lo hacia no era un
por su labor en Bodegas Breton .1 iz Este espiritu inquie-
donde habia sacado adelante Lo- to, heterodoxo, amigo de la sor-
an:é ¥ ;-;bre tod&SDdor{\;mgmde presa y el descubrimiento de nue-

onte. Pero ya desde la cuna .. yindas, que habla con vehe-
habia la v tu- i W,s.'.g te de sus ha-

ra: su padre, Nicolds, emigr6 a
La Rioja desde Almodovar del
Rio (Ciudad Real) para trabajar
en la bodega del Marqués de
Murrieta.

Alli, mientras jugaba entre
los depositos y las barricas de
una las firmas imprescindi-
bles en la historia del Rioja, Mi-
guel Angel de Gregorio fue ad-
quiriendo los primeros conoci-
mientos practicos que da el dia
a dia, que luego completé con
sus estudios de Ingeniero Agré6-
nomo y Enologia. Y remato esta
trayectoria con su paso por Bo-
degas Breton desde 1989, cuan-
do termina su aprendizaje uni-
versitario.

llazgos y de sus propios caldos,
es, al mismo tiempo, un buen
conocedor de los entresijos co-
merciales y empresariales de las
bodegas de Rioja. Y no podia
ser menos, si pretende situarse
en un lugar preferente en el mer-
cado mundial de un producto de
consumo de lujo. Para ello, De
Gregorio compite con sus dos
marcas principales (Aurus y Cal-
vario), “Hay que dejarse de pre-
juicios. Los conceptos de cali-
dad vinicola son bastante mas
internacionales de lo que pensa-
mos. Si analizo los vinos del

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

mundo, un 80% de los rasgos
son comunes, mientras que el
20% es el que los hace grandes o
los hunde en la mediocridad”,
comenta.

De momento, sus creaciones
se encuentran en el apartado de
los mejores, como reconocen los
principales criticos del mundo y

su presencia en 42 paises de to-
dos los continentes. El1 75%de la
produccion de Finca Allende se
dirige a la exportacion.

Su secreto reside, ademds de
en el seguimiento de la cepa des-
de la poda hasta la vendimia, en
una vinificacion de la que Mi-
guel Angel de Gregorio nunca
da demasiadas pistas, por no de-
cir ninguna. Su vehemencia se
torna en un silencio respetuoso
con el periodista cuando se le
pregunta por el asunto en los
salones del palacio del siglo
XVII donde se ubicari la bode-
ga si las reformas no acaban an-
tes con él. Entonces, como un
artesano que no quiere desvelar
el secreto de sus trabajos, De
Gregorio se sale por la tangente
y Finca Allende, Aurus y Calva-
rio suman ese punto del miste-
rio que da la alquimia.
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La madera y el vino

Por Juan Antonio Collado

De
ciavino ¥ veia la ne
para ello utilizaban anforas de bay
utilizar la barrica de

vos de los Fenicios el hombre va ha-
idad de transportarlo s

b, Postes

le los tic

I(!-'hl' .
mente s¢
adera para estas labo

comenza

vindose en las largas travesias v posterior guar-

res, obs
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El vine que hoy presentamos, Allende 98, va inclu
diblemente unido a la figura de su creador Miguel
Angel De Greg aje
por Bodegas Bretén se encumbri con su Dominio de
Conté. Desde el aiio 1997 se dedica a subodegayala
creacid Rioja Alavesa de sus vinos; Finca Allende,
Aurus. Calvano, y un blanco elaborado con viura al que
le extrae la méaxima expresién.

Hombre inconformista, no es
tacidn en los plazos de crianza que
guladores, considera gue hay un momento éptimo para
finalizar la cnianza y que es el endloge quicn debe deai-
dirlo. Sus vinos se venden con una contra etiquela de
Rioja Cosecha, hecho éste que no le impide venderlos
con un valor anadido importante, ANArsC 1
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D.O Rioja.
Grado alcohslico 13% vol.

Variedad: 100% tempranilla.
o viejo y rigurosa selec-

Crianza: 13 meses en barrica y
resto en botella.

Elaboracién: método tradicin-
nal de encube de racimos ente-
ros y madurados cuidadosamen-
su plenitud.

te hasta alcanza

Allende no es sometidoan
gun tralamienlo ni proceso agre-
sivo de estabilizacion ni filtra-
cidn, por lo gue con el pasa del
tiempo pueden producirse pre-
cipitaciones de sus componentes
naturales. Por todo ello se reco-

Nota de cata: Cereza muy in-
slejo

t yma intenso, €
con it de confitura de cirue-
las ne aclo, los

gran presencia de frutos negros

En boca es amplio, car

taninos maduros y fruto-
so0s, fondo tostado de maderas
finas, gran persistencia.
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AURUS 1997

FINCA ALLENDE

Teléfone: 941 32 2

PY.P: 15000 pras. (9015 euros)
Grade aleohélico: 135"

Uvaz 85%% Tempranillo. 15% Gracinno
CRIANZA:

Tipo de roble; Franeés

Fiad de la barrica: nueva

Tiempo en barrica: 24 meses

Color picota casi negro eon el horde
prirparis. muy oseuro, limpio v sugerente.
En nariz presenta una primera gamna de
aromas de flores marchitas que se
acompaiian con fruta mmy madura, ciruelas
pasas, guindas en licor. canela, bizeocho
borracho. Pose una gran complejidad y un
fondo muy mediterrineo de café con leche.
toffé v regaliz. En boca tiene notas de
barquillo, de canela, es suave, de media
estruetura, fresco, vivo, con mucha fruta
madura v notas algo secantes de barrica
nueva. Su fimal es de frutas pasas.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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RESTAURADORES

ALLENDE 1998

FINCA ALLENDE

Teléfono: 941 52 2501

PP 2300 pras. (19223 euros)
Grado aleoholico: 13"

Uva 100% Tempranillo
CRIANZA:

Edadd de Ta barrieas 1.5 anos
Tiempo en barviea: 13 meses

Color rjor prirpmrz iy asen v profindo
HeErizen, vin I'I |!u|‘< Il‘ Il\llr‘.‘llin_\ i in-
tenso, Fn iz presenta las notas balsimicas
el menoladioy abundaneia de frue en
lieor. de ariimdanos v grosellis, Es unvino
mny peenliae amplio v complejo. conun
persistente fordo de ealé, b es denso
v sabmoso, ammplio v e ce enerpo. con los
tanines tocavi vives. pero en perfecto
eqquiilibiio com swampli fratosidid. Todavia
||l|l'1|r eddondearse v @anren <'|l'_u;iril'i:| "n

lix Botelli. S Ginal e balsimico v largo,
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BREMESA

AURUS

ICOSECHA: 1999

H IPU: tinto
UVA(S): tempranillo [B5%) y graciano

GRADUACION: 1:,5% vol.

ZONA: D.O. Ca. Rioja. La Rioja
ELABORADOR: Finca Allence. Briones (La’ Rmﬁ]
BPV P APROXIMADO: 91 €

il
quilla y notas de caramelo, en un: cqgg nl

“tor. Sabroso, carnoso y amplio en la boca, ¢
E rosa estructura y un buen equilibrio acic
‘paso predominan las sensaciones du

negras y a frutas rojas en mmrauﬁn. ngm
en la botella.
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[ os

Grandes

VAGUARDIA DE LA RioJ

Allende '99
Contraetiqueta
genérica
Finca Allende
Allende '00
Rojo cereza intenso y vivo, Finca Allende I
ribete granate-rubi. Fermentado en barrica
Sugestivo y rico en mati-
ces aromdticos: recuerdos Amarillo pajizo con tonos dorados. Aroma A L L E N D E
de frutas bien maduras y potente y fino, con notas de fruta madura y e
sanas tocados por finos tonos herbéceos frescos, suaves tostados y de i
matices especiados y un cedro, fondo almizclado y elegante toque lac-
toquecito de madera. teo. Estructurado y fre: n la boca, con OJA
Buena estructura y equili- cuerpo y potencia, importante acide: perfecta-
brio &n la boca, con cuer- menle conjuntada, seca, sabroso, cierta untuo- =

po y potencia de sabares, sidad, amplio y largo. Calificacion: 88/100
aterciopelado en el paso,

sabroso, amplio en aro-

mas y posgusto de fruta

madura.
Calificacién: 90/100

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



FUTUROS

SEFTIEMBRE

Allende '01
Finca Allende
Llevaba cuatro meses en barrica

Cererza violaceo intenso. Apenas
nota el paso por madera salvo en
que aparece un tanto apagado en
aromas; dominan recuerdas de fru-
tas rojas bien maduras con tonos
minerales. Firme y potente en la
boca, con cuerpo y buena acidez,
taninos poderosos pero de buena
calidad, nada agresivos, carnoso,
sabroso y muy frutal.

Calvario '01
Finca Allende

Llevaba seis meses en barrica
de roble francés

Rojo cereza violaceo muy intenso, casi
negrb.~E‘n,'.n'af:f'z._muestra concentracidn'y
elegancia gracias al caracter frutal en el
que se hace notar una magnifica madurez
de la uva; toques de brea y regaliz. Macizo
en_!a:bdcaﬁcqq'mucho de todo y todo en

Llevaba seis meses en barrica de roble

francés

Rojo cereza violaceo muy intenso.
Muchos matices aromaticos: frutas
rojas maduras, balsdmicos, pimienta
negra, madera tostada, carbén de
turba, pizarra. Potente. Notas de madu-
rez de fruta. Magnifico equilibrio en la
boca, taninos amables (el vino se
podria beber sin esperar su gran futu-
ro), gratamente calido, muy sabroso y
expresivo, marcado caracter frutal.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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PROPUESTAS RVAINERARISeIS

Allende 1998

Bodegas Finca Allende. San Asensio (La Rioja)
Precio: 14 €

Puntos: 85

Elaborado con Tempranillo, es un vino de bonito color
ptirpura, de capa alta y con ribete amoratado. Aromas

R
ALLENDE

limpios e intensos con frutos negros, balsimicos y espe-
ciados. Boca sabrosa, con estructura y taninos nobles.
Final muy frutal y persistencia media.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



OCTUBRE

Bodeg: Finca Allende. 51
Plaza b, |

26130 Briones (La Rioja)
Telifonc: 341 127 301

la elegancia y a complefdad
de aromas, En nariz presenta
recuerdos de compotas.
ciruelas y trufas, cedro, cafe.
y cacac. En boca s
extraordinaria, potents pero
412 vez sedosa y aterciopelado,
52 eures.

Grandes tintos
ara el otono

y el aficionado que

ha dejado guardados :
en la bodega los tintos 3
recios y con estructura, ]
poco apetecibles con i
los pasados calores, )
ya puede desempolvarlos, )
porque ahora es la época p
del afio en que mas 3
se disfrutan

ENRIQ

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



OCTUBRE

GUIA DE LOS VINOS DE RIOJA

OCTUBRE 2002

Finca Allende, S.L.

Plaza Tharen, 1 26330 Briones (La Rioja)

T 941 323 301 @ allended finca-allende.com

F 941 322 302

Aiio de fundacién: 1995 4
Direccién comercial: Plaza Ibarra, 1 i
26330 Briones (La Rioja) Tel.: 941 323 301 Fax: 941 322 302

Gerente: Miguel Angel de Gregorio
Dtor. comereial: Mercedes de Gregorio
Enélogo o asesor téenico: Miguel Angel de Gregorio

Parque de barvieas: | 560
70 HI
rn: 3.000 HI

'vism\s: cita previa

Mercedes iregorio
Todo el afo excepto agostc
lunes a viernes 16h, - 19h

AVIRY)

E Tinto. 23% Vol
! 100¢, Tempranillo

ALLENDE e . i

Blanco

. 6095 Viu
RIOIA 409, Malvasia,

135 Tempranillo y ==

Graciano 7}
s — |
92

90% Tempranillo, 8% Graciano
% Graciano

CAEVARIO

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



NOVIEMBRE

GUIAPENIN

DE LOS VINOS DE ESPANA

FINCAALLENDE

Plaza Ibarra, 1
26330 Briones (La Rioja)

i

lende com

ALLENDE 2000 B

14 € AURUS 1999T.

85 Armar

madas v i

CALVARIO 2000 T.

CALVARIO | —

ALLENDE 2000 T

m

ALLENDE

2000

RICJA

Sdlimi ZR woe csmenr
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11113

Finca Allende Do e Conte e s e

Plaza Ibarra, 1

26330 Briones (La Rioja)

Tel.: 941 322 301. Fax: 941 322 302
Correo electranico:

admon @ finca-allende.com

Web: www.finca-allende.com

Gregori

) de toda

ue har

2l mds des!

quardia vinicola
recio en

Jiez afos con un

rioja los afios

escena hace

Aurus '99 Hod,  Allende ‘00 hyel
s

I Tinto
Fvo ) anos Evolucion 05
- Pre Precio: 14 €
AVIZVY ALLENDE
Gastronomia: quisos Gastronomia: asados
oI 05, platos de A castellanos, guisos
€aZa, carnes rojas ol aromaticos, lequmbres
85% Temprar 1 los ano Tempranillo; 13 meses en barrica
en barrica nueva tron Hay una punta de roble no del todo conjun-
La cirr
ra ) i
h ma

Jo caracter frutal

cio: 18°C. Decantar.

Servicio: 18°C. Decantar

Calvario '00 ‘98l Allende '00 Al
I s
Evolucion: mas de 5 anos Blanco
CALVARIO | Y- m Evolucion: 4-5 afios

Precic
Precio: 14 €

arnes ALLENDE

Gastronomi

Gastronomia: pastel de

, arroz
5 pescado, platos de

" -— bacalao, ahumados

ca, vanguardha
nvas tradicionales, A

¢ fino,

35 de crianza tales, fon-

presivo y muy | 05 y almizclados, Estruc l-'[,]m:j_ fres-

Servicio: 18°C. Decantar.

o en la boca. Crecerd en la bo
Servicio: 8°C. Decantar.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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MMII AVRVS

DOCa. Rioja 519

FINCA ALLENDE

| PLIbarra, 1. 26330 Briones {La Rioja)

[ Tel:941322301  Fax: 941 322 302

g;'-.lﬂmdc@ﬁnca-alleﬂde,:om www.finca-allende.com

~ Aiio fundacion: 1995 Endlogo: Miguel Angel de Gregorio
Vifiedo propio: 22 ha  Produccion 1otal de botellas: 250,000

Comentario sobre la bodega
i qupem como aventura y hoy en dia es una de bis mejores imdgenes de i zona.
Miguel Angel de Gregorio, en movimiento continun, y su hermana Mercedes,

Sus vinos

Aurus, Tinto Vine de Guarda 1995

oQ

Variedades: 85% Tempranillo y 15% Graciano,
Elaboracion y criwmea: 24 meses en barica y resto en botella.
Barricas: Roble frances,

Botella: Especial de 75 ¢l

Grado: 13,5% vol.

Produccidan: 6,000 botellas,

Lat bt

Vista: Cereza profundo con ribete vinlacen,

Nariz: Elegante, potente ¢ intenso vn nariz, excelente fruta
roja madura (frambuesa, fresa, mora), balsdnicos, torre-
factos, minerales.

Boca: Carnoso, amplio, potente, excelente canga Futal y tini-
ca, lleno y gustoso en el paso de b y final expresiva con
una excelente gama de aromas,

Temperatura de servicio: 169C,

Consumo: Hasta 2010,

Conpeniorio sobe el vino

Se trata de uno de los grandes, de los que hay que probar
algur
de autar, Es el misimo exponente de L bodega, procede
e Las vinias s viegas v de s parcelas con una personali-
dad s marcada, Aurus es fiel celleja de la filosofia de su

e, respoide como se espera de los grandes vinos

viven uno _dr sus mejares momentos, gracias a la calidad y fama que han alcan-
zado sus vinos. Allende, Aurus y su ultino lanzamiento, Calvario, representan
la cara miis actual de La Rioja,

——

520 D.0.Ca. Riojq

& O©& Calvario, Tinto Vino de Guarda 1999
e R 00e
- Nombre del vinedo: Pago del Calvario.
| CATAARIO | Tipo de suelo: Gravas y piedras.
| T | Variedades: 90% Tempranillo, 8% Garnacha y 2% Graciang,
Elaboracion y crianza: 14 meses en barrica y resto en boelly.
Barricas: Roble francés.

Botella: Borgofiesa de 75 ¢l
Grado: 14% vol.
Produccidn: 7,600 botellas.

La cata

Vista: Rojo picota profundo con ribete violacen.

Nariz: Elegante en nariz, fruta roja en mermelada v confi-
tura (frambuesa), florales (violeta), especias dulces, buen
roble, notas balsimicas,

Boca: Poderoso, carnoso, excelente equilibrio, acidez viva,
taninos muy maduros perfectamente integrados, goloso y
final largo que recuerda a un coctel de fruta roja, junto 2
notas torrefactadas y toffee.

Temperatura de servicio: 16 °C

Consumo: Hasta 2009

e A |

Comentario sobre el vine
Imprescindible probarlo en esta su primera afiada. De nue-
vin foca sorprenderse, por concentracion, por innovacion,
por espectacularidad, por su binomio armonia-madurez,
¥ por lo poco que tiene que ver con su nombre, excepto
por su limitada produccion.

&  Allende, Tinto Vino de Guarda 19

| 1221€ | (M)

i Variedades: 100% Tempraniflo,
Elaboracion y crianza: 13 meses en barrica v reste en batedla,

ALLENDE Barricas: Roble !’r.!m'_
IR Botella: Bordelesa de 75 ¢l
e Grado: 13% vol
__mODA Produccion: 180,000 botellas.
La cata
Vista: Roja cereza de muy buena capa. tonos violiceos v gras
nates.

Nariz: Elegante ¢ intenso en nariz, frutos rojos maduros (fre-
sa, frambuesa, grosella), café, cacao,

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK 2002

creador, Ly mdxima expreston del vigedigsim ataduras

0.Ca. Rioja

521

Boca: Buena estructura, sabroso, taninos amables, amplio,
buen peso frutal y balance gustativo. Carnoso, con lonos
minerales, especias, regaliz, florales.

Temperatura de servicio: 17 °C.

Consumo: Hasta 2006,

Comentario sobre ¢l vino

Allende significa sMAS ALLA, y esta es Ia verdadera expre-
sion del vino. Estamos ante uno de esos vinos llamados para
la gloria, donde la tierra, la uva y ¢l trabajo de sus propie-
tarios van mas alli de la simple claboracién. Atractivo,
moderno y de alegre consumo. Un valor seguro al que hay
que unir su excelente precio.

Allende, Blanco Crianza 1999
1221 ¢ [ @

Variedades: 60% Viura y 40% Malvasia.

Elaboracion y crianza: 12 meses ¢n harrica y resto en botella.
Barricas: Hoble franceés Allier.

Botella: Bordelesa de 75 cl.

Grado: 13% vol,

Produccidn: 2.800 botellas.

La cata

Vista: Amarillo pajizo.

Nariz: Complejo en nariz, buena intensidad, aromas de fru-
ta de hueso (albaricogque), pomelo, tostados, mantequilla,
especias, ahumados, balsamicos, monte bajo.

Boca: Sabroso, aromitico, untueso a la vez que fresco, con
sensaciones de fruta de hueso, viva ¥ nerviosa acidez per-
fectamente integrada que sujeta los taninos de su crianza
en buen roble. Buena persistencia. con tostados y frutos secos.
Temperatura de servicio: 8 ¥,

Consumo: Hasta 2004.

Cameniane sobre el vino
Elaborado con las dos vanedades blancas mas representa-
tivas de la zona, se ha obtenido un vino de peculiar disetio

v Cardcter.
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ABS -ASSOCIACAO BRASILEIRA DE SOMMELIERS- ONLINE
16 DE JANEIRO DE 2002
ESFANHA: OS GRANDES VINHOS

programa es pecial

O Programa Especial da Espanha, desenvolvido durante todo o0 ano de 2001 pela
ABS-SP ndo poderia ter sido concluido de forma mais feliz. Os privilegiados que
estiveram na sede da ABS para a degustac8o dos melhores vinhos hoje
produzidos na Espanha, certamente terdo recordages das mais agradévels. O
nivel dos oito vinhos degustados impressionou até os mais experientes
degustadores da ABS-SP, mostrando que a Espanha hoje produz alguns dos
melhores vinhos do mundo. As elevadas notas que estes vinhos vém obtendo
junto a critica especializada sdo mais do que merecidas e respaldadas por
vinhos de imensa riqueza e concentracdo de aromas e sabores, que conseguem
manter a identidade e ser muito representativos de suas respectivas regides de
origem. A seguir, a descricdo e as notas dos vinhos degustados

Vinho n® 7 - FINCA ALLENDE AURUS - 1998

Produtor: Finca Allende

Regido: DO Rioja

Uvas:Tempranillo(85%), Graciano (15%)

Vinificagdo:Vinhas velhas de mais de 60 anos. Fermentacdo em cachos.
Maceracdo por 28 dias. Crianza em carvalho francés tipo T rongais por 18
meses. Engarrafado sem filtracdo.

Produgdo: 6200 garrafas

Outra agradavel surpresa, numa noite cheia de estrelas, este Rioja de grande
cardter também estd fazendo sua estréia no Brasil, trazido pela First Food. Esta
foi a sua apresentagdo oficial, em primeira mao para os privilegiados sécios da
ABS-SP, que puderam conhecer de perto o que uma das mais tradicionais e
conservadoras regides da Espanha tem de potencial ainda a ser explorado.

concentracao de cor Impressionante, sendo purpura, praticamente negro e
impenetravel, sem o menor sinal de evolugdo. Pode-se afirmar, sem erro, que o
vinho se encontra em sua mais tenra infincia. Os aromas sdo complexos e
desconcertantes, com notas animais - o raro toque de almiscar, mesclado a
frutas escuras muito maduras, toques florais, cacau, resinoso e tostado. Uma
festa para os sentidos. Na boca mostra toda sua poténcia, com étima acidez,
taninos finissimos e maduros (ainda bastante presentes), corpo pleno,
comportamento expansivo, persisténcia muito longa e retro-olfato delicioso. Um
vinho excepcional, que certamente vai se beneficiar com mais alguns anos de
adega. Deve ser obrigatoriamente decantado 2 a 3 horas antes de servir, Nota;
93,58
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Finca Allende S.L.

Allende 1955

Der Fruchtausdruck erinne 2n eingelagte Kirschen
und Brombasren, das Holz wirkt gut eingzbinden,
Ankldnge von Lakritze, Am Gaumen augiadend, f.ai-
schig, das Tannin weich und reif, obwohl der Weis nech <2
Zeit auf der Flasche braucht, 2003 bis 2010, eee et

Finca Allende 5.L.
Aurus 15998

Wlrzncten und Minczalien, begleitet von den byplichen
B : der T illo. Noten von |
und Kaffee verlelhen dem Bouguet Komplexitat. Im
Mund konzentriert, sein feines Tannin lassc den Wein
elegant erscheinen. Grosse Linge, 2001 bis 2005, ewe
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Special Report

.
Spain
By Thomas Matthews

The ongoing strugele in Spain berween traditional and
modern winemaking continues to produce wines that
preserve regional character while taking advantage of
international cachet.

For a country of its size, Spain's variety of wine styles
and regions is unmatched. Winemakers of Rioja have
applied themselves more than ever to uphold the long-
standing reputation of their elegant wines. The once
sleepy Ribéra del Duero produces concentrated, power-
ful wines, a number of which justify the high prices and
increasing attention being paid the region. Adventur-
LS CONSUImers “'i!] r”'ld n’.‘wi‘llds rﬂllll ]Hsl' b{',’l‘nd RI"‘L‘I’:‘
to further afield, ranging from world-class wines with
plenty of structure for aging to exciting and atfordable
regional bottlings. Spain's whire wines, whether made
from traditional or interloper varietals, often deliver
good quality at friendly prices. For a complete discus-
sion of Spanish wine today, see the tasting report begin-
ning on page 56.

The following chart lists, alphabetically oy producer,
all of the more than 320 wines tasted for this report. For
complete reviews, please refer to this and previous Buying
Guides, or our Web site at www.winespectator.com.
“SNA" means price not available,

ALPHABETICAL GUIDE TO
WiNES FrRoMm Spain

Wine Price  Score
FINCA ALLENDE
Riojn Aurus 1997 $125 88

158 WINE SPECTATOR » JAN. 31 - FEB. 28, 2002



“DECANTER”™
MARCH 2002

20 _knockout

Il

Rioja has been Spain’s

‘flagship’ wine for 150 years,
so its winemakers have a
big reputation to live up to.
JOHN RADFORD names his

personal top 20 bodegas

The real departure, however, has been in wines
made from the traditional Tempranillo, Garnacha,
Mazuelo and (especially) Graciano grapes. This last
shows up in varietal wines (most notably from
Contino) but also in blends from two of the newer
bodegas. Allende in Briones and Roda in Haro.
Miguel Angel de Gregorio at Allende is turning out
blockbusting wines with tremendous power, fruit
and extraction from Tempranillo and Graciano.
Carlos Diez at Roda is doing similar work with
Tempranillo and Garnacha, and at a recent tasting
in Sweden both Aurus (Allende) and Cirsion (Roda)
were described as being totally unlike any other
Rioja. They are made with the traditional grapes
and spend considerable time in oak. The differen e
is purely in the wi king, and it is astonishing.
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2) ALLENDE, BRIONES

Cutting-edge, post-modern Rioja where wine
fram the classic grapes (Tempranillo and
Graciano) is being reinvented — at a price. Best
wine: Aurus; personal favourite: Aurus 1997,
UK agent: Mor
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“WINE & SPIRITS ™
ABRJL 2002
). 1 SPANISH

ijaCnm $‘.‘!5 67;

Rioja Reserva
Vega Sindoa Navarra Tinta, $25
Navarra Ribera del Duero Bianco, $22
M
H;:uglaw Rnop Rsserva. $54.75;
Bodegas Martinez Bujanda (5 -ancondsdnvaldmw
Marques de Riscal Riesenra. .33
Miguel Touras Periedes Gran Coronas, $30;
Vilafranca del Penedes Las Torres Merlot, $32 e
Valduero Ribera del Duero Crianza, $34.50;
Burgos, Ribera del Duero Reserva, $70.00
Morgadio Rias Baixas Afbarino,
Rias Baivas i L
Granbazan Rias Baias Albarino, $38
Fias Baias
Pesquera. Ribera del $58.67;
Valladolid, Ribera dal Duero Gran HBSGMM&
Alion Ribera del Duero, $69.33
Pefafial, Rbera del Duero
Bodegas Montecilio Ricja Crianza, $31,67
Fuenmayor, Rioia
Alvaro Palacios Priorat Les Terrasses, $49.50
Gratallops, Priorat
Martin Codax Rias Baixas Albarino, $30
Fiaes Banas ;
Allende ioja, $31

“WINE & SPIRITS
100 BEST WINES OF 2001

BEST RIOJAS

16 | Finca Allende $125
1996 Rioja Aurus La Rioja Nueva. Sip
this delicious red in the galleries of the
Guggenheim in Bilbio, and you mighr
feel right ar home. It's a postmodern take
on tempranillo visualized in the formalism
of a Velasquez aristocrar placed in a Dali
landscape of cherry and plum trees drip-
ping fruic. Grown on old vines from vine-
vards near the town of Briones, chis is a
huge wine, perfectly formed. The color,
dark ar the center and brighe ar the edge,
is mirrored againc the scent and the rasee:
the core of black fruit lifred by a floral
richness ar the edges. It rides along with a
formal elegance and harmony, even as it
burses wich dark fruic and tobacco. Cellar
this beauty and watch as it rakes on the pati-
na of age. Who knows when a wine like this
will be ar its best? Perhaps ten years from
the vintage, perhaps more. If you can afford
it, buy enough to find out. Fine Estates from
Spain, Dedham, MA




VIN VINO LIFE
MAI 2002
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Dresche:

Game over for
Gran Reserva!

Das moderne Konzept kommt in The modern kind of conce
Weingiitern wie Allende, Contino extremely obvious in Rioja wine,
und Roda zum Ausdruck. Der Aurus  fies like Allende, Contino and
von Allende wird von Mercedesund _Roda Allende’s stunning
Miguel Angel de Gregorio gemacht, wine Aurus - made by M"f"“d}""
50 normale 1 Leuten, dass man es .1_n|i__'_.\[|y_uvl Angel de Gregorio,
nie fiir mag! ch halten wiirde, dass
sie einen cerartigen Weltklasse-
wein erzeugen.




“WINE SPECTATOR”
31-MAYO-2002

85 Finca Allende Rioja 1998 $18 An appronch
| I, witl werbal notes.
|

It's straightiorward and hiarmonioos, Drink now through

bile red vappealing plum, smoky and

2004. 3,000 cases imported.—T.M

“WINE SPECTATOR?”
15-JUNIO-2002

SPAIN / fwja

90 Finca Allende Rioja Calvario 1999 $60 This
voluptuous red shows international style, with exuber-
ant flavors of blackberry jam, toast and chocolate, a vel

innins. It's nothing

vety texture and firm underlyi

like traditional Rioja, but impressive nonetheless. Drnk

now through 2010. 125 cases imported —T.M

“WEINWELT”
JUNIO-JULIO 2002

DER NAME DER WOHL BERUHMTESTEN ANBAUREGION
SPANIENS IST FUUR SO MANCHEN DER INBEGRIFI
SPANISCHEN ROTWEINS UBERHAUPT. AUF JEDEN FALI
ABER IST SIE EIN SPANNENDES REISEZIFL, DAS ES 7U
ERKUNDEN LOHNT.

Etwas weiter in Richtung Siidwesten, in den
Daorfern San Asensio und Briones, strickt ein
anderer Revolutiondr an besonderen Weinen.
Miguel Angel de Gregorio machte zuerst mit
seinen Finca Allende-Crianzas Furore, die er
dann durch einen der teuersten Tintos der

Rioja iiberhaupt erginzte,

den mineralischen Aurus.

Sein Meisterstiick hat er je-
doch ebenfalls aus einer
Einzellage geschalfen, den
Calvario 99, eine Cuvée aus
Tempranillo, Garnacha und
Graciano, Beeindruckend

ist, dass es Miguel Angel

verstanden hat, die Eleganz, die jeder gute
Rioja haben muss, mit einer kompakten
Frucht und einer gewissen Wirme zu ver-
schmelzen, die wie ein sanfter mediterraner
Wind die Sinne umschmeichelt. »Ich bin auf
der Suche nach einer Neuinterpretation des
perfekten Rioja«, erklirt uns der Weinmacher.
Und angesichts dieses Weines glauben wir
ihm das wirklich gerne!



“WEINWELT”
JUNIO-JULIO 2002

| 1998 Allende wild-aromatisches Rioja, -@ 2003 x Lamm. | Wein & Vinos € 15,50

| Tempranillo etwas animalisch mit kotelett mit | 10623 Berlin * &
BP——— Finca Allende Cassis, leicht gereift aber 15-17° Thymian Tel. 030731 50 60 80

| herzhaft l ! 5 & Co. F

“LA REVUE DU VIN DE FRANCE”
N° 463 — JULIO/AGOSTO 2002

Les vins dela Rioja

Reconquéte sur les rives de Ebre

Destreny daccompagner le mouvement qui pousse les vins espagnols vers les cimes, les meilleurs deucllcurzdc celte
province du nord-est de 'Espagne concentrent feurs efforts sur la qualite de leur fruit et la modernisation de leur clevage.
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“O GLOBO”
05-JUNIO-2002

Grandes de
Espanha

wdF

XISTE. ALGO MAIS NAS SECAS TERRAS VINICOLAS de Espanha

além das boas relagdes custo-beneficio. Depois que os produtores

modernos se dedicaram aos vinhos “feitos & mao”, na Italia, nos Estados
Unidos e tamhém na Franga (que a rigor sempre 0s fez assim), os espanhais
nao quiseram ficar atras. Desde os anos 80, as grandes budegas plantaram
vinhedos selecionados e trataram de vinificar como manda a moda. Sao

vinhos di: compeligao e nao para o dia-a-dia. Mas dao prestigio.

5
<
o)
i
=
g
o

Da denominagan Rioja:
\ Finca Allende "Aurus® - O 97 foi recomendado por Hugh Johnson. E um tinto com-
piexo de ienga guarda, de uma vinicola que faz outro tempranillo de vinhas plantadas em
1345, o Calvirio (que nada tem de triste, a0 contrdrio, € lonte de deleife).




“ABS-SP”
JULIO 2002

2001

A ABS-SP tem o prazer de apresentar pela primelra vez a relagho dos
100 melhores vinhos degustados durante o ano de 2001. Além de se
prestar uma justa homenagem & qualidade dos vinhos e a seus
Importadores, serve esta lista como um referencial de compras e
objetos de desejo. Esta Iniclativa, da Diretorla de DegustacSo da ABS-
SP, lela-se José Luiz Borges e Cesar Plgatl, devera se repetir
anualmente, certamente com grande SUCeSSO.

93,586 Aurus 98 Fince  Allende.  Riofe/Espanhs.  First  Food.
Multo diferente da imagem dos vinhos da regl8o, o Aurus apresenta uma
concentraglode cor Impressionante, sendo parpura, praticamente negro e
impenetrdvel, sem o menor sinal de evolugdo, Pode-se afirmar, sem erro, que
0 vinho se encontra em sua mais tenra Infancla,
Os aromas slo complexos e desconcertantes, com notas animals - o raro
toque de almiscar, mesclado a frutas escuras muite maduras, toques florals,
cacau, resinoso e tostado. Uma festa para os sentidos.
Na boca mostra toda sua poténcla, com 6tima acldez, taninos finlssimos e
maduros (ainda bastante presentes), corpo pleno, comportamento expansivo,
persisténcia multo longa e retro-olfato delicioso. Um vinho excepcional, que
certamente val se beneficiar com mals alguns anos de adega.
Deve ser obrigatorlamente decantado 2 a 3 horas antes de servir.



“GAZETA MERCANTIL”
MAR de VINHO
12-JULIO-2002

GAZETA MERCANTIL - Caderno Flm de Semana - 12/07/2002

A OFENSIVA ESPANHOLA
por Marcelo Copelio

Tarceira malor produtor 8 exportador mundial de vinhos, atrds de Franga e Itdlia, 2 Espanha amarga no mercado brasileiro um
modesto & inexplicavelments 89 lugar entre os importados, Com menos de 700 mil garrafas ao ano contra quase 11 milhdes da lid
itélla, as maravilhas da vinicultura espanhola ainda sdo pouco conhecidas pelo grande poblico, embora cultuados por NOSsos
connasseurs. Para amenizar este gap, 0s fltimns mases foram marcados por uma série de lancamentos, numa verdadelra ofensivi
hispénica,

A riqueza histérice e a grande diversidade cultural Ibérica se refietamn nos vinhos. A gama val desde brancos secos & magnificos
fortificados, passando por tintos que astSo entre 05 malores do munda. A Espanha foi uma das malores beneficidrias do aumento |
tecnologla vinicela disponivel a partir da década de 1980, quando seu ingresse na Uni3o Europdia, em 1986, acelercou 0 processo !
modernizagdo.

O pals, outrora conhecido apenas pelos tintos da regido de Rinja, espumantes como o Codornil da Catalufia, fortificados de Jerez
pelo vinho Vega Sicilla, da Ribera del Quero, considerado o maior do peninsula, tem hoje a qualidade disseminada por todas as
regiBes. Nomes como Priorato, Costers del Segre, Toro, Rueda, Samontano e La Mancha surgiram para 0 munda nos Giltinos anos

Os tintos continuam senda a vocagdo nacional, onde reina absoluta a uva Tempranillo. A recente entrada de castas Internacionas
comn Cabernat Sauvignon e Merlot, misturadas 3s uvas locais deram grandes resultados. Dentre as hoas novidades disponiveis,
avaliel e selecionei alguns tintos especiaimente para esta coluna:

X Calvaric 1999, produzido pela Finca Allende, da Rioja Alta, e trazido pela First Food por R§295,00. Um grande vinho, de estilo

modeme, apesar de ser da regifo mals tradicional do pals. Crlado 14 meses em barricas de carvalho francés. Suas uvas (90%
Tempranilio, 8% Garnacha & 2% Graciano ) vam exclusivamente de vinhas velhas, plantadas no ano da vitdria, 1945, ¢ que gar
grande concentracdo de aromas e sabores, Tem 14% de Alcool e exuberantes perfumes de geldlas de amoras e cassis, além de
musgn, chocolate @ um togue de aniz estrelade. Ainda tanico, merece ser decantado, exige pratos condimetados, ou mais algun
anos de guarda para ficar pronto. Um “yinhaco", de excelente a espetacular.

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK 2002
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“EL PERIODICO DE SOTOGRANDE”

1531 AGOSTO 2002

Wood and wine

Ever since the Phoenicians, Man had the need
to transport the wine he made, for which he used
clay amphorae. The use of wooden barrels came
later, when it was noticed that after length of time
the quality of the contents appeared to improve.

Wood offers structure and consolidates the
wine, aside from adding aromatic notes such as
l.‘ani”ﬂ, coconul or loasling. These aromas, called
tertiary, must be sublle enough not to overshadow
the primaries (fruiliness) or secondaries {conse-
quence of fermentation). The contribution of eare-
fully treated oak must allow the aromas to coexist to
ensure the proper complexity of the wine.

The venologist must take several factors into
account when he or she chooses the type of barrel,
its use and length of time for the wine to be stored
within. For example, fire must be used to bend the
planks, which provides the toasting note that can
have more or less intensity. The wood of preference
is oak, but this can be of different types: American,
Allier, Limousin, and so on... in its choice resides
the volume of oxidisation of the wine and thus its
different aromas.

The useful life of a barrel is about four or five
years, afler which its contribution to the wine is
minimal. Wineries seeking to produce mare modern,
complex wines will not use a barrel fnr more than
five years, and will somelimes change them in four.
This new tendency in winemaking presents us with
more variely, less homogeneity. The wine is less
touched by the passage of time and old wood and is
sustained by a higher acidity that ensures good evo-
lution and better longevity.

The wine we offer today, Allende 98, is inde-
libly linked to its creator, Miguel Angel De Grego-
rio, a restless and innovative man who put Bodega
Bretén at the top of the Dominio de Conté. Since
1997 he is dedicated to his own winery in the
Rioja Alavesa, and to his wines; Finca Allende,
Aurus, Calvario and a white he makes with the
viura varietal from which he extracts ils maximum
expression.

A non-conformist, De Gregorio is agains! the
times a wine must be left in the barrel as set out by
the different regulating regional councils, which he
believes the oenologist must be the one to establish.
His wines are sold with a “counter-label’ from the
Rioja Cosccha regulators, which is no impediment
to sales with an important added value, nor to them
winning excellent critical consideration nationally
and internationally.

W aitende o8

D.O. Riga.
Grado alcohélico 13% vol.

Variedad: 100% tempranillo.
de vifiedo viejo y rigurosa selec-
cifin.

Crianza: |3 meses en barricay
resto en botella.

Elaboracién: método tradicio-
nal de encube de racimos ente-

ros y madurados cuidadosamen-
te hasta alcanzar su plenitud.

Allende no es sometido a nin-
gun tratamiento ni proceso agre-
sivo de estabilizacién ni filtra-
cién, por lo que con el paso del
ti_er_npo pueden producirse pre-
cipitaciones de sus componentes
naturales. Por todo ello se reco-

mienda decantar antes de con-
sumir.

Nota de cata: Cereza muy in-
tenso. Aroma intenso, comp]cju
con toques de confitura de cirue-
las negras, torrefacto, tostado,
gran presencia de frutos negros,
bayas. En boca es amplio, car-
noso, taninos maduros y fruto-
sos, fondo tostado de maderas
finas, gran persistencia.




CHIQUES E FAMOSOS
23 DE AGOSTO DE 2002

DEGUSTACAO [ i e

de Rioja Alta,|

NA PONTA
DOS GANCHOS |

Apreciar sabores e aromas
do Velho e do Novoe Mundo.
Foi com essa intengao, sob a
coordenagado do endlogo
Adolar Leo Hermann, que o |
Ponta dos Ganchos Resort,

em Governador Celso Ramos

I (Santa Catarina) abrigou, du-
rante um fim de semana, elo-
giadas sessOes de degus-
tagao, seguidas de almogos e
jantares com menu elaborado
pelo chef Luis Eduardo Salva-

| joli. Tudo em harmonia com

| amostras de excelentes safras
de tintos e brancos. |

GULA
OCTUBRE DE 2002

diario de Baco

Selecao campea

= A melhor carta de vinhos dos Grandes de Espanha (os trés-estrelas no Miche-

| lin, Arzak, Berasategui, Ferrdn e Canfabes) & a do Raco de Can Fabes em San
Celoni, a 50 quildmetros de Barcelona. Sao dois livros espessos, um para bran-
€0s, outro para tintos. Ali brilham os "vifios gourmets” que, num dia de folga
financeira, podemos ver pela frente: Aurus da Finca Allende

0 dominio espanhol no mundo gastrondmico comega a se estender aos vinhos. Se o pa-
reo dos produtos de alto nome e preqo ainda esta indefinido, na faixa média os ibericos
ganham com vantagem nitida, Simples questao de custo-beneficio, Duas regides que com-

provam essa superioridade sdo o Somontano, com 0s macios Merlots, e a velha Rioja. Os
céticos deverdo experimentar sem demora os modernos rigjanos como o Vifia el Pison 1999,



“LA REVUE DU VIN DE FRANCE”
OCTUBRE 2002

LES GRAPPILLES DE LA Rvr

Tentations espagnoles

En Espagne, I'expression des terroirs préoccupe de plus en plus de vignerons. Installée en Catalogne,
Marie-Louise Banyols sélectionne ici les meilleures cuvées de ces “pionniers” d'outre-Pyrénées.

Les acteurs du changement qui s'opére en Espagne sont
| des techniciens, des passionnés, des investisseurs. Iis lais-
sent s'exprimer les sols, changent les vinifications, les éle-
vages et obtiennent des vins puissants, fruités, meés, souvent
atypiques. Ils ont été aidés dans cette mission par I'excellence
du millésime 1999.
Miguel Angel de Gregorio est le personnage a la mode
en Rioja. C'est I'un des cenologues qui a le plus influencé
cette appellation contrdlée, mais qui est également devenu
un point de référence incontournable dans le monde du
vin espagnol. Son ambition = situer ses vins parmi les
| meilleurs du pays - s'est réalisée avec son exceptionnel
Aurus, et san ultime création, Calvario, s'est convertie en
I'un des vins les plus recherchés de la Rioja, et ce malgré ou
a cause de son manque de typicité.
Aprés 30 ans chez Vega Sicilla, Mariano Garcia continue de nous surprendre
année aprés année avec ses vins d'une surprenante qualité. Il avait déj3 atteint
I'excellence & Mauro aprés son Terreus, son San Roman de Toro n'a rien 3 lui

* % % K|k
MIGUEL ANGEL
DE GREGORIO

Aurus 1998, Rioja
85% tempranillo, 15% gra-
ciano, 2 ans en barriques. Nez
€légant : fruits rouges, encens,
épices (vanille, cannelle), sur un
fond minéral. Bouche structu-
rée aux tanins nobles qui s"affi-

neront en bouteille.

envier. Une fols de plus, dans ces vins de grande personnalité
se refléte la grande expérience de Mariano Garda.
Alejandro Femdndez, lui, semble avoir une philosophie :
convertir la vigne en or. Le potentiel des sols de Campoa de
(riptana et la certitude que les cépages de La Mancha étaient
capables de donner de grands vins ont poussé I'homme a
s'implanter dans cette zone dédaignée par les Espagnols,
mais qui devrait trés rapidement devenir le « Nouveau
Monde » de ce pays. Aprés Pesquera, (ondado de Haza,
Dehesa de la Granja, Alejandro Femdndez, 3 travers Bl Vin-
culo, veut une fois de plus faire découvrir la personnalité de
cette région encore méconnue.

Augustin Santolaya est I'un des bles de la plus
récente révolution de la Rioja : il a apporté un discours
eenologique sans fissure, Il a eu la chance de démarer et de
se faire connailre en méme temps qu'un domaine nouveau, Roda. Il a pu y agir
en toute liberté ety appliquer ses propres convictions. Ses vins, comme Roda ou
Cirsion, ont réussi & convaincre les critiques et le public,

e dokok
MIGUEL ANGEL
DE GREGORIO
Calvario 1999, Rioja
90 % tempranillo, 8 % gre-
nache, 2 % graciano, 14 mois
en barriques neuves, Robe
brillante. Arémes concentrés :
fruits trés mirs, épices, bois
neuf, clous de girofle, notes
minérales et balsamigues, Finale

expressive. Grand vin racé



“WINES FROM SPAIN NEWS”
VOL. XVIIN°1 OCTUBRE 2002

Radical New Wines of Rioja

By Bruce Schoenfeld
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“VINTEST DANMARK?”
NOVIEMBRE 2002
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DICIEMBRE 2002

Top delle guide

n Austria. Germania. Francia. Spagna e Australia. i
micliori dieei vini secondo i curatori di alcune fra le

principali guide dei vini 2002

Finca Allende

Calvario 1999

D.O. Ca. Rioja

Varieta: tempranillo 90%, garnacha
% e graciano 2%. Colore ciliegia

nera, violaceo con orli viola. Naso di

buona intensita, note morbide, frutti

neri. confetture, legno fine, molta

eleganza. Bocca ampia di soddisfa-

cente strultura; buono I'equilibrio tra

frutto e affinamento, con note di va-

niglia, di gradevole tostatura e sen-

tori terrosi. 48,08 euro



COM CLASS

PRODUZIDO EM DIFERENTES REGIOES

DO PLANETA, E A PRECOS VARIADOS,

O VINHO GANHA CADA VEZ MAIS DESTAQLIE
NAS REFEICOES E NOS MOMENTOS DE

' BRINDE . SAIBA QUAIS SAO AS'MARCAS

“CHIQUES E FAMOSOS” N* 173
23/08/02

PREFERIDAS DOS ESPECIALISTAS:

oites frias suge-
rem vinho, o
mais apurado
sabor da paixio.
O empresirio
espanhol Javier Diaz Gabarain
mostra ser possivel degustar os

de alta qualidade, procedentes
da Espanha, a pregos acessiveis.
Ele ¢ dono da importadora First
Food, em sociedade com a atriz
Pepita Rodrigues, com quem ¢
casado. Segundo ele, o vinho da
Espanha é tio bom que, no sécu-
lo 22 a.C., era o que satisfazia a
nobreza dos paldcios imperiais

“Além da boa qualidade, os

espanhois custam menos que

os franceses e os italianos”

Javier Diaz Gabarain

de Roma. "Além da boa quali-
dade, custam menos que os fran-
ceses e 0s italianos”, compara,
Em sua adega particular,
Javier conserva a garrafa nimero
247 de uma produgio limitada a
2 mil e 400 unidades de um
Protos, da regido Ribera del

Duero. As grandes reservas es-
peciais sio produzidas somente
quando a uva tempranillo apre-
senta qualidade excepcional de
amadurecimento. A dltima vez
que isso ocorreu foi em 93, data
da safra na garrafa.

Outro vinho espanhol, Pago

Ma First
Food, Avrus,
de Rioja Alta,
safrp 96,

a 560 reais

Negralada, safra 96, produzido
pela vinicola Abadia Retuerta,
recebeu 96 pontos do critico
norte-americano Robert Parker,
na quinta edigio do Wine Bryer's
Guide (guia do comprador de vi-
nhos). A palavra desse expert
mundial ¢ relevante para os de-
gustadores. “Parker considera a
Abadia Retuerta o projeto vini-
cola mais interessante da Euro-
pa”, justifica Javier, que dispoe
ainda dos vinhos Avrus, de
Rioja Alta, e Valduero, enve-
lhecido cinco anos em tonéis de
carvalho franceses e engarrafado

durante sete anos antes de ser

langado no mercado.
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Allende 1999 Calvario

)

E 3 (Rioja); $45. Plush, seam-

less Rioja from a single vineyard planted in

AINGLE VINEVARD ESTATE DOTTLED

1999

CAEVARIO

PLANTEI I 1948
e

1945, this shows what old-vine [ruit is about.

e T s T T

Its at once chewy and firm, yet ripe and

supple, with real depth. Classic tarragon,
pine and leather notes expand as the wine
opens. The p|ns|1 oak works—the solid,
deep fmit keeps this [rom becoming a
smooth, generic modern wine. Closes ]ullg,

with suppl(‘ tannins. Drink now—2008.
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