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Finca Allende

El vino del manana

AH('; e no sdélo es una marca, es el *mas alld”. Un nom-
bre escrito en la ingrdvida atmasfera de un viejo y noble
caseron de Briones. Una voz que proclama la intencion, la
voluntad. la tenacidad y la ambicién medida de Miguel
Angel de Gregorio, el joven propietario de esta bodega de
muros palaciegos. No acampa en el perfil del rioja universal;
dl es todo un activista del vino que quiere llegar mds lejos
que los demds en la edificacion del rioja del manana que
precisamente pertenece al ayer.
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El palacio de harra (en
estax imdgenes), sede de
Finca Alfende, es la inica
casa seitorial de Briones sin
escdo, con lo cual escapa

a los convencio

oS,
Pero el vino que la habita
tampoco es cualguiera. Con
garra, potencia v moderni-

dad intenta expresar, antes

que nada, sus origenes en
las vifiedos de este munici-
pia riojano. Desde luego
sus wvas ne podian haber
encontrade mejor escenario

para transfc

HWLFSEe €1 ViNle.

Buscando la voz del terroir

.\[lgm-i Angel de Gregorio lleva mucho tiempo persi- by

suiendo la esencia del vino por los vericuetos del pasado, ¢
ineniando rescatar las claves de aquellas etiquetas de fina
les del XIX que pusieron a Rioja en el mapamundi de los
grandes. Y la bisqueda ha dado ruto con una bodega pro-
pia v unos vinos que nacen de la reflexion v la experiencia
de multiples cavilaciones que, al final, han ido a confluir en
un Gnico conceplo: el rerroir

Finca Allende es el deseado provecto de unos vinos que
antes de nada, tenen que interpretar la voz del suelo que
les nuire v alimenta. Unos vinos tras los cque se ocultan algu-
nos de los mejores pagos del municipio de Briones y cuyas
uvas, conducidas con esmero, son capaces de expresar

con rotundidad su cardcter riojano. Aungue, paraddjicamen-

e, luego se les describa como modemos o de nuevo cuno,
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tia tanto como otras fundadas por hombres de la nobleza

2 PBriones alumbrd una bodega que prome:

en aquellos anos llorecientes de aprendizaje del méodo

Médoe, El conde de Albay sintid la inquietud del vino en

las venas v emprendio la aventura apoyvado por las enon

ces reputadas uvas de su municipio, pero sus Bodegas
vrizaga no sobrevivieron a los embaies del siglo XX
shora Finca Allende retoma simbadlicamente el westigo vini-
licando sus primeras cosec has en la que [ue bodega wlel

conde

Una gran bode

El esplendor medieval v amurallado de Briones. en el

Alia. bien se merecia un nombre vini Dos inuigenes gue mii

corazon de Ric

nes. La seite ve de su iglesia, arriba, v ol |

cola de altura, aungue por la espera no lo pueda recibin

sobre la

inferior no dejan

con sus mejores galas. Queda la iglesia. la abadia, |

que ahora |

emblematica torre del homenaje del viejo castillo v, en i
de acoger wna bodega con

una e las pueras de la tortilicacion, ¢l escudo de la ciu cadas gu

dad del que Allende ha omado ¢l leon mmpanie que

P O SUS etiquetas

wio de Ibarra, el mas grande de los que se conser

Ely

van en Briones, ha sido la sede elegida para [a nueva

bodega, o que raerd consigo una importante labor de res

wion para devolverle viejas glorias. La e lificacion. del

1a

siglo XVHL, fue erigida por un indiana que hizo las Ameri
cast con buena fortuna, Por eso carcce de escudo de
armias v aporta la originalidad de un relof de sol en uno de

sts extremos laerales. De mado que. junto al reo del

vino. Allende se ha propuesto indirectiamente otras melas
poner los vinedos de Briones en lo mas alto del mapa e
las zonas riojanas de calidad v contribuir a la recuperacion

s

arquitcetonica de una pequena panc del parimonio ¢

ral de la ciudad
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D:‘:-‘-u ie el mirador privilegiado que es Briones puede
distinguirse. entre los meandros del Ebro y la lanura de Val-

pierre, el relieve ondulado a moda de suaves colinas en ¢l

Las vidas de los elegidos

que se asiena gran parie del vinedo de esie municipio
Diseminadas en esta geogratia que siempre se ha asociado

con wvas de gran personalidad, alto poencial anico v

buena acidez. aparecen las v dos hectdreas propiedad
de Finca Allende que, con el anadido de su vejez. dibujan
un pardn ideal para la elaboracion de timos esiruciurados
v capaces de aguantar el paso del empo.

Ll suelo ha sido uno de los factores fundamentales a la

hora de hacerse con estas parcelas de vinedo. La mayoria

son arcillosos v arcillo-calizos, con un sustrato continuo de

gravas calcarcas, recuerdo de un pasado aluvi loy que
permite el desarrollo de las raices en profundidacd., asi como

la extraccion del mayor numero de clementos minerales y

la elevada sintesis de compuesios fendlicos.,

La odentacion en funcion del clima tambicn se ha tenido
muy en cuenta; siempre a la bisqgueda del none, noresie y
noraeste, para poder caplar la influencia de los vientos
atlanticos en 1oda su plenitud. Es la tnica mancra de con-

rarrestar el rigor continental que azota el iermometro de

nviemo a verano v buscar la humedad que viene de un

Los vidiedos de Finca Allende tienen wios suelos que enamo-
Cantabrico bastanie menos distante @penas setenta KilG- ran y ésa ha sido precisamente la cualidud que ms se ha

metros) de o que a primera vista padria parecer valorado en ellos, ademds de contar con una buena orienta

Las variedades, el alimo vérice que junio con suelo y cidn y un alto porcentaje de vifas vigjas. De hecho, i identi-

: 7 = fieacidn de parcelas con caracteristicas propias v definito-
microclma confluyen en la nocion de ierroir, son inequivo
rias que podrian dar lugar a vinos diferentes es una de los

camente auocionas. En las diferentes fincas de Allende se 5 P .
abjetivos mds inmediatos de esta joven bodega
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Fun a Allende se ha distinguido desde s creacion
en 1965 por e empeno de elaborar vinas con personalidacd
propia redescubriendo la calidad de Jos pequenos espacios
the Rioja. Su filosofia consiste en olrecer vinos gque recojan

la miaxima expresion de la tierra v de fa vid v, en esie sern

Unos vino

ndo, el vinedo constituye el principal foco de alencion. La
posterior claboracion no tendrd sine que conducir con ine-
ligencia estas cualidades v luchar para que no se pierda ni
un apice de expresion

Asi, la lleggada de ava o bodegga se recibe con una exhastiva
seleccion manual para climinar odos 10s [cmos quie prescry
ten el mids keve defecto. Ena vinificacion propiamente dicha se
combina ¢ sistema radicional de maceracion carbonica con
encube de mcimos enteros en lagos abienos de homigon, v el
de vendimia despalillac, en ambos casos acompanados de
intensos remoniados v bazugueos para alcanzar el maximo de
extraceion polifendlica. Mis arde, los vinos recién descubadas

e realizan la fenmentacion

pasin o deposios de honnigon

malolictica v se les somete al menos a dos rasicgos para cla
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rificarlos v aircarlos. Lo posteror crianza se realiza durante
periodos varables, en uncion de cada cosecha, en bamicas
hordelesas, en un ochenta por ciento de roble francés Allier v
elveinte restanic de americano Virging, de las que un lercio se

renueva cada ano. También estas proporciones pueden variar

segln las carmctensticas de cada anada. Por altimo, el embor
tellado se lleva a cabo sin fillracion previa y s una exhaustiva
seleocion barrica a barrica por s algan vino no ha evoluciona
o bien

Hasta ¢ momento se claboran dos tmicas marcas, el Allende v
el Allende Aunis, que se sustentan en el principio de una pro-
duccion limiada v de alia calidad. v que enmuy poco iempo

se han colocado en el puesto de los “elegidos™ vinos de autor

s de élite

relinados, rompedores v modemos. Ninguno lleva indicacion

e crianza o reserva en la comracticues, porque solo estan on
contacto con la madera el iempo necesaro

El Allende. elaborado en un cien por cien con eenpraniio. ligo-
raba va con su segunda cosecha en el mercado en la lista de
los cien mejores vinos del mundo que anualmente clabora la
influyvente publicacion noncamericana Wine Speciator. Bl Aurnus
de mids recicnie aparicion, inconpora graciano on el ensambla-
je v, en general, procede de vinas mids vicas v parcelas conuna
personalicladd meas marcacda

la bodega, dada su

El siguicnie escalon en la ravecioria o

vocacion por el vinedo v el deseo de proundizar en la expre-
sion de cada terroir, serd 1o elaboracion de un vino de pago al

cue le fala ya poco tiempo para ver la huz



LOS VINOS

ALLENDE

PRDDUCIDO Y IMICTILADO FOR:

Neacih

RIOJA

DENOMINACION DX ORICIN CAUTICADA

T5d 13wl

N * 21988

Hay que definir este tinto como un viro de awor, con vocacion de llegar
alomds alto. Tal vez por esa se eligid ese nombre lating que evoca ef rey
de Tox metales. Es, en cualquier caso, el vino en el que Miguel Angel de
Gregorio ha echado el resto de su experiencia enoligica v al que destina
las mejores uvas de sus vifiedos de Briones, en Rioja Alta. E resultado es
wi tinte de color cereza oscuro bien cubierto. La nariz se revela muy
potente, con presencia de fruta madura (recuerdos de maceracion) y exce-
lentes maderas finas que aportan togues a vainilia. En la boca es amplio,
concentrado, Heno e incluse un punto goloso gracias a la excelente madu-
rez de la ava, con taninos suaves pere muy abundantes y un final pronm-

ciado que subraya su categoria.
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ALLENDE TINTO

Un tinto rigjane de nueve estilo elaborado en un cien por cien con la
variedad rempranillo v que en algunas de sus afladas hace guifios a la
maceracion carbonica para fermentar parte de sus uvas. Es ¢l paradigma
perfecte del vine sabroso y agradable de beber, de factura cuidada y ves-

tide con el traje de Ta elegancia. El color cereza es oscuro bien cubierio

coma manda la moderna enologia. La nariz combina las nofas de la fruta
muy madura gue recuerdan a la confitira de moras v ciruelas con los
maiices ostados y cremosos que aporta el roble muevo. El paladar vuelve
a ofrecer una buena anmonta enire fruta y madera; es carnoso, redondo,

con agradables taninos maduros v gran sabrosidad. Una delicia.

2001

AURUS TINTO
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ENCICLOPEDIA DEL VINO OZ CLARKE

Rioja poc RS Makoues e MURRIE ia: MagQuies i
I Riscar, Makrines Bujanoa, MoNTECILLO,
’ I ! b (Medun Mua, Navajas, Palacios Remondo, Remelluri,

Ramirez de Ganuza, La Rioja Atta, BopEGas
] Riopanas, Ropa, Senorio de SAN VICENTE, Sie-
rra Cantabria; (blancos): CVNE, Lopez de Here-
Riagit | 1 dia, M . Marqués de Murricta,
cuando ol roja empezo a Martinez Bujanda, Navajas, La Rioja Alta y Bo-
hacerse: popular fuera de Espana, la gente se degs

il ués de Cice

In los anos seted

Riojan:

wostimbra a

s tintos con olor a madera de ro-

ile v sabwor ava
ih

pero timbicn o causa del anadido por parte de

nillado, en parte porque se wi

n nimere de barricas de roble nuevo,

g

dgnos comerciantes itinerantes de una oscura

empalagosa esencia de roble en las borellas,

sdo estor cambicn en os anos ochenta, cuando

lis normas se modificaron v lo que antes fuera

una apretada hilera de barricas nuevas que pro-

porcionalyan a los vinos un sabor avainillado se

convirticron en recipientes (madera vicja), Los S
ws tintos de hoy casi si s ostentan un me-
nor aronna vainilla, v en ocasiones suelen tener ALLENDE
i caricrer imensamente atrutado, pues silo el e
10 %0 e Jos vinos se maduran en roble. Sin em- [ gt : Mok

bkt Alspibaciche s inefares Boiligas-vielien s i o1 T .
. ; & Miguel Angel de Gregorio abandono en 199

otra vez al costoso wble nueve, Pero estos pro-
st priesto comao endlogo en Bodegas Breton pa

dictores podein alrontar los gastos sin proble-

vexplotar su finca. Hi-

dedicarse por complet

sues os precios del i i finales

joded que faera largo tiempo viticultor jefe en
NMAROQUES DI MURRIE A, Dhe Gar

apasionado de los vinos ancjos que ha logra-

it vode noevo o finales de los no
gorio s un

P L Baopa se convinio e

Li primens segion espraniola con una caregurta de 3 3
do reunir en su Finea Allende, a las atueras de

calickadd sapenion, b Denominacion de Orige
Calificada (DOC).

Los blancos tadicionales de La R

Briones, algunas de las mejores parcelas de la
RIOIA ALTA, Cucnta et total con 18 hectireas

e vir

s de Tempranillo con cerca de medio si-

bicn nomadurar en oble, pero este estilo 3 3
glo de antigiiedad. ast como otras tantas varie-

dejode practicarse durante los ochenta. No obs-

X = 1 ) srclas,
wante, muchas bodegas claboran hoy cremosos dades propias de I RIOIA para las mezclas

Blancos Fermentados en barrica. Aungue mis de 1.4 hodega asombra por susencilles y modestia.

1 se hace también evidente

Las tres cuartas partes de las uvas se cultivan en El sello de Murr

la en el gusto por L maceracion carbonica, de la

propicdades pequenas, bas grandes firma

Rioja son las que embotellan y vende mavor que se vale en diversas proporciones al elaborar

parte de los vinos, Las dos variedades tintas cada une de sus caldos al mis tradicional estilo

e ca- logroids. Su vino, tan concentrado como

principales son Tempranillo, con un ele

victer a draclas gue se desarrolla bien en barrica wal. lo colocan al frente de Tas nuevas generacio-

s del Allende

miis sencillo, produce un Auras dJe cag

0s. Ade

v botella st adguini intensos sabores a fresas nes e productores rio

ML S

silvestres, v Garnacha Ting, cuyo pal

dar grue- : :
perior en cuya mezchy interviene L nada corrien-

so v meloso se desvancee con rapidez. Entre las

e Graciano. Abunda ¢l roble francés. Mejores

vaniedades menores destaca a G

iano, que en
i ¢ e 995
los iltimos aiios se ha hecho muy popular por su 1Rk LG 1 1945,

sabuor, Caberner Sauvignon también en los

c-
dos con la excusa de la experimenracion, y es ca-

praz de producir vinos de gra ura, por lo que

Ty muchas posibilidades e que se

aeey

olicialn

nte en las meeclas. Mejores anos: 1995,
1994, 1991, 1990, 1989, 1987, 1985, 1982 y
1981, Mejores produciores (tintos): ALLENDE,
Amézola de la Mora, Anadi, BARON DE Liy, Be-
tonia, Breton, Canpiiio, Cavro Vigo (Mar-
qués de Villamagna), Conting, El Coto,
CVNE, Lorez v HEREDIA, MARQUES DE CA-

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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D.O. RIOJA

AURUS
RESERVA 7

tempran illo-graciano

Miguel Angelde Gregorio es uno de los més habiles y brillantes enclogos
de todo. ¢l pais. Pionero de los vinos modernos de Rioja en Bodegas Bretén,
se establecid por su cuenta, y con la ayuda de su hermana Mercedes,

estd demostrando que el concepto de buen vino es algo que se lleva dentro.

CAT, FICHA

Un vino muy moderno variedad de uva
lleno de fruta, 85% tempranillo
de elegancia, buena y 15% graciano
madera, recuerdos
de mermelada | TIpO
de ciruela. En boca Gianreserva =
es muy robusto, =
pero perfectamente 5 =
bien equilibrado, consumo -~
realmente sabroso. 18 grados >
Bodega =
CQ NS EJOS Finca Alfende pr
Cocidos, legumbres, Plaza Ibarra, 1 e
quesos potentes. 26330 Briones (La Rioja) g
Tel. 94132 23 01 )
Fax 94132 23 02 =
=
Precio aprox. 3
16.000 pesetas

Fuera de Serie

Los mejores vinos de espafia

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



“LA GUIA DE ORO DE LOS VINOS DE ESPANA 20017

eoe
e gRI0IA

FINCA ALLENDE

Plaza lbarra, 1

26330 Briones (La Rioja)

Tel.: 941 32 2301, Fax: 941322302
Correo electrdnico: fallende@fer.es

Para Miguel Angel de Gire
de las figuras de Ta enolog; 4
10 hay cosechas buenas o malas: hay
uvas buenas o malas v lugares de Brio-
nes donde escogerlas. Ha inventado el
conceplo de vino de municipio y sus
22 hectdreas de vifiedo se encuentran
en varias parcelas de Briones, Hasta
ahora tiene la pesadumbre de elabo-
raren una bodega situada a unos po-
cos metros de San Asensio, pero en la
cosecha 2001 estard en marcha el am-
bicioso proyecto de bodega que vaa
construir en el propio corazon de
Briones. en torno al palacio del siglo
XV que compra en 1998, tres afjos
después de poner en marcha su bode-

. Elabora dos vinos tintos (ademds

s como los Paisaje

1) pero prepara una tercers

i partir de su vii

i del mon-
te del Calvario, que lanzari en 200].

Guardar mis de § oy :!M
Tempranillo; 13 meses en ba-
rnica. Es el mejor Allende de
los cuatro aparecidos hasta
ahora por solidez y estructura
en la boca (equilibria ¥ poten-
cia son norma en estos vings)
¥ también por expresividad
aromatica: es el mas fino, abierto, directo y defi-
nido, con un elegante caracter frutal dominante
Estofados, caza menor, legumbres (caparrones),

Tinto
Consumo: 18°C,
Madera |Gt il
B85% Tempranillo, 15% Gracia
no; 18 meses en barrica, Ex-
traordinaria excepcion en una
cosecha poco prestigiosa. No
s una excepcitn en la trayec-
torla firme de una joven marca,
Concentrado, solido, macizo,
Armonioso en un conjunto con mucho peso ¥
enorme expresividad aromatica, Muy grande
No teme platos dificiles, ni a los escabeches.

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK 2001

85% Tempranillo, 15%
Graciano; 18 meses
en barrica,

Bodega: Finca Allen-
de.

Zona productora:
D.0.C. Rioja.

Pagina; 212

Tempranilio; 13 meses
€n barrica,
Bodega: Finca Allende,

Zona productora;
ALLENDE (508 R

REGHA Pégina: 212



2001

AURUS 1996

Bodega: Finca Allende

Tel.: 941 322 301

Tipo: Tinto reserva

D.O.: Rioja

Variedad (es): 85% tempranillo
y 15% graciano

Grado alcoholico: 13,5
Crianza:

18 meses en barrica
Produccion:

5.200 botellas

Precio aprox.:

14.000 ptas.

Cata: Rojo picota cubierto
y brillante con borde
morado. Complejo, con
notas balsamicas y de
especias (pimienta negra,
vainilla), de bayas y calfe.
Goloso, sapido, amable y
fresco, bien estructurado,
con taninos dulces y un
final a madera poco
tostada. Buena evolucion.
Puntuacion: 9’1

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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os 10 t

Hemos hecho una sel

Los mejores tintos de Espana

dran al mercado e

cidn de los 10
2001. Se ha

vinas tintos top que sal-

AURUS97 94,375
BODEGAS FINCA ALLENDE
ado por los tintos por su DOCA'R[N"\
mo nivel. Son vinos que pueden luchar de igual a igual
os grandes del mundo, sin complejos. La seleccién se ha
realizado en base a las cuatro g

s de vino de 2001 mas
importantes del pais: la Guia Pefiin, el Anuario de vinos del
Pais, la Guia Gourmet
Espafa. Cada uno

y la Guia de Oro de los Vinos de
sus crit

ios de seleccién, por su
calidad, por su personalidad, y sin duda, la propia perscna-
idad del catador y su equipo

= T8 Extrac
uﬁum‘ i

| VINOS

EXCep

echa poco pr
N

que crece en
1 Aromas min
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4,

i ; PLET Rl AT i
e 43 b o LIS TR R

RO
@ PARTE DE LA VANGUARDIA LAS DISCUTE

Las indicaciones de
Crianza, en entredicho

Espaiia es el iinico pais productor que re-
gula diferentes categorias de vinos se-
gin sus periodos de crianza. Una clasifi-
cacion discutida de la que algunos han
empezado a prescindir.

Miguel Angel de Gregorio.

“Inducen a errory

Riojas sin mencidn

En los dltimos tiempos lo nor-
mal es que se haya optado por
la contraetiqueta genérica, de
cosecha, sin indicacion algu-
na. El movimiento es mas lla-
mativo en Rioja, precisamen-
te por ser la zona inventora de
las menciones. El primero en
prescindir de ellas fue Miguel
Angel de Gregorio “por razo-
nes ideoldgicas y también de
indole comercial. En primer
lugar me parece un fraude
cuando se intenta transmitir al
consumidor como un indicati-
vo de calidad. Ademas, en el
mercado internacional no lo
entienden; sdlo entienden,
hasta cierto punto, la mencién
reserva. Que quede claro que
el sistema no es malo en esen-
cia y en su origen pudo servir

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

crean desconfianza”

de orientacién a ciertos seg-
mentos del mercado y a nivel
nacional. El problema es que
ha sido prostituido y ahora es
un instrumento que protege la
mediocridad”,

Similar opinién expresa Juan
Carlos Lopez dc la Calle, de
Artadi, una de las bodegas
que ha abandonado la clasifi-
cacion (otra es Sefiorio de San
Vicente y se anuncia alguna
mas): “Creo que hay que rom-
per una lanza en favor de la
labor de educacion que en
afios atrds se ha realizado con
esto porque en su dia contri-
buyo a crear el hdbito del con-
sumo cualificado de vino”.
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Allende 1998

Finca Allende
Rioja

Variedad de uva:
Tempranillo

| vino mas vino. Salvando la redun-
dancia, a esa conclusidn se llegé tras
probar este tinto oscurisimo que ya pro-
mete lo que en nariz y en boca demues-
tra. Fuerza.
El preferido por aquellos que gustan de
la potencia frente a la elegancia, fue

escogido para esa bodega doméstica
donde tras unos afos en botella regala-
ria el gusto de los amigos en una buena
y copiosa comida.

Aromas a regaliz, a especias y una boca
quizé dspera pero que se perdona ante
un \'"H"IO EIUC (IL‘iEI recuerdos ‘L"I':H()S.

Todo un rioja que promete y no defrauda.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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4,

,20€ |
A
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MEDIA

Bodega y D.0.

Cirsion '98 Tinto 100 100 95 975 98125 B.Roda(Rioja) 1()
Terreus Pago de
Cueva Baja '98 into 100 100 925 95 96875 B Mauro(sinD.0) 2(-)
Cims de Porrera '98 into 100 100 95 90 9625 Cims de Pormera (Priorato) 3(16)
Enate Merlot-Merlot ‘98 into 00 9 9 95 9625 FEnale(Somontano 3(-
Venerable ulce 00 100 9 9 9625 PedroDomecq Ft{Jenaz 32)
) it Hi Fi oy
onting Vina El Uliv N0 (esena \nedos derConting (Rioja -
Finca Doff 98 Tinto 100100 90 925 95625 Alvaro Palacios (Priorato) 6(-)
Blecua '97 nto 100 100 9% 9% 95 Vinias del Vero (Somontano) 9(-
Gulmen de Lan '94 lintoreserva 100 100 875 925 9  B.Lan (Rioja) 9(-)
Lalna no 1 00_B75 @5 95 Pedro Domecq (Jerez) 9(9)
Amontillado 51 - 1° Amonfiladp 95 100 90 925 94375 Pedro Domecq (Jerez) 12 (4)
Sibarita Qloroso 9% 100 90 925 94375 Pedro Domeoq (Jerer) 12(9)
Dalmau '%6 lintoreserva 100 100 85 90 9375 B. M. Murriefa (Rioja) 14
San Ledn Manzanilla 95 95 90 925 93125 Hros. de Argieso (Jerez) 15(37)
Lusco 93 Blanco 100 95 875 875 925 [luscodoMifio (Rias Baixas) 16 ()
Mauro Vendimia
Seleccionada ‘96 Tinto 9% 9 875 925 925 B Mauro(sinD.0) 16(9)
(Ochoa Moscatel 99 Dulce 00 100 825 875 925 B.(Qchoa (Navarra) 16 (9)
- Vallcorba'%4 Tintoreserva 100 95 85 90 925  Raimat (Costers del Seqre) 16 (-
- Vifia Mein '99 Blanco 00 100 80 90 925 VidaMein (Ribeiro) 16 (-)
- Dominio de Conté '36 Tintoreserva 100 95 875 8 91875 B Breion (Rioja) 21 (28)
" Enate Reserva Fspecial % Tintoreseva 95 100 825 90 1.875 Enate (Somontano) 21(22)
| Enrique Mendoza Rva.
Sanfa Rosa ‘95 Tintoreserva 100 95 80 925 91875 B.E Mendoza (Alicante) 21 (-
Finca Valpiedra '96 noreseva 100 95 85 875 91875 Finca Valpiedra (Rioja) 21(5)
~ Amaren 95 lintoreseva 100 90 875 875 9125 B Luis Canas (Rioja) 2 (-]
~ Chivite Coleccion 125°96  Tinforeserva 100 100 75 90 9125 B, Julian Chivite (Navarra) ()
Dominio de Valdepusa
- _Peit Verdot '98 Tinto 0 9% 875 925 9125 M. deGrifdn (sin D.0) 25()
~ Dominio de Valdepusa
rah ‘9 nto 5 825 95 25 M. de Grifign (sin D.0.) 25(-)
Gran Claustro '96 linto 100 h 825 875 09125 (. Cast Perelada (Ampurddn) 25 (-)
San Vicente '97 nto 100 95 825 875 9125  S'de San Vicenle (Rioja) 25 ()
Sierra Cantabria Col.
Privada 98 nto 9% 9% 80 9 9125 B.Siera Cantabria (Rioja) 25 (-)
Leda Vifias Viejas ‘98 nto 100 95 75 925 90625 B.leda(sinD.0. 32(-)
~ Aloa de Bretdn '96 inforeserva 100 95 775 875 90 B. Bret6n (Rioja) 33(16)
. Vidias del Vero Gran Vos '9% Tinloresenva 95 95 775 925 90 Vinas del Vero (Somoniana) 34 ()

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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*Todas ias calificaciones se han transformado, mediante un factor de
conversion, al sistema de puntacion empleado por Sibaritas (50 a 100).

SIBARITAS

LEDA VINAS VIEJAS 98 TINTO (sin DO)
VENERABLE PX DOMECQ (JEREZ)

TERREUS 98 TINTO (sin DO)

CIRSION 98 TINTO (RIOJA)

MAURO VENDIMIA SEL. 96 TINTO (sin DO)

AN ANIMA NEGRA 98 TINTO (sin DO)
AMONTILLADO 51 1° VIEJISIMO DOMECQ (JEREZ)
PESQUERA MILENIUM 96 TINTO (R. DUERO)

HACIENDA MONASTERIO R.E. 95 TINTO (R. DUERO)

TORRE MUGA 96 TINTO (RIQJA)

L'ERMITA 98 TINTO (PRIORAT)

FINCA DOFI 98 TINTO (PRIORAT)

NUMANTHIA 98 TINTO (TORO)

EL PISON 98 TINTO (RIOJA)

NOE PX GONZALEZ BYASS (JEREZ)

BLECUA 97 TINTO (SOMONTANO)

OLOROSO ANADA 68 GONZALEZ BYASS (JEREZ)
CONTINO VINA DEL OLIVO 96 TINTO (RIOJA)
ENATE MERLOT MERLOT 98 (SOMONTANO)
PAGOS VIEJOS 98 TINTO (RIOJA)

GAUDIUM 94 TINTO (RIOJA)

VINA MEIN 99 BLANCO (RIBEIRO)

BARGON DE CHIREL 96 TINTO (RIOJA)
COLECGION 125 F. BARRICA 99 BLANCO (NAVARRA)
AURUS 98 TINTO (RIQJA)

GRANS MURALLES 98 TINTO (CONCA DE BARBERA)
COLECCION 125 V. TARDIA 99 DULCE (NAVARRA)
CODORNIU N.PU, CUVEE R. M® CRISTINA (CAVA)
CLOS MOGADOR 98 TINTO (PRIORAT)

MOLINO REAL MQUNTAIN WINE 99 DULCE (sin DO)

CULMEN 94 TINTO (RIQJA)

AGUSTI TORELLO MATA RESERVA BARRICA 97 (CAVA)

CIMS DE PORRERA 98 TINTO (PRIORAT)
EMERITUS 97 TINTO (sin DO)

AGUSTI TORELLG MATA GRAN RESERVA (CAVA)
LUSCO 99 BLANCO (RIAS BAIXAS)

PARXET 80 ANIVERSARIO (CAVA)

El Comité de Cata puntué de 0 a 10.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

96,40
95,90
95,65
95,50
95,05
95,00
94,20
93,95
93,80
93.65
93,45
93,15
93,05
92,60
92,60
92,50
92,35
92,15
92,15
92,00
91,90
91,70
91,30
90,95
90,75
90,65
89,90
89,40
89,35
89,35
89,30
88,00
87,80
86,95
86,00
84,15
83,25

ABRIL 2001

LA MECANICA DE LOS GALARDONES

VOTACION. A la hora de elegir el
Vino del Afio al jurado se le
presenta una lista con los vinos
mejor puntuados a lo largo de
2000. Estos vinos se han
recogido tanto a partir de las
distintas guias vinicolas como en
los medios de comunicacién que
elaboran su particular ranking de
etiquetas. Cada miembro del
jurado debe sefialar sus diez
mejores vines con la posibilidad,
naturalmente, de incluir marcas
que no figuren en la lista
propuesta y que considere entre
las mas destacadas aparecidas a
lo largo del pasado afio. Todos los
vinos que hayan obtenido al
menos cuatro nominaciones
pasarén a la gran final en la que
un comité de expertos, mediante
cata a ciegas, designard el Vino
del Afio

Los otros dos premios que atorga
la revista Sibaritas (Vino
Revelacion y Bodega del Afio) se
conceden al vino y bodega
respectivamente que obtienen
mayor nimero de votos.

JURADO, En la presente edicién,
Sibaritas contd con el jurado mas
nutride en la historia de sus
premios: 53 profesionales entre
periodistas y criticos
especializados, sumilleres y
representantes de tiendas
especializadas. Los dos ultimos
grupos, con un peso especifico
creciente en el sector, participan
por primera vez en la votacion y su
incorporacién se debe a la
necesidad de contar con un
jurado, no s6lo de amplio
espectro, sino también altamente
profesionalizado que avale el rigor

¥ la seriedad de los Premios
Sibaritas.

COMITE DE CATA. Estuvo
integrado por 12 profesionales
que representaban los distintos
perfiles integrados en el jurado:
los periodistas especializados
Andrés Proensa (Vinos de
Espana), Bartolomé Sanchez
(Vinum y Mi Vino), José Luis
Casado (todovino.com), Pilar
Molestina (Anuaric de Vinos de EI
Pais) y José Pefiin y Amaya
Cervera (Sibantas); los
representantes de tiendas
especializadas Quim Vila (Viniteca
Vila) y Emesto Serdio (Reserva y
Cata); el secretario de la UEC
{Uni6n Espafiola de Catadores),
Fermando Gurucharri; y los
sumilleres Agusti Peris
(consulting), Luis Miguel Martin (E1
Sumiller} y Femando Ferndndez
(Palace, Madrid).

VINOS NOMINADOS. De un total
de 52 vinos sugeridos al jurado (5
cavas, 6 blancos, 29 tintos y 12
generosos), 38 pasaron a la gran
final: cuatro cavas, tres blancos,
dos dulces, 24 tintos y cuatro
generosos (entre estos Gltimos no
se pudo degustar el 1830 PX de
Alvear, nominado por el jurado,
debido a encontrarse totalmente
agotado desde hace unos meses).
La dnica etiqueta no planteada en
la lista inicial y que recibi las
cuatro nominaciones necesarias
fue el Pesquera Milenium 96.

Las etiquetas mds votadas por el
jurado, todas con 26
nominaciones fueron L'Enmita, El
Pison y Numanthia. El ganador,
Leda, recibié 10 nominaciones.
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Allende blanco 7999

Finca Allende
Briones (La Rioja)
Precio: 2.000 pts
Puntos: 78

Elaborado con un 60% de Viura y 40% de
Malvasia. Vino de color amarillo pajizo acerado
con ribetes verdosos. En nariz ataque inicial de
lias y tonos de madera nueva. Fondo de frutos
secos, avellana, manteca de cacao. En boca es
ligeramente glicérico, equilibrado, con una inte-
gracion de la madera muy bien conseguida. Le
falta ensamblaje, tiempo en borella. Final largo y

con cuerpo.

DOSSIER DE PRENSA FINCA LLENDE
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Gastronomia:
Rioja para todo

Salvo raras excepciones,
como la cosecha del '94,
las caracteristicas de las
cosechas no suelen mar-
car grandes diferencias en
el resultado final y las
marcas sé mantienen fie-
les a sus perfiles. Los vi-
nos estructurados y po-
tentes, con perfil de reser-
va, conviven con el clasico
“vino fino de Rioja" y con
todas las posibilidades in-
termedias. La cosecha
'98, como todas, propor-
ciona buena compafiia a
toda una amplia gama de
elaboraciones culinarias,
desde las recetas mas
complejas y especiadas y
los platos de caza hasta
las carnes blancas e inclu-
so los pescados sabrosos,
pasando por las legum-
bres, platos de pasta y el
rico recetario del arroz.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Allende '98

Finca Allende. 2.000
pta.

Genérico con corte
de reserva. Algo ce-
rrado aln en la na-
riz; dominante fru-
tal, madera de cali-
dad y tonos balsa-
micos. Con cuerpoy
notable armonia en
la boca, vivo, fino.
Guardar mas de 5 afios.
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Allende '99
Fermentado en barrica.
Finca Allende. D.0.C.
Rioja. 2.000 pta.
Gran cantidad de
matices aromaticos
(fruta bien madura,
madera conjuntada,
lacteos, tostados).
Gran equilibrio en la
boca, sabroso y fres-
€O, Suave y vivo.
Guardar 3-4 afios.

8.500 pta.

® Miguel Angel de Gregorio practica lo que
podriamos denominar la enologia total. Esta
atento a todos los detalles y en permanente
estado de revision y analisis de sus vinos (y
de cientos de otros vinos nacionales e inter-
nacionales), de sus sistemas de elaboracion,
de las diferentes posibilidades de crianza y
de lo que ofrecen sus vifiedos y los del entor-
no. Como un director de orquesta, saca par-
tido de todas las variables y es capaz de dise-
fiar vinos con rasgos muy personales partiendo de una ma-
teria prima esencialmente igual: mayoria de Tempranillo, na-
turalmente del municipio de Briones. En el tinto Calvario ha
buscado pura vanguardia mundial y se ha salido de toda ti-
picidad riojana. Procedente de un pago plantado de vifia en
1945, es un tinto de color casi negro y enorme concentra-
cion, con un marcado y elegante caracter frutal y refrescan-
tes notas balsamicas. En la boca es macizo, con mucho de
todo y gran armonia, vigoroso y elegante. Para guardar lar-
go tiempo (mas de diez afios).

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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HERALDO

DE ARAGON

L2 pespensa

iunt

rinia difereilté:

Lomo na
podia ser manos
viniendo de don-
de procede -la bo-
tlepa Allende y la
abia mano  del
cndlogo  Miguel
Aogel de Gregerie- |
este bianco, Alleny
de 99, sin negat
su procedencia
dicand, se aleja de
lo convencional. * §
Hlaborado a partir’
de las variedades:
viura y malvasia,
el propurciones
3f2,  procedentes
de vifias de mds de
cincuenta afios, con wn adio de barri
ta de roble Allier, no es un blanco al
uso. Mantiene si, la polencia de Ia|
i, pero transformada’ gricias a la
madera, que lo convierte et un caldo)
serio, un perfecto acompafiamientol
para un buen nimero de comidas -
pescados rotundos, pastas, arroces- y
un placer en si mismo, ideal por

ciemplo para una larga tarde prima
% -

veral, Su pregcio! en
ilenda 1onda las 2.000
peieias

DOSSIER DE PREMSA FINCA ALLENDE
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LAVANGUARDIA

Allende Blanco 99

D.0.C. RIOJA

Con una biografia adn corta, pero

plagada de vinos espectaculares, la

bodega Finca Allende, de Briones

(LaRioja), esta dando sonadas ale-

grias a quienes piensan que el vino

riojano se merecia una profunda

renavacion gue lo situaraen una li-

nea de modernidad. Y si hasta aho-

ra su produccion se habia centrado

en los tintos (Aurus, Allende), a par- “VINOS DE ESPAN:\“
tir de la cosecha del 99, Finca Allen- JUNIO/JULIO 2001
de ha elaborado un blanco que

aporta personalidad y una voluntad

decidida de ofrecer un vino bien

concebido, que gratifique los senti-

dos y mejore con el tiempo. ikl

Elaborado con mosto flor de viu- 3 /l‘—"\

ra y malvasia de viejas viias y fer- M £

menkada enbarvicas e roble frare Blanco fermentado en barrica. Uvas: 60%

cés, el Allende 1999 no ha sido so- Viura, 40% Malvasia de Rioja. Crianza: un u

metido al filtrado habitual, con afo en fas barricas de fermentacicn; removido de

lo cual ganaen carnosidad y lias durante tres meses. Zona: D.0.C. Rioja. Bode-

corpulencia, aungue pueda ga: Finca Allende. 2.?00 pla.

@ No todos los endlogos de relumbron de

Rioja se atreven con el blanco. La escasa ge-

neresidad en aromas de las variedades de la

ALLER

perder brillo. Es un vino
franco, complejo y potente,

con aromas intensos de zona (mucha Viura, menos Malvasia, casi na- /ey«
albaricogue, frutas citricas da de Garnacha Blanca y muestras de otras s
y flores; muy sabroso y fuera de la reglamentacion) hace que casi todos cuenten
largo en boca, donde la hasta cien antes de entrar en litigios con el blanco. Miguel

Angel de Gregorio elabord uno de los primeros blancos
fermentados en barrica de Rigja (el segundo, tras Conde
de Valdemar) y ahora vuelve a la carga a partir de las vie-
estorba ala notable fruto- jas vifias de mds de 50 afios que e conservan en su mu-
sidad. Alfred Rexach nicipio preferido: Briones. Es un blanco de disefio muy
personal, con la habitual seleccion de uvas y maderas y
una muy meditada crianza que, a pesar de ser bastante
larga, ha respetado unos elegantes recuerdos de frutas
bien madura, bien combinados con notas tostadas, lécte-
as y especiadas. En la boca tiene cuerpo y alegria, es sua-
ve y sabroso, con fresca acidez perfectamente conjuntada
y muy amplio. Corte de blanco de larga vida

presencia de la madera
nueva, siendo notoria, no

riro Blanco. 13% /caLiF icacion 16/20

/inFormacion Teléfono: 941-32-23-01.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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84 ALLENDE
1999 BLANCO
Finca Allende
7941 322 301
Precio: 2.000 ptas.
Mejor momento para beber
hasta 2004
No se puede hacer un blanco me
1OT CON |.I‘\ |::!:||f.'.L ones li(. |‘1 mura
rojana, acompanada aqui por un

10% de

isfa v con el aliciente

de proceder de epas de més de 50
anos. Destaca el excelente traba
jo con la madera que da lugar a un
buqué fino y delicado lias, ahu
mados dunque quizas la presencia
varietal no sea muy acusada) v a

una especial largura en boca

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Allende 99 A\

Blanco fermentado en barrica. Uvas: 60%

Viura, 40% Malvasia de Rioja. Crianza: un .
ano en las barricas de fermentacion; removido de
lias durante tres meses. Zona: D.0.C. Rioja. Bode-
ga: Finca Allende. 2.000 pta. i s
@ No todos los endlogos de relumbrénde ~  ~ =
Rioja se atreven con el blanco. La escasa ge-
nerosidad en aromas de las variedades de la o
zona (mucha Viura, menos Malvasia, casi na- @ ¥
da de Garnacha Blanca y muestras de otras o
fuera de la reglamentacion) hace que casi todos cuenten
hasta cien antes de entrar en litigios con el blanco. Miguel
Angel de Gregorio elabord uno de los primeros blancos
fermentados en barrica de Rioja (el segundo, tras Conde
de Valdemar) y ahora vuelve a la carga a partir de las vie-
jas vifias de mas de 50 afios que se conservan en su mu-
nicipio preferido: Briones. Es un blanco de disefio muy
personal, con la habitual seleccion de uvas y maderas y
una muy meditada crianza que, a pesar de ser bastante
larga, ha respetado unos elegantes recuerdos de frutas
bien madura, bien combinados con notas tostadas, l4cte-
as 'y especiadas. En la boca tiene cuerpo y alegria, es sua-
ve y sabroso, con fresca acidez perfectamente conjuntada
y muy amplio. Corte de blanco de larga vida.

ALLEN

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Allende "99
Fermentado en barrica.
Finca Allende. D.0.C.
Rioja. 2.000 pta.

Calvariu ’gg Gran cantidad de

P matices aromaticos
(fruta bien madura,
madera conjuntada,

lacteos, tostados).
Gran equilibrio en la
boca, sabroso y fres-
€0, suave y vivo.
Guardar 3-4 affos.

8.500 pta.

@ Miguel Angel de Gregorio practica lo que
podriamos denominar la enologia total. Estd
atento a todos los detalles y en permanente
estado de revision y andlisis de sus vinos (y
de cientos de otros vinos nacionales e inter-
nacionales), de sus sistemas de elaboracion,
de las diferentes posibilidades de crianza y
de lo que ofrecen sus vifiedos y los del entor-
no. Como un director de orquesta, saca par-
tido de todas las variables y es capaz de dise-
far vinos con rasgos muy personales partiendo de una ma-
teria prima esencialmente igual: mayoria de Tempranillo, na-
turalmente del municipio de Briones. En el tinto Calvario ha
buscado pura vanguardia mundial y se ha salido de toda ti-
picidad riojana. Procedente de un pago plantado de vifia en
1945, es un tinto de color casi negro y enorme concentra-
cion, con un marcado y elegante caracter frutal y refrescan-
tes notas balsémicas. En la boca es macizo, con mucho de
todo y gran armonia, vigoroso y elegante. Para guardar lar-
go tiempo (mas de diez afios).

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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N? 56 Octubre-Noviembre
2001

(1,65 euros.
Only Spain)

Sélo 275 ptas

La revista de cocupaip

ALLENDE

t998

RIOIA

DOSSIER DE PRENSA FINC A ALLEMDE

Allende 98

¢ | os hermanos De Gre-

gorio se han convertido
en unos de los mas inno-
vadores viticultores de
La Rioja. La bodega Fin-
ca Allende es toda una
declaracion de
principios: ir “mas alla”
(‘allende’) de lo que se
ha hecho en La Rioja. Su
Allende 98 se ha ganado
un merecido lugar entre
los mejores vinos de hoy.
PVP: 2.000 ptas. (12,02 €).
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“VIANDAR™
OCTUBRE 2001

ANGEL DE GREGORIO es en
ojana Finca Allende. Su
los top -tanto de calidad, ¢

)y propieta
Aurus es ya
mo de precio-

Clo ec co sea el mas “barato”: es el

inico iez que baja de las 13.000 pes
Vi @ CXperimentar con vinos pro- AURUS 1998
1 ! 14.050- pts.

Su caricter inquieto le

pios 0 ajenos, ya sean de un

del Segre. Fue uno de los
- mativas d Cereza-picota, muy cubierto,
borde cereza vivo. Nariz con aro-
mas de confitura de frutos negros
maduros, notas cremosas (vaini-
lla) y balsamicas (eucalipto).
se adaptan a las tenc de |z acen mas Boca intenso, con buena e:
comerciales, vinos mas débiles, en los que resaltan la made. sian frutal, confituras
1e son muy aceptados en los merc 3 (pi nta negra), taninos muy
cunda entre lo vivos, afinara en botella, Final per-
postulado de un puiado de bode sistente algo secante por la carga
3 tanica.

do sus vinos bajo con

jue en Rioja lo que

2 la calidad: “Sobre los afos 4

perar que el ejem|

lo que ahora e

En cualquier caso, para Miguel £

del vino esti bajo una especie de

viviendo un proceso de ho cion. Todos vamos 2

scar las mismas cosas y a resaltar las mismas virtuc

e ————

urus 1998

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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_Calvario 1999
Finca Allende
DO Rioja
7.700 pts/46,2 eures

Seleccion exclusiva de
sus vifias del Monte
Calvario, plantadas en
1945 en Briones. Con
su vino de finca, la fa-
milia De Gregorio ini-
cia una nueva andadu-
ra en busca de un vino
mas voluptuoso y exu-
berante. Una buena
botella.

NOWIEMBRE 2001
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Cosecha de alta expresion

a cosecha del 98 fue muy buena, segiin el Consejo Regulador de Rioja, por lo
que se suponia de antemano que los crianzas catados de este ano deberian

ser magnificos, como corresponde a esla categoria. Pero los resultados no
son lan halagiieios, posiblemente porque la mayor parte de la materia prima de
gran calidad se ha utilizado en Reservas y Grandes Reservas. Pero hemos apuntado
mis arriba: hemos traido a nuestra cata unos vinos fuera de las tres categorias cldsi-
cas: los mas modernos, los que se elaboran generalmente con coupages de varieda-
des distintas, de uvas de vinas de mayor edad, sometidas a un cuidado excepcional
en la mesa de seleccion de vendimia. Curiosamente deben disfrazarse bajo el mem-
brete no muy noble de «vinos de cosecha», a la misma altura de los vinos jévenes.
Determinados elaboradores han dado este paso decisivo por dos molivos: con vislas
a la exportacion -por el desconocimiento que liene el consumidor en el extranjero
de los diferentes tipos de vinos- v para librarse de los corsés que aprisionan a la ela-
boracidon de los crianzas y reservas. Se les ha ennoblecido calificindolos como «vi-
nos de alta expresiéne, para distinguirlos como vinos modernos, con mucho extrac-
to y color y aromas frutosos, donde la madera es nueva, exdlica en muchos casos, y
reflinada. En esta cosecha comienza a apreciarse en los crianzas la fuerte reconver-
sion del parque de barricas llevada a cabo en Rioja, con la aparicion de los aromas
de maderas nuevas en su buqué. En cuanto a 1997, una cosecha del siglo en Italia,
por ejemplo, acabé siendo un aiio dificil para la Rioja, tanto que no pocas bodegas
abandonaron la idea de elaborar reservas. Pero los que se atrevieron han dejado to-
do su saber en este vino y la mayoria presentan una buena calidad.

RIOJAS «DE COSECHA» 1998

Son los vinos de Rioja que prefieren no acogerse a
ninguna de las tres categorias restantes por conside-
rar sus elaboradores gue pierden libertad creativa.

Haro ; Finca Allende S.L.
Ollauri -+, Laguardia Aurus 1998
Cenicero +LOGRONO 1 7.5 Especias y minerales junto a los clasicos frutillos de la
Najera Tempranillo son sus armas mas poderosas en nariz: un
Calahorra poco de cedro y café le dan complejidad. Concentrade
Ay en boca, pero nada rastico, su fino tanino le imprime

e, elegancia y sedosidad. Largo, muy largo. 2001 a 2005.

Finca Allende S.L.
Allende 1998

15.5 Su excelente frutosidad recuerda a la mora y cerezas
en aguardiente, la madera esta bien dosificada y hay
al fondo un toque de regaliz. Carnoso, amplio, con un
tanino maduro y amable, aunque le falta la integra-
cién total en el dominio de la botella. 2001 a 2010.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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UNION DE ASOCIACIONES

ESPANOLAS DE

Cdtas

Marca

Aurus, 1998. Tinto.

Finca Allende

D.O.Ca. Rioja

Visual

Muy cubierto con ribete rubi y gran consisten-
cia en copa, brillante

Olfativo

Aromas complejos de buena intensidad a
frutas negras muy maduras y compota de
moras, eucalipto, regaliz, especiados, canela,
delicadas notas florales y final mineral
Gustativo

Potente con taninos nobles, aterciopelado,
amplio. Muy equilibrado con final largo y
goloso que perdura mucho tiempo.

Beber y guardar

Maridaje

Pichén braseado relleno de turrén de almen-
dras, castanas y pasas de Corinto al brandy

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

Marguee

Aurus, 1998. Rouge.

Finca Allende

D.O.Ca. Rioja

Visuel

Trés couvert avec trace rubis et grande
consistance en verre, brillant.

Olfactif

Ardmes complexes de bonne intensité de
fruits noirs trés mars et compote de mares,
eucalyptus, réglisse, épices, cannelle, notes
florales délicates et final minéral.

Gustatif

Puissant avec tanins nobles, velouté, ample.
Tres équilibré au final long et gourmand qui
perdure trés longtemps. Boire ou Garder,
Mariage

Pigeon braisé farci de turrén d’amandes,
chataignes et raisins secs de Corinthe au
brandy.
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FINCA ALLENDE

Flaza Ibarra, 1

26330 Briones (La Rioja)

Tel.; 941 32 23 01. Fax; 941 322302
Correo electrénico: fallende@fer.es

Para Miguel Angel de Gregorio, una
de lus figuras de la enologia hispana,
na hay cosechas buenas o m,

conceplo de.vino de municipio y sus
22 hectdreas de vifedo se encuentran
en varias parcelas de Briones. Hasta
ahora tiene la pesadumbre de elabo-
rar en una bodega situada a unos po-
cos metros de San Asensio, pero en la
cosecha 2001 estard en marcha e) am-
bicioso proyecto de bode,
construir en el propio coraz
Briones. en torno al palacio del siglo
XVIII que compré en 1998, tres anos
después de poner en marcha sy bode-
1bora dos vinos 1 s (a is

1 Vil) pero pre lercera
genialidad a partir de su vina del mon-
te del Calvario, que lanzari en 200,

Consumo: 18°C.
Madera [Giida mis
Tempranillo; 13 meses en ba-
mmica. Es el mejor Allende ge
fos cuatro aparecidos hasta
ahora por solidez y estructura
en la boca (equilibrio Y poten-
Cia son norma en estos vings)
¥1ambién por expresividad
aromatica: es el mas fino, abierto, irecto y defi-
nido. con un elegante carcter frutal dominante.
Estofados, caza menor, | bres (

Consumo: 18°C.
Madera | Gardar mils
85% Tempranillo, 15% Gracia
no; 18 meses en barrica. Ex.
\raordinaria excepcion en una
cosecha poco prestigiosa. No
€S una excepcion en la trayec-
toria firme de una joven marca,
Concentrado, sélido, macizo,
8rmoniaso en un conjunto con mucho peso ¥
enorme expresividad aromatica, Muy grande,
No teme platos dificiles, ni a los escabeches.

ARV
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85% Tempranillo, 15%
Graciano; 18 meses
en barrica,

Bodega: Finca Allen.
de.

Zn;u productora:
D.0.C. Rioja.

Pagina: 212

Tempranillo; 13 meses
en barrica.

Bodega: Finca Allende,
Zona productora:
AL‘L.E”DE D.0.C. Rioja.
RiOIA Pagina: 212
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“DECANTER ™
ENERO 2001

THE REIGN IN

iguel Angel de Gregorio has answered the
same question a thousand times, but
commendably doesn't sound jaded when

replying: “What you make is very good wine, dark and
spicy and structured — but is it Rioja? It doesn’t resemble
Rioja or, at least, the Rioja clichés in everyone’s mind.'

De Gregorio is the owner and winemaker of Finca
Allende, one of the most celebrated among the fledgling
wineries that make ‘new wave” Rioja. Yet he cringes visibly
when hearing that expression, as do other purported
modernists. They insist they are just going back to their
roots, while the mass producers of soft, light, vanillin-
infused, ‘traditional’ Rioja are only perpetuating a number
of habits developed during the 1970s,

Contrary to what some non-Spanish wine writers who
only discovered Rioja 30 years ago have been saying, the
change in style over the past decade is down not to
innovation but recovery; a return to its roots — although
few have attempred it seriously and successfully.

The most successful members of this distinguished
group are Finca Allende, Cosecheros Alaveses (Artadi),
Roda, Seforio de San Vicente (and sister winery Sierra
Cantabria), Muga (particularly Muga Reserva and Torre

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK 2001

SPAIN

The production of Rioja took off
in the 1990s. VICTOR DE LA
SERNA explains how new-style

wines are a return to the past

Muga cuvées), Contino, Fernando Remirez de Ganuza,
Finca Valpiedra, Lanzaga, Marqués de Vargas, and cven
some small-scale growers like Abel Mendoza,

‘I have only been rediscovering what we used to do in
Rioja, De Gregorio explains, ‘Old vines, low yields, good
vineyard sites, careful winemaking, respecting the fruit,
avoiding excessive manipulation. Is that betraying our
“terroir” and our style? I don't think so. What is sad is that
people have forgotten our true traditions.”

At 36, the feisty De Gregorio could be excused for
having forgotien or even known traditions. But actually he
grew up immersed in them. ,}’hc fon of Marqués de
Murrieta’s vineyard manager, he remembers the time
when grear wines at the century-old estate were made by
carbonic maceration (vet lived on for decades) and when
yields were 25 hectolitres per hectare (ha). He knew and
followed the power and concentration of wines made
before he was born, like the 1952 Murrieta. He settled in
Briones, whose clay-dominated soils he favours, for they
give powerful wines like his acclaimed Aurus.

One of the most vocal eritics of Rioja viticulture and
winemaking since the 1970s is Telmo Rodriguez. *“We have
had to go back and taste many of the older wines — such
as Marqués de Riscal 1958 — in order to understand what
their profile was, and why they have gone on for decades,
he says. *They had so much more concentration than wine
made later, but never lost balance and elegance.”

Rodriguez, now 38, was known in the early 19905 as
the winemaker for his family’s estate, Granja Nuestra
Sefiora de Remelluri. He now makes wine all over Spain
and Portugal, including his new Rioja venture, Lanzaga,
from a small high-altitude estate near Laguardia. The
wine is remarkable for its elegance and is proof of the
diversity of styles in so-called ‘new wave' Rioja.
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This, of course, means that they must own
ar at least control all of their vinevards — a
break with Rioja's ‘négociant” wvadition of
hought-in grapes. This kind of quality and
control s incompatible with batches of four
million reservai bottles, which some old-time
producers routinely make. Smaller vields
and smuller ciedes inevitably push up costs.

All of the new producers are committed
to Tempranillo as their main grape. Some
favour blends with small percentages of

Ciraciane, Cabernet S

vignon or Merlot,
and occasionally of Garnacha ( Grenaclie)
In the cellar, behind computer-controlled
cooling systems and swinless steel vats (or
oak fermenting uprights as at Roda, or resin-
linwd conerete vats favoured by De Gregorio).

winemaking methods are traditional,

RIOJA
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Above: vineyards in Labastida
Below: vast areas of vines were
planted in Rioja after 1970
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“SMAK OG BEHAG”
ABRIL/MAYO 2001

AURUS, ALLENDE 1996 90

Merk, 12t frve, ung duft, smagen pakket ind, tyk potent
frugt, velhzngt ked, brombzr. Spandende krydderier,

mineralsk, flot spndende fyldig og cremet smag, man-
ge nuancer og god harmoni, virker lidt lukket. Vin med

stort potentiale og god balonce. Gemmer pa meget.
438 kr.

“VINTAGES”

Vintages Debus

PE4560

4

'ALLENDE' 1997 $ 24,90
Unfiltered, Rivju DOC (D) 756G mdL

1Finca Allendes

The wine s 100% Tempranillo aged in a mix

of French (70%) and American (30%) oak.

Tasung note: Darkly coloured with aromas of
bluck cherry, licorice und toasry oGk, this wine
immediarely dracws yor in, Rich flavours in the
same range follow on the palate and the fimsh 15
lung and supple, with dried cherry and mineral
Slavours and licorice accents. Full and elegant
with an exceptionaliy round mouthieel (Wine

Enthuwsait. Aug, 2000)
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“INTERNATIONAL WINE CELLAR”
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Finca Allende, San Asensio. Owner/winemaker Miguel

Angel de Gregorio, who founded his winery in 1994, began by
using half American and half French oak but is now up to about
85% French. "At the beginning, when the wines weren't
especially tannic, I used American oak to reinforce and
strengthen the tannins,” he told me. "But as the raw materials
got stronger [through better vineyard management, stricter
selection and improved winemaking], we needed the American
barrels less. The French oak gives the wine a spicy character
and more elegant tannins.” De Gregorio is experimenting with
more heavily toasted barrels and, beginning next fall, when he
will move winemaking and élevage to an 18th-century cellar he
is restoring in downtown Briones, will do most of the malolactic
fermentation in barriques, rather than in the same concrete tanks
in which the wines go through their alcoholic fermentation.
Allende is the basic wine, labeled neither crianza nor reserva,
and Aurus is a very expensive special bottling from the estate’s
oldest vines (de Gregorio owns 18 hectares, in two parcels in
Briones). These are impressively dark and concentrated but
rather muscular wines that benefit substantially from an hour or
two in a decanter. (Fine Estates From Spain, Dedham, MA)

1996 Allende ($16): Full ruby. Superripe, gamey aromas of black
raspberry, currant, coffee, mocha and leather, plus a strong component
of charred oak. Silky-sweet on entry, then rather brutal in the middle,
with the wine's acids not yet in harmony with its concentrated fruit,
Rather bound-up, even stunted, and not yet showing much nuance.
Finishes with substantial, fairly dry tannins and notes of tar and
licorice. Wine lovers of the "too much ain't enough” school may
appreciate this style more than | do. 87(+7). 1997 Allende ($17;
bottled in July): More saturated ruby color. Slightly reduced aromas
of black raspberry, cassis, licorice and roasted meat; shows a rawer
oak component than the '96. Dense and fat, with sappy berry flavors,
yet a bit clumsy and hard to judge today. Not rustic but rather tough,
with | ins. Atp , there's more sound and fury than
meaning here. 88. 1996 Aurus ($130; 85% old-vines tempranillo and
15% 12-year-old graciano): Saturated deep ruby. Crystallized
blackberry, black raspberry, violet and maple syrup on the superripe
nose. Very ripe, thick, sweet black fruit flavors complicated by a
deep core of spice. Distinctly sweeter and creamier than the '96

Allende, and longer on the palate. Tannins are substantial but ripe.
Showed a strong element of smoky French oak with aeration. 89(+7).
1997 Aurus (tasted from barrel): Saturated dark ruby. Blackberry,
plum, eucalyptus and a whiff of varnish on the nose. Big and
powerful, with firm acidity, but unterly musclebound and not yet :
demonstrating much focus. Rather generic flavors of overextragtion.
“The intensity of extraction was almost wild,* said de Gregorio. 'T_hv.-
'96 Aurus spent 18 months in barrels, but this *97, afier 17 months in
wood, is still asking for more punishment.” Or perhaps it has already
been warped by sheer abuse. Judgment withheld.



! Miguel lng.ﬂ de Gregorlo,
owner of Fiica Allende.

“WINE & SPIRITS”
JUNE 2001

LA RIOJA NUEVA

We drive to Calvary up a road thac's
murk

by the stations of the cross, a path
still taken by local pilgnims from Briones.
The vineyard is three-and-a-half arres of

gnarled, southeastern-exposure vines planted

in 1945, primarily tempranillo buc wich a
little garnacha and graciano chrown in for
good measure; the wine it produces is full of
the mineral and ink qualities characteristic,

de Gregorio

, of good Briones terroir
Calvary was also hell to buy. “It's not the
money, it's the sensibility,” he says. “It’s ‘no,

nao, no, no, no!’ | negoti

ed for four years

before I could buy 1." Maybe it was the
grandmaother who was the holdout; maybe an

ill-tempered uncle; buc safe to say it was a

So thus s whae 1 come to, thar Rioja s a

¢ of strange contradictions, A tew days

later, | stand with Miguel Angel de Grego- ) X
. family affair, and the going was slow

waker, business

he proprietor, wine
PR EhY But this 1s Rioja, where the grear old
manager, architect, cellar manager and viti-

; names are exploring new viticuleural

wralist lor Finca Allende ("I'm exhaust-

: il I o o P ot e ground even as newer producers ask them-
ed,” he said, more than, once) in ; selves what, of the long history of this
place, needs preserving. Miguel Angel de
Gregorio and | stand on a stony hillside, the

sonl of a0 one hectare plot of pre-phylloxera
vines near Broones, De Gregorio is 4 com
¥ L H SN il : Oof opinions,
.]ul.f].[ ru.hllll:;:.\ '['l"':l'lll"llm' :.:I::I::u‘l.nll_:]fu-r on a ‘l"." i"“"’””.‘? and black in the distance, a
dime (or o pesera). We considered the few filtered streaks of sunlight playing over
vines planted ar the end of che Second
World War, We're ralking abour clonal

seucdies and microclimaric variation next o

ancient vines, their forms as gnarled and
intricate as Bonsai trees. "Now look over

here,” he said. No more than thirty feet
a line of white crosses bending up our of

sight along the hill line. And while those
crosses may look new, the pach the pilgrims

away stood another grower's plot of roughly
fifeeen-year-old vines, pruned to produce as

many buds as possible, drip-irrigated to

take is hundreds of years old u
push that production to even grearer levels.
De Gregorio's pre-phylloxera vineyard?
1,500 kilos per hecrare, tops. The adjacent 88 | Finca Allende $17
vineyard? “Fifteen thousand!” He looks put- 1997 Rioja Modern and cleanly this
upon. “But this is how people think here.” 97 was pushed to intense ripeness and lost

Not de Gregorio. His '96 Aurus, a sub- some of its freshness in the end. Up front,

lime blend of vinous power and grace, was thers's: a

tk berry scent as decp as che
the top wine of our recent, comprehensive wine's color, then it's lighter on the palae.
Rioja tasting (see p. 109). Like Abel Men- dry and tannic, the plumminess of the

doza, and like some of the other new pro- [iaiciacen

1 toward prune. An impressive

ducers in this old, tradition-filled region, de wine from the vintage, ready for a grilled

Gregorio is passionate about soil: “The

sicloin, Fine Ext

te frome Spain, Dea
higher the calcareous contene, for tem-

pranillo, the less structure and more floral

get.” He's also passionate g1 | Finca A”ljﬂdt}
abour old vines, though like Jorge Mu; 1997 Rioja Aurus Iy Lar, the | 97 we

elements you

he's also realistic: “Not every old vineyard 1s ted (ck

good; what mateers is the terroir.” In face, ‘ this is rema | ep an color and
that tiny plot of pre-phylloxera vines — complex i aromaties. There's 4 density o
‘my museum,” he says — doesn’t produce the fruit scent, melding cherry, plum, prund

de Gregorio's bese fruit. That distinction and spicy apricot within 4 verl Ok

es to the slighely younger vineyards (at a cor

es across in Havors of

mere sixty years) that make Aurus, as well truie lives up to ie with con
as his Calvary vineyard, which will be vor. At the price, you migh
released as a single-vineyard wine begin- Rioja ever, What 1
ning with the 1999 vintage. pleasingly rich wine

gic teick in the vi

D

m
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“NEW YORK TIMES”

dozen or 5o littie-known

Spanish wine reglons have

stepped confidently into the
wiodern age, producing exciting
wines that have captured world-
wide attention. Meanwhile,
Sputn's most famous region,
Rioja, has gotien short shrift, as
if its wines were passé or no long-
er worthy af nutice.

But look again Unlike more
{ashionable regions like Priorato
and Ribera del Duero, where the
wines can rival California and
Hordeaux in price, Riojais
awash in atfordable buttles, par-
ticularly in the $10 10 $20 range
Ol course, you can spend more
Utan 2100 a bottle, too, if you
choose, but for delicious, casy-
drinking reds, Rivja remalns un-
meiched In Spain

I'm speaking particularly
about Riojas labeled crianza, a
designation for wines that have
spent a1 least 12 months inoak
barrels and are not released until
they are three yearsold. As a
class, Rioja crianzas are a de-
Hght, offering smooth satisfac-
tion with & measure of complex-
ity at affordabie prices. Wines la-
beled reserva, which recejve
marte aging, generally have more
depih and structure, while the
highest level of aging, gran re-
surva, ere by far the most expen-
sive. Next week, I'll look at 1996
reservas

Tempranillo is the d

i the last two decades, half &

TASTINGS

Erte Asimov

tlasy-Drinking Young Riojas

elsi us grenache, 2nd a couple of
other minor grapes, mazuelo,
also known as carignan, and gra-
clano. But just as wine making
has evolved in the rest of Spain,
su It has in Rioja, where the tridj-
tional long aging in big, o'd onk
harrels is giving way to shorter
stays in smaller, newer barrels,
which give the wines a vanilia
sweetness. Obviously, thic can be
overdane, yet the best of the new-
fangled Riojas match oak with
fruit, resulting in well-knit, com-
plementary flavors.

At sure as there are good Rio-
ias, there are bad ones, and plen-
Ly of them. The key' is to separate
the carelully made bottles from

grape of Rioja, supplemented by
garnachn, known everywhere

Fnca ALLERDE 1997

i Of Copletdor . Pz or pep the

the bly-line plonk. Wines
from any of these six producers
nre good here

ARTADL ViftAS OC GA 1997 $20
Cher 'y aromas Sodied, fruity, smaoth ang celicious
SIEARA CANTARRIA 1997 g12
Lightbodied, fresh ana swest with depit and siuciure

SO0LARAL 1987 513
Sweatrasnt 88, SUrLIISING concaniraten
BODLGAS BRETON, Lomnon 1997 314
Rich co ted arome:; ight bodied with gusky fiyt Havore
BODECAS HAMIALZ, RAMITER DE LA PISCINA 1897 $14

Fruit, mint. vak ara aimand aromas, thick laxture, nice aor ICeriraton

riesh smoath ana wound. with an kerkal miny ardge
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information service for Rioja, used to contain brief but glowing,

sometimes ecstatic, reports on a thriving region. But lately their
tone has changed. A sense of crisis and urgency now pervades many
of them. They say, over and over again, that Rioja needs to go back to
the basics: better grapes, sounder wines, lower prices. Welcome to the
great Rioja comeuppance party. But despite current problems, it might
portend better times ahead, particularly for the consumers.

Back to those English-language texts by rigjainternet.com: they are
rather poorly translated from the Spanish original (by a machine?),
but the messages are quite clear. One recent example: ‘The experts
justify the influence of the production in the quality of the wine. The
quality is more conditioned by the viticulture than by the work of the
oenologist. The production of the grape by hectare is a question for
the quality of the wine. The great quality is situated between four and
six tonnes/hectare. If it is more than six, the wines have worse quality.’

Or take this one, also from the spring of 2001: ‘The extraction of
polyphenols of grape will be one of the subjects in the Rioja courses."

making

¥

The daily reports by rigjainternet.com, the quasi-official online

PEI‘h&pS no other region has Less yield in vineyards, more colour in red wines: pretty obvious
stuff, all over the winemaking world. But it's quite revolutionary in
Rioja, where self-satisfaction with ‘traditional’ - pale and oaky — reds
reigned until only recently. and where Consejo Regulador boss Angel

Jaime used to write that typicity was more important than quality.
decline in fortune as Rioja. Quality, obviously, has been on the decrease, while prices were
increasing by leaps and bounds in the late 1990s. Enough is enough,
said international consumers, who turned in droves to attractive and
inexpensive competitors from such places as Chile or La Mancha (see
Decanter May 2001 for our feature on alternative Spanish reds). In
woken up to its problems, 2000, exports dropped by close to 25%. And in some markets, the
bloodshed was even greater — Rioja, in just one year, lost 68% of its

. sales to Germany.
writes VICTOR DE LA SERNA, The problems are no doubt rooted in the vineyards. The Rioja
vineyard surface has grown steadily (from 43,000 hectares in 1990 to
52,000 in 2000), but the yields have far outpaced this growth. During
that same period production went from 161,000 hectolitres to 310,000
(or actually 366,000, but 56,000 hectolitres of wine were disqualified
last year). In other words, the yield mushroomed from 34 to 60 hlfha
in just a decade,

Only in 1999, due to a fierce frost, did the escalation of production

experienced such a sharp

But now the industry has

and smaller producers

with pride in their wines

Main photo. Mick Rock/Cephas

are leading the recovery



ise it kept right on sk
1995
The advances of irrigation are only part of the explanation for the

ocketing, despite fierce

aversupply, since a large majority of the vineyards are still dry-farmed.
Highly productive clones used in the many new Tempranillo plantations,

synthetic

the heavy use ilisers and the very long pruning of vines

{with little or no green harvesting to lessen the load) are more

wincing reasons for this trend. And the result is the usual one:
increasingly diluted, indifferent wines.

But thé Denominacion de Origen (DO) did not react with any sense
ency until the worst-case scenario was upon it: dropping sales

combined with the record 2000 crop, which was almost double what
ja had ever been able to sell in a single year. The lateness of the
reaction compounded the problem, which will now take years to solve,

as - it is hoped — yields are cut, quality improves again, wine stocks

drop and prices follow suit. It will not be easy, as mentalities will have
to change radically 'Dominated by the political interests of the
mass-producing bodegas and the cooperatives, previously prestigious

Denominaciones now are no more than places where the lowest
common denominators of quality are defended instead of winemaking
excellence,’ a Spanish critic writes.

While it will be some time before overall quality rises again, the
prices couldn’t wait a second more. They have begun dropping in a
hurry as Rioja tries to cut its inventory.

‘The current market for Rioja reds is clearly veering in three directions: the minority of very expensive

“super wines"; a mass of humdrum “traditional” Rioja; and a new breed of good-value, fine-quality wines’

Miguel Angel de

Gregorio of

Finca Allende

wony Butler

<

Grape prices came {irst: from an average of £1,500 a metric tonne of
Tempranillo in the frost-reduced 1999 harvest to a mere £450 in 2000.
Aggressive price cuts for finished wine followed, already in 2000, when
producer prices dropped by as much as 50%, and again in 2001, under-
cutting even such modest appellations as Valdepefias and La Mancha.

In the end, the current market for Rioja reds (whites seem to be in
almost terminal decline) is clearly veering in three directions: the
minority of very expensive ‘super wines'; a mass of humdrur
Rigja tha

‘traditional
will be back to square one — ie competing on price alone; and

a new breed of good-value, fine-quality wines that will rise to the current
, of course, the wines to seek out. The corollary has
to be that Rioja has become a decidedly pick-and-choose region

challenge. These

WHERE TO FIND QUALITY

Into the latter category fall s

maller producers who control most of
their grape supply and take viticulture seriously. Unfortunately, they
are not that numerous. The Eguren brothers are among these producers,
and their Sierra Cantabria winery turns out largely reliable, good-value
wines. Marcos Eguren, the bodega’s winemaker, sounds a word of

warning: 'l hear private producers or cooperatives talk about getting
together to build new non-appellation wineries to vinify declassified
grapes as simple vin de table, and | despair. The declassified grapes are
the problem in themselves. When the yield is 10 tonnes per hectare, it's
not just the excess 3.5 tonnes that are bad and thus declassified, it's the
whole production! We have to keep the overall yield down, not divert
part of the production to vin de table!’
Another excellent producer is Miguel Angel de Gregorio of Finca
Allende. His basic Allende cuvée retails in Spain for £7 and tastes like a
£20 wine, with depth and pungency and a long fruity finish. De
Gregorio likes to say

‘l run a business, not an NGO, and 1 can assure you



Imake an honest profit with this wine. No need to go for cheap unripe
grapes or to opt for those big luxury wines to make ends meet in
Rioja. I hope everyone would understand that here.’

Juan Carlos Lopez de Lacalle of Artadi, in Alavesa, does an excellent
Job, not justswith his much admired and very expensive top cuvées
but also with his basic Vifas de Gain Crianza.

It's not only the boutique producers of modern, controversial
wines who are concerned by the new situation. Last January that
most classic and well-established of producers, La Rioja Alta, sent a
‘Dear farmer’ letter to the hundreds of growers who regularly supply
it with grapes. It ran as follows: “The difficult 2000 harvest is over and
it has left us some important experiences. The quantity obtained in
many vineyards has been clearly superior to the desirable one, giving
a quality that is often inadequate for the type of wines that we make.
Apart from uncontrollable climate reasons, it is clear that inadequate
pruning, the lack of green harvesting, some irrigation, and the
widespread use of potassium-based foliar fertilisers favour production
excesses and damage quality’

After this introduction. La Rioja Alta lays down the new ground
rules: only top quality grapes will be accepted in future; their prices
will vary considerably, on a I-to-3 scale, to reward truly superior
producers: and practically no white grapes will henceforth be bought.

Several small growers point out that similar efforts are being made
by some of the large houses, including such well-known ones as Muga
and CVNE, and also by farmer underachievers who are determined to
climb the quality hierarchy - such as Lan, the large bodega in San
Asensio whase new owners are keen on turning it around,

A number of other badegas of varving fame which can be relied
upon for good value without sacrificing quality include the following:
Riojarfas, Martinez Bujanda, Vina ljalba. Primicia, Palacios Remondo,
Abel Mendoza Monge. Ontanon, Vina Salceda (now owned by
Navarra's Chivite family) and the Aldeanueva coop. B

Victor de la Serna is a freelance wine writer; based i Spain.

—RIQJA: 1985-2000 VINTAGES

2000: Wildly varied vintage in an tver.
abundant year Top producers, particularly
wneyard owners who kept yields down,

made some deep wines lor long ageing.
But this will account only for “perbaps 10%
of the wine', warns one ol these producers
1989 A useful vintage for short term
consumption, vath some dilution due 1o
harvest-time rains. & fow greal wines in
Alta and Alavesa

1998 A gaod viritage, with Balanced wines
and respectable ageing patontial

1997 Acceptahle a1 bost with a wet, not
too warm, harvest season. Dank up

1996 Better than expected, these elegant
wines are ageing well, although they do
lack the sheer weight of the two provious

vintages.

1995 A very fine wintage A dry, hot year
gave wines ol volume and distinction,
although perhaps not as complete as 1994

1994 The best vintage since 1982, with
amazingly concentrated, rich wines that
will age very well except when unbalanced
by overripening or overextraction.

1993 A humid summer that became
progressively  hotter (instead of cooler)
produced often unbalanced wines that will
not last long,

1992 A wet year Lean wines, in general
Drink up.

1991 A great wintage was expected, but
rain at harvest in some cooler areas caused
adrop in concentration. It's now considered
comparable o 1990, with the more serious
wines still improving,

1990 |Initially viewed as merely a good
vintage, with some problems due to
excessive plant stress in a very dry year, the
wines have outperformed in cask what was
predicted of them, and the top reservas
have aged well

1989 Irreqularly ripened grapes (due to a
hot August followed by a cooler September)
produced generally rich, attractive reds but
few had the balance needed for long
ageing, Drink now.

1988 The 'year of mildew’, with unusually
high rainfall levels, give rise to many wines
marred by problems. Buyers beware.

1987 Unlike its northern neighbour
Bordeaux, Rioja had ideal conditions, with a
dry, hot summer producing fine, complete
wines with excellent ageing potential.
1986 Frost in spring and a dry coolish
summer produced a short harvest of sound
but a bit lean wines. which at best are at
their absolute peak now.

1985 This was a large harvest (for the
1980s, at least), in a rather cool year, with
late picking. The top reservas from Rioja
Alta and particularly from high vineyards
have aged gracefully.
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“MONUMENTEN VAN DE SPAANSE WLIN”

inca Allende

Plaza Ibarra 1

IFinca ALLENDE
26330 Briones
Tel: 941 32 23 on
Fax: 941 32 23 02
F-mail: Fallende@fer.es

Hpe: ved (in future: also white)
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liguel Angel De Gregorio,
A passionate whirlwind,
terroir-obsessed

ke awhirlwind = so hard to pin down! Miguel Angel De Grecorto is so talented
e can do anvihing and evervthing at once. He continually comes up wicth néw ideas. new

cots and new wine. To him, 36 hours in the dav sin

1. When he talks.

it like aseream of words turning into a rorrent. You only fully grasped his first argument
fen drcady Liunched into another. wich 5 telephone call: and 3 c=mails thrownan...
dkine encvelopedia ot Rinja in the renaissance-like seise of the word: a

sailiz of Riojn Whatever hapy i the arca inthe past. =« people. js wine-

el Angel knows abour e sll, An ak

it al v atternonsn s his compam
0 nedessarily mcan itomay end atrer vvo or three houes: vou could leave ar dusk.
fer the impression he wold vau anly halb of what he intended s T seems he s not

Ivhed with g sin

vest. here could be a dozen han

IIiIIII':I".I'I '||'. vt o |-\'l‘l“!'-";| .:I |'.l|} mana

CA0S A8 B as ne ds .'lJ]1~.‘\'I'i'|'\'L!- angc

¢ o produce new wine,and beteer.
wWith ey hanvest, SMisancl Saeedd s eesdon s wine A |

Vel soas the |ll.| -'||: LW up e |-'.|<||_-.

only 6 months old when his family bl far away Almodovar del € ampo m La
ttled i L Rioga where his facher, Nicolis e Gregorio, found work
ne one of Riojs main wine-houses, the Marqués de Muricrn. The by Miguel
nedl plaved in the vast vinevards of Murriea's "Finca Yuay's he also soon starred helping
i A e

pruning and lending o hand with the harvest. H

¢ grew upin the vinevards
M1 :r||. '.'i|| |‘r|n!llu|- ||‘L[l||'\5| "."l'\'.

pever hesitmed much abour what e wanred 1o do and be in lites it revolved around
e '-'|!'_;IL.'|I Aneel trained as an AL ulural enviteer and is an u..'nul-\\::l»l. He qn.l.'iil.lus_i
vith Hving colours and. e the age of 25, was appointed the manager and oenologist of
Fodesas Brevon, o Gy sl bodees i Logrono, the capital of the Rioja regi

'I.\"_i_i'l"li.'l.\.:‘

n. The
Emainly clissic Riojaw V2

vine tepes: 4 voung white and a red wine, crianeai,

vy aind aran feservans, Nothing really new

under the sun,
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MEehis Tl been his osn project, wivhi nocane bug Mercedes o rely onand help oug there
o Been no financial backing from anywhere, Miguel and Mereedes could not afford
aichs there was none o much ready cash o invese in real estare: any money they had
et o huying vineyards, They then rented a microscopic bodega and give it the start off,
Miguel was well aware of the quality of the grapes he had invested in. the standard of the
barecls due were best French and another reason 1o be rightly proud: Miguel Angel secms
to healone in Spain (and alone outside Burgundy) to be allowed the purchase of such bar-
tebs By the famous "Frangois Freres', from the Domaine de la Romanée Conti's own ton-
sellerie. One soon discovers, pacing the vineyards with him, a genuine passion for all tha
- Bourgogne as much as for the Grand Cru terroirs.

In 1o~ he put his firse wine an the market, the Allende 1995. The wine was an instant suc-
cess. It soon gor noticed in the US.AL where its potential was applauded: Miguel Angel
was i business.

it Braones and vou may notice there are signs of its rich wine rradition everywhere,
Mer 600 bodeg s are to be found in it! And way up are the ‘dliff-s’. hacked our of the rock

armation irselt. From the top of the iffs you will see San Vincente de la Sonsierra, also

In-a manter of vouss he b raised bodega Bretons sumdards: he was also given ‘carte
blanche” by the osner fora new praject: Dominio de Conté, a wine originating in a single
vineyard. alongsiddc the o viverbank in Briones. Miguel was then 30. In 1994 he pu thi

wine's first mllosing onthe marken the millésime 1980, The wine was new lor Rioja in

spite of the restrictivns of the moment.

!
: Miguel Angcl nevorholeasinendod ke things turiher, Wit the liclp ol Mercedes. his
i sister. e began vaaking licovn wine inoggg, Tewas i be the st ol the Bigs "wine-adven

wore . Hledidhnor et muclias tohe name: icwas o be Allende, synonvimous of “ns
alld’ in Spanish T Gree pamslaion: aheavs further towards the other side’ o in Migin !
F:m;lr.l_r‘\-: ol Lok

i.',xpurillm-ln'm:_ fead dvcady Begun e an canlier stage, in face already by the mid-$o's had
he been given dhe apportaminge o fully investigite vations vinevards in Briones and i
these on e Ol Gandee of Madéd, shoe be veas o lecirer, srganized fis prac
cabe i Brionc Phehiorehy thiwonghly kinew all dhe o sisting vineyaeds inod aronnd o
villages healso had staed buving smaller vinevards here and there sinee 1986, By the tii

1995 arrived. hewae i donbie as o where he would be heading for.

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK 2001



Red wines
Nh'ﬂ\l:
100% Tenipmillo
rx months on puinly French oak
Lleep i s colvar, Very expressive red fruie nose with lats of fraichenr aid abvions spiciness.
Very savonry pibiie, fraing wicely bidaneed. equally diseributed acids, A goodly strucrure aned
i Pepordid frnd,

Al.ll'l.l."

S5t lempranillo. 5% Graciano

18 maonths French oak

Very dack il o coborer when powred out. Densely concentrated nose opening up slowh,

fprs o Bk freece, guovice, bevbs and wenactive bines of wrinerals, scalding, cocoa and mine,
Very desnee palatc o oxplosion of fruits with a grear dval of saphistication and body.
Boielering onto the avervipe. Nicely mieve and libe nomin stvncise, Fll and bavmonins.
Viry fenathy wftornaste. A liede tervoiv=bitterness in the finale.

Calvaro tor the Turure)
almiosi oo Loppranillo

12 oy ol Fronely oak

Dt viellone e wolor: Nppwalivg miveval wose awith lorg of black frufn, i mainly plums
itel voiicliond Dol fiiesi fraiiis, e wse Das ot wice towcly of feather aued contains beautifid
sl P Lo snteall Daet fithe boely wieeh plenty of antractive vipe tandin,

Verv s vimangionss, Well builaveedd wirh a fog fivale. Ntive tang,

v s me manly Germasny, Britain, Japan. the US.AL and Switzerland
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A celebration of Ricja’s finest

wines from the last five years

i wine

Aguis

10ja is & region with a di
nakng history, &rd | has been miaking
sorma glanausly rnigyable wines for as lang
as|'ve been drinkina. But the last sen vears
Pave basn decdedly maed, wilh some
companizs cortinuing i bear the standard
of guakty, while ¢
take-me-r-legve-ma anoaan
of real r.cl il s parvading the ro
oning kol by ¢ .

frere excit ng new wines fiom Ricla than from oy othee
fipanish w A neqinn.
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* NNy
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J & QNN SAF This wine
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Lol e yasr s
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Making [iecass, sl
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lemcay testiness. @ hire of banana and creaniv
Onto the: mos. with Martne2 Bupnday take o
radmional - Ficja shda, o AN Fysorabon
Terrwranibe of
2000 (ot a.fm.xF i the L)
cAarton

gy

arvl e

flaucnirs, with a blnckcumrenty note {

lle: Tha 1985

witF the saveny Temye
La Ricua Alta (£13
with & utrong vanilla
wild strawho

igh scidity, 1 was
ot steal harwill keep it Qo
ra agwac it was 2 a3l star

rexl wire, the B
3 Rincal (L2650
wie Ll 10 gt bt inoa difforeet v
Cubernet Saodonor firm tanir
of concantraticn sred lenge It wets bt A
rackourant and blackhery fur And # made 2 gt
contrast wil ts 1= Irperal Gran Pes :
a8 BB, BLS, CLA) This wus savoury angd
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finca allende

abour the dithiculoes involved in buving old-vine
vinevards in Rioja. “It’s not the money, it's the
sensibility!™ he says, waving a cigarette around as
he speaks. “lt's ‘no, no, no, no, no, no, no!’ |
negotiated lor tour vears before | could buy che
Calvary vineyard,” lis latest project. For another
small plor he's been negormring for six, and s
still ar it “Jorge [Ordodice, his importer] calls me
and says, "You're crazy! You don't know how o
negotiate!” Bue this is how it is here”

Which 1s to say: tamuly, tradition, resistance
to change. Difficule gualities o deal with when
you're an ambitious winemaker bent on breaking
whatever rules you need o in order to make the
best wine possible, and when you're the sort of
person who names his winery allende, meaning
“turther.” But persistance does pay off

De Gregorio currently owns abour 54 acres
of vinevard in the region around Briones, 52 of
them planted to tempranillo and the remaining
two to graciano. The soil here is clay and clayey-
calcareous with gravel subsoils, at altitudes of
abour 1,500 teer; De Gregorio favors vineyards
with north and northease-facing exposures; the
climate tends to cold, humid winters and dry,

warm summers, the Atlantic influence here our-

weighing the Mediterranean. All of this com-
bines to help create, as De Gregorio says, the
‘mineral and ink that are characceristic of
Briones terronr.”

But while de Gregorio is devored o old vines,
to the distince characrer of particular vineyard sites,
at the same time he's not a traditionalist. His top
wine, Aurus, 15 aged for 18 months in French oak
— not a classically Riojan ching to do at all. Bue
when a wine is this good, labels like “traditional”
and "new-wave” tend o fall away, Aurus is made

from the fruir of several sn

all vineyards in the

Briones area, the vines averaging 60 years old; it's a
blend of predominantly tempranillo with a touch

SPIRITS BUYING GUIDE 28053

BEST RIOJAS

| Finca Allende $125
1996 Rioja Aurus La Rioja Nueva Sip
this delicious red in the galleries of the
Guggenheim in Bilbdo, and you might
feel righe at home. It's a postmodern take
on tempranillo visualized in the formalism
of a Velasquer aristocrar placed in a Dali
landscape of cherry and plum rrees drip
ping truie. Grown on old vines from vine-
yards near the town of Briones, this is a
huge wine, perfectly formed. The color,
dark at the center and brighr ar the edge,
15 mirrored ag

int the scent and the taste:
the core of black fruit litted by a floral
richness ar the edges, Ir rides along with a
tormal elegance and harmony, even as ic
burses with dark fruir and robacco, Cellar
this beaury and warch as it takes on the pati-
na of age. Who knows when a wine like this
will be ar its bese? Perhaps ten years from
the vin

s, perhaps more. If you can afford
it, buy enough to find our.  Fine Estates from
Speeen. Dl VA

Finca Allende
3 Wines Tasted | 3 Recommended
96 '96 Rioja Aurus $125 (06/01)
91 97 Rioja Aurus $125 o601
88 ‘97 Rioja Finca Allende Rioja $17 (0601

of graciano (the percentages vary with the vintage)
In '96 we found it stunning. Formal, elegant, it
offers a core of black fruit lifted by a floral richness,

the fruir unfolding as you tasee ir, deepening and

darkening, giving hints of mineral and tobacco. De
Gregorio claims that Aurus is buile for 15-20 vears
of aging, and from what we've rasted, we'd have to
agree. Even in '97, a weak vintage in Rioja, Aurus
is impressive: 1t's concentraced, full of flavor, and
aromaric wich scents of cherry, plum and smoke

OF course, Aurus is also stunmingly expen-
sive. Bue for a very reasonable price one can still
get a sense of de Gregorio's ambitions in his '97
Finca Allende, wich its dark berry scents and its
dry, lightly tannic plum fruic. Again, it's a sur-
prisingly expressive wine given the vintage, cer-
tainly ready to drink now and equally able o
stand up to a few years in the cellar

And what about that vineyard land de Grego-
fio negotiated so hard for? The Calvary vineyard is
three-and-a-half acres just ourside of Briones, It
was planted in 1945 to tempranillo (90 percent),
garnacha (8) and graciano (2), and the "9, rasted
our of barrel, showed rich oak spice and deep, dark
blackberry and black plum fruir, all wreathed wich
smoky notes. Ic's a more luscious, less incellectual
expression than Aurus, a bit simpler vee also a bit
sexier. De Gregorio feels that Calvary is more
American in style, while Aurus 1s more French
And we suspece that no marter how you define it,
when that 99 Calvary is finally released, it will

have been well worth waiting for. — R.1

Finca Allende wines ave im
Dedbam, MA.

arted by Fiue Estates from
Sper






