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EL==MUNDO

FINCAALLENDE, S.L

Teléfono y fax: 941 32 23 O1
E-mail. fallende @fer.es
Registro embotellador: 4-LR
Direccion: Plaza Ibarra, 1
Poblacion: 26330 Briones

Provincia: Rioja

Estructura de la empresa
Propiedad: Familia De Gregorio
Director general:

Miguel Angel de Gregorio
Director técnico:

Miguel Angel de Gregorio
Responsable de viticultura:
Miguel Anged! da Gregorio

Vinedos
Vinedo propio: 22
Edad del vinedo: 35 anos de media
Variedades:
Graciano y Tempranillo
Tipo de poda: Vaso
Tipo de recoleccion:
Manual en cajas

Comercializacion
Nacional: 30%
Exportacion: 70%

Marcas comerciales,

vinos a la venta en el 2000
@® ALLENDE , Tinto 1997; PV.P:
1.900; Var.: Tempranillo.; Bot.:
170.000
® AURUS, Tinto 1996; PV.P.
15.000; Var.: 85% Tempranillo, 15%
Graciano; Bot.: 5.200

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



2000

— S

Finca Allende

1995

b =]

Plaza lbarra, 1
Briones (La Rioja) 26330
Tfuo * Fax = 941.322,301 » 941.322.302
fall t’!!th’@f'ﬁ'!'. es
.

Propietarios: Finca Allende, S.L.
Director[gerente: Miguel Angel de Gre-
gorio
Endlogo: Miguel Angel de Gregorio
-

Viitedo propio: 85%, Compra: 15%.
Capacidad de elaboracion: 250.000
N" de barricas: 1.238
Produccién media (botellas): 200.000
Comercializacion:

Mercado interior: 30%
Exportacion: 70%

-’

VINOS
Allende Tinto 97 « 100% Tempranillo
* 1.900 ptas (11,42 euros)
Aurus Tinto 97 * 85% Tempranillo,
15% Graciano * 17.000 ptas (102,18
euros)

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Campsa

Finca Allende, 5.

Plaza Ibarra, 1 Tel.: 941 32 23 01
26330 Briones Fax: 941 32 23 02
La Rioja fallende@fer.es

0a en 1995

Bodega Vifiedo

Gregorio Responsable del vifiedo: Miguel Angel de Gregorio Sanchez
Viiiedo propio: 18 Has -
Procedencia de la uva: Propia
Variedades de uva blanca: Viura, Malvasia
Variedades de uva tinta: Tempranillo, Graciano

o VINO

Allende Tinto Crianza 1997 Tipo 8

Uvas: Tempranillo
Gastronomia: Faisén, perdiz, cares en adobe
Temperatura servicio: 15-17

/enes rubi sostenido. Prinitacion Precio en

a madera y frutas bodega
camoso y potente en boca. Excelente y sabroso posgusto . 5 i
Consumo preferente; Hasta el 2005 ) 1.90(0)

VINO

Aurus Tinto Crianza 1996 Tipo 8
Uvas: Tempranillo

Gastronomia: Carnes aderezadas, patés de caza

Temperatura servicio; 15-17

Rajo granate con dejos cobrizos

Aroma original (frutas rojas maduras y dejos florales). Se une a ellos buenos tonas Prstsiacidn Precio en
de madera ‘ ) ) bodega
Boca muy sabroso, con potentes taninos ¥ buen armazon, Final equilibrado. PR
Consumo preferente: f 2010, i [<. 000

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



GUIA DE VINOS

GOURMETS

Los mejores vinos de Espana

FINCA ALLENDE

Pl Ibarra, 1. 26330 Briones (La Rioja).Tell
941 32 23 O1. Fax: 941 32 23 02, merda
en 1995, RE. 4-IR.

E-mail: fallenda@fer.es

‘{2 Ha. de vifiedo.

1:238 barricas.

arEmﬁlcogo Miguel Angel de Gregorio.

! istribueién: nacional (30%) e internacio-
nal (70%). Exporta a EE.UU., Suiza, Ale-

‘¥ mania, Suecia, Reino Unido, Dinamarca...

' Novende directamente al publice.

| o

Tinto

| BLLENDE, 97 (N) 8,75/10

/100% Tempranillo. 13 meses en barrica.
13% vol. Botella bordelesa de 15 cl.

~ 1.900 pta. (11,42 €)

' Produccién: 170.000 botellas.

xaizpl.lra intenso, muy atractivo. Limpio y ele-

" gante, con gran expresion frutal (moras,

zarzamora, ciruela, ardndano), toffee, bal-

sémicos (mentolados), regaliz, toque es-

peciado, hierbas silvestres... Bien consti-

tuido, sabroso, frutoso, aromdtico, con

taninos nobles que pulirén con su perma-

nencia en botella y final algo célido sin

desmerecer en elegancia. Potente via re-

tronasal con los aromas de la nariz. Gana-

ré con su estancia en botella. / (28-01-

. 1889)

AURUS, 96 (N) 9/10
| 85% Tempranillo, 15% Graciano. 18 meses
en barrica. 13,5% vol. Botella bordelesa
de 75 cl. 14.000 pta. (84,14 €)
Produccién: 5.200 botellas.
Ciruela negra intenso con ribele granate,
muy atractivo. Fragante, complejo y poten-
te en nariz, con aromas primarios inlensos

(uva), fruta roja (frambuesa, zarzamora),
lécteos, chocolate de hacer, cereales, mi-
nerales... Potente, frutoso, con buena tani-
cidad aun por pulir, vivo y final muy largo
claramente frutal, con aromas de chocola-
te de hacer, minerales, regaliz, excelentes
maderas... Mejorard con su permanencia
en botella. gp— (27-09-1999)
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TOYOTA
92

AURUS 1996

Rojo picota cubierto

y brillante con borde
morado. Complejo,
con notas balsimicas

y de especias (pimienta
negra, vainilla),

de bayas y cafe,
Goloso, sdpido, amable
y fresco, bien
estructurado,

con taninos dulces

y un final a
poco tost
Buena evoli

D.O: Rioja

Tipo: Tinto reserva
Variedades: 85% tempranillo y
15% graciano

Grado alc.: 13,5

Crianza: 18 meses en barrica
Produccion: 5.200 botellas
Precio aprox.: 14.000 ptas.

A

FINCA ALLENDE
Plaza Ibarra, |

26330 Briones (La Rioja)
Tel: 941 322 301

Fax: 941 322 302

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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MARZIO 2000

UN DIA EN LA VIDA DE UN MONASTERIQ 535 4Esones cenros 55

coLABORAN: Suso de Toro | Xosé M. Palmeiro | Miguel Sinchez-Ostiz | Cristobal Ramirez | Tino Soriano

lljlﬁlfMlll‘llfolll

Finca Allende

Peninsula

La dltima gran revelacion riojana

i es de los que

buscan nuevos

vinos para su
bodega tome nota
de los caldos de Fin-
ca Allende, la dltima
gran revelacion de
La Rioja. Miguel
Angel ¢ Mertxe
vie-

de Greg
nen pisando fuer-
te desde la anada
del 95 y pueden
considerarse un
valor seguro desde
que lanzaron su
Aurus 96. Los dos
hermanos
ron en un lugar privilegiado, la finca

Igay, donde se elabora uno de nues-
tros vinos mis venerados: ¢l Mar-
qués de Murrieta.

ENTRE LOS MEJORES DEL MUNDO
El padre de Mertxe y Miguel Angel
es jefe de viticultura de Igay y su
ayuda les ha servido para selec
nar los vifiedos que configuran la
finca Allende: parras viejas que dan

frutos de las mejores castas riojanas,

la tempranillo y el graciano.

La bodega, situada en la pobla-
¢i6n riojana de Briones, se ha es-
pecializado en dos vinos. El pri-
mero es Allende, elaborado con
uva tempranillo al 100% y envej
cido durante trece meses en barri-
ca de roble francés lod primeros
meses y en americano el resto. Es

un vino complejo y cargado de
matices, adable y envolvente.
Pero es con las 5.200 botellas de
su nueva creacion con las que des
tacan: el Aurus 1996. Este vino
sélo se elabora durante las grandes
afiadas para dejar constancia de
que en La Rioja pueden hacerse

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

Miguel Angel de Gregorio ~en la fo
|y su hermana Mertxe han priorizado la calidad

| alacantidad. Con sélo dos vinos ya & han ganado
| logar entre los mejores.

algunos de los mejores vinos del
mundo. El Aurus 96 se viste de un
atractivo color rojo picota de gran
viveza. En nariz rebosa de fruc-
tuosidad y de sutiles not
dera perfectamente ensamblada
En boca es donde se hace todav
mis grande, discurre con mucha

s de

1

amplitud, sedosidad, elegancia y
fuerza, sin ser en ningln momen-
to agresivo. Todo un gigante en el
olimpo de los grandes vinos de

Espana. ®

DAVID BOSCH

ICHA DE CATA

“AURUS 96"
CEPAS: CEPAS DE MAS DE 60 AROS. UTILIZAN LAS VARIEDA
DES DE TEMPRANILLO ¥ GRACIANO. CRIAMZA: 18 MESES EN
BARRICA DE ROSLE. PRECH

“ALLENDE"
ILIZAN TEMPRANILLO 100%. CRIANZA: 13 MESES
A DE ROBLE. PRECI0: 1,850 PTAS.

Plaza ibarra, 1.
26330 Briones

(La Riojal.

600 ptas.
Forteyas 808 vic.
Comato 425 pi. i 102
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GUIAPENIN

DE LOS VINOS DE ESPANA

¢ _FINCAALLENDE ‘ .

Plaza Ibarra, 1

26330 Briones (La Rioja)

T 941 322 301 - Fax: 941 322 302
e-mail; fallende @fer.es

Ano de fundacion 1995

t11 1238 = 360,000 fitros 22 has.
. 150.000 litros ' 30% gﬂ 70%

ALLENDE 1897
TINTO F.V.P.: 1800-1900

100% Tempranilio

85+ Cereza oscuro. Aroma fino, fostado, maderas
cremosas (confitura de moras y ciruelas negras). Boca
elegante, cainoso, redondo, taninos maduros y elegan-
ies, excelente equilibrio entre fruta y madera, sabroso

AURUS 1996
TINTO P.V.P.: 14000-15000

85%. Tempranillo. 15% Graciano

90 Cereza intenso. Aroma concer
maceracion, notas de roble vainilla). "
gante, taninos suaves pero abundar

DOSSIER DE PRENSA FINC A ALLEMDE
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Vinos de garaje s

Se presentan al
mercado como
vinos-objeto, que
intentan
predisponer
favorablemente
al personal antes

de ser bebidos

PAISAJES 1 1998

Bodega: Finca Allende
D.O. Rioja

Tipo: Tinto crianza
Variedad (es): Garnacha
Grado alcoholico: 13%
Crianza:

12 meses en barrica
Produccion:

4.600 botellas

Precio aprox.:

3.975 pias.

Cata: Rojo cereza de
capa media-alta con
borde granate azulado
Notas de cuero y frutos
rojos en sazon, fruta
dulce, especias y fondo
tostado. Entero, fresco,
expresivo, con taninos
maduros y madera
nueva. Bien hecho,
tanico aunque sin
mucho cuerpo. Falta
complejidad.

Puntuacion: 8

-
PAISAJES]

PAISAJES 11 1998

Bodega: Finca Allende
D.O.: Rioja

Tipo: Tinto crianza
Variedad (es):
Tempranillo

Grado alcoholico: 13%
Crianza;

12 meses en barrica
Produccion:

4.700 botellas
Precio aprox.:

1.995 ptas.

Cata: Rojo cereza

de capa media-ala
con borde granate
Notas de fruta negra,
pimienta, cacao

y frutos rojos
confitados. Con
cuerpo, sin gran
expresividad, calido
y persistente.
Puntuacion: 8,2

PAISAJES

PAISAJES III 1998

Bodega: Finca Allende
D.O.: Rioja

Tipo: Tinto crianza
Variedad (es)
Tempranillo

Grado alcohdlico:

13%

Crianza:

12 meses en barrica
Produccion:

4.500 botellas

Precio aprox.:

2,865 pras.

Cata: Rojo cereza

de capa media con
ribete morado. calsAJESI
Aromas de frutos
rojos, vainilla

y cremosos, Fresco,
vivaz, con buena
madurez aunque sin
gran complejidad
Agradable de beber.
Puntuacion: 8

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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LA \JACETA DEL VINO Y LOS LICORES

CALITORNIA DOMINA UNOS “TOP 100’ EN LOS
QUE FIGURAN CINCO VINOS ESPANOLES

El “mejor vino del afio” para Wine
Spectator es el cabernet californiano
Cing Cépages 1996 Tinto de Chateau
St. Jean; y el segundo es el también
californiano Opus One. En total, hay
seis vinus de este estado norteame-
ricano en los diez primercs puestos
¥ 39 en el conjunto de la lista. El pri-
mer espaifiol, Sefiorio de San Vicente
1996, ocupa e! puesto 56. Le acom-
paifian en [z tabla Alién 1995, Les
Terrasses 1996, Remelluri 1896 y Fin-
ca Allende 1596.

Re

alidad no es el
ne Spectator a la hora de
mada lista. Se tiene tam-
sponibili-
T vinos
sborados en diminutas cantidades que se
n a precios astronémicos. Es lc que
emplo, el porqué de la eleccién
Palacios y no de su
105 de altas puntua-
nieriores respecto a
0 a calidad.

co cri-

jue la
eccion d
onar esta

confe
bién muy en ¢
dad del

), lo que

o
explica, por
de Les T
vino lop
ciones ccu

otrc

VINCS ESPAROLES

nco frente a cuatro del afio pasado,
o en posiciones inferio en esta oca
s son 57, 65, 70, 81 y 89, en el
o de la tabla era Alién 94 (décimo
puesta), seguido de L’Ermita 95 (26),
Pesquera Crianza 95 (30) y Vifa Mayor
Reserva 94 (43). S6lo repite Alién (que cum-

ple con éste su cuarto afio en los ‘Top'), aun-
que Alvaro Palacios se mantiene con una eti-
queta diferente a la que colocara el afio ante-
rior. A destacar que se ha notado la llegada de
los nuevos riojas que han desbancado a la
Ribera como regién con mayor representativi-
dad en los “Top 100"

En general, puede decirse que se mantiene el
nivel, aunque seguimos ain un poco por
debajo de los italianos (han colocado 10
vinos este ano) e incluso de los australianos
que exhiben nueve etiquetas

lemds, Finca Allende y Remel
en la lista de los de meior rel
dad/precio de los “Top 100",
Transcribimos a continuacién los comenta-
ros dos sobre los cinco vinos espafio-
les seleccionados:

Sefiorio de San Vicente 1996: «E| vino espa-
fiol que ocupa este afio el presto més alto de
los "Top 100". Unc de los ricjas de la nueva ola
y estilo internacional que ya nos impresiond
con su primera cosecha del 94 y que también
recibié 92 puntoss». Precio: 28 ddlares

Alién 1996: «Creada en 1990 por la famosa
bodega tradicional Vega Sic Alidn realiza
un acercamiento mucho méds modemo a la
tempranillo. Desde que debutara con
cha del 91, ésta es la cuarta ocasién
vendimias que Alién estd en los To
Precio: 35 délares.

Les Terrasses 1996: «El joven elaborador
Alvaro Palacios ayudé a renovar la regién
espaiiola del Priorat. Les Terrasses es su vino

r aparecen
on cali-

menos caro de estd regién antigua, pero muy
de modan». Precio: 25 délares.

Remellurl 1996: <El elaborador Telmo
Rodriguez y sus vinos de Remelluri demues-
tran los beneficios de la modernizacién en la
tradicional regién de Rioja. Otra bodega
espafiola que debuta en los ‘Top 100'»
Precio: 20 délares.

Allende 1996: «Otro prometedor resultado
de la reciente modernizacién en Rioja
Allende debuta en los Top 100" con la
segunda afiada que cata Wine Spectators
Precio: 17 délares

LOS CINCO VINOS ESPANOLES DE LOS TOE .

PosicioN CALIFICACIGN Vino DENOMINACIG
57 9z Sefioric de San Vicente 1996 Rioja
65 92 Alién 1995 : _ RiberaDuero
70 90 Les Terrasses 1996 i Priorat
BN o Remellnees o R e e
R0 an Allanda 1004 Dinin

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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OURMEIS

LOS MEJORES VINOS DE ESPANA

cLUp

£

ALLENDE 97 8,75/10
FINCA ALLENDE, Pl Ibarra, 1.
26330 Briones (La Rioja). Tel.: 941

322 301.
D.O.Ca. Rioja. 1000 Temprani-
llo. 13% vol.

P.V.P. 1.900 pta. (11,42 euros)

Prinpura intenso, muy atractivo
Limpio y elegante, con gran ex-
presion frutal (moras, zarza-
mora, ciruela, arandano), tof-
See. balsamicos (mentolados),
regaliz, toque especiado, hier-
bas silvestres... Bien constituido,
sabroso, fritoso, aromdtico, con
taninos nobles gue pulirdn con
su permanencia en botella y fi-
nal algo cdlido sin desmerecer
en elegancia. Potente via retro-
nasal con los aromas de la na-

riz. Ganard con su estancia en
botella

AURUS 96 910

FINCA ALLENDE. Pl Ibarra, 1
26330 Briones (La Rioja). Tel.: 941
322 301.

D.O.Ca. Rioja. 15% Graciano,
85% Tempranillo. 13,5% vol.
P.V.P. 14.000 pta. (84,14 euros)
Ciruela negra intenso con ri-
bete granate, muy atractivo.
Fragante, complejo y potente
en nariz, com aromas pri-
marios intensos (uval, friula
roja (frambuesa, zarzamord),
ldcteos, chocolate de bacer, ce-
reales, minerales Potente,
Sfrutoso, con buena tanicidad
atin por pulir, vivo y final muy
largo claramente frutal, con
aromas de chocolate de hacer,
minerales, regaliz, excelentes
maderas.. Mejorard con su
permanencia en botella.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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“SOBREMESA™
FEBRERO 2000

AURUS
"OSECHA: 1996
PO DE VINO: tinto
UVA(S): tempranillo v iano
GRADUACION: 13,5% vol,
ZONA: D.0. Ca. Rioja
La Rigja
ELABORADOR: Finca Allende. Briones
(La Rioja)
PV.P. aproximado:
14.000 Ptas

Notas de fruta madura, vainilla y toques espe-
ciados, de pimienta y clavo, acunados por un
fondo de regaliz definen Ia nariz de este vino
complejo y elegante, en |a que también pueden per-
cibirse recuerdos minerales, En boca se aprecia atin
juventud. Es vivo y fresco, con taninos agin por pulir,
una buena acidez y notable estructura, Muestra
ciertos rasgos secantes Y cierra su paso por la boca
con una larga persistencia. A la vista se ofrece con
un intenso color cereza oscuro en el que destellan
ribetes amoratados.




AURUS
COSECHA: 1996
TIPO DE VINO: tinto
UVA(S): tempranillo y graciano
GRADUACION: 13,5% vol.
ZONA: D.0. Ca. Rioja.

La Rioja
ELABORADOR: Finca Allende. Briones
(La Rioja)

PV.P. aproximado:
14.000 Ptas.

Notas de fruta madura, vainilla y toques espe-
ciados, de pimienta y clavo, acunados por un
fondo de regaliz definen |a nariz de este vino
complejo y elegante, en Ia que también pueden per-
cibirse recuerdos minerales, En boca se aprecia aun
Jjuventud. Fs vivo y fresco, con taninos agn por pulir,
una buena acidez y notable estructura. Muestra
ciertos rasgos secantes y cierra su paso por la boca
con una larga persistencia. A |a vista se ofrece con

un intenso color cereza oscuro en el que destellan
ribetes amoratados,

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

. w
“eees B eeess

FEBRERO




(T
RIOJAS I_AS,. V

DE NUEVO CUNO

T B T dai R Mia
FOTOS:

ace un parde anos nos

ocupamos amplia-

mente en estas pagi-

nas del nacimiento de

un nuevo estilo de vino
en la Rioja. Era, tal como dejamos
escrito, el final de una época de
vinos vestidos de uniforme, igua-
I(‘,\‘ unos a oros como g(]lilﬂ d{,‘
agua, todos ellos fieles a un per-
fil de gran tiron comercial en
na pero que comenzaba a alejar-
se de las tendencias del gusto
internacional. Un patron vinicol
caracterizado, entre otras cosas,
por una fuerte presencia de la
madera de crianza —no siempre
nueva ni de buena calidad- en
detrimento de la fruta v en el que
habia muy poco espacio para la
expresion de las particularidades
del terruno y de la personalidad
del elaborador.

Silenciosamente, y tal vez con
la Ribera del Duero como inevi-
table espejo. en la década de los
noventa comenzo a fraguarse lo
que iba a ser uno de los aconte-
cimientos més importantes de la
historia reciente del vino espanol:
la vuelta de la Rioja al espacio de
la modernidad vitivinicola, bajo
la polémica bandera de la “alta
expresion”. Era la continuacion
del camino emprendido anos antes
por Bodegas Palacio (Laguardia),

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

Antonio

Peiro

de Benito

con el Cosme Palacio Hermanos
de Michel Rolland, o por Marqués
de Riscal (Elciego), con su Baron
de Chirel, y que tuvo como pri-
merosapostoles a una nueva gene-
racion de endlogos dispuestos a
asumir los riesgos de la ruptura
de los viejos cinones riojanos
Nombres como Agustin Santola-
ya (con sus Roda y Cirsion), Miguel
Angel de Gregorio (con sus Allen-
de y Aurus, anteriormente con su
Dominio de Conté ), Marcos Egu-
ren (San Vicente) o Juan Carlos
de la Calle (Artadi Grandes Ana-
nadas, Pagos Viejos o Vina del
Pison) quedarin para siempre al
pie de una de las paginas mds bri-
llantes de la reciente historia del
vino riojano y espanol. Su tram-
polin fue la inolvidable cosecha
del 94, que, por desgracia, tarda-
ramucho tiempo en repetirse. De
aquellos momentos gloriosos ya
se dio cuenta, como se ha dicho,
©n estas mismas paginas.

Se trata hoy, en la cata que tie-
ne el lector ante sus ojos, de exa-
minar la consistencia de aque
apuesta, una vez que parece defi-
nitivamente arraigado un nuevo
estilo de hacer el vino, al que de
una u otra manera, aungue con
desigual fortuna, se ha ido suman-
do la prictica totalidad del sector
bodeguero de la Rioja. La cose-

FEBRERO




FEBRERO

A toda pastilla

El precio del vino espaiiol

Tren de alta velocidad

Qicl

1 Veg a y para
.000 pesetas la bote-

ce cinco anos el vino mis caro de Espana e

rur }\LL[’\:uln de ellos que superaran las

bia que hacer un esfuerzo y no se pasaba de la media docena,

no aleunos vinos generosos o algunos grandes reservas de Ribera.

Ah por encima de este precio, hay mds de cincuenta marcas de
vinos
Ribera o La Hermita en Priorato. Muchos de ellos son simples recla-

mos |‘\.\\Eu|[.\l'lw~. de llamar la at das marcas de la

s astronomicas, tipo Pingus en

distintas y algunas con ¢

ncion sobre seg

casa, pero realmente en menos de un aio han llegado al mercado
vinos fabulosos, aunque eso si, a precios fabu-
losos. Son vinos de lo que se hacen poca canti-
dad, en botellones de cristal grueso que pesan
como Jdemonios, corchos largos y caros y gran-
contenidos

des con

serios, en la mayor parte de los casos. Aparte

presentaciones, pero
de ribera y de prioratos, vinos que en su ima-
gen estan los precios altos, es de nuevo Rioja la
que ha dado la campanada. No hay una bade-
ga importat
vinos nuevos que en muchos casos definen

uno de estos

te que no ten

como de alta expresion y se presentan a bombo y platillo.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

Siguiendo la linea de Marqués de Riscal con su Baron de Chirel, que

és de Caceres

esti por encima de las 7.000 pesetas la botella, M

por 5.000;

Marqués de Murrieta ¢l Dalmau, 7.500; Palacio Remondo el 1
Vinedos, 7.500; Artadi el Grandes Anadas, 15.000;
Aurus, 14.000; Luis Canas el Amarem, 5.000; CVNE el Real de Asta,
6.500; Muga el Torre Muga, 5.500; Faustino el Faustino de Autor,
7.000; Paternina el Clos Paternina, 6.000...y eso hablando de los ma

famosos que empresas como Roda, Remirez de Ganu

saudium, 8.000 pesetas; Bodegas Breton e

tene

Finca Allende el

Primicia, e

Manuel Quintano de Cosecheros de Labastida y unos cuantas firmas
mas, menos L"‘ﬁLIC‘\.]J.\' por K“ gran E‘HE'\I‘L"‘, estan ‘Lll'i(‘[\\l\‘ Vinos L&‘\‘l.['

didamente de gran calidad, pero ademis de

grandes precios.

Los criticos vinicolas que acuden a las presen-
taciones de estos vinos y luego escriben sobre
ellos, la mayor parte de las veces se preguntan

para quien estin escribiendo, porque entrar en

una tienda y poner encima del mostrador
16.000 pesetas, para llevarse un par de botelli-

tas de Gaudium, por ejemplo, para una cena,

estd solamente a la altura de unos pocos. Y sin
embargo se venden. Cierto que son pocas
pero se venden. Una filosofia distinta
tienen en Bilbainas donde el exquisito
Vicalanda de Vifia Pomal sale a 2.250 pesetas,
pero en grandes cantidades, o en Rioja Alta
e

botellas

donde su buque insignia el Vifia Ardanza sa
a 2.500 y su potente vino de linea moderna,
Baron de Ofa, esti en 3.000 pesetas y nada de
pequeias producciones.
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Arriba: Miguel Angel en la Finca El Calvario.

Izquierda: Bode,

iciembre de 1997 es una fecha clave en la historia de
Dp\udruh Allende. Sale al mercado la primera cosecha y la
2 dispensadi consigns dice I prodisccin 56 agote o

acogi

de inmediato. En abril de 1998 ponen en marcha las nuevas insta-

laciones de San Asensio, actual base en la que se re: n los pro-
a en botella, mien
de Briones; antiguo palacete

arla a sus cada vez mayores nece

en barrica, embotellado y criar

cesos de cria
tras amplian y moderniz
construido en 1760, a fin d
es. "Durante generaciones, nuestra familia viene dedicindose
»y a la elaboracion de vino. En 1986 comenza-
fias parcelas de vifas viejas en Briones y en

alag

si
al cultivo del v
mos a buscar pequ
1995 adquirimos una vieja bodega. Entonces comenzamos a elabo-

c
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rar nuestras propias vinificaciones”, explica el propiet
bodega Miguel Angel de Gregorio.
Para uno de los endlogos mis pre:
marcha de Allende, mis que una empresa, era una deck
principios. "Era ir mas alla de lo que se habia hecho hast

giosos de Rioja, la

la Rioja; y en ello estamos. En Finca Allende intentame
stras vifiedos ¥ nuestro trabajo con la Idea de abtene

nuestra tierra

mejores vinos que ofrezcan la plenitud
tra uva. Para ello nos cefiimos al marco gec
el que estamos y cuyas caracreristicas pretendemos plasm:
tros vinos”, anade.

fico del mu
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Vinos diez

El Allende 1995 fue el primer vino que comercializd la bodega y un afo después ideo Aurus. Revistas
izadas como la Wine Spectator calificaron el Allende 96 como uno de los 100 mejores vinos
quiran hierro al tema. A pesar de que los vinos despegaron con mucha

espec
del mundo, pero en la bodes
guel Angel desmitifica el empuje renovador del que ciertas personas les aril-

en ‘el mercado, M
No estamas actuando de una manera muy diferente a lo que se ha hecho siempre en Rioja. En

fuerz:
dan.
realidad estamos volviendo a las raices, retomando las posibilidades de las elaboraciones rradicionales.
werrols y en los que.la gene

El resultado son vinos que intentan expresar [a maxima potencialidad d

no habia reparado hasta ahora. De cualquier manera, solo el 50% de lo que queremos llegar a ser”,

comenta de Gregorio.

PBriones se encuentra situado en el corazén de la Rioja Alta, a ocho kilometros de Haro y 36 de
Logrofio, bordeando el rio Ebro. Sus suelos arcillocalizos, las altitudes del terreno oscilan entre los 415
y 480 metros, sus orientaciones al norte que facilitan la maxima insolacion y
la pluviometria que rond

cion de los raci

50 mm clima

mos y la alternancia de temperaturas cilidas y f
de fuerte influencia atlintica sin perder los caracteres de aride: mediterrinea, son factores que marcan

pr

¢l temperamento de los caldos Allende elaborados casi en su romlidad con la variedad

lo par
, apunta. La vini-

"Para hacer este tipo de vinos se sigue un control muy constante de todo el procesc

tellar seleccionamos barrica a barrica por si algunos vinos no han evolucionado bi

ficacion se realiza por el método tradicional de encube de racimos enteros en lagos abiertos de hormi-

1 durante dos y tres semanas. La cria desarrolla durante periodos variables en funcion de cada
5 liere )0% es de roble francés Allier y el restante 10% es roble
novacion de barri-

cosecha en barricas bordelesas de 22 |
americano Virginia; proporciones que pueden variar en funcion de la anada. La re

s se realiza a un ritmo de 1/3 anual

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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B LOS 37 VINOS CON MAS -ALTAS CALIFICA(EIONES "
L.os mejores vinos segun las guias

Las mejores calificaciones otorgadas por las guias de vinos respaldan la clasificacién de los que
pueden ser considerados los 37 mejores vinos de Espaiia seglin un hipotético jurado formado por
los responsables de La Guia de Oro de los Vinos de Espaiia, Guia Pefiin de los Vinos de Espana,
Guia de Vinos Gourmets y Anuario El Pais, aparecidas entre septiembre (Penin) y diciembre de
1999. Se incluyen exclusivamente las marcas y cosechas que aparecen en las cuatro guias, que
obtienen la maxima calificacion en al menos una de ellas y que obtienen una media igual o superior
a 90 puntos sobre 100. En el caso de La Guia de Oro de los Vinos de Espafia y el Anuario El Pais se
ha dado valor 100 a sus calificaciones maximas (oro y cuatro racimos, respectivamente), 95ala
segunda categoria (plata y 3 racimos) y 90 a la tercera (bronce y 2 rac:mns} En las otras dos qui-
as, Guia Pefiin de los Vinos de Espafia y Guia de 3

Vinos Gourmets, que no conceden calificacion 100 |
0 10 a ning(in vino, se considera calificacion maxi-
ma la que supera los 90/100 y 9/10 puntos respecti- |1\ W
vamente; en el caso de la sequnda, se ha multiplica-
do por diez su calificacion decimal.

\ o e
Marca y afiada i i Peiiin Gourmets El Pais MEDIA
_Pedro Ximénez 1830 Dulce 00 95 90 0 96,25
Venerable Dulce 00 95 90 0 96.25
_Alién '96 Tinto reserva 00 92.5 87 0 95
—Amontillado 51 - 1° Amontillado 95 925 9 0 94,375
Chivite Coleccion 125 Vend. Tardia ‘97 Dulce 9 95 87,5 00 94375
~ Aurus 96 Tinto reserva 00 90 90 95 9375
Hacmnda Monasterio 95 Tinto reserva 95 90 5 95 93,75
Roda | 95 T Tinto reserva 95 90 0 0 93,75
Gran Barquero PX Dulce 95 87,5 0 0 3,126
= Fino i 92.5 25
__Mauro Vendimia Seleccionada ‘95 Tinto 10 87.5 5 0 3,125
§ - Dulce 9 92.5 85 0f 3,125
_Ochoa Moscatel Dulce 1 90 875 g 3,12
_>|Danla o : |0roso 95 92,5 a0 95 3,125
B ‘95 Tinto reserva 1 87.5 85 100 2
_ _AMe_ﬁe_tm ‘95 ] linto reserva 100 90 85 95 92,5
 Cims de Porrera ‘97 into 100 85 90 95 92,5
Clos Martinet ‘97 [into 95 90 90 95 92.5
~ Carchelo Syrah ‘98 into 95 87,5 95 90 91,875
Contino ‘9 into reserva 95 85 25 95 91875
__Fransola '98 Blanco 100 87.5 90 90 91,875
__Grans Muralles ‘96 Tinto 5 92,5 85 95 91875
__Remelluri '95 Tinto reserva 5 85 925 95 75
Abadia Retueria Cuvée El Palomar ‘97 Tinto 5 85 90 95 25
“Castillo de Monjardin ‘96 Blanco 5 85 85 100 25
__Del Dugue Amontillado 5 90 95 25
~ Raventos i Blanc Rva. Pers. MAN ‘93 (Cava brut nature 100 85 85 95 25
__Alenza ‘96 Tinto 95 875 80 100 625
Dominio de Conté '95 Tinto reserva 100 875 80 95 90,625
Enate Chardonnay f.b. ‘97 Blanco 90 92,5 85 95 0625
__Enate Rva. Especial '95 Tinto reserva 95 925 80 95 90,625
~ Mas la Plana Gran Coronas ‘04 Tinto 100 875 75 100 90,625
tuerta Cuvée El Campanario ‘97 Tinto 90 85 90 95 0
DopPx>e2’ — " - Dulce = 95 80 95 30
~Jaume Codornfu Cava brut 95 90 75 100 0
Milmanda ‘97 lanco 95 85 90
San Leon Manzanilla 95 0 80 95 90

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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calif. Marca Plazo de consumo P.V.P.

¢ Castillo de Manzanares ‘97 2-3afios 750
Casa Castillo ‘96 3-4 afios 800
Solar de Urbezo ‘97 2-3 afios 800
Bodega Pirineos Merlot-Cabernet ‘98 2-3 afios 950
Castillo de Monjardin ‘96 3-4 afios 950
Vega Saiico ‘07 3-4 afios 950
Pozuelo ‘96 3-4 afios 1.000
Glorioso ‘96 3-4 afios 1.100
Marqués de Arienzo ‘95 3-4 afios 1.100
Solabal ‘96 2-3anos 1.100
Vifias del Vero Cabernet Sauvignon ‘98 3-4 afios 1.100
Vifas del Vero Merlot 98 3-4 afios 1.100
El Pértico ‘96 2-3aios 1.200
Atrium ‘98 2-3afios 1.250
Castillo de Monjardin Merlot ‘96 4-5 afios 1.250
Vallobera ‘96 4-5afi0s 1.250
ATorna dos Pasas ‘98 3-4 afos 1.300

¢ Castillo Perelada Caberne!-Sauvignon ‘97 4-5 afos 1.300
Conde de Valdemar ‘96 3-4 afios 1.300
Ochoa Tempranillo ‘97 3-4 afios 1.300
Solagiien ‘97 4-5 afios 1.350 Allende ‘97
Herencia Remondo ‘87 3-4 aios 1.375 Finca Allende. 2.000
Carchelo ‘95 2-3afios 1.400 pia. :

o Mirice'd7 45aios 1.400 g“”_ﬂ_ﬂmﬂﬂhm
Carchelo ‘94 45 afios 1.500 Irﬁglz:l( dii;l::mas
Selecidn Peddn de Hach '94 3daies 1500 i s a”;a‘
Sefiorio de Guadianeja Cencibel ‘85 1-2 afios 1.500 elegantemente mati-
Altin ‘96 5 afios 1.600 2ados por discretas
Dehesa del Carrizal ‘95 5 afios 1.600 notas de crianza (es-
Gran Colegiata ‘94 2-3aiios 1.600 pecias) y minerales.
Homenaje ‘95 4-5afios 1.600 Vigoraso y potente en
Muga ‘95 4-5af0s 1.600 un paso de boca equi-
Duratin ‘%6 t5ais  1.650 liorado y amable, ex-
Montebaco ‘97 4-5afios 1.650 resivo, sabroso.
Ochoa ‘94 3-4afios 1.700 Guardar mds de & aios.
Martinet Bru ‘97 3-4afios 1.750
Sefiorio de Nava ‘96 3-4afos 1.750
Bardn de Ley ‘95 4-5 afios 1.800
Castafio Coleccion ‘96 4-5af0s 1.800
Jean Leon Merlot ‘97 4-5 afios 1.800
Sefioria de Guadianeja Cb. Sauv. ‘86 23308 1.800
Vifia Diezmo ‘95 4-5 afios 1.800
Vifias del Vero Gran Vos 96 5 afios 1.800
Guelbenzu Evo ‘97 5 afios 1.850
Remelluri ‘96 5 aos 1.850
Marqués de Velilla ‘96 4-5 aos 1.900
Les Terrasses ‘97 5afos 1.950
Allende ‘97 5 afios 2.000
Cosme Palacioy Hermanos ‘97 5afios 2.000
Enale ‘96 4-5 afios 2.000
Gloriosa ‘95 4:5 aiios 2.000
Ochoa ‘93 4-5 afos 2.000
Pago de los Capellanes ‘96 4-5 afios 2.000
Calaniian ‘04 5anos 2.000

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



Los anos gloriosos de La Rioja

Nos hemos adelantado a los acontecimientos. Hemos catado
lo que todavia permanece, en muchos casos, en ¢l secreto de

las bodegas riojanas: los grandes reserva de la anada del 94 v

los reservas del 96. También hemos acogido en e

ta cata, por

su notoria calidad, a grandes vinos de estas anadas que salen
a la venta sin la contractiqueta de reservas o grandes reservas.

* ko Ak
Finca Allende 1995
Finca Allende
Magnifico color v gran expresion
aromdtica, donde s¢ cncuentra la
Sfruta madura, la cerezg ol
madera en plena aremonia, Enree
las notas qolosas v In bien integrada
actdes, existe ung complicidad que
da vivesa, explota en pequesiag par-
tenlas en el paladar v combing
muy biey con su taning maduro
2001-2010

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Aurus 1996

Finca Allende
Delicado color cereza picota, de
bellos avomas frutosos pevfectamen-
te acompanados de una madcera
cleqante, fina v éspeciada. Lo curio-
so de este vino es que su acusada
concentracion no lo convierte
CH AATESIVO, €5 SUAvemente
ranico, estructurado v
potente. Aungqice se le
awaura un gran futuro,
beberlo abora es un placer.
2000-2010

2000
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La fuerza de la
nueva generacion

Saca al mercado su vino al precio de 13.000 pesetas la hotella y lo curioso es que no sélamente lo vende,
las uvas y con convertir la riojana Tempranillo en una
Es tremendamente ambicioso y carece de complejos

se le revaloriza. Vive obsesionado con el terreno y la calidad de
variedad de referencia y prestigio en todo el mundo.

Texto pE ENRIQUE CALDUCH FOTOGRAFIAS DE ROBERTO Gomez

mes de octubre, Mi

el Angel de Gregorio, en
finca de la Ladera del Calvarig, en Briones, un pue
o de la Rioja Alta, da instrucciones a los vendi-
mmmres para la re de la uva. Sélo hay que
de la parte alta, que son las que
}11- Ilc_!ado aI punto exacto Ilt madura 6n, jar

ue unas uvas
la "Uu.hd

a historia de Migue!
tario de Finc
.5 la hi

Angel de Gregorio, proy
vino de moda
oria de la nueva generacidn de
2 e luchan por colocar un pu

fiado de v: s en la primera fila mundial,
codedndose con los miticoschat
4 ‘domaines’ de Borgo

4y leplan
llevard mds mmpc que vendimiar a la uadlcmna] y
que por tanta quieren mds
de acuerdo,

Afios de historia
Y a lo mejor hasta lo consiguen, aunqu; >\er"pr: se
huqu-r ra 1 C

afos de historia y dL
restigio sosteni du yen nuuqu jove Et’I‘EH(‘luT
son todos y nuevos. Pero
Espaiia bo,

"]".'Est.gmm!vr
Luego hay un
miento, excelen:
xportaciones, prestigio sostenido, pero g
an a la cumbre. Ahora, por fin las cosas

..wh saldrd infini-
tamente mis caro, pero controlard la materia prima,
que esla clave, y al final se notard en el vino v, bueno,
también lo cargard en el precio

A las siete de la mafiana, en el mes de octubre,
Miguel Angel de Gregorio da instrucciones a
los vendimiadores para la recogida de la uva

La viticultura es la base y De Gregorio lo sabe de sobra.
Hace ahora 36 afios el manchego Nicolds de Gregorio
abandond sus tierras de \]mndovarml Lampn\ con
su mujer y su hijo de seis mes st

trasladd a Rioja. La firma Marqués
baba de contratar para serel responsable de |
todavia sigue al fr
trabd una firme

vino esparol
gido un grupito de hombres jév enes que aspira
ale m.\\mm que trabaja con variedades autéSctonas
‘grandes” que consideran
que les ponen precios

nacionales, g
en primera fila mundial y
acordes con esa calidad.

rte, ademis del riojano De
de la Cal

npieza a amanecer
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sino que encima

Elvino estrella de Finca Allende, las 5.200 botelias del
‘Aurus’ del 96, se hizo en una bodega alquilada en
Samaniego. Esta elaboraci recoge todas las ideas de
De Gregorio, la combinacidn de tecnalogia con las me-
Jores al)dada Elprennpnr batella es de 13.000 pesetas
¥ el mercado. "El precio es lo
demenos, La gente tiene que medir el vino en unidades
de placer, valorar lo que siente con &1, Luego ef mercado
seencargadesuhwrlo, bajarlo o hacer lo que quiera”. De
G mpranillode la zona de Brio-
nes esta L los muy arcilloses. “Si conse-
- guimosvifiasvigjas plantadas con mucha densidad,
unas cercas de atras, podemos hacer que la cepa
sufray sus raices profiindicen en la tierra buscando
agua, extrayenda de paso todos los minerales y

el silex, y consiguienda dar una expresividad

al fruto impresionante. Con esas uvas ya te-

niemos el 80% del vino.” El endlogo envejece
elvinoenbarricanueva durante unios 18 meses,

pero se niega a poner en la etiqueta Los cla-

sitos erianza, reserva o gran reserva. “Fuera

de Espaiia no entienden estas clasificaciones

y ademis yo saco el vino cuando considero

que esta en su punto, asi gue pongo simple-

mente I afiada. Esta es un ‘Aurus' y [a gente

Io debe identificar como tal”, asegura,

Jue se e Iﬂmramn
n los que estdn relan-

Fuertes convicciones
Pero €l quiere mds y mantiene una filosofia rotunda.

2 maravillosa donde se n vinos
bién donde muchos bodegueros
forman con luchar en las c:ta

1as de los
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fiedos sep
pueden
ocre y otro subli ¢ dependerd
n una ladera”. De

ne que trabajar con las uvas autdctonas,

anillo no sea excesivamente conocida

a yalli
] proyecto es personal, no cuenta
inanciacién de ningun grupo, sélo con

hermana, Merced,
bodega es asiado caro, asf que alq e
pequefia bodega, de éstas que utilizan los vecinos para
r, y comienza laaventura.

]‘li’ll]nﬂﬂlﬂ_ PL’TU no im,
, comenta, asi que el dinero g
n en unos vifiedos en la zona, en comprar las
mejores uvas y las mejore i ! le francés
Como no tienen dinero para de lladora, Miguel
Angel, Mercedes y algunos mds pisan las uvas en el
viejo lagar de la bodega, como se hacfa hace cincuenta
anos, fermenta sin acero inoxidable, pero controlando
la temperatura y por fin comienza la crianza en las
mejores maderas. El resultado es su vino ‘Finca Allende’,
un vino estructurado, potente, muy modemo y elegan

y autor
u historia
cion de

del vino de moda 'Aurus’
es la de La nueva gene
jovenes elaboradores.

‘Allende

ricanos, se

mej
porel
ino también es exce
mente puntua; ! norteameri
y es entonces cuando s
Ya puede comprar la despal
endo una bodega en un precioso palacic de Brio
nes. “Yo no preciso un director de explotacion ni una
gran empresa, qui 1vino del que me sienta
orgulloso y me haga

tru

TC
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CincoDias

AURUS' 96 -
-t ;‘ i W

;Tnt_o (sin calificar. por crianza).
Finca Allende.

“Variedades: 85% tempram[lo
15% graciano,

§ eses de crianza. en barrlca
“de'reble francés. -

a;P cio en bodega‘ 14. OOO

ctwo color ciruela’ negra
tenso. Se muestra complejo y
aromat:co en‘nariz, donde
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ARITAS

i# s
el WY
® ® 92,06. Aurus 1996 TinTo,
1 b Cereza oscuro bien cubierto; aro
ma potente, fruta madura y exce-

lente madera pero con excesivo
Protagonismo; boca potente, sa

broso, lleno ¥ goloso, pero con I3
madera adn sin ensamblar; largo.
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Nos hemos adelantado a los acontecimientos. Hemos catado
lo que todavia permanece, en muchos casos, en ¢l secreto de

las bodegas riojanas: los grandes reserva de la anada del 94 v

los reservas del 96. También hemos acogido en e

ta cata, por

su notoria calidad, a grandes vinos de estas anadas que salen
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* ko Ak
Finca Allende 1995
Finca Allende
Magnifico color v gran expresion
aromdtica, donde s¢ cncuentra la
Sfruta madura, la cerezg ol
madera en plena aremonia, Enree
las notas qolosas v In bien integrada
actdes, existe ung complicidad que
da vivesa, explota en pequesiag par-
tenlas en el paladar v combing
muy biey con su taning maduro
2001-2010
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Aurus 1996

Finca Allende
Delicado color cereza picota, de
bellos avomas frutosos pevfectamen-
te acompanados de una madcera
cleqante, fina v éspeciada. Lo curio-
so de este vino es que su acusada
concentracion no lo convierte
CH AATESIVO, €5 SUAvemente
ranico, estructurado v
potente. Aungqice se le
awaura un gran futuro,
beberlo abora es un placer.
2000-2010
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ambiga

La musica
del vino

El festival del vino
organizado por el
inquieto Quim Vila

en la gaudiniana Casa
Batilé de Barcelona ha
dado mucho que hablar.
La genial idea era reunir
a algunos de los
maximos exponentes de
los vinos de calidad en
nuestro pais para que
fueran ellos mismos
gquienes escanciaran
sus excelsos caldos a la
concurrencia asistente.
Asi, Alvaro Palacios

ne escatimaba con
“L'Ermita", Peter
Sisseck ofrecia
generosamente su

"Flor de Pingus", Miguel
Angel de Gregorio no
descansaba abriendo
botellas de "Aurus",
Didier Belondrade y
Brigitte Lurton
sorprendian con su
blanco de Rueda,
Daphne Glorian
apasionaba con su
"Clos Erasmus"...

Seria absurdo intentar
nombrar a todos los
numerosos corazones
apasionados del vino
que alli se dieron cita
en una fiesta
dificiimente comparable
a los clasicos salones y
ferias de vino de
caracter comercial.
Quim Vila bautizé el
evento como

"La musica del vino".

Y reaimente sus
armoénicos acordes
sonaron como una
maravillosa sinfonia.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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la mejor bodega

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

Aurus 1996

Rojo picota cubierto y brillante.
Complejo, con notas balsimicas
y de especas (pimienta negra,
vainilla), de bayas y café. Golo-
so, sapido, amable y fresco,
bien estructurado, con taninos
dulces y un final a madera
poco tostada. Buena evolucian.
# DO: Rioja

% Precio aprox: 14.000 ptas
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ENGLOGOS, SUMILLERES, BODEOUEROS, RESTAURADORES, COURMETS

“ENOLOGOS”
N° 7- SEF/NOV 2000

A

Miguel Angel de Gregorio,
el arte de hacer buen vino

Texto: Josk Luis Murcia Fotografia: ArRCHIVO

iene el Mediterrdneo en

los ojos y La Mancha en el

corazén. Si a estas cuali-

dades afiadimos que se
dedica al arte, al arte de hacer
buen vino, el resultado no puede
ser otro que ¢l que proporcionan
las marcas Finca Allende, Aurus,
Cirsion o Calvario, nombre de los
rroirs” dirian los france-
ses, que cada afio alumbran algu-
nos de los mejores caldos que hoy
se elaboran en ¢l mundo.

Miguel Angel de Gregorio,
manchego de nacimiento y rioja-
no de adopcién, podria haber
nacido escultor, o torero, 0 quizds
jefe de cocina, pero cualquier
actividad en la que se hubiera
puesto al frente la habria elevado
a la categoria de ARTE. Y es que,
como recalca varias veces duran-
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te nuestra conversacidn, "hacer
un gran vino es cuestion de casta
y de matices, pero jojo, qué mali-
ces!". Sélo hacia nueve meses
que habfa venido al mundo en
Almodévar del Campo (Ciudad
Real), poblacién cercana a
Puertollano, cuando su padre
cogid los bdrtulos y marché a La
Rioja a buscarse la vida. Alli
encontrd trabajo en las Bodegas
Murrieta, empresa que dejard en
breve por haber llegado a la edad
de jubilacidén. Y alli mismo,
comenzé Miguel Angel a los 14
aifios a reencontrarse con el vino,
su pasion, todos los dias. Terming
en Madrid sus estudios de inge-
niero agrénomo, realizé el Master
de Enologia de la Escuela
Superior y comenzd en Bodegas
Bretén en 1989 hasta 1996, afio

en que decidi6 dar el salto defini-
tivo. Hoy, al frente de Finca
Allende, en la localidad de
Briones (La Rioja), ha revolucio-
nado, junto a otros endlogos de la
talla de Alvaro Palacios o del
danés Peter Sisseck, el mercado
del vino y coadyuvando a lle-
var a Espaiia a la categoria que
hasta ahora le faltaba en el pano-
rama internacional. Aunque
buena parte de los especialistas
en el mundo vitivinicola aseguran
que para hacer un gran vino es
suficiente con tener dinero por-
que todo lo demds se puede
adquirir, Miguel Angel, que lleva
el mismo nombre que el polifacé-
tico escultor Buonarotti,
cu

pero
s inquietudes se asemejan
mis al emprendedor Leonado da
Vinci, pretende, como éste lti-




mo, hacer que las ideas triunfen
sobre todo lo demds. Y en este
tiempo, corto adn, ya que sélo
cuenta con 36 afios, ha combina-
do su experiencia personal en la
elaboracién de grandes vinos con
la asesoria de otras empresas
como es el caso de Castell de
Remei, en la localidad ilerdense
de idéntico nombre perteneciente
a la Denominacién de Origen
Costers del Segre..

"Cuando empiezas a elaborar
un vino -recalca Miguel Angel-
hay que pensarlo primero,
impregnarlo de tu filosofia des-
pués, ya que un gran caldo no es
solo conjuncién téenica, y reflejar
lo que quieres. Si optas, como es
mi caso, por un vino de pago, éste
debe personalizar todo lo que es
el pago. Asi, cuando yo hago el
"Calvario” éste se compone
mayoritariamente de tempranillo,
pero también de garnacha, y
siempre cuento, no como anécdo-

£l

de una tnica cepa de miguel del
arco, q\]e no rnadur:m nunca, pero
que forman parte del pago. Y es
que elaborar un gran vino es cues-
tién de casta y de matices, pero
j0jo, qué matices!".

Frente a la ortodoxia tradicio-
nal de la Denominacién de
Origen "La Rioja", que siempre
ha optado por mantener su habi-

tual buen hacer dentro de las nor-
mas que la vieron nacer hace
muchos afios, De Gregorio consi-
dera que en el mundo del vino
"no son tan importantes las eti-
quetas como los resultados” y, en
este sentido, recuerda que caldos
de la talla de Chéteau d"Yquem,
Romanée-Conti 0 La Tache son
clasicos y monovarietales, pero

ta ni como un hecho 10,
que también entran en €l las uvas

Finca Allende esta situada la plaza Ibarra, de Briones (La Rioja).
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CATADORES
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de la misma forma otros grandes
vinos del mundo son producto del
"collpage” o mezcla de diversas
variedades como Vega Sicilia.

El propictarioc de "Finca
Allende” considera que el 98 099
por ciento de los bodegueros rio-
janos continian elaborando vinos
con un concepto clsico que per-
mite llegar a la categoria
de buenos, "pero para
hablar de grandes vinos,
hay que meditar las vendi-
mias, y eso, que parece tan
facil, llevamos en Espaiia
haciéndolo algo menos de
una década, mientras los france-
ses llevan mds de dos siglos, Y
ese y no otro es la diferencia que
existe entre un buen vino y un
gran vino".

A su juicio, también los fran-
ceses inventaron dos formas de
hacer el vino, "la bordelesa, que
apuesta por variedades y marcas
o la borgofiesa, que es la que yo
he adoptado, en que la apuesta se
centra en el pago, porque éste es
¢l que dota de personalidad al
vino, pero ésta no €s una norma
fija, pues depende de qué terreno
y de qué uvas dispones para deci-
dir qué hacer, y es que elaborar un
gran vino es respetar el producto.
Tanto da que éste sea cldsico o
vanguardista. Hay que hacer un
seguimiento de la uva desde el
campo a la bodega y después tra-

bajar, trabajar y trabajar...". "Pero-
apostar por la elaboracion mono-
varietal o por el "coupige" -
afade- no es una cueslién tras-
cendente o importante. A mi, la
vida me ha obligado a ser mono-
varietal en "Finca Allende", pero
hemos metido graciano junto al
tempranillo y he cambiado en

La heterodoxia es muy

importante en la elaboracion, ya
que la meta es conseguir un gran
caldo, lo demas es accesorio i

"Calvario” con la gamacha. En
La Rioja, en principio no necesi-
tamos cambiar, sf lo hemos hecho
en nuestro trabajo en Castell de
Remei y quizds lo haga en La
Mancha. No me siento atado a
nada en el mundo del vino.

La heterodoxia es muy impor-
tante en la elaboracion, ya que la
meta es conseguir un gran caldo,
lo demds es accesorio”. Su amor
por La Mancha [e ha llevado tanto
a él como a su familia a potenciar
un vifiedo en Almodévar del
Campo con 36 hectdreas en la que
existen tempranillo, cabernet sau-
vignon, syrah, merlot y petit ver-
dot, "pero no me preguntes qué
vinos quiero hacer alli porque ain
no lo sé". En principio, su filo-
soffa choca con la de la mayoria
de los bodegueros castellano-
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manchegos, "porque si me defino,
en principio, como un hombre
que elabora vino unido a la perso-
nalidad de cada pago, ya me dirds
de qué personalidad se puede
dotar a una regién que cuenta con
miés de 600.000 hectdreas de
vifiedo",

Se muestra preocupado por
los efectos que la reforma
de la  Organizacién
Comin de Mercado
(OMC) puedan tener en
Espaiia "y, sobre todo, en
Mancha donde la

gente se estd saltando a la
torera la prohibicién de nuevas
plantaciones y especula con unos
derechos de plantacién que luego
no se respetan, por lo que no
todos estamos jugando con las
mismas armas en un mercado que
no sabemos si es libre o regulado
o qué es".

El enélogo riojano-manchego
considera que la subida de los
precios medios del vino en los
tres (dltimos afios puede tener
"malas consecuencias para el
futuro inmediato” y recuerda que
mientras en Francia o Italia, la
mayoria de los vinos se encuen-
tran en manos de los productores
de uva, en Espafia. apenas llega al
11 por ciento el nimero de agri-
cultores que elaboran sus propios
caldos, "y eso nos hace mds vul-
nerables en los mercados interna-

SUMILLERES, BODEGUEROS, RESTAURADORES, OOURMETS

EMoLOGOS,
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cionales". Recuerda
que algunos producto-
res riojanos a quienes
les habia tocado la
loteria  decian que
habian ganado mds
ese afio con el produc-
to de la vifia que con
el juego de azar,
"pero, cuidado, que
eso puede ser pan para
hoy y hambre para
mafana".

En este sentido,
considera légico que
el consumo de vinos
de calidad espafioles
haya caido en los mer-
cados internacionales,
"entre otras razones porque no
tenemos una imagen de calidad, y
cuando empezamos a lograrla,
frente a vinos del Nuevo Mundo a
los que resulta dificil desplazar en
plazas como Londres o los paises
nérdicos, suben los precios y per-
demos buena parte de lo que
habiamos ganado". Pero los alti-
bajos de precios son, seglin
Miguel Angel de Gregorio, "16gi-

| A

Miguel Angel de Gregorio, un hego heterod
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cos en un mercado que, dia a dia,
toma posiciones en los circuitos
internacionales" y aboga por la
diferenciacién entre un producto
y otro, "ya que tiene que haber
una uvas que valgan a 30 pesetas
el kilo y otras que valgan a 800
pesetas el kilo porque la unifor-
midad de los mercados perjudica
las ventas y no es justo que algu-
nos productores que hacen mal

las cosas se beneficien
del esfuerzo de quie-
nes las hacen bien". Es
consciente del momen-
to histérico que estd
viviendo, pero no quie-
re darle mds importan-
cia de la que, a su
entender, tiene. Sabe
que los préximos afios
van a ser cruciales para
el vino espafiol y que
s6lo un pufiado de ele-
gidos, entre ellos, él,
van a estar en la cresta
de la ola de las grandes
revistas, los grandes
restaurantes y las gran-
des tiendas de vinos.
El nombre de sus vinos, unido ya
al de otras marcas miticas como
"Vega Sicilia", "Alién", "San
Vicente", "L Ermita”, "Pingus" o
"Mirqués de Vargas", entre otros,
son ya historia y cada dia escri-
ben, con renglones de oro, dere-
chos o torcidos, tanto da, paginas
de gloria en el arte més vivo que
se conoce: el de la elaboracién de
los grandes vinos.



OCTUBRE

VINOS

E

ara catar 21 reservas de Rioja de
esta categoria nuestros habituales
Javier Gila, Custodio Ldpez
Zamarra v Jesus Flores contarén con la
colaboracién de Ana Sandoval, directo-
ra técnica de la division de comercio
electrénico de nuestra empresa, y los

AURUS 1997

endlogos Inaki Armendariz y Mariano TN "1 E

FINCA ALLENDE
Rojo picota bien cubierto con ribetes
granates. Aroma intenso con notas de
cacao, ecos lacticos y tonos de vainilla

r s b il En boca es potente, con un tanino bien
. ‘ integrado y una buena acidez.

Garcia

Consumo a

&

ﬂ corto/medio plazo % |
Q Vino interesante

¢ % Vino muy interesante
% * * Vino fuera de serie

TIERRAS
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NOVIEMBRE

EL SEMANAL

Uno de los
controles de
calidad que las
bodegas
emplean para
Sus vinos.

48 etiquetas para tener en cuenta

Las joyas
de la corona

Los mejores caldos espafioles seleccionados
en tres categorias: los de alta expresion, los de media
y los de buena relacién calidad-precio.

Aurus 96, Finca Allende,
Rioja,

En Briones, Miguel Angel
de Gregorio ha elaborado
un vino muy sugestivo por
su cuidada seleccién, el en-
vejecimiento, la refinada
presentacion y el pro-
ducto, fuera de duda.

El precio lo fija el mer-
cado y suele ser supe-
rior al de salida.

14.000 PTA. (84,14 €).

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Tiene el Mediterraneo en los ojos y La Mancha en el corazén. Si a estas cualidades afadi-
mos que se dedica al arte, al arte de hacer buen vino, el resultado no puede ser otro que el que pro-
porcionan las marcas Finca Allende, Aurus, Cirsion o Calvario, nombre de los pagos, "terroirs" dirian
los franceses, gue alumbran algunos de los mejores caldos que hoy se elaboran en el mundo.

miguel angel
de gregorio
el escultor del vino

Por JOSE LUIS MURCIA

iguel Angel de Gregorio, manchego de
nacimiento y riojano de adopcién, podria
haber nacido escultor, o torero, o quizis

jefe de cocina, pero cualquier actividad en la que se
hubiera puesto al frente la habria elevado a la cate-
gorfa de ARTE. Y es que, como recalca varias
veces durante nuestra conversacién. "hacer un gran
vino es cuestion de casta v de matices. pero [0jo,
qué matices!". Sélo hacia nueve meses que habia
venido al mundo en Almodévar del Campo (Ciu-
dad Real), poblacién cercana a Puertollano, cuando
su padre cogid los birtulos y marchéd a La Rioja a
buscarse la vida. Allf encontré trabajo en las Bode-
gas Murrieta, empresa que dejard en breve por
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haber llegado a la edad de jubilacién. Y alli mismo,
comenzé Miguel Angel a los 14 afios a reencon-
trarse con el vino, su pasién, todos los dias. Ter-
miné en Madrid sus estudios de ingeniero agréno-
mo, realizé el Master de Enologia de la Escuela
Superior y comenzé en Bodegas Bret6n en 1989
hasta 1996, afio en que decidié dar el salto definiti-
vo. Hoy, al frente de Finca Allende, en la localidad
de Briones (La Rioja), ha revolucionado, junto a
otros endlogos de la talla de Alvaro Palacios o del
danés Peter Sisseck, el mercado del vino y estd
coadyuvando a llevar a Espaiia a la categoria que
hasta ahora le faltaba en el panorama internacional.
Aunque buena parte de los especialistas en el
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entrevista/ miguel angel de gregorio

mundo vitivinicola aseguran que para hacer un
gran vino es suficiente con tener dinero porque
todo lo demis se puede adquirir, Miguel Angel,
que lleva el mismo nombre que el polifacético
escultor Buonarotti, pero cuyas inquietudes se ase-
mejan més al emprendedor Leonado da Vinci, pre-
tende, como éste tltimo, hacer que las ideas triun-
fen sobre todo lo demds. Y en este liempo, corto
aiin, ya que sélo cuenta con 36 anos, ha combina-
do su experiencia personal en la elaboracion de
grandes vinos con la asesoria de otras empresas
como es el caso de Castell de Remei, en la locali-
dad ilerdense de idéntico nombre perteneciente a la
Denominacion de Origen Costers del Segre..
"Cuando empiezas a elaborar un vino -recalca
Miguel Angel- hay que pensarlo primero, impreg-
narlo de tu filosoffa después, ya que un gran caldo
no es sélo conjuncién técnica, y reflejar lo que
quieres. Si optas, como es mi caso, por un vino de

las normas que la vieron nacer hace muchos anos,
De Gregorio considera que en el mundo del vino
"no son tan importantes las etiquetas como los
resultados” y, en este sentido, recuerda que caldos
de Ia talla de Chiteau d "'Yquem, Romanée-Conti 0
La Téche son cldsicos y monovarietales, pero de la
misma forma otros grandes vinos del mundo son
producto del "colipage” 0 mezcla de diversas varie-
dades como Vega Sicilia.

El propietario de "Finca Allende" considera
que el 98 o 99 por ciento de los bodegueros rioja-
nos contintian elaborando vinos con un concepto
cldsico que permite llegar a la categoria de buenos,
"pero para hablar de grandes vinos, hay que medi-
tar las vendimias, y eso. que parece tan fécil, lleva-
mos en Espaiia haciéndolo algo menos de una
década, mientras los franceses llevan mds de dos
siglos. Y ese y no otro es la diferencia que existe
entre un buen vino y un gran vino".

pago, éste debe personalizar todo lo que es el pago.
Asi, cuando yo hago el "Calvario” éste se compo-
ne mayoritariamente de tempranillo, pero también
de garnacha, y siempre cuento, no como anécdota
ni como un hecho estrafalario, gue también entran
en €] las uvas de una tinica cepa de miguel del arco,
que no maduran nunca, pero que forman parte del
pago. Y es que elaborar un gran vino es cuestion de
casta y de matices, pero jojo, qué matices!".
Frente a la ortodoxia tradicional de la Denomi-
nacién de Origen "La Rioja", que siempre ha opta-
do por mantener su habitual buen hacer dentro de
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A $u juicio, también los franceses inventaron
dos formas de hacer el vino, "la bordelesa, que
apuesta por variedades y marcas o la borgofiesa,
que es la que yo he adoptado, en que la apuesta se
centra en el pago, porque éste es el que dota de per-
sonalidad al vino, pero ésta no es una norma fija,
pues depende de qué terreno y de qué uvas dispo-
nes para decidir qué hacer, y es que elaborar un
gran vino es respetar el producto. Tanto da que éste
sea cldsico o vanguardista. Hay que hacer un segui-
miento de la uva desde el campo a la bodega y des-
pués trabajar, trabajar y trabajar...". "Pero apostar
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por la elaboracién monovarietal o por el "coupage”
-afiade- no es una cuestion trascendente o impor-
tante. A mi, la vida me ha obligado a ser monova-
rietal en "Finca Allende", pero hemos metido gra-
ciano junto al tempranillo y he cambiado en "Cal-
vario” con la garnacha. En La Rioja, en principio
no necesitamos cambiar, si lo hemos hecho en
nuestro trabajo en Castell de Remei y quizds lo
haga en La Mancha. No me siento atado a nada en
el mundo del vino. La heterodoxia es muy impor-
tante en la elaboracion, ya que la meta es conseguir
un gran caldo, lo demds es accesorio”. Su amor por
La Mancha le ha llevado tanto a él como a su fami-
lia a potenciar un vifiedo en Almoddvar del Campo
con 36 hectdreas en la que existen tempranillo,
cabernet sauvignon, syrah, merlot y petit verdot,
“pero no me preguntes qué vinos quiero hacer alli
porque ain no lo sé". En principio, su filosofia
choca con la de la mayoria de los bodegueros cas-

‘\LL‘ENDE

tellano-manchegos, "porque si me defino, en prin-
cipio, como un hombre que elabora vino unido a la
personalidad de cada pago, ya me dirds de qué per-
sonalidad se puede dotar a una regién que cuenta

con mds de 600.000 hectdreas de vifiedo".

Se muestra preocupado por los efectos que la
reforma de la Organizacién Comin de Mercado
(OMC) puedan tener en Espana "y, sobre todo, en
La Mancha donde la gente se estd saltando a la
torera la prohibicion de nuevas plantaciones y
especula con unos derechos de plantacién que
luego no se respetan, por lo que no todos estamos
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jugando con las mismas armas en un mercado que
no sabemos si es libre o regulado o qué es".

El enélogo riojano-manchego considera que la
subida de los precios medios del vino en los tres
dltimos afios puede tener "malas consecuencias
para el futuro inmediato” y recuerda que mientras
en Francia o lalia, la mayoria de los vinos se
encuentran en manos de los productores de uva, en
Espaiia, apenas llega al 11 por ciento el nimero de
agricultores que elaboran sus propios caldos, "y
eso nos hace mds vulnerables en los mercados
internacionales”. Recuerda que algunos producto-
res riojanos a quienes les habia tocado la loteria
decian que habian ganado mds ese afio con el pro-
ducto de la viiia que con el juego de azar, "pero,
cuidado, que eso puede ser pan para hoy y hambre
para manana". En este sentido, considera légico
que el consumo de vinos de calidad esparioles haya
caido en los mercados internacionales, "entre otras

ALLENDE

razones porque no tenemos una imagen de calidad,
y cuando empezamos a lograrla, frente a vinos del
Nuevo Mundo a los que resulta dificil desplazar en
plazas como Londres o los paises nérdicos, suben
los precios y perdemos buena parte de lo que
habiamos ganado". Pero los altibajos de precios
son, segin Miguel Angel de Gregorio, "l6gicos en
un mercado que, dfa a dfa, toma posiciones en los
circuitos internacionales” y aboga por la diferen-
ciacién entre un producto y otro, "ya que tiene que
haber una uvas que valgan a 30 pesetas el kilo y
otras que valgan a 800 pesetas el kilo porgue la
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“Quiero un vino

que sea potente
y elegante y as-
pire a la perfec-
cidn que sugiere
la marca”

“l want a strong,
elegant wine that
aspires to the
perfection its la-

bel suggests”

EL VINO

MARCA: Aurus. Se inspira en la sec-
cidn adrea o divina proporcidn de las
matematicas pitagricas. Aparecid en el
mercado en 1999

TIPO: Tinto

BODEGA: Finca Allende

ZONA: D.0.C. Rioja

VARIEDADES: 85% Tempranillo y
15% Graciano

ELABORACION Y CRIANZA: Selec-
citn de uva, encube. Malolictica en ba
rrica, 18 meses en barrica y B en bote-
llero

PRECIO: 17.000 pta

Concebido en todos sus angulos
para ser uno de los mejores vinos
del mundo. Y no es exageracidn:
mimo en |la madurez del fruto, en
su seleccidn y en la vendimia; mi-
mo en la seleccion de barricas y
en la ponderada crianza. El resul-
tado es una elegante polencia.
Mano de hierro en guante de ter-
ciopelo. De muy larga vida.

2 A

VARIETI

Designed in all aspects as one of
the best wines in the world, and that
is no exaggeralion: greal care was
laken over the ripeness of the fruit,
in the selection and in the harvest,
and in selecting the barrels and the
pertinent ageing. The result is a
strong, yel elegant wine- an iron
hand in a velvet glove. It can be laid
down for many years to come.
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Han roto todos los techos
de precio del vino espaiiol

B
=5 Aurus 97
Finca Allende. D.0.C. Rioja. Tempranillo: 13
A\V_ R\D meses en barrica.
Tinto de autor muy inspirado, con el corte cla-
sico de los grandes vinos de guarda: concen-
tracion y elegancia en aromas, noble potencia
en la boca, sdlido, armonioso, expresivo.
Guardar mds de 10 afios.

- .MiguelAngel
Gregorio dice haber hecho “los mej
vinos de mi vida; ha habido que trat
mucho en la seleccion y en la elabor
cion, pero estoy muy contento: creo
serd el mejor Aurus hasta ahora™.

“Pu[ primera vez en mi vida
he oido decir a los viticulto-

res que habia que producir
menos uva”

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Aurus,

de MIGUEL ANGEL DE GREGORIO

Puro Rioja
de autor

Uno de los tintos punteros de la modernidad en
Rioja. Miguel Angel de Gregorio exprime lo me-
jor de su sabiduria y de los vifiedos de Briones.

Migue! Angel de Gregorio esta
obligado & ser una de los grandes
nombres del vino espafiol. Lieva el
vino en los genes, desde el origen
manchego de su familia hasta su
propia exigencia personal de cali-
dad. Es hijo de Nicolds de Grego-
rio, encargado del vifiedo de Bode-
gas Marqués de Murrieta desde
hace muchos afios. El travieso
“Angelito” practicamente tuvo tin-
to de esa bodega en el biberdn y
50, junto con las ensefianzas del
velerano endlogo Jesiis Marrodan,
s& not6 en algunas fases de su tra-
vectoria profesional. Una trayecto-
ria destacada ya desde su etapa
como estudiante: segan finaliza
sus estudios de Ingeniero Agrono-
mo en la Universidad Politécnica
de Madrid se hizo profesor en esa
misma facultad durante dos afios.
Otro tanto le ocurrid tras realizar
sumaster en Viticultura y Enologia
enla Universidad de La Rioja, don-
de luego fue profesor. En 1989 se
hizo cargo de la elabaracion en
Bodegas Bretdn, donde permane-
cid hasta 1997. Destacd enseguida
con unas elaboraciones de alta ca-
lidad cefidas a la vanguardia rioja-
na (Dominio de Conté fue uno de

LA BODEGA

Fue fundada en 1995 aunque
desde el 86 ya elaboraban en
unas instalaciones cldsicas de
Briones. Cultivan 22 ha. de vi-
fiedo propio, casi exclusiva-
mente de la variedad Temprani-
llo, aunque también un poco de
Graciano. En 1999 adquirieron
un palacio del siglo XVIIl, ac-
lual sede de la firma.

34 ksprcaat, vivos b ks |

los primeros tintos del estilo mo-
derno y también elabord uno de
los primeros blancos fermentados
en barrica). En 1997 puso en mar-
cha su bodega personal, Finca
Allende, en la que aplica sin ningu-
na cortapisa sus teorias y prefe-
rencias y donde inventd un nuevo
concepto: el ving de municipio.
Concretamente, sus preferencias
se dirigen al municipio de Briones,
en plena Rioja Alta, donde encuen-
tra “una altisima calidad, un gran
equilibrio y, sobre todo, muchos
Ppagos con condiciones diferentes
que dan un fruto de gran calidad”
En Briones est la finca Allende
que da nombre a la bodaga y los
otros pequenos vinedos propiedad
de la bodega. “Aurus sale de una
seleccin de vendimia de los me-
jores pagos y responde a una
concepcién muy actual del vino:
color intenso, vivo y estable, aro-
ma que muestre sin obstaculos
las cualidades de la vifia y de la
tierra (cuidamos mucho la cali-
dad de la madera y la permanen-
Cia en barrica) y armonia en la
boca; quiero un vino gue sea po-
tente pero elegante, y aspire a la
perfeccion que sugiere la marca”,

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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A pure designer Rioja

This is one of the leading contemporary Rioja
reds. Miguel Angel de Gregorio has applied the
best of his knowledge and the best the Briones

vineyards have to offer.

Miguel Ange! de Gregorio has no
excuse for not becoming one of the
greatest names in Spanish wine
because wine making is in his
blood, from the arigin of his family
in La Mancha to his own personal
demand for quality. He is the son of
Nicolds de Gregoria, wha has been
in charge of the vineyard in Bodegas
Marqués de Murrieta for many
years. The adventurous “Angelito”
virtually drank this winery's red wine
in his bottle as a baby, and this
intraduction, together with the
teachings of the veteran oenologist
Jesus Marroddn, are evident in
some phases of his professional
career, which has been very impres-
sive ever since his student days
When he finished his Agricultural
Engineering studies at the
Universidad Palitécnica in Madrid,
he taught in the same faculty for
two years. Similarly, when he fin-
ished his Master in Vine Cultivation
and Oenology in the Universidad of
La Rioja, he taught in the university
for two years. In 1989 he was put in
charge of production at Bodegas
Braton, where he remained until
1997. Angel made a name for him-
self immediately with top quality
productions very much in line with

the modern Riojan style (Dominia
de Conté was one of the first mod-
em reds and he also produced one
of the first barrel-fermented whites).
In 1997 he set up his own winery,
Finca Allende, where he applied his
thearies and preferences without
any strings attached and where he
invented a new concept: a town
wine, In fact, 1o be precise, his pref-
erences are for the town of Briones
in the heart of Ricja Alta. Here there
is “quality, balance, and above all,
many plots of land exposed to vari-
ous conditions that produce quality
fruit”. Fina Allende is in Briones, and
this is the name given to the winery
and its other small vineyards. “The
Aurus wine is the result of a selec-
tion of the best plots at harvest
time, and responds to a vary con-
temporary style: intense colour,
vitality and balance, an aroma that
Clearly reveals the qualities of the
vines and their native soil (we take
Qreat care over the quality of the
wood and the time the wine
spands in the barrel), all of which
are harmonious blended on the
palate to produce a wine which, in
spite of its sirength, retains great
elegance, and aspires to the per-
fection its label suggests”

THE WINERY

The winery was founded in 1995 al-
though they had been producing wine
since ‘85 in traditional premises in
Briones. The winery has 22 hectares un-
dervine in its own vineyard, which is
planted virtually exclusively with the
Tempranillo variety, and just a small
proportion of Graciano. In 1999 they
purchased an 18th century palace, which
s the company's current head office.
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TELEGRAMA DESDE EZCARAY

Texto: Ibn Razin, Folos: A. V.

ZCARAY €5 una
preciosa villa de
La Rioja. Esta-
cién de esqui, lu-
gar de nacimien-
to de Santiago
Lope, primer director de
la Banda Municipal de
Valencia. Magnifica igle-
sia Santa Marla la Ma-
yor, edificio de media-
dos del siglo XV. La visi-
tamos guiados eruditamente por
Migue! Angel de Bunes, del Con-
sejo Superior de Investigaciones
Cientificas, lo cual no es dbice para
gue sea un cualificado gastrd-
nomo
Flash back. Un par de dias antes
cenamos en la bodega Sefiorfa.de
San Vicente (San Vicente de la
Sonsierra). Soberbia construceion
Cocina Jesis Séez, de Casa Toni,
joven que apuesta por la moderni-
dad. Flor de calabacin rellena de
mousse de hangos, gelatina de
esencia de tomate y Campari con
txangurro 0 mil hojas caramelizado
de foig, reinetas y queso de Cabra
Meritorio.
San Vicente de la Sonsierra es el
pueblo de los picaos, esos peniten-
tes que se azotan hasta sangrar con
piedad y también con técnica an-
cestral, Marcos Eguren, propietario
y.endloge, va comentando los
VINos.
Primero, un blanco joven (99), viura
y malvasia. Agradable. Después,
Sierra Cantabria (95), 100% tempra-
nilo. Notable. A continuacion, una
joya de la corona, Coleccidn Privada
del 88. Excelente. Y dos primicias:
el San Vicente 98, que se pondra a
la venta en 2001, y Radoux 98, ela-
borado en Toro. Daran que hablar
Al dia siguiente, desayunamos vino
Finca Allende (Briones) Bajamos
dei autobs, y Miguel Angel de Gre-
gorio, endlogo y copropietario con
su hermana Mercedes, comienza I
cata. Gregorio fue un pionero, sin
no el'inventor, de los riojas modar-

Arriba, Miguel
Angel de Gre-
gorio, propie-
tario y endlo-
go de finca
Allende. A la
derecha, el co-
cinero Francis
Paniego.

nos. Artifice
de Dominio
de Compte
Vinos de alta
gama. Los
probamos directamente de las ba-
rricas, de modo tan informal como
serio. Allende 97 y 98, Aurus 98 y
99, El Calvario 99 (gran novedad)
Seran un bombazo cuando se
comercialicen.

De nuevo en Ezcaray. Hotel Echau-
rren. Reunién del jurado de la quinta
edicion de los premios Porcelanas
Bidasoa para conceder el Plato Jo-
ven de la Cocina Espanola (para me-
nores de 35 afios) y el Plato de Oro
de la Gastronomia Espafiola. Com-
panemos el jurado diecinueve criti-
cos, desde Mikel Korkuera y José
Carlos Capel (Ef Pais), hasta Paz Ivi-
son (Club de Gourmets) o José Ra-
mén Martinez (director de Sobre-
mesa). Primero hay que comer
Francis Paniego, ganador de la edi-
cion anterior, ha preparado un au-
teéntico festin. La ideclogia gastro-
nomica del joven Paniego reside en
reformar la. tradicion o modernizarla
artisticamente.

Maternalmente aconsejado por Ma-

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

risa, extraordinaria co-
cinera, premio Nacio-
nal de Gastronomia &l
Mejor Jefe de Cocina
en 1987, Francis brilla
con el bacalao a la rio-
jana en cuchara, los
cucuruchos de helado
de morcilla (hay més
influencias de A-dria
en otros platos), los
embuchados de care-
ta de cerdo con hueye
de corral, anchoas con
salteado de &lgas y pa-
tatitas, la bomba de
ave, fideos y consomé
con gelatina de trufa
0, sintetizando, los chi-
pirones a la parrilla.con
raviolis liquidos de
finta,
Las bodegas de Ricja
se han volcado con el
acontecimiento y asf
podemos gozar de, en
: breve, Vifa del Pisén
96, Torre Muga 96, Aurus 96 y Cir-
sion 98, Echaurren es una casa cen-
tenaria. Data, por lo menos, de
1881, aunque la etapa de desarrollo
esplendoroso comienza a finales de
los cincuenta, con Marisa y su mari-
do Félix, encantadores anfitriones
Hay dos cartas, la Cocina tradicional
de mi madre (de Francis Paniego) y
Nuestra otra cocina, apartado donde
este inquieto joven investiga. Ade-
lante, pienso mientras devoro las
formidables croquetas de Marisa
Deliberaciones. Tardamos una hora,
0 mads, en designar a los ganadores.
Hay nueve preseleccionados. Al fi-
nal, democraticamente, quedan los
dos agraciados. Secreto del suma-
rio hasta la entega de los premios
en Barcelona, proximamente. Uno
es gallego v e otro, andaluz.
Fin de trayecto. Anochece. Se estd
maravillosamente bajo las arcadas
Viento fresco. Fin de fiesta en el
restaurante La Vieja Bodega (Casa-
larreina) |




entrevista/ miguel angel de gregorio

ancna

uniformidad de los mercados perjudica las ventas y
no es justo que algunos productores que hacen mal
las cosas se beneficien del esfuerzo de quienes las
hacen bien". Es consciente del momento histérico
que estd viviendo, pero no quiere darle mds impor-
tancia de la que, a su entender, tiene. Sabe que los
proximos afos van a ser cruciales para el vino
espaiiol y que s6lo un pufiado de elegidos, entre
ellos, €], van a estar en la cresta de la ola de las
grandes revistas, los grandes restaurantes y las
grandes tiendas de vinos.

El nombre de sus vinos, unido ya al de otras
marcas miticas como "Vega Sicilia", "Alién", "San
Vicente", "L’Ermita", "Pingus" o "Mirqués de
Vargas", entre otros, son ya historia y cada dia
escriben, con renglones de oro, derechos o torci-
dos, tanto da, paginas de gloria en el arte mds vivo
gue se conoce: el de la elaboracion de los grandes
vinos.

de Castilla-La
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MONDO - WEINE DER WELT

ENERO - FEBRERO 2000

I3 Rinja hat it etwa SO000 Hektar etwa halb so viel Weinbau-
Miche wie Deutsehland. Der Ertrug lag 1999 ber etwa 210
Millivnen Litern. knapp cin Drivtel davon wird exportiert.
Deutschland ist cines der wichtigsien Expontliinder. allerdings
vor allem Fir presgiinsuge junge Riojas,

Die Rebsorten

Die wichtigste Rebsorte mit gut 60 Prozent Anteil an der ge-
simten Rebiliche ist Tei o, gefolgt von Garnacha (etwa
19 Prozent. sowie Mizuelo und etwits Graciano bei den roten

Sitien

Wicltigste Weillweinsore ist Vior mit ctwin 15 Prozent Anteil
amtrebiliche, dazy kommen geringe Mengen an Mal-
vasia und Garmacha Bhinci

Die Jalirginge

1998 scheint ein gutes Jahr zu sein mit angenchm fruchitbetonten
Weinen (olfizielle Einstulung: sehr gut),

1997 it sicherlich ein schwieriges Jahr, Die Weine (zumindest
die am Markt befindlichen Tintos) sind etwas farhschwach und
Callen oft durch cine kriiftige Siiore aul.

1996 wird oft 2u Unrecht etwas vernachliissigl angesichis der
beiden hervormgenden Vorgiinger: die Crianzas reiglen sich den
95¢r pegeniiber als ehenbiintig,

1995 ist sicherlich ein groties Jabr fiir Rioga umd wird zu Recht
offiziell als hervormagend eingestull, Mit Ausnahme des Vorjuh-
res gab es ¢ keme Jahie mehr, i dem so viele hervormgende
Reservas entstanden,

1994 ist ebenfalls ¢in hervorragender Juhrgang, Die Weine zei-
een sich den YSer ehenbiirtig mit viclen sehr guten wnd hervorra-
penden Reservas,

Die (auch schon in den letzten Jahren) verkostelen Weine aus
e Jahrgang 1993 Konnten mich nicht so recht sufrieden siel-
fen: mieist felbie es an Substanz, oft much an Frucht. Kein guter
Jubrgang.

192 war o gutes Jahr nut einer Reihe interessamer Reservas
inicht mehr am Markt)

P99 warr ein gutes bis sehr gutes Jale mit viclen inleressanten
Reservas wind Gran Reservas - am besten zur Zeit hier die beiden

Weime von Muga,

1990 war sicherlich kein besonderes Jakir mit vielen etwas allzu
schilink gerenen Weme (olTizielle Einstufung: gu).

1989 it ein ordentliches Jahr gewesen mit viclen guten wenn
auch oft schlanken Reservas (von vorangegangenen Jahrgiingen
sind nur noch eingelne Weine in Deutsehliand i Verkauf).

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK 2000

“Maoderne™ Riojas

In den letzten Jahren vollzicht sich ein Stilwandel beim Kioga
Ausliser hierfir ist der Erfolg, den die Weine aus Ribera del
Duero im In- und Ausland hatten. Zwanzig Jahre Ling galt Rioja
als der Exportschlager, die Weine erzielten die hiwhsien Preise,
Bis dann Mitte der neunziger Juhre die Weine aus Ribera del
Duero (dann auch Priveato) e mehe Anhiinger Giden it
ihrem kirperreichen fruchibetonten Stil.

Iis gibt - ganz grob vereinfachend - zwer Typen “tanditionelier”
Rivjas: den schlanken vanilligen Wein, der durch seine enorme
Silligheit besticht, suwie die nninbetonte Variante, dic in ilrer
Jugend mit oft bitteren Tanninen noch rechi hart wirkt (umd ofi
bis s hohe Aler hinein so bleibi, wihrend die Frucht immer
mehr schwindet),

Die “modemen’™ Riojas hingegen sind wesentlich Rilliger und
frucht Tier hiufiger nutet man neve Barrgues, auch
Barriques uus franzisischer Eiche, Gleichzeitig erschein -
mer mehr sogenannte “Semi-Crignzas™ wm Markt, Jungweine,
die fiir einige Monate im Barrigue gelagent werden. Mit diesem
Wandel ergibt sich noch cine weitere Verschichung: waren [rii-
her die Gran Reservas die am meisten geschiitzten und teuersien
Weine, sind heute die “modernen” Reservas die Aushiingeschil-
der der Region - und in meinen Augen auch die imeres: ten
. Ein owenterer Trend in Rioga ist der Weg hin zu
“Chiteau™ Wemen nach franzisischem Vorbikd,

Die I're

Die Preise fir Rioja haben sich in den letzten Jahren stark nach
sniwickell, Selbst junge einfache Rotweine kosten heute
ewischen 10 DM und 15 DM, oft auch dariiher. Viele
davon scheinen mir dis Geld nicht wert. Interessantene Quialitit
findet man bel manchen Crianzas, dic Preise liegen in Deutsch-
land meist zwischen 15 DM und 20 DM. Ab etwa 20 DM gibt es
dann Reservas und Gran Reservas zu haben - wenn man sucht,
kann  man  ecinige  mil ausgezeich Preis-Leistungs

Verhiilinis finden. Die "moderen”™ Reservas (darunter (iir mich
heute die hesten Weine der Riog) kosten jedoch meist schon 50
Mark, gelegentlich auch deutlich mehr. Trotzdem bieten sie fir
Spanien-Lichhaber wieder eine cchte Allernative 2u den preislich
noch stither gesticgenen Weinen aus Ribera del Duer,

Die Vorstellung der Kellercien und ihrer Weine erfolgt in alpha-
betischer Reihenfolge.

Finca Allende

Finci Allemde st eine neugegrindete Bodega des bekannten
Onologen Miguel A, de Gregorio. Innethalh kiirzester Zeit hat e
sich mit seinen modermen fruchtbetonten Weinen einen guten
Numen geschallen.

Iei Vines Castellunos, evica 33 DA bei Vinoble-Kern (A)
1996 Rivja Allende 8
gute wiirzige Frucht recht eindringlich im Bouguet, dagu Keiiute-

rige Noten: keaftvoll im Mund mit viel Bib und guter Frucht,
feme Siure



“LA REVUE DU VIN DE FRANCE"
JUILLET/AOUT 2.000

Espagne

[’ eldo

des grands
ViNs rouges

“LA REVUE DU VIN DE FRANCE"
SEPTEMBRE 2.000

Une cave digne de la Napa Valley

Finca Allende propose une cuvée norm
trés élégante, avec un style modeme bien équ
bré, élevée en bois francais et américain,
Surtout un vin un peu extraterrestre, Ay
(14 000 pta), noir et trés profond, avec u
masse de fruit et de boisé impressionnan

F’mﬂm T pe s e B N

L eIQorado des grands
ums rouges (suite et fin)

k| &)
Finca Allende
1997

Fres colord, il se compose e
robe i ki trange rubis, d'un nes un
reudiscrer, avee beaucoup de fruirs
noirs, les épices du bois hien fon-
- dues, des parfums roméfics, On re-

S : o margue une note Horale décnee,
degustr;-s Str p[&Ce B e belle louche dense, fruirée, va-
e nillée sans excis, une tmme nonde
et veloutée, des tannins puissants,
trts églissés et épices. 1 finit sur le
poivre et semble tris modeme,
avee une belle profondeur. Le
coté Rivja ressort en demier liew,
mice o gueljues CPICes il = prie

LTI, (Pminriatal



“WINE ENTHUSIAST”
AGOSTO - 2.000

" RIOJA

9 Finca Allende 1996 Aurus (Rioja); $130.

Made from old Tempranillo vines, thiss a stun-
ning wine whose density is matched by its firiesse, result-
ing in an amazing taste and sense experience. Opaque in
color, it displays deep cherry, earth and smoke aromas.
On the palate, the flavors broaden to include blackberry
and tolxece, Superbly balanced despite its helt, it closes
with i long mouth-coating finish, with black cherry, tar,
mineral and chalk notes. It needs 3 to 5 vears, but it's
lurd to keep your hands off it now, —M.M.

ALLENDE

1997
TATE BOTTLED BY

I AN D RIS LA T

“Sinl A ALAUES

9 Finca Allende 1997 Allende (Rioja); $18.

Dharkly colored with aromas of black cherry,
licorice and toasty oak, this wine 'rnlludi'..l(-ll\' druws
vonn i Riels flavors i the same range follow on the
prealiates, sl Ui Ginish ds Do anel sopple, with dried-
el and mmeral favors, and licorce secents, Full
anel elegant. with wi exceptionally roud monthfeel.

felt about a particular

mmumfu you to read the
nate to learn aboul & wine'’s spe-
-

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK 2000



“WINE ENTHUSIAST”
AGOSTO - 2.000

In a similar exam-

ple of the breadth of vision here,

Finca Allende is an estate that
Ll L L2
makes a \i!ll‘ll{[il] and |';|.ir]_\' ]Hiu'd
$20 red wine called Allende, as well
fronbii
as Aurus, an intense $150_ massage
——— ;
of the mind and palate. It’s made
from 60-to-80-year-old Grenache
vines and it offers a level of hedo-
nistic pleasure not X[ erienced in

old-school Rioja.

LU T




“FYENS STIFTSTIDENDE”

19/08/00

“SAN JOSE MERCURY NEWS”
14/06/00

TASTING NOTES

Here are Anthony Dias Blue s tast
ing notes on just a few ol the very
best available wines from Rioja

B Finca Allende 1997 ($17)
Bright and tangy wilth smooit:
texture and firm fruit flavors:
brisk and long. 87

® Finca Allende Aurus 1996 Re-
serva ($125) — A strikingly
meodern Rioja, all power and
perfume; superb mouth fesl wilh
toasty oak and complex fruit. 91

=

Bodega-
ambitioner

NYE TIDER: Enreekke gamle og nye vinfirmaer
strenger sig an for at fremtille bedre vine

ioja var engang ensbe-
tydende med fadlagre-

e vine. Fadlagringen

var endda undertiden eks-
trem, men forbrugemne kun-
ne lide den blade, vaniljeduf-
tende stl dernede fra Nord-

nien.
$4 gik der bestseller i vine-
ne, priserne rag op, og ind pa
markedet kom Rio-
ja-vine uden fadlag-
ring. De var billige-
re end den 2gte va-
re, men slog ikke an
isamme grad.

Demsermanikke g
lenger si meget til,
men samtidig har
fadlagrede Rioja-vi-
ne generelt lage sig
pi et prisniveau, der
forhindrer, at dan-
skerne pé ny bliver
verdens flittigste af-
tagere.

Det kan man be-
grade. Men forsiden af me-
daljen er den, at der fremstil-
les flere og flere gode vine,
fordi gamle og nye aktarer i
distriktetstrengersigan. Man

E7 6ODT
BLIS

kan diskutere, om Rioja-ser-
prger er ved at forsvinde,
men det er uden for diskussi-
on, at der erambitioner om at

gore det godt.

Finca Allende

Jeg har veret pi korte besog i
en reekke vinhuse - bodegaer,
som de hedder i Spanien - og
péd den ene side nydr
nogle  kanongode
vine, men pd den
anden side stejlet

& Som for eksempel
2| den tanninspakke-
de, marke og loven-
B de 1997 Aurus til
Bal 150 dollar. Det sva-
8 rer til omkring 1200
kr., og s ma jeg sige:
Aldrig i livet. S vil
jeg hellere have tre-
fire flasker god
bourgogne.

Vinen er fremstillet af Fin-
ca Allende, en bodega som
holder tl i temmelig rampo-
nerede omgivelser, og som
udgav sin forste vin i 1995,

Der fremstilles 200.000 fla-
sker om dret, of gode er de
skam. Kelderen er da ogsd
proppet med trefade, hvilket
uviegerligr smitter af pd vin-
priserne.

Herhjermme er det Logis-
mose Vin, tf 33 3293 32, der
har furbindelse 4l Finca Al-
lende.



“DECANTER”
09/2000

The 75th anmversary of La Rioja’s Consejo
Reculador provided ample excuse for a tasting,
[OHN RADIFORD samples the 1999 and some

of the reaion’s older and greater vintages

= = &
There were 13 examples from the 1997
vintage, of which five made the **** grade:

Valsacro crianza, San Vicente, Allende

(another ‘but it's not Rima'), Herencia
Remondo, and Viiia Hermosa from Santiago
lialba (no relation), which I noted as being
‘textbook’ Rioja.

s The 1996 blockbuster was Aurus from
Y Bodegas Allende (no relation) in Briones:
with 19 months in new Trongais oak (tight
pores, slow maturation), it showed more
complexity than a problem in metaphysics
and more extract than a 10-megawatt air-




“VINOTHEQUE”
OCTUBRE 2000
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“WINE ™
NOVIEMBRE 2000

rauds

ALLENDE TINTO 1997,
BODEGAS ALLENDE

seezed Iruit, with

“FALSTAFF ™
SEPTIEMBRE 2000

92 Allende Aurus” 1997
Rioja, Finca Allende, Briones
LFestival”, 65 1429, (1069,-*)

Jugendliches Rubingranat, violette Reflexe, im
Duft eine fleischige Beerenfrucht, Schokoanklan-
ge, Rastaromen, alles wirkt hier massiver gebaut,
saftig, zeigt eine barocke Statur, sehr gute Balan-
ce. Ein rustikalerer Typus, far Rioja dennoch mo-
dern, vielseitiger Speisenbegleiter, groRes Lager-
potenzial,



till 22 hektar, Mer ska det nog inte bli. Han vill inte skapa vo-
lymer.

- Jag vill inte gtira vinskapandet till en storindustri, siger
han till VIN & mat. Jag foredrar en liten produktion dir jag
har koll pa varje steg i tillverkningen.

MIGUEL ANGEL DE GREGORIO iir trots sina omkring 30 dr in-
te direkt ndgon duvunge i sammanhangen. Redan i borjan av
1990-talet skapade han som chefsénolog p4 Bodegas Breton
det mycket uppskattade Dominio de Conté. Fadern har jobbat
som énolog pd Marqués de Murrieta, en av de klassiska bo-
degorna i omridet.

Viljan att skapa en egen bodega hade framfor allt att géra
med att han ville bestimma allt sjilv. Utan att vara styrd av
ndgon annans vision, nycker eller ekonomi. Det dr svart att
missa att han dessutom har ett oerhért passionerat férhallan-
de till vin, en intensiv vilja att ta sitt vin till andra dimensio-
ner. Och kanske #r han pa viig att lyckas.

Fér att kunna giora detta, anser Miguel Angel de Gregorio
att jordmdnen #r av stirsta betydelse. Nigot som historiskt
sett inte har varit av storre vikt i Rioja.

- Jag gillar idén att tillskriva jordmdnen stor betydelse. Det
4r inte konstigt att vinproducenterna i Bourgogne har koll pa
den, de startade ju for 800 4r sedan. I Spanien bérjade vi for
tio &r sedan. Men samtidigt innebdr ju ocksa detta att vi har
en oerhdrd potential om vi viirdesiitter jordmanen och dven
klimatet 1 higre utstriickning,

Det ir precis vad han sjilv gor, sa till den milda grad att
han nu ska bérja producera vin fran enskilda vingdrdar, enligt
den burgundiska crumodellen. Visioner hiimtar han girna ut-
omlands (lds Frankrike). Druvorna didremot, de ska vara de
ursprungliga.

- Cabernet Sauvignon tillhéir Médoc, i Priorato dr Garnac-
ha strilande, Dominio de Pingus (Ribera del Duero) har sin
Tinta Fina och vii Rioja har var Tempranillo. Vi behéver inga
utliindska druvor. Diiremot #r det viktigt att vi provar andra
viner iin traktens och skapar oss referenser. | Frankrike viixer
de mer eller mindre upp med Chateau Pétrus, sedan borjar de
giira vin, | Spanien iir det precis tviirtom: Forst bérjar vi gira
vin, sedan provar vi Pétrus och inte f6rriin da frstar vi hur ett
vin kan smaka.

Hans eget vin, Allende, bestar niistan helt och hillet av
Tempranillo, men i det nya tillskottet, Auvrus, forekommer det
ocksa en liten del Graciano. Aurus forsta drgang, 1996, slipp-
tes for ungefiir ett ar sedan och betingade ett pris pa 14 000
pesetas, nirmare 750 kronor. Lite viil vigat for en nvkomling,
ansig en del riojaproducenter irriterat. Men Miguel Angel de
Gregorio tycker att priset ir viilmotiverat.

1 ett omrade diir det gir att fa ut niistan sju ton druvor
per hektar, tar jag ut knappt tva ton. Och cfter ytterligare se-
lektering aterstar kanske 500 kg som jag behandlar varsamt
och med mycket kirlek. Visst, allt detta kostar, men det ger
ocksi ett helt annat vin,

Vinet fir sedan vila i franska fat, som byts ut vart tredje dr,
i omkring 18 minader och direfter ytterligare nigot ar pd flas-
ka. Pa etiketten nimns inte nigot om lagringstiden och de av
vinmyndigheterna stipulerade beteckningarna Crianza, Re-
serva eller Gran Reserva lyser salunda med sin franvaro.
Nigot Consejo Regulador har svart att acceptera.

~ Jag vill att konsumenter ska uppskatta vinet i sig. Inte for
att det har legat si eller sa linge pa fat, forklarar Miguel Angel
de Gregorio.
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De 5 200 flaskor han producerade av Aurus skulle, om han
hade foljt foreskrifterna, betecknats som en crianza. Hela par-
tiet tog slut redan forra hésten, men fortfarande gar det att fa
tor i 1996 Allende, iiven i Sverige niir detta skrivs (nr
2.707/129 kronor).

BODEGAN LIGGER STRAX UTANFOR BRIONES, en medeltida
by i Rioja Alta, diir klimatet vanligtvis iir relativt svalt och diir
den stora bergskedjan Sierra Cantabria skyddar mot de fukti-
ga vindarna frin norr. Finca Allendes vingirdar ligger utpla-
cerade lite varstans inom en radie av ungefiir fem kilometer
frin bodegan. Vi kér omkring och Miguel Angel de Gregorio
beriittar om jordménen, om de mikroklimat som rader i om-
radet, om rankornas olika placering i forhallande till solen och
om beskiirning och uppbindningen.

Plétsligt stannar vi. Han vill visa nigot, siiger han. Vi gar
ett 50-tal meter in fran viigen till en vinodling pA ungefir
40x40 meter. Vid en forsta blick ser odlingen ut som alla an-
dra. Kanske lite iildre och mer sliten, men egentligen inte upp-
seendeviickande pd ndgot siitt.

- Detta kan vara en av Riojas dldsta plan-
teringar, siiger han mikta stolt och slir ut med
armen. Det ir oympade Tempranillostockar
fran slutet pd 1800-talet som fortfarande ger
frukt. Hir fir jordménen lite sandigare én nor-
malt, vilket innebir att det iir svirare for vin-
lusen att gi fran ranka till ranka. Lite av ett
risktagande ir det naturligtvis, Men har inte
lusen fatt fiste tidigare, sa far den det inte nu
heller.

De fa druvor vinrankorna ger skordas med omsorg. Han
viil medveten om det kulturhistoriska viirdet odlingen har,
vinstockarna som vinlusen gldmde. Nigon tanke pd att om-
plantera har han aldrig haft, dven om det rent ekonomiskt
skulle innebiira en god fortjinst.

ATT MIGUEL ANGEL DE GREGORIO AR HANGIVEN gir med an-
dra ord inte att ta miste pa och allra helst later han vinet tala
sitt tydliga sprak. Det iir diir han har sitt hjirta!

Senare vid en provning i killaren (ndgot provningsrum har
han inte; han ligger hellre ner pengarna pa nya fat, siger han)
iir han i sitt esse och serverar det ena gliinsande fatprovet ef-
ter det andra. Vinerna ir emellanit rena fruktexplosioner med
hiftiga toner av tobak, kaffe och med utmiirkt syra och mju-
ka, behagliga tanniner och intensiv lingd. Men si kommer
plotsligt ett vin som skiljer sig frin de andra. Det dr minst li-
ka fruktigt, men nu iir striivheten ytterst tilltalande. Smaken
#r mer sammansatt och har stérre komplexitet.

~ Detta iir det nya vinet jag hiller pi med. Det kommer fran
en vingird, Calvaterie (Golgata) som ligger bara nigra hun-
dra meter hirifran. Allt enligt crumodellen, forklarar Miguel
Angel de Gregorio.

Forst om négot 4r riknar han med att vinet ska slippas. Dd
med vingardens namn pi etiketten. Till vinmyndigheternas
forbittring. Men jag #r redan nu dvertygad om att han kom-
mer att fa en rad efterféiljare. For hans idéer, hans kirlek till
vinet, hans intensiva arbete och hans respekt for jordmdn, kli-
mat och druva kan bara tyda p4 en enda sak: Gor han ut-
mirkta viner i dag kommer han i morgon att tillhéra toppen
av vinproducenter. Inte bara i Rioja och Spanien, utan i hela
den vinproducerande viirlden. Vem vill d4 inte ha Miguel
Angel de Gregorios viner som referens?
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Fa vin-
producen-
ter har
skapat
sadan oro
i Rioja
som
Miguel
Angel
Gregorio
pa Finca
Allende.
Inte nog
med att
han gor
alldeles
fortrifflisa
viner och
vet att ta
betalt for
dem. Han struntar i de
obligatoriska lagrings-
beteckningarna och ska nu
dessutom bérja gora vin fran
enskilda vingardar enligt
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EDAN NAMNET pi bodegan, Finca Allende, anger en tydlig
riktning. Allende betyder "lingre bort”, "ett steg vtterligare” och
det ir precis det han vill med sitt vin. Férst 1997 slippte han sitt
forsta egna vin som redan rin bérjan blev bade omtalat och
omtyckt. Hir fanns en fiirg som inte liknade mycket annat av det
W T vin som produceras i Rioja. Doften var komplex med kaffetoner,
liitt fatkaraktiir och med intensiv frukt, smaken viil strukturerad med en

bu?}‘..fl”ldfﬁk[ monster. Alle eill uppfriskande syra och en utmirkt avrundad striivhet. Sensationen var ett
vinmyndigheternas stora faktum!

fi Dessutom var priset pa vinet, knappt 90 kronor i vinbutiken, hyggligt.

" g 4 . . .. - - - oL B 3 _,.
Jortret. Framfor allt i skenet av alla superriojor som vid den hiir tiden bérjade slip-
AV IALAN EDAMFA FEDEFERA pas och kostade minst det dubbla.
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Spain’s red wine producers now offer two distinctly different styles,
which can be called traditional and modem. Here are (wo examples of
the moderm style, from rising-star producers in an outstanding vintage.

Finca Allende is a new bodega in Rioja, but its proprietors, the
DeGregorio family, have been vineyard owners in the region for
centuries. Aurus, their top cuvée, is made from old-vine, estate-grown
Tempranillo (with 15 percent Graciano) aged for 18 months in new
French oak barrels. The wine is so ripe and rich it's almost sweet, with
vivid black fruit and chocolate flavors. Delicious now, it has the
balance to age as well.
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Les spéctIIatifs (prix a la w;nté p; les particuliers)
Ne : non propuIT [ N : NON COMMERCIALISE m
820 F 420 F

Les vins
Artadi Pison (Rioja) 280 F ; Nc ssﬁf::m";
Cirsion (Rioja) Ne Np Np Ne 550 F partir de 1994
Terreus (vin de table) Np Ne 510 F Np s20F| ©F ?e:’mf
Pingus (Ribera del Duero) Ne 3800F 3400 F 2 300 2500 F souvent
Allende Aurus (Rioja) Ne Np 510 F 500 | Ne récentes, n'ont
Flor de Pingus (Ribera del Duero) Ne | “Np 605 F Ne Ne d'antéﬂo?i?:
Ermita (Priorat) 1950 F 1800F  |1800F 9501 1600 F ;c"':":ﬁ
Alion (Ribera del Duero) 265 F 220 F 255 F NP Nc | commercialisé,
Condado de Haza cuvée Alenza (Ribera del Duero) | 250 F 270F 340 F Np Ne ":;d“:i;_‘




Muskler, show og :-;_jfv|

De 3 bodegaer har hver deres stil. Roda er det koncentre-
rede, tunge, kraftig og fyldige muskelbundt, der til tider
minder om Priorato, men der er stadig en flot Rioja per-
sonlighed i vinen.

Artardi er den mere infernationale showwine type, der
klarer sig godt i blindsmagninger, for de mange aromaer
og en kraftfuldhed med nuancer, der kan minde om en
Rhéne-vin. Ramiréz de Ganuza er en mere autentisk Rioja
med mere Riojasjzl og er nok den, der har det mest
spandende udvik’ingspotemicle.

Bodegas Roda, der holder fil i Haro, har virkelig skabt
flotte vine. Indtil for nyligt var der kun Roda 1 og deres
andenvin Roda 2, dertegge er gode keb. De adskiller sig
ved, at de har en starre del af Garnacha, hvilket er med
il at give dem stort polentiale og koncentration.

Deres seneste topvin Cirsion 1998 er dog en ren Tem-
pranillo med masser af potens - den holder ogsé 14,5%
alkohol! Produktionen er kun pa 225 kasser, hvoraf 3 (1)
kasser lander i Danmark, men pé trods af en pris pd 1250
kroner pr. Hlaske bliver den ikke svaer at salge. | Spanien
vurderes den pa lige fod med kulivinene L'Ermita fra Prio-
rat og Pingus Frc Ribera del Duero, der nemt saelges fil ca.
den dobbelte pris

HER FAES DE NYE PRESTIGEVINE FRA RIOJA - MASKE:

Faustino: Maxxium, tif: 43 22 55 00

Marques de Riscal: Hans Just, tif: 35 26 72 00

Donminio de Conte/Bréton: Vinbonden, flf: 33 11 44 95
Allende,/Aurus/Baron de Ofio: Lagismose Vin, tif: 33 32 93 32
Martinez Bujanda: H.J. Hansen, tIf: 63 12 82 00

Marques de Murrieto/Ygoy: FDB, 1lf: 43 86 42 72
Roda/Cirsion: Bstjysk Vinforsyning, 1If: 86 98 84 00
Artodi/Muga: Laudrup Vinimport, tIf: 44 84 80 86

Ramirez de Ganuza: Jysk Vin, 1If: 86 40 44 44

Artadi, der ogsa er blandt pionerene, har skabt 3 topvi-
ne: Vifa El Pison, Pagos Viejos samt Grandes Aﬁac[;s.
Alle vinene er fra gamle vinstokke og er alle vine af haj
kvalitet. Da jeg fer frigivelsen smagte de ferste argange ol
de nzevnte Reserva vine pa bodegaen sammen med eno-
logen Juan Lopez de la Calle, var der ingen tvivl om poten-
fialet, pa trods af vinene ikke engang var fra topargange.
| dag ﬁarer de bestemt ogsa til omradets frontlabere.

En anden stor personlighed er Sefor Ramirez de Gan-
vza, der kalder vinen ved sit navn. Han er ligeledes blandt
de mest kompromislase producenter, der gér sine egen vej
for at lave sin flotte stil. Hans vine har en elegance, som
minder mig om en flot Bourgogne og styrke og stil som en
flot Bordeaux, samtidig med en imponerende laekker Rio-
jafrugt.

En vin af spidsen

En af hans specialiteter er hans vin med navnet R.'99, en
ung vin lavet ud fra hans teori, som han kalder "skulder-
teorien". Skulderen, den everste del of drueklasen, far
mest sol og dermed mest koncentration, den nederste del
af druen, "spidsen”, klippes of, for her sidder mere aroma.
R.'9% er lavet of denne nederste del, det er en meget vel-
lykket og yderst aromatisk vin, der er en of de bedste
ungvine, man kan finde i Spanien.

Den ferste argang 1992 var naturligvis let, men nok den
flotteste Rioja ¥9r0 jienne argang. 1994 star som en unik
vin og blandt det allerbedste Rioja'er, der nogen sinde er
lavet. 1995 er virkelig ogsa imponerende, om end den
ikke er lige sa koncentreret som 1994'eren, men en vin
man ber smage og holde eje med i fremtiden. Prisen pa
Roda 1 og Ramirez de Ganuza: 320 og 335 kroner, er
absolut rimelig. Af andre gode prestigevine kan naevnes :
Sierra Cantabria's vin Sanvicente, Marques de Caceres
nye Gaudium, Marques de Puertos Selecion Especial,
Palacio Remondos 2 Vifiedos fra 2 enkeltmarker, Marques
de Vargas Reserva Privada, CUNE's Real Asua, Manuel
Quintano fra Bodegas Solagiien, Amaren fra Luis Caiias,
Bodegas Palacios Reserva Especial, Dalmau fra Marques
de Murrieta/Castilla Ygay, Togre Muga fra Bodegas
Muga, Vifa lanciano fra Bodegas Lan, foruden presfige-
vine fra Paternina og andre.

Det vrimler naermest med dem, de moderne presfigevine,
der gar andre veje end traditionel Rioja. Vi er ved at gere
klar til en smagning af ca. 25 af de mest omtalte og kost-
bareste, den ferste store blindsmagning of sin slags. Den

forteelles der om i SMAG & BEHAG 2-2001 (1. april).




RIOJAI det

Efter ef drhundrede med smag of egetrz, nostalgi
og vanille gar fremtidens Riojavine mod mere
frugt, saft og sma parceller, beretter Martin Damm
Hansen, mens han gar og forbereder en smagning
af vore dages dyreste Riojavine.

A Mortin Damm Honsen

en nye stil i Rioja har profiteret af

topargangene 1994, 95 og 96,

der byder pa mange imponerende
vine, som selv Rioja-hadere vil elske.

Fornyelse har vaeret en nedven-
dighed i Rioja, hvis de
fortsat skal kunne lave
attrakfive vine fast-
holde markedsandele.

Dog har betydelige pris-

stigninger i de tre sene-

ste topar 94, 95 og 96

vaeret et problem for Rio-

ia, ikke mindst da de tre
ar er efterfulgt af fire svin-
gende drgange, hvor man
nu bliver nedt til ot saenke
priserne igen, sa lagrene
ikke bliver for store.

Men udviklingen er pa
mange mader god nok, da
vi nu mere og mere vil se
Darwins teori blive virkelig- et AL § 8
hed, at kun de sterkeste o
overlever, og det vil sige de
bedste. Og der skal arbej-
des for det. Kun de bedste marker duer. Der kraeves hardt
arbejde i vinmarkerne, hard selektering af druerne og
gode enologiske faciliteter.

Det er iseer den indbyrdes konkurrence mellem de store
producenter, der har skabt de nye prestigevine. En af de
store pionerer har vaeret Bodegas CUNE, der i 70'erne
siartede projektet Contino, der blev skabt med en filosofi
om, at der skulle laves en enkeltmarksvin pa hejt niveau.
Contino lavede mange flotte vine i en arraekke, men spe-
cielt imponerende har det vaeret i de seneste 3 topargan-
ge, hvor den dygtige unge enolog Jesis Madrazo er kom-
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met til. Den nye vin Vifia el Olivo er kommet helt il tops og
er et virkeligt godt eksempel pa, af Rioja vine tydeligt kan
vaere en plovmand vaerdig.

DE BCI I"i'\lES |1Y|‘\E‘.C}t’. {2

Faustino skabte i samme periode Campillo, der er atypisk
blandt prestigevinene, da den bliver produceret i en meget
stor meengde. Marques de Riscal har ogsa vaeret fidligt
ude med deres Baron de Chirel, der har ca. 1/3 Caber-
net Sauvignon i sig. Det har Riscal
faet seerlig tilladelse til, da de alle-
rede huvc?e plantet disse Bordeaux
stokke i 1858. Det var egentlig star-
ten pd prestigevinene, selv om der
gik en del ar, fer lignende eksem-
pler dukkede op.

Andre store bodegaer ville ikke
sta i skyggen, sa de ville ogsa lave
en prestigevin. Miquel Angel de
Gregorio skabte Dominio de Conte
for Bodegas Bretén. Den er senere

blevet overgaet af endnu en

RICJA

7
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Py

s Bl Pty BB prestigevin, Alba de Breton.
@nologen Miquel Angel gik
senere egne veje og laver

nu en :? ide dyreste Rioja
a topvin ved navn Aurus.
é’@ Fra Martinez Bujanda,

der stadig laver imponeren-
de Gran Reserva'er, som
den fremragende 1994'er,
kommer nu ogsa enkelt
marksvinen Finca Valpiedra.
Bodega Lla Rioja Alta
har lenge haft deres presti-
gevine med navnet 890 og
904, som er vine med mange
ar pé fod. De fulgte ogsa bel-
gen, da de for nogle ar siden
kebte ejendommen Baron de
Ofia. Bodegos Remelluri er et godt eksempel pa en anden
ny bodegatype, der selvsteendigt laver vine pa prestigeni-
veau. Fra egne udvalgte parceller og med store enclogi-
ske kundskaber blev der her skabt personlige vine, der pa
flere mader adskilte sig fra maengden. Senere kom Bode-
as Marques de Vargas, der ogsa herer il denne type
Eod aer, der opstod samtidig med de 3 mindre selv-
stendige topbodegaer Roda, Artardi og Ramirez de Gan-
uza i 90'erne. De satser kun pa hej kvalitet fra enkeltmar-
ker og gamle vinstokke. De herer til blandt de absolut bed-
ste.
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SPAIN B TASTING REPORT

THOMAS MATTHEWS' TOP-SCORING WINES FROM SPAIN

For complete reviews, see this andfor previous Bucying Guides or our Web site at www.winespectator.com.
An alphabetical guide 1o all wines tasted for this report begins on page 194 of this issue's Buying Guide.
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FINCA ALLENDE  Rioja Aurus 1996 94 5110
So ripe and rich it's almost sweet, with blueberry, blackberry
and checocolate flavors thick over ripe tannins.
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