FINCA ALLENDE

PRESS BOOK
1999




1959

S LA GUIA
DE ORO

DE LOS VINOS
DE ESPANA

-l

FINCA ALLENDE
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Tras su brillante trayectoria en Bode-
gas Bretén, finalizada bruscamente a
finales de 1997, Miguel Angel de Gre-
gorio tardé poco en volver al primer
plano de la actualidad vinicola rioja-
na. Esta vez por cuenta propia en dos
vertientes: la puesta en marcha de su
propia bodega y la asesoria a otras fir-
mas en la elaboracién de sus vinos. En
la segunda reina la discrecion; sélo se
sabe que colabora con Castell del Re-
mei (D.O. Costers del Segre) y se in-
Luye su participacién en alguna firma
riojana. En su actividad principal no
ha sido nada discreto y su primer y fu-
gaz Allende *95 se situd enseguida en-
tre los tintos de brillo de la D.O.C.
Rioja. Esa primera cosecha salié al
mercado en parte con la contraeti-
queta de crianza y en parte (exporta-
ci6n y algunas zonas del mercado es-
paiol) con la genérica. En esta segun-
da cosecha, ha decidido afrontar el
componente de despiste que la ausen-
cia de indicacién de crianza puede su-
poner en el mercado espafiol y adop-
tar la contraetiqueta genérica. Una
actitud cfue ronda en la mente de mu-
chos en la zona (los célebres “nuime-
ros™ de la crianza impuestos por el
Consejo Regulador de la D.O.C. Rio-
jatienen una parte de culpa; atin més
el mercado internacional, que no en-
tiende de “crianza”, “reserva” y“gran
reserva”y las bodegas no tienen 4ni-
mo de ensefiarlo), aunque la mayor
parte s6lo repudien el término en la
exportacién,

t

Consumo: 18°C. [EWETT"W
Madera Guardar més de 5 afos L "YTTE)
Varietal de Tempranillo con 13
meses en barrica de roble ameri-
cano y francés. Profundiza en el
carcter frutal y se alinea mas
adn entre los vinos mas actua-
les. Vino entero en el que desta-
can los marcados recuerdos de
uva bien madura con leves notas de crianza.
Serio y vivo en la boca, equilibrado, con peso,
amplio, fresco. Carnes rojas a la parrilla.
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s B

D sso @ 250000405 18 has.

. 90.000 litros ' 40% (9 60%

ALLENDE CRIANZA 1995
TINTO

100 Tempranilio

85 Cereza intenso, borde granate. Aroma intenso con
recuerdos lostados y frutos Negros maduros, maderas
finas. Boca potente, estrucutra media, sabroso, mady-
1o, taninos pronunciados, tostado,
ALLENDE CRIANZA 1996
TINTO

100% Tempranilio

PVP: 1300-1400

PV.P: 1400-1500

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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AURUS 1996

Bodega: Finca Allende

Tel.: 941 322 301

Tipo: Tinto reserva

D.O.: Rioja

Variedad (es): 85% tempranillo
y 15% graciano

Grado alcoholico: 13,5
Crianza:

18 meses en barrica
Produccion:

5.200 botellas

Precio aprox.:

14.000 ptas.

Cata: Rojo picota cubierto
y brillante con borde
morado. Complejo, con
notas balsamicas y de
especias (pimienta negra,
vainilla), de bayas y calfe.
Goloso, sapido, amable y
fresco, bien estructurado,
con taninos dulces y un
final a madera poco
tostada. Buena evolucion.
Puntuacion: 9’1

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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ALLENDE 1996
Bodega: Finca Allende
D.0.: Rioja
Tipo: Tinto crianza
Variedad (es):
Tempranillo
Grado alcoholico: 13
Cata: Rojo cereza
cubierto con ribete
granate, con
magnifica nariz de
frutos rojos, muy
fresca, y sutiimente
especiada, sabroso,
preparado para ser
bebido aunque con
capacidad de afinarse
en la botella, frutoso, con notas de
tostado y de fruta confitada en final
de boca.
Puntuacion: 8'3

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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o trascendental estd ocurriendo en la viticuhura

espaiola. Unterremotoqueafectaalas raicesde nues
raenole
nen de antano, cuando en Ribera del Duero se encaramo a

L cuyos primerossintomas y sacudidasvie

los primeros puestos del rankig nacional con sus tintos
potentes, abundantes ¢n  taninos, de ajustada crianza en
madera. Aqui se claboran los mejores vinos rojos o tintos,
que es lo mismo, de nuestro pais, con <imas como Vi
Sicilia . Pero luego vino Alejandro, ¢l de Pesquera, con
wdo el paladar v ¢l corazon de Robert Parker, y

L""H\‘
sumando puntos hasta superar los 90. La apotcosis. ¥
mientras tanto, Rioja, la dormida, perdia sus laureles
Porque si en Ribera del Duero se apostaba por ¢l nuevo

Alion dictaba el magisterio, los Hermanos
inzaban la nobleza, Teoklo Reves liberaba su

LSt
Sastre
creatividad, Pir
teo, o Valsotillo defendia la exquisita sobriedad del
mejor Tinto Fino, por citar algunos cjemplos.
Rioja solo defendia la plaza Baron de Chirel, laex
cion que confirmabala regladeladormecimicnto cuan

us se encaramaba a las subastas de

en

do no adocenamiento. Luego irrumpid avasallador ¢l
Priorato, con sus Clos, sentenciando definitivamente
la tendencia. Han tenido que pasar diez anos, que
10 sean nada, para que reaccionaran los

puede que
fiojanos con una apuesta decidida por los taninos dul

ces v frutosos, el roble nuevo, v el anadido prudente

La incorporacion de una bodega tan exquisitamente clisica

‘ o5 todo un

como Rioja A, con su “Marqués de Haro
sintoma de lo irreversible de un: proceso que debe genera

lizarse, al menos en la linca de los vinos de mixima calidad
que toda bodega que se precie debe Porque aqui
no se a s6lo de color y taninos, sino de respetar la per

somalidad del terruno, de claborar los vinos con las uvas de
es fincas, olvidando la mezcolanza habitual en los

falta cuando

las miejc

riojas de peor calidad. Jugarse ka anada si hace

«l clima no acompana. Pero la costumbre de mezclar vinos
de todas las zonas para conseguir un resultado homogéneo
ha impedido, hasta ahora, ofrecer al consumidor wna rigue-
zaein matices v caracteristicas que en Rioja resulta tan abun-
dante como olvidada. Esta diversidad se manifiesta con toda
sut erudeza en los distintos tipos de suclo que hoy soportan

arios arcilloso-cale

¢l cultivo de la vid: suclos te

s, for

lacis

mados por
v Ie
Son profundos, mds o menos ¢

alizas, margas v areniseas, en una seric de g

zas pertiladas en la masa de los depositos terciarios.

wajosos, v predominantes

en la Rioja Alavesa, donde las tierras son accidentadas, de
suaves colinas orentadas al mediodia, lo que les permite rea

bir los rayos del sol, al tiempo que estin protegidas de los

a Cantabria. El buen dre

»s frios del norte por i

naje de las tierras en pendiente evita que se hinche la uva en

época de maduracion cuando pueden ser las Huvias abun-

dantes. En consceuencia, son vinos de mug!

de varietales forineos pero historicos como ¢l Cabernet
Sauvignon. Mérito de bodegueros de apellido ilustre, como
Franciseo Hurtado de Amézaga, heredero del Marqués de
Riscal que fuse v es santo y seha del mejor rioja. Y tras ¢l con
la personalidad intacta de viticultores centenanios, los Muga,
Bujanda, Lopez de la Calle, Florentino Martinez, Josechu

Bezares, Miguel Angel de Gregorio, Eguren, Vallejo,
eeién llegado Fernando Remirez

Faustine Martinez o ¢l
de Ganuza. Todos han sacado vinos de
yva he tenido ocasion de hablar (ver

Alta Expresion™,

de los que hemos
Vinum 8 v Vinum 14), No s, por lo anto, necesario
Jucs
al

insistiren ¢l papel interpretado por vinos como M,
de Vargas Reserva Privada”, “Campillo Espe 2
“Roda 1 -que fue ¢l primero en valorar y comprar

alto v justo la buena uva, mientras la suya, todavia

insuficiente, lavendia a otros- “Mayor de Ondarre”™,
andes

“Seiorio de San Vicente™, “Torre Mugs
Adadas™, “Pagos Viejos”, “Aluin”
‘inca Valpiedr,
¢l tlimo Lander del 95, que indica
s Lan, con Javier Echarn.

Pero lo mis significativo cs que a este pufado
icne como Gnico hori

“Remirez de

cal

lo que se

de bode;
zonte hacer ¢l mejor vino posible, se estin incorpo-
se sentian segu

assin prejuicios, que

ndo marcas que hasta hace poc
rrables en su clasicismo homogeneizador.

ras y conf

resultan glicéricos, con pH ele
vado v acidez adecuada.

Estos criterios de terruno
lo siguen, con mds o menos
rigor, bodegas de alo valor
estratégico como CVNE, consu
“Real de Asua™, v su filial Vinedos
de Contino, Finca  del
Olivo”, Palacios, con su “Resery

con

™, Bodegas Roda, con “Cirsion”, Bodegas Breton,

Espe .
con su *Alba de Breton”, Luis Cainas, con sus vinos “Res

a

Familiar™ y “Amaren”, Murrieta, con “Dalmau™, Palacios

Remondo, con *2 vifedos”, Finca Allende, con “Aurus”,

Montedillo,cone
hasacadoun

Visto en perspectiv
vino, ¢l Baron de Chi
h

ser considera en justicia como una DO, Calificada, aunque

cion Especial™, incluso Paterninaque

los™ con mejores intenciones que resultados.

una década era un solo

v hace un lustro media docena, son
s de treinta. Ahora si, Rioja puede

Otros,

entre unos y

la gran mayoria de sus vinos, fundamentalmente los crian

zas, sigan aferrados a un pasado que, todo hay que decirlo,

sigue dando buenos dividendos. La conclusion es: zhasta
cudndo habra que esperar para que se establezea algin tipo
acion que diferencie claramente acstos nuevos vinos
rojanos del comiin de los mortales?

declasif

Carlos Delgado

%* * kK
Aurus 1996
nca Allende
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Una opinion completamente diferen-
te es la que sostiene Miguel Angel de
Gregorio, propietario de Finca Allende y
que proximamente pondrad en el mercado
su Allende Aurus con un precio aproximado
de entre 10.000 y 12.000 pesetas. "Para mi
-explica- se estd cambiando el concepto de
lo que se hacia en Espana en general y en
Rioja en particular. Es decir, unos vinitos,
bien de calidad, bien de precio, que tienen
encantados a los duenos de supermerca-
dos de media Europa. Mi filosofia es dife-

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

EMERD

BREMIES)

rente como la de otros companeros, los que
hacen Artadi, San Vicente, Roda, Remirez
de Ganuza y algunos mas, que pensamos
que hay que buscar las excelencias de
los vinos del mundo, poder codearnos
con los grandes Burdeos y Borgonas. Hay
que quitarse ese complejo de inferiori-
dad que siempre hemos tenido en este pais
y asumir que tenemos clima, tierras, varie-
dades autoctonas extraordinarias. Si en
otros paises con un clima peor que el
nuestro, con variedades menos versiti-
les, que en gran cantidad de ocasiones
"chaptalizan", es decir anaden azucar de
remolacha, hacen grandes vinos, noso-
tros que tenemos de todo ;por qué no
vamos a ser capaces?”. De Gregorio es un
defensor acérrimo de las variedades autoc-
tonas. "El Cabernet Sauvignon para el
Médoc -dice-. Alvaro Palacios trabaja con
la Garnacha, Dominio de Pingus con la Tin-
ta Fina y nosostros en Rioja con la versa-
tilidad de la Tempranillo. No necesitamos
variedades forineas". Ante la pregunta de
qué hay que hacer para sacar un vino
tan especial, De Gregorio se va a la mate-
ria prima. "Primero la calidad de la tierra
y de nuestra uva propia. En una zona
donde se pueden dar 7.000 kilos de uva
por hectirea, yo saco solo 2.000 que des-
pués de una seleccion a mano se queda
en unos 500 kilos nada mas, luego se
cuida con mimo, con amor y se envejece
en las mejores maderas del mundo. Todo
esto cuesta mucho dinero, pero da unos



de Gregoric que con
su Finca Allende ha
hecho una apuesta
decidida por los vines
selectos. En la pagina
de enfrente, Alvaro
Palacios que ha
ensenado un camino
con L'Ermita.

e

Debajo, Miguel Angel

vinos incomparables"." Es una nueva filo-
sofia -contintia- yo no quiero tener gran-
des estructuras, ni un director de expor-
tacion, sino una pequena produccion que
me haga feliz, que me permita ganarme
razonablemente la vida y que me de satis-
facciones. He roto con el concepto del volu-
men, prefiero estar mucho mas apegado a
la uva que a la tecnologia”.
Del Allende Aurus no saldrin mas alla
de 6.000 botellas, pero su autor asegura
tenerlas ya vendidas, la mayoria en el
extranjero, y sostiene que hay que buscar
otros cauces de comercializacion mas espe-
cializados, distintos de los habituales.

Y es que la comercializacion es tambien
un problema. La mayoria se orientan hacia
la exportacion, pero es evidente que apa-
recer en una estanteria con un vino com-

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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FEBRERO

LA GUIA
DE ORO

DE LOS VINOS
DE ESPANA

A

2 L0s mejores
icrianza 96

Allende ‘96

Finca Allende. 2.000 pta.
Tinta de enorme categoria, concebido
con perfil de reserva, con larga vida
jror delante pero ya con natable ele-
gancia. Aroma concentrado y potente,
con elegante caracter frutal y notas de
rohle de ealidad (eanela, cedro, pino-
nes). Giran estructura en Ia hnca, con
mucho cuerpo, vigoroso y potente pe-
o (.‘Il'lll'-'li'lil.? _\' con g!’:‘tl‘l A HH‘:‘.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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FEBRERO

SIDONOMIA

ALLENDE Aurus 96

Finca Allende

D.O.:Rioja

Cata: Rojo cereza picota muy vivo, de capa alta, con bor-
de granate. Maderizado de entrada, con frutos rojos in-
tensos, anisados en segundo término. Complejo y fino, de
nariz, al abrirse, muy golosa (notas de pistacho, madera
exdtica). Ligero, gustoso y rico, aunque esta bastante cru-
do. Presencia de la tanicidad del roble. No hay exceso de
tueste. Muestra fruta desecada en final de boca.

Puntuacion: 9

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



MAYO

ticias de Bizkaia

Unnumovlnc AR LA i a
cas. De los que suenan en los mani |da-
ros enterados y hay que comprar., ara
€ster en linsy con la moda, Me refierc a
Finca Allende, una empresa nacida en
1995, perc que remonta I3 actividad vini-
cola @ 1760 en su bodega-calzdo de Brio-

.-.res. En 1964 a famifa ce Miguel A. da
- Gragorio abandona la slaboraxén diree-
1 ¢ winc v se dedica 2 vender a uva a

. "Cligs todagas. Ellos se vinculan laboral-
~andite a otras empresas, en el caso de
. Migwel Angel en Bodegas Bretén, don-
e 2 puede ediudicar la paterncad de
Doarro de Conté y Loridon, vinus da
! Hieei3 U0, adelantados de los aires mo-
. ifndis que comenzaban a sop'ar en Rio-
7 _sando la femiia de Gregorio penst
" E11 1554 en regresar a sus lares, recupe-
- rargih 1a bodega de Briones \ a axplota-
Lok »amaler de 18 kes. de vifiado. Nace
. usi Anca Afends, an su concepto de
»ms allé», toda una declaracién de prin-

{f - ¢inal En 1997 saca &l mercado su crian
8 85, un bombazo, sensacion que que
e renueva con el Allende 1996, un crian-
2a en torro & 2.000 ptas en el mercado.
A partr de cepas Tempranillo con ura
edad media de 35 acs, vendimia manual

y seleccién a pie da booega. Encube do
racimes enteros sin despalillar, macera-
cion de 22 dias v posterior ¢rianza duran-
te 13 meses en barricas de roble Alfer y
americano. Color rojo cereza irtenso con
matices pirpura. En nariz predominan las
sensaciores frtales: zarzamers, ardnds-

- N intes negros, integrados en tongs
- Gidro y tabeco. En boca potente y
cqumb ado, amplio y ssbroso, elegante |
- structura, Proaucmn 120,000 botellas, ‘

P T—
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JULIO

ALLENDE
1996

Rojo cereza cubierta con
ribete granate, con
miagnfica nariz de frutos
rojos, muy fresca, y sutil-
mente especiada, sabro-
50, preparado para ser
bebido aunque con
capacidad de afinarse en
la botella, frutoso, con
notas de tostado y de
fruta confitada en final de
boca.

| D.O.:Rioja

| Tipo: Tinto crianza
Variedades: Tempranillo
Grado alc.: 13

Crianza: 12 meses en barrica
Produccion: 120.000 botellas
Precio aprox.: 1.700 ptas.

v FINCA ALLENDE
Ctra. N-232, s/n.
26340 San Asensio (La Rioja)

Tel.: 941 45 75 64
Fax: 941 45 75 64

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Dentro de unos meses esta sera la nueva sede de Finca Allende,

M FINCA ALLENDE
Vinos para el praximo milenio

Con sélo dos cosechas en el merca-
do, 95y 96, Miguel Angel de Grego-
rio se ha situado en la vanguardia
de los nuevos riojas, llimense de
alta expresion o como se quiera. De
Gregorio, de vocacion viticultor y de
oficio disefiador de grandes vinos,
emplea a filosofia del “vino de mu-
nicipio” para llevar a cabo sus pro-
yectos vinicolas: teniendo una bue-
na materia prima, por supuesto el
mejor Tempranillo de Briones, ela-
borando artesanalmente y madu-
rando el mosto en buena madera de

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

roble francés nuevo, lo dem4s tie-

ne que ser sencillo... Pero Allende

no es un vino sencillo, aunque lo
parezca contado de esta manera.

Es vino de aromas complejos, de
fruta biena madura, con estructura

Y Cuerpo como para aguantar mu-
chosafios... Pero quiennovaa |
aguantar mucho tiempo sin mover- :
sees el propio Miguel Angel de
Gregorio, que ya prepara su nueva
estrella: Aurus, y el traslado a la
nueva bodega de Briones, el pala-  :
cio de los Ibarra. Tel. 94145 75 64.

JUNIO



SEPTIEMBRE

.‘L\\i iG N |.,F.: e

¢/ inca

o

Plaza Ibarra, 1
Briones (La Rioja) 26330
Tfrno = Fax = 941.322.301 = 941.322.302
_f‘-:Ifl.’IL‘TI[f‘e_'fF’ fer.es

Propietarios: Finca Allende, S.L.
J

E]r?'r;‘:‘:.\r,.-"‘gvr'rr.'!r' Miguel Angel de Gre-
Qorio
Enédlogo: Miguel Angel de Gregorio
L ]
Viviedo propio: 85%  Compra: 15%.
Capacidad de elaboracion: 250.000
N* de barricas: 1.238
Produccion media (botellas); 200.000
Comercializacion:
Mercado interior: 309

Exportacion: 70
VINOS
Allende Tinto 97 = 1007 Tempranillo
* 1.900 ptas (11,42 euros)
Aurus Tinto 97 ¢ 85% Tempranillo,

15% Graciano « 17.000 ptas (102,18
euros)

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



SEPTIEMBRE

LOS MEJORES VINOS ESPANOLES

moj' -

Budega Finca Ailende .
Teléfono: 941 322 301
Pnecm de bodega: 1.850 ptas
~ Grado a!cohohco 13

Uva: Tempranillo.
Eiaborauén

Tlempo de maceracion: 22 dlas
Envejecimiento; - .
TIPD de roble: 60% Francés, 49% Amencano -
Edad de las barricas: 1-3 afios. -
Tlempo en barrica: 13 meses.
Tiempo en botella: 12 meses.
Catasensorial:

Ro;o cereza cubierto con tonos apzcotad v
_ ciertos ribetes de juventud. Muy | _'Hante y
- luminoso.
Aromas espeqados de buena mtensxdad ccn'*
notas de frutas bien maduras gue se atinan
con cierto fondo floral -violetas- . Complejo
con cierto clasicismo bien renovado.
_Enbocaes potente a la entrada, con un
fino y ethbrado con un tanino fresco
frutal aun por doblar. Potente, amplioy
__estructurado y con final frutoso en el que
aparece una discreta madera.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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OCTUBRE

Fia® T PTRRR PRARERED

SIBARITAS

AURLS 1996
H

ESERVA TINTO 90

Precio: 14.000-1 5.000 plas.
El movedizo Miguel Angel de¢
Gregorio (¢l creador del céle-
bre Dominio de Conté) ya bri-
lla con luz propia como pro-
pietario de una [mdc-g‘: en
Briones. No contento con el
alcance del Allende, se mete
cn “el mds dificil todavia” con
un carisimo pero cspectacular
tinto de vifias viejas pleno de
concentracion, personalidad
Y con un excelente tratamieno
de los taninos. | 'na estrucy-
ra que llena la boca de fruta,
clegancia, taninos sedosos pe-
ro abundantes y pletéricos. y
el perfume de una madera que
APOrta un toque exético y bal-
SAIMIco,

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



OCTUBRE

("D AURUS ‘96

=S Tinto. Uvas: §5%, Tempranillo, 15% Gra ., D.0,C.
Rioja. Crianzaz 15 meses on pary was de voble francés ongais,
Bodega: Fina Allende, 14,000 .
Miguel Angel de Gregorio, el propietario de esla joven pero
ya grande bodega riojana, se consolida COMo uno de los
heterodoxos que POCO a poco van cambiando la faz de los
grandes vinos de Rioja. Inventor del concepto de vino de
municipio (es un enamorado del viriedo de Briones, donde
acaba de comprar una nueva vifia en laladera del Calvari ),
se aleja cada vez mas de log caminos mas transitados del
roja: es de los que desprecian la clasificacion de los vinos
PO suU crianza, anto en su Allende como en esle nuevoy
esperado Aurus, y tambien uno de los pocos que se mues-
lran sumamente prudentes con la presencia de madera en
SUS VINos. Aurus es su gran relo, s tinto més ambicioso, que nace
con lodas las prelensiones ¥ €50 se refleja en el pregio, pero también
en el vino, Es un tinto grande por los cualio coslados, con peso, cas-
tay una gran elegancia, En I nariz dominan tonos de frutas bien ma-
duas apenas malizados por la crianza y con fondos minerales y bal-
samicos. En la boca tiene mucha energia y es armor lioso al liempo,
Con cuerpo y laninos de caiidad. Tiene lerga vidla por delante,

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



NOVIEMBRE

M{y&m Noviembre de 1999

Vinos de alta expresion

AURUS 1994 B&

Finca Allende. D.O. Rioja Calificada.

Variedades: 85% Tempranillo; resto, Graciano.
Espléndida frutosidad, que una elegante madera
acuna, y ue deja un buqué sincronizado. La nota-
ble concentracion es dulcemente tanica, v realza el
paladar en una sensacion de plenitud y armonia.
Consumo optimo: desde el 2001 hasta el 2011

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



4,20€ (DHLY SPAIN) - HUM, 50
AATIAS B

FINGA ALFENDE

B i TVR) INCLLIBSE TRARSACATT

Un genio anda suelto

Se llama Miguel Angel de Gregorio y con sdlo
tres cosechas en Ia calle de su tinto Allende y
una del lujoso Aurus, ha alcanzado la cima.

FINCA ALLENDE

Lo suyo es la alta expresion, pero no
porque por donde vaya arme ruido,
que i lo hace, sino por sus vinos:
Eexpresivos, con cardcter, con un se-
llo muy personal. Miguel Angel de
Gregorio, propietario y endlogo de
Finca Allende, pertenece a ese pe-
queiio grupo de jovenes elaborado-
Tes quUe en apenas unos afios han re-
volucionado el panorama vinicola es-
paiiol. El es también uno de los res-
ponsables de la nueva puestaa pun-
to de la emblemética D.0.C. Rioja,
que si parecia algo dormida en la dé-
cada de los ochenta, en los noventa
ha vuelto a recuperar el lugar hege-
monico que le corresponde por his-
toria, tradicion y, lo mas importante,
por la calidad de sus vinos.

Miguel Angel de Gregorio es todavia
muy joven, pero ya acapara sus bue-
nas experiencias. Su paso por Bode-
gas Breton supuso el relanzamiento
de esta casa, otorgando a la marca
Lorifion un marchamo de calidad
que antes no tenia, ademas de situar
en la calle uno de los primeros “alta
expresion” riojanos: el Dominio de
Conté. Con este bagaje a sus espal-
das y tras su salida de Bretdn a fina-
les de 1997, de Gregorio se instald
por su cuenta y riesgo (muy bien cal-
culado, por cierto). Hacia ya tiempo
que por su cabeza rondaba un nuevo
proyecto: hacer un vino que fuera un
fiel refiejo de las que, en su opinidn,
son las mejores vifias de toda Rioja.
Y esas vinias se encuentran en el mu-
nicipio de Briones, en determinados
pagos que de Gregorio conoce muy

bien, pues no en vano él se siente,
ante todo, viticultor. Por lo tanto, el
tinto Allende es un vino de munici-
pio, en contraposicién a los vinos de
finca. No obstante, Miguel Angel de
Gregorio va ampliando poco a poco
la superficie propia de vifiedo (ya va
por las 22 hectareas), y procura es-
tar muy atento a la posible compra
de otras fincas o parcelas. Porque su
filosofia es muy clara: teniendo una
buena materia prima, evidentemente
el mejor Tempranillo de Briones, ela-
borando de forma artesanal y enveje-
cigndo el vino en buena madera de
rable francés nuevo, y algo de ameri-
cano, lo demas se sencillo... Tan
sencillo como triunfar desde el pri-
mer momento con su tinto Allende,
un varietal de Tempranillo de aromas
complejos de fruta bien madura, con
estructuray Cuerpo como para
aguantar muchos afios. Es un vino
muy peculiar, como todo lo que ro-
dea a Miguel Angel de Gregorio. De
primeras, su vino no lleva indicacion
de crianza, reserva o gran reservay
adopta la contraetiqueta genérica.
¢Motivos? Porque el mercado inter-
nacional no entiende de esas clasifi-
caciones. Segundo, sus primeras
elaboraciones casi han ido haciéndo-
se de prestado, pero a principios de
este afio se lanzd a una nueva aven-
tura: la compra del palacio de los
Ibarra en Briones, donde ya ha insta-
lado la sede de su bodega... aunque
le quedan por delante unos cuantos
meses de obras... o afios. Pero su
espiritu aventurero no descansa,
tampoco sus inquietudes. Su nuevo
reto acaba de ser presentado en so-
cledad, Se llama Aurus, es un tinto
con 85 por ciento de Tempranillo y el
resto de Graciano, envejecido duran-
te 18 meses en roble francés nuevo
trongais. Y probablemente es el vino
més caro de toda la D.0.C. Rioja.

@ FINCA ALLENDE

Plaza Ibarra, 1

26330 Briones (La Rioja)

Tel: 94132 23 01/Fax; 54132 23 02

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

Miguel Angel de Gregorio én su nu;

NOVIEMBRE

A genius on the loose

He is Miguel Angel de Gregorio and after
launching only three harvests of his Allende
red wine, and the luxury Aurus wine, he has
reached the top rung on the wine ladder.

His forte is full expression, with
persanality, and a very personal
seal. Miguel Angel de Gregario, the
awner and oenologist of Finca
Allende, belongs to the small group
of young producers who in only a
few years, have revolutionised the
panorama of Spanish wines. He is
also part of the team that was
responsible far perfecting the
symbolic Rioja Qualified
Appeliation of origin, which albeit a
little lethargic in the 80's. in the
90 has recovered the leading
position it deserves in terms of
history, tradition and, most
impartant of all, the guality of its
wines. Miguel Angel de Greogio is
only young, but has wide

experience. The time he spent at
Bodegas Breton led to this
campany's revival, and gave the

Lorifidn fabel a distinction it did not

have before, and also put one of
the fully expressive Riojan wines
on the market: Dominio de Conié
With this experience behind him
after leaving Bodegas Breton, he
set up an his own, al his own risk
(which, it must be said, he
analysed very well) as he had beer
planning a new praject for same
time: produce a wine which
genuinely reflected, what in his
apinion, were the best vineyards ir
the whole of Rioja. The vineyards
he 50 highly esteems are in the
town of Briones in cerfain nints




which De Gregorio knows very
well, since, there's a reason why he
is first and foremos!, a vine
grower. Consequently, the Allende
red wine is a town wine, as
opposed to the “estate wines
However, Miguel Angel de
Greogorio is gradually exiending
his own vineyard surface (which
already extends over 22 hectares)
and is trying to pay great attention
to possibly acquiring other estates
or plots of land. His philosophy is
very clear: use a good quality raw
material, obviously the best
Tempranillo in Briones, and artisan
production methods. and age the
wine in new French oak and some
American oak barrels, and the rest
is easy. .. So easy. in fact, that he
has been successtul from the
beginning, with his Allende wing
which is gtal Tempranillo wine
with very ripe, complex fruity
aromas, and & good structure and
body to last many years. Itis a
very peculiar wing, like everything
which surrounds Miguel de Angel

de Gregorio. First of all, his wines
bear no Crianza, Reserva or Gran
Reserva labels. Instead they have a
generic label on the back of the
bottle. This is because he considers
that the international market does
not fully understand the
classification of Spanish wine
Secondly. his first wines were more
or less produced on borrowed
premises, but at the beginning of
this year, he launched a new
project; to buy the |barra palace in
Briones, where the winery’s main
site already lies, However, it will
take a few more months, or years,
to finish the project. Nevertheless,
his adventurous spirit and
enthusiasm never rest. His new
challenge has just been
introduced., Aurus. A red v
made from a blend of 85 pai
Tempranillo and 15
Graciano, aged for 18 months in
new French tomgais oak barrels. It
is probably the most expensive
wine in the whole of the Rioja
Qualified Appellation of origin

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

Finca Allende, inaugurada a fina-
les de 1997, es una bodega de ta-
maiio pequefio, con una produc-
cidn aproximada actual de unas
100.000 hotellas. Cuenta con una
superficie de vifiedo de 22 hectd-
reas, todas en el término munici-
pal de Briones, plantadas en su
mayoria de Tempranillo y algo de
Graciano. Las dos marcas de la
bodega, los lintos Allende y Au-
rus, no llevan indicacidn de
crianza o reserva en la contraeti-
queta, comercializandose, como
ocurre en el mercado exterior,
Ginicamente como vino tinta. Del
tinto Aurus, que se ha empezado
a vender este otofio, sdlo se han
puesto a la venta, mediante cupo,
alrededor de 6.000 botellas.

THE WINERY
IN FIGURES

Finca Allende, which started
business in 1997, is a small size
winery with an approximate
annual production volume of
100,000 bottles. It has 22 heclares
under vine, all in the lown of
Briones, and mainly planted with
the Tempranillo grape variety and
some of the Graciano grape. Since
the wines are marketed abroad,
the back label on the betile of the
company's two red wines, Allende
and Aurus, does nol indicate
whether these are Crianza or
Reserva, and only stales that
they are red wines. Only about
6,000 bottles of the Aurus red
wine were put on the markel
this autumn, in quotas.

NOVIEMBRE

En estos momentos podemos en-
contrarnos en el mercado con dos
anadas de Allende, ‘96 y ‘97. Los
dos son varietales de Tempranillo
y tienen 13 meses de crianza en
barrica, pero el ‘96 tiene un 60 %
de roble francés allier y un 40 %
americano, mientras gue el ‘97 la
proporcidn es de 70y 30. El tinto
Aurus, por su parte, ha sido enve-
jecido durante un periodo de 18
meses en roble nuevo francés
trongais, y lleva un 85 % de Tem-
pranillo y un 15 % de Graciano.

B

ALLENDE

D /s wines

At present, there are two
vintages of the Allende wine on
the market, the "96 and '87
harvests. Both are varielal wines
made from Tempranillo and aged
lor 13 months in the barrel. The
'96 harvest was aged in 60%
French allier oak and 40%
American, while for the '97
harvest, the proportion was 70
percent to 30 percent. On the
other hand, the Aurus red wine,
has been aged for 18 months in
French trongais oak barrels, and
is made from a blend of 85
percent Tempranillo and 15
percent Graciano,
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gpaﬁoles de los

0 de numerosas bodegas durante esta dé
05 noventa por elaborar mas y mejor, sacando
al'mercado vinos sumamente cuidados y de esmerada
elaboracion, esta dando sus frutos. Paulatinamente,
los vinos espanoles comienzan a ser respetados

en el extranjero y, a la vez, se integran mas y mas en
el patron gustativo internacional. Es la punta

del iceberg de un tesoro enologico que no ha hechg
mas que despuntar levemente.

AURUS 1896
Badega: Finca Allende
Tel: 941 322 301

Tipo: Tinto reserva

).: Rivja

Cri
18 meses en barrica

Produccion.

slucion,

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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RENTE

Artadi Grandes Anadas '94

A
-RENTE

El techo de
Rioja

Los dos vinos més ca-
ros de Rioja. Diferentes
en la cosechay en pe-
quenos matices pero
compartiendo disefio de
gran tinto de larga vida.

an salido al mercado con poco mds

de un aiio de diferencia y son obra

de dos de los personajes que mas
han hecho por la renovacién de vino de
Rioja: Juan Carlos Lapez de la Calle y Mi-
guel Angel de Gregorio. El primero digni-
fico el tinto de cosechero alavés antes de
alumbrar tres joyas, el crianza Vifias de Ga-
in y los reservas Viia el Pison y Pagos Vie-
jos, coronadas por el Artadi Grandes Afa-
das. Miguel Angel de Gregorio fue unos de
los pioneros de los nuevos riojas con el tinto
Dominio de Conté cuando estaba en Bode-
gas Breton; en su aventura personal iniciada
hace tres afios ya estd dando mucho de qué
hablar con el heterodoxo Allende y ahora
suelta la bomba Aurus.
Artadi Grandes Afiadas y Aurus hacen saltar
el techo de precios del rioja, el primero con
caricter excepeional (no se sabe cudndo ha-
bri otro) y el segundo con vocacién de con-
tinuidad. No son vinos tipicos ni conven-
cionales ninguno, pero el primero optd por
la clasificacién de “reserva” y el segundo ha
elegido no someterse a esos baremos buro-
criticos. Les une el concepto, el caricter de
tintos grandes, con peso y con casta, pero
no vinos-piedra, para guardar muchos afios
pero no demasiado duros para tomar ahora.
Son vinos para mis de 20 afios, algo mis
durillo ahora el Artadi, pero también mds
desarrollado en aromas, Mds civilizado pero
también con larga vida el Aurus, que atin se
tiene que hacer en la botella. Dos pesos pe-
sados, auténticos tintos de oro.

Aurus ‘96

MARCA Y COSECHA Artadi Grandes Afiadas
TIPQ Tinto reserva

BODEGA Artadi (Cosecheros Alaveses)
ZONAD.0.C.Rioja
VARIEDADES Tempranillo
plantado en 1920

GRIANZA EN BARRICA

Un afio en barricas seminuevas y
003 en barricas nuevas de roble
americano
FEGHA DE
EMBOTELLADD
Marzo de 1998
PRECIO
15,000 pta

ARTADI GRANDES ANADAS ‘94
Apenas ha evolucionado en los 15 meses
transcurridos desde su salida al marcado.
Muy complejo en aromég'.i_pgn notable pre-
sencia de la crianza en barrica y muchos
matices frutales y de evolucion. Enteroenla
boca, con gran energia, taninos potentes y
viva acidez, equilib

MARCA

Y COSECHA
Aurus ‘86
TIPO Tinto
BODEGA

Finca Allende
Z0NA D.0.C. Rioja
VARIEDADES
85% Tempranillo, 15% Graciano
CRIANZA EN BARRICA 18 meses en
barrica de roble francés trongais
FECHA DE EMBOTELLADO

Abril de 1999
PRECIO 14.000 pta

Color picota con tonos granate, muy inten-
s0 y sin evolucionar. Elegante, complejo,
con muchos matices aromaticos dominan-
do frutales (frutas rojas muy bien maduras y
sanas) sobre tonos de buena madera. Con
estructura y potencia en la boca, carnoso,
goloso, taninos maduros y mucha casta.

Puntos sabre 104

U st
AROMAS FRUTALES

AROMAS DE CRIANZA

"PRESENTACION

TATAL

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

aTeE
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Los riojas modernos

Son los mas dignos representantes de los nuevos vientos que
recorren La Rioja. Bodegas, algunas clasicas, que renuevan su
oferta adaptindola a los nuevos gustos, y nuevas bodegas que
va arrancan en vanguardia.

& * %k k
Alba de Bretdn 1995 Cirsion 1993
B. Breton B. Roda

Recucridos espec

regaliz se esam

* *
Amaren 1995

* %k K * okt
Finca del Olivo 1995 Montecillo Gran Reserva
Vifiedos del Conting Seleccion Especial
¢ B. Montecillo
Colar cereza picora muy alvaciing
potente, ¥ de gran vivacidad. Nari
leja, de corte clisico riajana.
wiestra carnaso, donde
matices especiadas de
at madera. Posee un final

Ho.

* k ok
Gaudium 1994 * % &
Unién Vitivinicola Real de Asia 1994
Compafiia Vitivinicola del Nora
de Espaiia (CVNE)
e aromas donde sobresa-
aliz o la

B. Luis Cafas

*
Dalmau 1995
Marqués de Murrieta, S.A

% %k ok
Aurus 1994
Finca Allende

* *
Julian Madrid 1995

Reserva Especial 1995
B. Primicia

B. Palacio, S.A.

* %
Faustino de Autor 1994
B. Faustino Martinez

sidud, qu

gante made

geuna y e

bnqué perfectamente si

La notable

E
mente tnica, y r el paladar

lenitud y

en una sensacion de
armania
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Seleccion Especial M M 1994
B. Marqués del Puerto

Dupecalie, tanco su color

05 3OS £ re-

las dis-
rintas wotas s funden lentamente
Ta

nal ¢

=41, com

wequé, en el g

mado, mady

fresco. colma los sentidos ¢ ilumina el

* *
Valsacro Crianza 1997
B. Valsacro
Imente ¢
s cardenos y

), pica-

0. Lo

arowas micy bien cnsambinde
notas de fruta madura
vainilla fina ¥ pr

s carnosidad snave y becha, o bace
redondo y pulido

VINUM DICIEMBRE « 99



DICIEMBRE

EL PAIS SEMANAL

AURUS 9¢

Finca Allende. Travesia de Pajares, 11.
26330 Briones (La Rioja). Teléfono 941 49
90 19. DO: Rioja Calificada. Precio: 14.000

pesetas. Varietales: tempranillo. Puntua-
cion: 9/10.

La mejor uva de Briones para un vino pode-
roso, pero de extremada elegancia y finura.
Sabores compotados, taninos frutosos, aci-
dez incisiva, pero que no endurece el vino.
Pese a que debe aun evolucionar, posee
una gran suavidad y el toque aterciopelado
que distingue a los grandes riojas.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Los vinos espafioles mas caros

Se vefa venir hace afios: el espectacular aumento de ka calidad de los vinos espafioles ha encarecido los predios.
El proceso se ha desarrollado lentamente, pero sin pausa. La cuestién es si los vinos merecen estos precios.

W ENRIQUE CALDUCH

A finales de 1996, bos dicz.
vinos més caros de Espana
a duras penas superaban las
cinco mil pesetas. Dos afios
después, hay mis de sesenta
marcas por encima de esta
cifra. En este grupo estén bo-
degas de El Priorato, los
grandes reservas de la Ri-
] bera de Duero, algunos de
los nuevos nojas ¥ un grupo
exclusivo de vinos de Jerez

La pregunta es s

marketing y son las segundas
marcas con las que de verdad
ganan dinero las bodegas.
Lo cierto es que hay per-
sonas dispuestas a pagar
13000 pesetas por una bo-
tella de tres cuartos de litro.
Maite Santa Cecilia, que di-
rige la cnoteca Bodegas San-
ta Cecilia, asegura que los
Emmita, Vega Siclia o Tome
Muga que reciben con cupo
se venden perfectamente. <Y

S tuvicra més también se
‘venderian”.

mi es otro concepto de lo
que se hacia: unos vinitos de
buena calidad y buen predio,
Que tienen encantados a bos
duefios de supermercados de
media Europa. Mi filosofia,
como la de otros compahe-
ros, los Artadi, San Vicente,
Roda, Remirez & Ganuza
y alguncs mis, es diferente.
Pensamos que es posible co-
dearse con los grandes Bur-
deos y Borgofias. Hay que
quitarse Jos complejos de in-
ferioridad y asumir que te-
nemos climas, tierras y va-
riedades autéctonas extraor-
dinarias. No pretendo tener
una gran empresa, ni un di-
rector de exportacion: quiera
hacer un gran vino, ser feliz
¥ ganarme tranquilamente la
vida", argumenta.

VegaScla

Su opinidn no la comparte
Publo Alvarez, propietario
de Vega Sicilia: “Me parece

5108 Vinos merecen
estos precios, © 8
los precios sélo son

H propietario de Vega Sicilia considera
que fa carrera por los precios altos
no conduce a ninguna parte
L M e M R TR

j

e

| IBERA DE DUERO

D

EL PRIORATO

En El Prior
peset emos ademds de L'Ermita,
el Finca Doff 96, Clos de Lobac 96, Clos
Martinet 95, Clos Mogador 56 y los
Gran Clos 96, Cims de Porrera 96,
Erasmus 76, y Dolc de L'Obae, estos

2 de las 7.000

P
93 y 94, los Pesquera Janis Gran
91y 94, Alenza 95
entre &

s ellos son

|

seis mil y |
{Dominiode |
nco mil pesetas |
|

cuatro dhimos. por endirm

pesetas.
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to, por encims de lss 5.000 |

JEREZ

Cerca de 7.000 pe:

a5, ¢! Amontillado

l del Duque, Palo Cortado Apéstoles,

i Matusalén, Noe, Lustau Seleccidn
Especial, Palo Cortado Capuching,

una estupidez esa carrera
por los precios altos que no
Heva a ninguna parte. Yo po-
dria poner cien botellas de
Vega Sidlia a un milién de
pesetas cada una, y a ko me-
jor hay dien personas en el
miundo que me ks compra-
ban, pero &0 no e serio.
Lo impartante’ es conseguir

Son puntos de vista, pero
el cs0 es que estos vinas
caros estin en el mercado,
suenan bien fuera de Espaiia
, ademds, se van vendiendo,
Son el vértice de Ia pirdmide,

parado. Y el gusto por el
buen vino como aspecto cul-
tural cada dia se valors mds.
Ademds, en el mercado es-
tin ahora mismo las afiadas
emblemticas del M y 95,
que han cstimulado b com-
jpra de vino.

Todos estos factores han
Devado a que Las pasadas Na-
vidades, a mayoria de las
grandes bodegas pusiers el
cartel “no hay existencias™, lo
que ha provocado un mo-
vimiento especulativo ante el

__temor a quedarse sin vino.

Todo ello, natural-
menie, repercute en
o precio de I tien-
da de la esquina.

94, Barén de Chirel

890

Imperial Gran Reserva

4. Torre Muga Reserva
Gran Reserva 904, & < de
y los Yaldemar Gran Reserva 88y 75

A MAS DE 10.000
Por encima de flas

los Valdemar Gran
Reserva, Grandes
Afiadas del 94, ambos
riojanos; los Vega
Sicilia Unicos, las
grandes reservas de
Pesquera y Pedrosa,
todos ellos de Ribera

lez Byass. Por endima
de las 20.000 pesetas
estin L'Ermita de
Aharo Palacios, de
Priorato, y dos vinos
de Jerez, &l.25 GF.
(Gaspar Florido) y s
recién salidas reli-
quias de Bodegas Bar-
badillo, Incluso existe
un vino, e Dominio
de Pingus del 96, de
la Ribera de Duero,
que se vende, en caso
de que se encuentre,
al precio de 65.000
pesetas la botella y,
«que en estos momen-
tos, dene el dudoso
honor de ser el vino
mis caro de Espafa.

Estos vinos, de las Denominaciones de Origen Ribara de Duers,
Priorato, Jerer y Rioja son de los mis cares que se pueden
wencontrar en el mercado. Pese 2 lox precios, kos bodegas
agotan pronto sus existencias.

Dalmao Reserva
Gran Reserva

2 Ricja Alta

scibn de origen hay ot
« Sardén de

Ya sin denomi 5, como

Venerable, Sibarita, Amontillad
as

el Cuvé Campanarip del 96
e Campsanes de Tarragona y el
| Terrerus Pago de Cucva Baja 9 de Mauro,
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gastronomia

LA bESPENSA

Festejar
las fiestas

Es, sin duda,
uno de los mejores
vinos espafioles ac-
tuales -eso si, de al-
to precio, sobre las
14.000 pesetas, aun-
que las vale-, que
retine la mejor tra-
dicion riojana -tem-
pranillo y graciano
de cepas viejas, con
mds de sesenta anos-
y la actualiza, segin
el buen hacer de su
enologo, Miguei An-
gel de Gregorio. Se
trata del Aurus 96, de
Bodegas Allende, que, aunque no fi-
gure en la etiqueta por cuestiones re-
glamentarias, ha mejorado durante
ano y medio en barrica. Rojo puirpu-
ra, pleno y complejo en nariz, ofre-
ce armonia en la boca,
con taninos dulces y gran §
persistencia. Todo un lu-
jo para esta fechas de pla-
ceres, aunque podrd con-
sumirse durante, al menos, uno o dos
lustros. De vicio.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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Bodega: Finca Allende.
Travesia de Pajares, 11.
26330 Briones (La Rioja).
Teléfono 941 49 90 19

®m Denominacion de origen:
Rioja Calificada m Precio:
1.400 pesetas m Tipo: tinto
crianza, 13% m Varietales:
tempranillo @ Crianza:

12 meses en roble

®m Consumo preferente:
largo plazo m Temperatura
de servicio: 17° C.

Miguel Angel de Gregorio
hizo fortuna y nombre
como director técnico de
Bodegas Bretdn, de las
que fue alma méter y
creador de prodigios como
Dominio de Conté, un
avanzado en su época. El
secreto se lo ha llevado a
Su nueva bodega, aunque
no tiene nada de
misterioso: se trata, nada
mas y nada menos, que
de encontrar y
comprar la mejor uva
de Briones, un
municipio de La Rioja
Alta con vifiedo de
suprema calidad.
Buscar, escoger las
cepas con mas de 35
anos, comprar y
elaborar partiendo de
una maceracion larga
Y una crianza muy
ajustada en roble
francés nuevo. El
resultado es un vino que
recuerda mucho a sus
antiguas obras,’
maledicencias aparte, con
una nariz de extremada
elegancia y finura, plena de
aromas frutosos, de
maceracion carbénica, y
con la cubierta balsamica
de una soberbia madera.
Tiene una potencia sapida
bien entrada en sabores
compotados, taninos
frutosos, acidez incisiva,
pero que no endurece el
vino. Por el contrario,
manifiesta ya, pese a que
tiene que evolucionar
mucho y bien, una gran
suavidad, y ese toque
aterciopelado que distingue
a los grandes riojas.
Puntuacién: 8/10.

TEXTO: CARLOS DELGADOD
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TOUEL-ANUEL Greorio and hix sistor
looked pleased with thumeelyes. As
woll they might: of all ths aspiring
great wine producers [ visited In &
Wkt Lot uf Spualn, Grogorilo scemed
Lo ave the Nemeht, sigest grasp of
whal he was doing 1 aaked why fo had called his
winery Allande, Was thers 8 Chiliean conection?
Hor laughod. “In Spanish. aldnide s 8 nice old word

for bayond'. 1t ot philosoplay, I want in um bayond:
some

0 do what nobody elss does ™ In thix, he ha
enmpetitian: ha forma part of b 1itte group of four
(anntlcs who are bo11.nm.n 1o change the lucs of
sn, nreglon which, untll pw, has been

d by Inry cnmpaniol

i 4. [t's not dL la
whitt happenod In Burguowly 20 years ago, as
MVOWErS Detin (9 Lake Op Uie relay friom lnrge
ai:cfun? 11’:101 olhers u;; Et'-;r:u. L-n t‘cnnu and

emirex dit lo Onmyza, i} T4 man of such
fansticlsm that he gmnau me‘i»nnm and the tog
of aach h of grapes stparatcly. Qregaria morely
contenls himsell with ln-T:nit.' fortiliser, old
Thinbninilo vines. law ylalds late picking,
Durgundy-style vinificatlon, witoasied o
Lulding without fiitration.

Havied his 1925 il 1968 Rloju, o8 wall an tha 1997
and 1994 from barvel; wll were durk, richly extracteg
wines with — and thia s the Key In Spain st present
— renuinely sweed frult charaiturs. There wers
none of the ey, woody tennind and blilar extracts
that mark out Spaln's most prétentious. limst
Buceo sl aw-wave wines. The 1688 (now said oun)

angd

The counnrys

e within Kumps ey id 0

& stidden owarines (hol U cul producy not Jusl good wine but

greal wives. Unfurtunately 43 has aiso ked fo & rush of oper.
]
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et lfutes quality. Dur towr 4f Spain, Aunling doun the best,
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The glory thal Is Saaln: the Scala Dol winery In Priosats, nad arousd 4 rulned Carthenian
monsslury, and (lef1] Mansel Peyra, whoss fanily hjeve owned the visaysrds for 200 ysare

had smoky-rich scenta. Hekt, Jeft tann b and
r.xgurxlvl, brambly fruit (20/26); the 1968 (Murenn,
] Lk 'lace, W1, 0171 733 , £12.99) hus more
distnetlve wbrswherry scanits, soft Lk tures, and
prent length nf;[l\-;l.d., chotalatnadund strawberry.
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RATINGS: 13.18 good; 17-20
oncellent; 21.25 exceptional
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Tent firm, but not Iirusive. stracture by ripo, supple
tannine (22/25. eontact Morano for releass datn)
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FLASCHE DER WOCHE

Gelungener
Einstieg
Premiere fiir die
Schweiz: Der Allende
1996 ist ein gut

gemachter Rigja der
modernen Art.

Von Peter Keller

Die ersten Eindriicke verheissen
Erfreuliches: dichtes Rot, Aromen
von schwarzen Beeren, gefolgt
von Tabak- und Rauchnoten, fast
explosive Frucht im Gaumen, vol-
ler Korper, runde Tannine und
schiines Finale.

Die Rede ist von einem Rioja
der neuen Generation. Der Allen-
de 1996 aus dem gleichnamigen
Betriecb wurde wihrend zwdlIf
Monaten zu 6o Prozent in franzi-
sischen und zu 4o Prozent in ame-
rikanischen Barriques ausgebaut
und - eine Raritit in diesem spa-
nischen Weingebiet - unfiltriert
in die Flaschen abgefiillt.

Rioja hatte lange Zeit der Tradi-
tion nachgelebt, die Rotweine
wiihrend Jahren in grossen Fis-
sern auszubauen. Langsam ziehen
die Produzenten eine Reifung in
der Flasche vor. Fruchtbetonte
Weine entsprechen heute eher
dem Konsumentengeschmack.

Junges Weingut

Die Finca Allende hat dies er-
kannt. Es ist ein junges Gut, das
einem der bekanntesten Weinma-
cher des Rioja gehort. Miguel An-
gel de Gregorio hatte vorher das
bekannte Gut Dominio del Conte
mit an die Spitze der Region ge-

- Roet,
explosive
Frucht:
Allende 1996.

BILD
THOMAS BURLA

fithrt. Beim 9Ger-Allende handelt
es sich erst um den zweiten Jahr-
gang und um den ersten, der den
Schweizer Weinfreunden angebo-
ten wird. Mit einer Produktion
von lediglich 100000 Flaschen
zdhlt der Betrieb zu den kleinen
Rioja-Produzenten.

Es kommt nicht von ungefihr,
dass in diesem Gebiet, dessen
Weinberge sich auf einer Linge
von rund 120 Kilometern auf bei-
den Seiten des Flusses Ebro hin-
ziehen, alt- und liebgewohnte Me-
thoden in Frage gestellt werden,
Mit dem Ribero del Duero und
dem Priorato haben zwei Weinge-
genden Spaniens qualitativ méch-
tig aufgeholt und das Rioja gar
fiberfliigelt. Fiir gute und sehr
gute Weine werden denn auch
entsprechende Preise gelost.

Explodierende Preise

Angesichts dieser Entwicklung
wollten die Rioja-Winzer nicht
zuriickstehen. So stiegen die
Preise fiir die 98er-Trauben um
happige 6o Prozent. Fir die
Schweizer Konsumenten bedeu-
tet dies, dass die Weine zwischen
20 und 30 Prozent teurer werden.
Der Allende 1996 geriet noch
nicht in diesen negativen Sog und
ist - vorliufig - fiir einen verniinf-
tigen Preis zu erwerben.

Allende 1996, Finca Allende,
24 Fr., erhdltlich bei Casa del Vino

in Ziirich, Tel. (o1) 295 90 6Go.
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Robert M. Parker, Jr.'s Issue 123

The

ADVOCATE.

The Independent Consumer's Bimonthly Guide to Fine Wine
RATING SYSTEM

R |
Robert Parker's rating aystem employs a 50-100 point quallty scale, It ls my bellsf that the various twen g;.’c) point rating aystems dg
nat provide enough flexibility and often result In wm&rmed and [nflatad wine ratings. The WINE ADVOCATE takes a hard, very citicl
loak at wine, since | wauld prefer to undereatimate the wine's quallty than to overestimata It. The numerical ratings are lzad only 4
enhance and complement tha thorough tasting notes, which aré my primary means of communicating my judgments to you.

86-100 An extraordinary wine of prefound and complex character diaplaying all the attributes expacted of nicLusiI: wing
of its variety. | think wines of this callber are worth a special effort o find, purchasa, and consume.

B0-85 An outstanding wine of axcaptional camplexity and character. | conslder thess to be terrific wines. |

80-89 A barely above average to very goodwine displaying various degrees of finesse and flavor as well a5 character
with no noticeabia flaws,

An average wine with lite distinction except that It s soundly made. In short, a stralghtiorward, innocucus wing.

80-89 A below average wine centalning noticeable deficiencies, such as excessive acidity and/or tannin, an absence gf
flavor, or posaibly dirty aromas or flavers. |

50.59 A wina | deem to be unacceptabls.

FINCA ALLENDE . 1888 B, RIOJA  ($17.00) RED | 93
A modern-styled, exctic Riojs, this dark ruby/purple-colored wine  concentrated, luscious coffering is truly exciting. !t can be d:un)tfnc-.v or

reveals sumptuous aromas/flavors of roasted coffee and swee! aged for a dmcaca. | rier;
Jammy blackbarrias as well as cassls, Frult-driven, with sweat F o S WAL o1 (78%) 461 kyag oo Fine Beatep From
oak"% the background, this madium to full-bodied, Inltrn.stcls SRR Dnchan. MA: o). (781} 4515787 .
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pring is the traditional time *

for Spanish wineries to present

their latest creations. Spring is
also when Madrid hosts the Salén
del Gourmet, a trade fair which
gathers all the best wineries in the
country, provic rfﬂwm with the
perfect -opportunity to treac the
trade media €0 a preview of wines
which are about to be released or
which will be launched lacer in the
year. In many cases it involves the
latest vintages of an established

label, but che most interesting
wines are the brand new labels from
well-known wineries.

us 9¢, also a Rigjy
_ kg :

5 from old vines
1es area, in the Rioja Al

aunched in September,

f around 10,000 peseras P
iguel Angel de

ne of the most prestigious

Its creator is M

s in the country. He has

00 bottles of this wine

in casks of new French oak. It is

in the most modern style, with fruit
1

tones 1n the nose, well inte

a robust, powerful
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90 Finca Allende Ricja 1996 $17 A luch and deep
red from Spain, with ripe fruit flavors of blackberry and
cassis, rich notes of chocolate and toast from new oak,
and a muscular structure chat remains balanced and
approachable through the long, spicy finish. A fine
example of modern Rioja, it's also a good buy at this
price and score. Drink now through 2006. 9,000 cases
made.—T.M.
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90 Finca Allende Rioja 1996 $17 A lush and
deep red from Spain, with ripe fruit flavors of blackberry
and cassis, rich notes of chocolate and toast from new
oak and a muscular structure that remains balanced and
approachable through the long, spicy finish. A fine
example of modern Rioja, it’s also a good buy at this
price and score. Drink now through 2006. 9,000 cases
made—T.M. (10/31/99)
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Allende 1996 Rioja ($16.99)

Inky blackish ruby in color with a day-glo purple edge, this good Spanish red
breathes appetizing black-cherry aromas and elusive spicy notes of cinnamon
and cloves. Big and ripe, black-fruit and fennel flavors are so fresh that the
wine almost seems soft at first, but snappy acidity provides ample structure for
balance. U.S. importer: Cutting Edge Selections, Cincinnati. (Jan. 23, 2000)

FOOD MATCH: Marries nicely with a vegetarian entree of "funky" mashed
potatoes and turnips whipped with Stilton cheese, milk and butter and a dash
of truffle oil.

FINCA ALLENDE - PRESS BOOK 1999



Wine Spectator's 1999 Top 100

Rank Wine
48 ), MOREAU & FILS Chabiis Les Cios 1997 94 $52 2,500
49 ROBERT CHEVILLON Nuits-St-Georges Les Chaignols 1996 g4 §40 360
60 MOUNT VEEDER Cabeérnet Sauvignon Nepa Valley 1656 91 $30 10,000
51 ST, FRANGIS Chardonnay Sonoma Valley Resene 1997 a2 _ = $20 4.500
52 GEYSER PEAK Sauvignon Blanc Scnoma County 1938 90 30 20,000
53 REDBANK Chardonnsy Victoria Long Pedoock 1997 S0 $3 30,000
54 ROSEMOUNT C ignan Ci a Show Ressre 1856 a1 $22 =5.200
§5 LINCOURT Chargonnay Santa Barnara Courty 1987 B a2 516 2,600
58 CHATEAU STE. MICHELLE Chardonngy Columibia Valley Cold Creek Vineyard 1997 a2 £25 5,000
$7 SENORIO DE SAN ICENTE Tempranillo Riojs 1996 82 28 2.500
58 GREG AN ESTATES C Mol Ta 1995 18 £15 10,000
595 mENDALL-JACKSON Chardonnay Santa Maris Valley 83 $19 B2.000
Camelot Vineyard Single-Vingyard Series 1996
(1] CUTRER Ch vay Sonarma Coast Russian River Ranches 1297 80 517 75.000
641 STEELE Charconnay Califomla Steele Cuvie 1997 a1 418 10,000
§2 BEAULIEU VINEYARD Tapestry Resarve Napa Valley 1595 a2 535 14,500
63 GLDAIA FERRER Chardonnay Camercs 1997 91 £20 11,500
64 RAYMOND Cabernet Sauvignon Napa vatley Reserve 1997 a0 $23 41375
65 BODEGAS ¥ VINEDOS Alion Ribera del Duers Resenva 1985 92 $35 18,000
66 CHATEAU POLIEAUX Moulis 1096 a0 §$22 24,000
67 CHATEAU LYNCHEAGES Paullisc 1996 82 $51 35.000
6R  PFICHONLONGUEVILLE-RARON Pauiliac 1996 a2 $51 25,000
69 FATTORLA DI FELSINA Chianli Classico Berardenga 1997 2 522 13,330
70 ALVARD PALACIOS Priorat Les Terrasses 1996 S0 535 9.500
74 POMMERY Brr Champagne Royal Apanage NV 91 $33 50.000
T2 WHITEHALL LANE Cabernet S3uvignon Napa valley 1297 a1 $28 B8.200
73 BABICH Sauvignon Blanc Marlborough 1898 50 510 20,000
T4 VOCORET & FILS Chablls 1897 81 $15 10,000
78 BERNARDUS Chardonnay Monterey Counly 1997 20 518 33.000
78 DOMAINE CLAVEL Coteaux ou Languedoe La Copa Santa 1996 92 $20 3,167
T7 REICHSGRAF VON KESSELSTATT Rlesiing Spatless 23 §20 T00

Mose-Saar-Ruwer Scharzhofbergar 1997

78 MASEANDRA Pinct Gris Crimea 2 Year Old NV a0 $23 35,000
79 CHATEAU SOUVERAIN ( 5 County 1837 90 $13 B0.000
80 THE HESS COLLECTION Chardonnay Napa Valley 1997 &0 $18 30,000
B1 LA GRANJA Nuestra Sehora de Remellur Rigje 1996 =] §20 23,000

82 DAVID BRUCE Pinot Noir Cantral Coast 1597 20 518 14,000

83 BYRON Chardonnay Santa Maria Valley 1997 90 §17 21300

B4 CHATEAL CANTEMERLE Haut-Médaoe 1996 a1 $23 22.000
B5 XIND ESTATE Pinot Gris Oregon Reserve 1937 80 518 4,000
E8 SANFORD Pinot Nolr Santa Barbara County 1987 a0 §23 8000
27 COOPERS CREEX Chardannay Gisborne 1998 a9 512 B.000
#8 CRANT BURGE Shiraz Bamssa Filsell 1996 91 515 5000

A9 FINCA ALLENDE Risjs 1396 B %0 27 9,000
80 RENZO MASI| Toscana Era e China 1997 S0 59 3500
81 BALTHASAR RESS Rlesiing Kabl Rheingau t ner Schu haus 1937 S0 £10 3.000
82 GEORGES DUBOEUF Pouilly-Fuissé Elevk en Fit ge Chene 1397 30 $17 5.000
83 TE MATA Cabernat-Meriot Hawhkes Bay 1528 20 520 5.000
#4 WOLFBERGER Riesling Alsace Cuvée des Seigneurs 1535 & $20 4,000

96 THELEMA Chardonnoy Stellenteseh 1987 a1 $21 3.500

96 CHATEAU D'ISSAN Margaux 1998 30 $25 10,000
99  ELVIO BOGND Doleatts ¢'Alka Vigna del Mandono 1998 92 $17 1064
58 DR BURKLINWOLF Rissling Kablnett Pfalz Farster 1697 a0 $12 1.200
95 MUMM Cuvie Naps D¥X Napa Valley 1935 92 $35 5.000
100 ZIND-HUMBRECHT Pinot d'Alsace Alsace 1987 80 $22 2,000

¥isit us online at www.winespectator.com To subscribe to Wine Spectator call BO(-752-7798
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