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Miguel Angel de Gregorio, director técnico de
Bodegas Bretdn, acabara situando a Briones
entre los grandes nombres de Rioja Alta en ‘
cuanto a bodegas. En el aspecto del vifedo, |
los técnicos riojanos ya conocen sobrada-
mente y desde antigue sus virtudes, pero es-

te bonito pueblo, encaramado en un cerroal |
pie mismo de |a carretera de Logrofio, no |
contaba con bodegas hasta ahora, con la (ni-
ca salvedad de una en eterna construccion

con forma de carcel situada junto a la carre- |
tera. De Gregorio es el creador del tinto re- 3‘
serva Dominio de Conté, procedente de una
finca situada al pie mismo de Briones, y aho-

ra inicia su andadura personal en una peque-

fia bodega del pueblo. Ha acufiado un nuevo
concepto, el de “vino de municipio”, para de- |
finir su nueva aventura: el vino pracede de |
varias pequenas parcelas repartidas por el
termino de Briones, en las que se han selec-
cionado partidas de Tempranillo de los vife-
dos mas viejos. Una de esas parcelas, pro- |
piedad de la bodega, danombre a lacasay |
al Unico vino que, por el momento, se va a |
elaborar. Las instalaciones son tradicionales
y el vino se sustenta en el sistema de mace-
racion carbénica, pero ahi termina todo el
clasicismo de una bodega poco tipica. I

Allende '95

L Tinto crianza
| Tempranillo de vifias viejas |
. envejecido en roble francés |1
nuevo. Crudo. Por colorse |
| diria que no pasé por barri-
ca, aunque el roble nuevo u
de calidad si se deja ver al-
go bajo la casta frutal de
unos aromas que debera desarrollar en la
botella. En la boca es robusto (corpéreo, ta-
nico, acido) pero no rudo. Para guardar mu-
chos anos. Carnes gelatinosas,
Consumo: 18°C. 1.300 pta. il & B |
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CELILE] abierta

ALLENDE
CRIANZA 1995

esde la Rioja llega este vino
De!aborado totalmente con

tempranillo, que tras pasar
14 meses en barricas, es de color
rojo picota cubierto con
borde amoratado. Aromas
intensos de frutos rojos, cre-
mosos, con notas de cuero y
especiadas que todavia no
se han integrado totalmen-
te en el conjunto. Suave,
fresco, con cierta carnosi-
dad, rico en matices aun-
que no muy duradero.

Finca Allende
C/Pajares, 11
Briones

(La Rioja)

Tel.: (941) 3272204
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ALLENDE
CRIANZA 1995

esde la Rioja llega este vino
Delaborado totalmente con

tempranillo, que tras pasar
14 meses en barricas, es de color
rojo picota cubierto con
borde amoratado. Aromas
intensos de frutos rojos, cre-
mosos, con notas de cuero y
especiadas que todavia no
se han integrado totalmen-
te en el conjunto. Suave,
fresco, con cierta carnosi-
dad, rico en matices aun-
que no muy duradero.

Finca Allende
C/Pajares, 11
Briones

(La Rioja)

Tel.: (941) 49 90 19
P.V.P.: 1.300 ptas.
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ALLENDE TINTO 1995
D.0.Ca. RIOJA
Finca Allende
Briones (La Rioja)
Variedad uva: Tempranillo
P.V.P. aproximado:
1.300 Pta.

Rojo picota granate

~ con ribetes violaceos, de

capa media alta. Aromas
de buena intensidad a
frutos rojos con notas mi-
nerales y ligeros recuer-
dos especiados, fondo de
cueros. Encuentro equili-
brado y suave con taninos
poco agresivos, sabroso,
con buen esqueleto, final
amplio y largo.

8/ SOBREMESA /154
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. Tinto crianza. Uvas: Tempranill. ALLENDE [
: Crianza: algo mas de un ano en barrica. A '
D.O.C. Rigja. Bodega: Finca Allend. L ' ‘

Miguel Angel de Gregorio es hoy uno de los
técnicos estrella de la D.O.C. Rioja. Su trabaio
en Bodegas Breton le encumbro al transformar una de esas firmas
del monton que elaboraba vinos sin relieve en una de las casas
de moda de Rioja. Finalizada esa etapa, de Gregorio afronta su
apuesta personal con una modesta bodega en Briones, munici-
pic de Rioja Alta famoso por la calidad de sus uvas, pero sin bo-
degas de relieve. Hasta ahora, porque el tinto Allende tiene todo
el perfil de otra de esas grandes marcas Que esta alumbrando
Rioja en los Ultimos tiempos. Varietal Tempranillo exclusivamen-
te de Briones, muestra las posibilidades para crianza de los vi-
nos mas tradicionales, los elaborados por maceracion carboni-
ca. Tras méas de un afo en barricas, el vino permanece entero y
con extraordinario vigor, pero no por elio basto. Con todas las
posibilidades para crecer en la botella, pero ya muy atractivo en
una nariz algo cerrada aun y en un espléndido paso de boca.

=i 1
Sdse BB |
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El que nada duda, nada sabe (Proverbio grivgo)

<=MUNDO

MESA Y MANTEL/ .

CATANDO LO INEDITO

Una comparacién de vinos espanoles sin pasado

pero con futuro

LLEVAMOS meses hablando de lo
nuevo, de lo inédito que se esta

cociendo, o mas bien que se esta
¢

criando, en las bode, anolas,

algunas perfectamente anonimas.
El otro dia un grupo de amigos,
incluidos todos los que en EL
MUNDO y La Revista se ocupan de
vino, se l'("llli('l"l'll con .\l)l#lhilul
reia bajo el techo acogedor de
Viridiana y cataron muchos de ellos.
Nada como el enfrentamiento
directo. Yalla fuimos.

Aparte de algunas curiosidades
sacadas de barrica que no lleg:

nal
mercado, he aqui el veredicto de la
cala: en la categoria de buenos vinos
de precio moderado: el Montebaco

e

Crianza 1994, un nuevo ribera (de
Valbuena de Duero) limpio y frutal,
pero de concentracion media; el
Allende 1995 riojano, lleno de fruta
y con originalidad (maceracién
carbonica y crianza en roble, como

muchos antiguos riojas), pero que
dividio a los catadores; y el Duratén
1995, vino sin denominacion, de la
segoviana zona de Valtiendas,

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

Vinos de primer nivel, ambiciosos y
concentrados: Finca Valpiedra 1994, ¢l
vino de eso, de finca, creado por
Martinez Bujanda en la Rioja Alta;
Domus 1995 Venta d’Aubert, sin
denominacion, nada menos que de
Teruel, elaborado por Alvaro
Palacios: muy complejo, con sélo un
toque de verdor; San Vicente 1994,
el nuevo y espectacular riojano,
actualmente un poco cerrado
(necesita decantacion, sin duda);
Artadi Vina El Pison 1994, otro vino
de gran potencia y elegancia,
aunque quiza no de larguisima vida
asi perfecto para beber); y
Roda I 1992, primera anada de esta
ambiciosa bodega riojana de
propiedad catalana, intere
pero sin duda de menor
envergadura que el 1994 que
atun no ha salido.

(ya estd

mnte

Candidatos a la categoria de
grandes vinos de talla mundial: en
esta ocasion este cronista
destacaria a tres y medio de los
catados (recordando que el ya
famoso, aunque muy € 50,
Clos Erasmus 1995, del Priorat,
se presento con una nariz

defectuosa). Dos del Duero

y uno de Rioja, el imponente

y densisimo Remirez de Ganuza
1994 (que precisa, ahora
mismo, de varias horas en un
decanter). Con €l, los riberas
Valtravieso Reserva 1994, cuya
version Crianza descubria el ano
pasado nuestro Club del Vino, y que
agrega algo mis de complejidad atn
sta version, y el voluptuoso e
increiblemente joven Pago de Santa
Cruz 1995. :Y el medio? De la misma
zona, pero sin denominacion, una
muestra de barrica de una cuvée
especial y originalisima de Abadia

en
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Finca Allende

Miguel Angel de Gregorio,
uno de los enologos mas
prestigiosos de Rioja, ha
dejado Bodegas Breton. En
su paso por aquella casa
logré levantar la marca
Lorinon a un gran nivel v,
fundamentalmente, es ¢l
crecador de Dominio de
Conté, uno de los vinos mas
modernos, emblematcos v
de mavor reconocimiento de
toda Rioja.

De Gregorio se dedicara
ahora totalmente a su bode-
ga familiar de  Briones,
donde con 8 ha. de vifiedo
propto de cepas antiguas de
muy alta calidad, elabora su
vino Finca Allende, cuva
primera v pequefa cosecha
acaba de salir al mercado.
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De Gregorio se dedicard
ahora totalmente a su bode-
ga familiar de Briones,
donde con § ha. de vinedo
propio de cepas antiguas de
muy alta calidad, elabora su
vino Finca Allende, cuya
primera v pequena cosecha
acaba de salir al mercado.

Finca Allende

Miguel Angel de Gregorio,
uno de los enodlogos mas
prestigiosos de Rioja, ha
dejado Bodegas Breton. En
su paso por aquella casa
logré  levantar la marca
Lorinén a un gran nivel v,
fundamentalmente, es ¢l
creador de Dominio de
Conté, uno de los vinos mas
modernos, emblematicos v
de mavor reconocimiento de
toda Rioja.
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| 1493 y otroal ‘92 Entre
echas callflcadas como excelent_es

“ Allende ‘95
Finca Allende.
Un recién llegado llamado a situarse
entre los grandes. Aun algo falto de desa-
rrollo (vino de largo recorrido), pero va con rasgos de distincion en los aro-

mas (frutas negras, finos matices de crianza) v poderoso pero elegante en la
boca. equilil \ruln\ carnoso. Para guardar, pero sin agresividad para tomar vi.
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Miguel Angel de Gregorio en una de
sus parcelas en Briones.

sidad, nacié la inquietud de los bodegue-
ros por hacer vinos diferentes. Habia una
tradicién en la forma de hacer las cosas
con la que nos iba muy bien, hasta que
despertaron otras Denominaciones de
Origen y aparecieron con mucha fuerza
en los mercados nuevos paises producto-
res. Sélo nos quedo la opcion de contra-
atacar con nuevos vinos, eso si, sin olvi-
dar la elegancia y el equilibrio de los Rio-
ja de siempre, pero anadiendo mas es-
tructura, mas fruta, mas tanino y sa-
biendo mantener la buena relacion cali-
dad precio”. El denominader comun de
estos nuevos vinos es su identificacién
plena con la tierra, con su entorno, sin
enmascarar su origen y su fruto con prac-
ticas enologicas agresivas. Hay quien dice
que es un regreso a la creatividad y a la
busqueda de la calidad que conforman la
verdadera tradicién ricjana.

Esta tendencia cada vez mas generali-
zada en Rioja, aunque todavia muy mi-
noritaria, mas que molestar a los pione-
ros les alivia de haber seguido un camino
que muchos creian erroneo. “"Muchas
bodegas se han subido al carro al com-
probar que se vuelve a hablar del Rioja y
que se estan sacando puntuaciones altisi-
mas en las catas compitiendo con vinos
de todo el mundo. A mi me parece bue-
nisima esta tendencia porque cada uno
tenemos nuestro nombre pero llevamos
todos el mismo apellido: Rioja. Siempre
que se habla de una bodega de Rioja se
esta beneficiando a toda la Denomina-
cion y esto es bueno para todos”, rema-
ta Eguren.

Una critica en la que coincide Eguren
con Santolaya y De Gregorio es el encor-
setamiento de la legislacion witivinicola
en cuanto a los tiempos de permanencia
en barrica de este tipo de vinos. A su en-
tender, el Consejo Regulador no siempre
estd acorde con las necesidades innova-
doras de las empresas vinicolas: "Hay
que cumplir la normativa, pero si quieres
hacer cosas diferentes y sobresalir con
alguin vino hay que hacer lo mejor para el
producto”, sefala el bodeguero recor-
dando que su San Vicente, que sali¢ al
mercado con etiqueta de reserva, gand la
medalla de oro en Burdeos cuando, se-
gun la normativa, todavia era crianza.

AGRICULTURA,

Miguel Angel de Gregorio

(Finca Allende)
El Allende, un vino extraido de uvas pro-
cedentes de vifiedos de més de 35 afos,
todas ellas del término de Briones, trans-
mite la personalidad de su creador y es
por ello que a él, apasionado por su obra,
le cuesta trabajo definirlo si no es con las
caracteristicas generales de estes vinos
de alta expresion. Ademas de su fuerte
estructura, el predominio de la fruta so-
bre la madera, la elevada graduacion y la
esmerada crianza, el Allende es diferente
al San Vicente y el San Vicente al Roda,
pero De Gregorio no sabe decir en qué.
Curiosamente, los tres bodegueros han
utilizado los mismos términos para defi-
nir sus vinos cuando los tres reconocen
que son muy diferentes. “En un radio de
diez kilometros se hacen estos tres vinos
y, ain manteniendo la misma filosofia:
expresar al maximo el potencial de la tie-
fra, son vinos distintos. La explicacién es-
ta en que en ellos se vuelca mucho la
personalidad de quien los hace”, dice De
Gregorio

Ademas del factor creador, los siste-
mas de elaboracién también difieren, Mi-
guel Angel de Gregorio, para rematar su
fama de jinnovador!, compré una vieja
bodega en Briones que llevaba varios
anos abandonada y comenzo a trabajar
con el sistema tradicional, incluyendo el
pisado de la uva en lago. Los encubes los
realiza en racimo entero y emplea los tra-
siegos constantes para clarificar los vinos
y airearlos. Para la crianza utiliza a partes
iguales roble francés y americano y re-
nueva las barricas cada tres anos.
“ ¢ Tiempo en barrica? A cada vino le da-
mos el tiempo que necesita. Observamos

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

JULIO

y actuamos en consecuencia. Estamos
fuera del modelo de Rioja. En la etiqueta
solo pone la afada. Esto no quiere decir
que no cumplamos la normativa; al con-
trario, somos mas estrictos en los contro-
les de calidad porque es solo nuestro
nombre el que da la garantia al consumi-
dor. Intentamos vender mas nuestra mar-
ca que la etiqueta genérica de Rigja”.

“Allende mas que una empresa era
una declaracion de principios. Era ir mas
alla de lo que se habia hecho hasta aho-
ra en Rioja y, por lo que dice la critica, pa-
rece que lo hemos conseguido. Lo que
en un principio fue un reducto donde po-
der hacer el tipo de vines que yo queria,
al final me esta obligando a ir mas lejos”.
De Gregorio no se refiere a un cambio de
filosofia, sino al paso de gigante que ha
dado al comprar una nueva bodega,
también en Briones. Con este nuevo pro-
yecto en marcha, el tope productivo para
esta marca lo pone en las 300.000 bote-
llas. "Para hacer este tipo de vinos no se
puede pasar de ahi porque se sigue un
control muy constante de todo el proce-
s0. Solo para embotellar seleccionamos
barrica a barrica por si algunos vinos no
han evolucionado bien".

A pesar de reconocer que estos vinos
han despegado con mucha fuerza en el
mercado y de que es una tendencia en
evolucion en Rioja, mas aun con la aper-
tura de mercados de grandes volimenes
en los que hay que distinguirse en cali-
dad, el bodeguero desmitifica este em-
puje renovador: "No estamos actuando
de una manera muy diferente a lo que se
ha hecho siempre en Rioja. Parece que
estamos haciendo algo muy novedoso
cuando en realidad estamos volviendo a
las raices, solo explorando las posibilida-
des de las elaboraciones tradicionales”
“Son vinos que intentan expresar la ma-
xima potencialidad del terroir . Son vinos
-agrega- que aqui han existido siempre
pero el gran publico no se ha fijado tan-
to en ellos como ahora. Coincide que to-
dos los que nos hemos embarcado en es-
to hemos empezado hace pocos afios y,
tal vez, esa juventud, una nueva vision de
las cosas, les ha dado a nuestros vinos
mayor empuje y popularidad. Hay ade-
més un componente de actualidad que
nos esta ayundando mucho”, remata.
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Bodega: Finca Allende

Teléfono: 941 45 75 64,

Precio de bodega: 1.500 ptas.

Grado alcohdlico: 13°,

Uwva: Tempranillo.

Elaboracion:

Temperatura de fermentacion: 28°C.

Tiempo de fermentacion: 12 dias.

Envejecimiento:

Tipo de roble: Americano y Francés.

Tiempo en barrica: 18 meses.

Tiempo en botella: 12 meses.

Cata sensorial:

Color rojo cereza intenso con ribetes azulados y ciertos
tonos rubi de muy buena capa.

Nariz compleja con gran frutosidad, especias y
tostados de una buena madera, sobre un fondo
mineral.

En boca es seco, intenso y bien equilibrado, con un
paso potente y un rico tanino bien integrado. Final
largo con recuerdos de fruta madura.

Platos recomendados:

Caza de pelo y pluma, carnes rojas y blancas, asados
castellanos, estofados.

Cordero al horno con patatas y cebolla.

SEFTIEMBRE
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SUPLEMENTO SEMANAL

ALLENDE
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Allende
Crianza 1995
_ Finca Allende, S.L

Nuevo en el barrio, pero cargado
de experiencia previa, llega este
interesante crianza con
caracteristicas positivas como
para dar y regalar.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE
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BREMES)

ALLENDE

70/100
Tinto 1995
Finca Allende
Briones (La Rioja)
Variedad de uva: [00%
tempranillo

P.V.P. aproximado: |.500 Ptas.

nque el final no sea tod

1€ prometid en su

un poco para mostrar su suavi-

dad v que esa potencia se con-

vierta en elegancia
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interior mucho mas formada y
a un gusto internacional capaz
de perdonarlo todo menos la
falta de caracter.

Hoy, ese futuro no sélo se
ha instalado plenamente en la
Rioja, sino que estd inaugu-
rando uno de los grandes capi-
tulos del vino moderno espa-
fiol: un segmento de vinos tin-
tos que se escapan a las coor-
denadas locales y que aspiran
a situarse en la elite mundial.
Son los riojas de “alta expre-
sion”, seglin un término recien-
temente acunado y que pro-
mete dar mucho juego en los

NOVIEMBRE

BREMES)

Miguel Angel de Gregoric, de
finca Allende, y Francisco
Hurtado de Amézaga, de
Marqués de Riscal, sobre estas
lineas, representan dos formas
de encarar la modernidad del
rioja. En la pagina de la
izquierda, arriba, el interior de
la moderna bodega Valpiedra
(foto de la derecha).

163/ SOBREMESA
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La Garnacha
UB DE VINO S.L

' La garnacha

DICIEMBRE

La garnacha

[ Cuadernos del vino |}

bodegas

Allende, la
apuesta por
la renovacién
en Rioja

Desde bodegas Bretén, Miguel
Angel de Gregorio fue uno de los
inspiradores de la actual renovacion
—revolucién para otros— que expe-
rimenta la DOC Rioja. Més alld de
sus constantes enfrentamientos con
un rigido Consejo Regulador, de
Gregorio, emprendida la aventura en
solitario, es un endlogo que ama su
tierra y quiere sacar el mayor partido
posible a la vid,

A partir de su vifiedo, ubicado en
Briones, y exclusivamente con la
variedad tempranillo, ha creado este
Allende, del que ya hay mds deman-
da que botellas y que se ha situado,
iento, entre los gran-
des caldos espaiioles. Un vino con
maceracién carhonica, una crianza

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE

justa en barricas de roble francés y
americano —lo que no puede expli-
car en la etiqueta debido a un regla-
mento rigido en exceso— y predomi-
nio de la uva sobre la madera.

De Gregorio es de los que opinan
que hay que someter al vino al mini-
mo esfuerzo en la bodega y que en
esle trabajo lo mds importante es la
falta de prejuicios; de tal suerte que
incluso la forma de elaboracién del
vine puede cambiar de una cosecha a
otra, Por eso el 96 salé con contraeti-
queta genérica de Rioja, sin crianza
ni reserva, al modo de los grandes
vinos mundiales.

Estd preparando un nuevo vino,
situado en la gama alta de precios, el
esperado Aurus del 96.

Miguel Angel de Gregorio
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LLENDE significa “mds alld”, esta
palabra constituye toda una decla-

racion de principios. Desde su na- *

cimiento finca Allende intenta ir mas
alld en cuanto a todo lo que se habia
hecho anteriormente en la zona de pro-
duccién Rioja, intentando ahondar en
las raices de la produccién y clabora-
cién mds estrictamente tradicionales.

Finca Allende nace en 1995, a par-
tir de la pequena explotacién familiar
de la familia De Gregorio (ocho hecti-
reas) y de la pequena bodega familiar
de Briones (en la que se continia ela-
borando), en diciembre de 1997 sale al
mercado la primera cosecha, y la aco-
gida dispensada, hace que se agole ca-
si de inmediato. En abril de 1998 se
ponen en marcha las nuevas instalacio-
nes de San Asensio, donde se realizan
en la actualidad los procesos de crian-
za en Barrica, embotellado y crianza en
botella.

Briones se encuentra situado en el
corazon de la Rioja Alta, a ocho kilo-
metros de Haro y 36 kilémetros de Lo-
grofo, bordeado por los meandros del
Ebro, se extiende formando un relieve
ondulado de suaves colinas hasta la lla-
nura de Valpierre.

Briones alcanza su mdxima expan-
sion de vinedos en el siglo XVII,
cifrindose, en el catastro del marqués
de la Ensenada en un millén de canta
ras (16.000.000 litros) la produccion, en
la actualidad, apenas se recogen
6.000.000 de litros. Este retroceso co-
micnza a producirse durante el siglo
XIX y primera mitad del siglo XX de
bido a las politicas cerealeras, A partir
de los anos 50 el proceso se acentda
debido a la puesta en regadio ¢
parte del municipio, en que la
sustituida por la patata y la remolacha.

SORIA

El vifiedo queda reducido a las cimas
de las colinas que daban bajas produc-
ciones de cereal o remolacha y eran
menos regables,

Los portainjertos mids habituales son
el Rupestris de Lot, Aramon, Murvie-
dro en los vifiedos mids viejos, predo
minando el R-110 en los mids jovenes.
Cultivan de forma casi exclusiva la va
riedad tempranillo, aunque también un
poco de Graciano.

DOSSIER DE PRENS FINC A ALLENDE

Allende significa “mads alld”, esta palabra constituye toda una declaracion de
principios. Desde su nacimiento, apuesta por la elaboracion tradicional.

ALLENDE Y

rora: Ney

La vinilicacion se realiza por ¢l mé
todo tradicional de encube de racunos
enteros en lagos abiertos de hormigon
y viene durando entre dos y tres sema
nis.

La crianza se realiza duranie perio
dos variables, en funcion de cada co-
secha en barricas bordelesas de 225 h
El 50 % es roble francés Allier y
50 % es roble americano

lros.
el restante
Virginia.
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Robert M. Parker, Jr.'s Issue 119

The Independent Consumer’s Bimonthly Goiulda to Fine Wine
RATING SYSTEM

Roben Parkar's rating system employs a 50-100 point qualnx scale. it is my belief that the varous twanty ‘zhua A%lm rating g o] gﬁ

not provide enough flexibility and cttén résult i COMPraLLsY $ 3 narg, ma’
at wine, since | would prefer to underestimate the wing's quality than 1o ovarestimats it. The numearical ratings are utiized only to -

Ad IANASE Wi FAUAGE. IMG WINE AUVULA

and complement the thorough 1asling notes, which are my primary means of communicating my judgments to you.

86-100

80-95

An extraordinary wins of profound and complex character displaying all the attributes expected of a classic wine
ot its variety. I think wines of this calibar are worth @ special effort to find, purchase, and consume.

An outstanding wine of exceptional complexity and character. | consider these to be terrilic wines.

FINCA ALLEN!

1885 ALLENDE RIOJA RED

A small (45 acres) estate for Rigja, Finca Alisnde's modern-styled,  Bottled untiitered (a rarity in Rigja), the wine s full-bodied and rich, with
barrique-aged Rioja exhibits impressive cradantials. The opague  oderate tannin, and a nicel structured, impressively endowed finish,
purple color suggests a wine 1o b6 taken sariously. The ncse offers y, It will benefit from another 1+ years of bottle age. Anticipated matyrity:
subtle nuances of both French and American oak intertwined wil 2000-2012. Importer: Jorge Ordenez, Fine Estales From Spain,

blackberry and cherry fruit, as well as cedar an_dﬂ tobacco scents,  Dedham, MA; . (T81) ‘6.1-5?6?

Stephen Tanzer’s

International

the consumer’s pass

Finca Allende, Rioja. 1995 Allende Rioja ($15: unfiliered):
Sappy. perfumed, VEry ripe aromas of currant, plum and smoke.
Bright. fruiry and Quite primary in the mouth, with a Erapey intensiry
and ripe, harmoninus acidity. Very much In the modern fruit-criven
style of Riogs, and quite youthfully ynevolved, Firm wnning and acids
give the wire the backbone 10 age. %0(+7). (Fine Estates From
Spain. Dedham, MA)

September/October 95
Issue 80

ine Cellar

port to fine wine
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Vinotheque October, 1998 Issue
Super Spanish
Miguel Angel de Gregorio from Allende is also one of the Oenologist/owner
does not pay too much attention to the typical classification of D.O.C Rigja, like
Crianza, Reserva or Gran Reserva. But he tries to optimise his grapes,
vineyards quality and eiaboration and not to sacrifice the wines’ quality by giving
too long barrel fermentation in order to comply with the regulation of the D.O.C.
He is the one who knows when the wine must be taken out of barrels and when
to be bottled, not the regulation. It is more likely French style, we should say.
Allende’s first vintage was 1995, obviously a new cellar, however Miquel Angel
has a such back ground that he is the creator of Dominio de Conde (also
considered to be one of Super Rioja) from Bodegas Breton where he was the
Chief Oenologist
Long time ago, there were more than 600 wine cellars in the village of Briones
in Rioja Alta, which you can imagine from still existing, caves surrounding the
village. Many of the vineyards in the area had been removed and other less
risky and profitable (at that time) agricultural products during 1960's. At
present, there are very few old vineyards left on the high level of valley.
Miguel Angel explains about the Briones soil's characteristics which is clay-
gravel stones on the surface and the lower soil is very rich with iron components
besides this soil has less limestone compared to that of the rest of Rioja. It
means that the Tempranillo grapes from this type of vineyards can have more
aroma, structure, tannin and long aging potential.
It has been more than 10 years ago that Miguel Angel started purchasing
vineyards around Briones Village and now he has about 14hectares.
Allende wine is only made from Tempranillo of Briones and he uses only French
oak barrels. He tells me " | try to go faster and father than anybody else and
make the most foreword wine in Rioja Cellar. This is my philosophy when |
started my own cellar” while he was offering me superb wines from one barrel to
the others. You can see the excitement in his eyes like that of 5-year boy
having treasures in his hand when he explains about his wine.
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