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Sin duda este
“mds alld”, co-
Mo anuncia su
nombre, es un
fiel reflejo de lo
que quiere ex-
presar este vino,
obra del inefa-
b]-_ Miguel Angel de Gregorio
en su rural hndu‘r} de Briones.
Es lo mas refinado que ha na-
cido de una maceracién carbé-
nica. Deja en la copa un boni-
to color cereza intenso con un
borde violdceo vivo.
El aroma es potente, con re-
cuerdos de fruta confitada, mo-
ras, vainilla fina, cacao. En bo-
ca es carnoso, con taninos re-
dondeados precozmente pero
con una excelente acidez. Un vi-
no original, expresivo y que cau-
sard sensacién.
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nado su titulo de
Ingeniero Agréno-
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Miguel Angel de Gregorio, |
responsable de Breton y Cia, que
ya ha revuelto bastante el patio
enoldgico con sus marcas Lorifion
y Dominio de Conté¢, se lanza en
solitario a la misién de poner al
trote una bodeguita personal en el
pueblo de Briones. Se suma asi al
reporte de novedades riojanas, con
un vino que verd la luz en
diciembre de este ano, un 95
fermentado en lagar con
maceracion carbénica y criado en
roble francés, un completo
atentado a la ortodoxia al uso,
defendida con anterioridad por el

propio interesado. Oler para creer.
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ALLENDE 1995
DOC Rioja

La gran revelacion riojana
del afio. Maceracion
carbdnica para luego una
crianza en madera: un
retorno a ciertas tradicio-
nes por Mizuel Angel de
Gregorio. Sabrosisimo,
densisimo, entusiasmante.

DOSSIER DE PRENSA FINCA ALLENDE



Sin fronteras

Por Victor de la Serna

Las verdades
de la Rioja

Crepitaba el
tras americanos, britdnicos, alemanes y algtin

grupo de discusion en Internet mien-
espaiiol extraviado en el ciberespacio debatian las
tiltimas notas concedidas por el temido, admirado
u odiado (hay para todos los gustos) Robert
Parker a los vinos de Espaiia. Una nota muy alta
(93/100) al Remelluri 1994 desataba la pnlcmu\l.
«Es un vine muy concentrado, muy internacional.
Nos récuerda a un burdeos». «Pues’

€8 4 NOSOTros nos

gusta ¢l rioja cldsico, suave y redondo, con muchi-

simo tiempo de crianza en madera americanar.
Eso es un estereotipo, no un vino cldsico. Un

:Lf.l[l vino \1(.' C “..Mill“i.‘\ S0 L'\PIC\‘A su terruno \
la calidad de la uva,
manipulacic

no lo que le agregan unas
1es inmutables, y a menudo poco res-

petuosas, en la bodegar. «Diris lo que quieras,
pero ése es el rioja de siempre que a mi me gustar.

Les sonard el debate, tan comin tiltimamente
entre nosotros, Lo tinico novedoso era el lugar, asi
como la audiencia internacional. El espaiiol parti-
cipante atizo la hoguera con algunos datos que
rompian con los clichés cominmente aceprados:

la uva cabernet saur sstaba en Rioja medio

ra; las eternas
crianzas en barrica son producto de la larga época

grnacha o

\Lf_‘lu antes que |.L4

posfiloxérica de las vacas flacas —cuando sélo se
embotellaba lo que estaba vendido— y no de una
meditada tictica eno

ygica; a partir de 1970, con

¢l boam econémico y la locura de arranque/plan
taciones, desaparece el viejo vinedo, se disparan
grotescamente los rendimientos y se diluye un
vino cada dfa mds comercial, desmayado, incoloro
y previ y

ble: algunas casas tradicionales que dicen
“hacerlo todo como toda la vida” parecen ignorar
quc l() que ya no €5 como antano €s LI uva ‘(lni'
€ntra en sus l?‘liiki_‘\!\.”
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En fin, que el ambiente entre los fandticos del
vino estd caliente. Y lo que es mds importante,
que el rioja interesa, y muc ho. No siempre ha
sido asf en los ultimos tiempos.

La polémica, las novedades y la variedad de inter
pretaciones alimentan el interés y ahuyentan el
muermo.

De pronto, empezaron a surgir en el espacio vir
tual nombres, con sus correspondientes notas de
cata dvidimente copiadas por cada cual, que rom
pen con la nomenclarura habitual riojana:

San Vicente, Roda, ljalbe, Valpiedra.
“hirel, Cosi
1s. Todo un nuevo elenco

Allend

Laths i :
Otros va .lig“ mas l:“l“l\-lrk.\:
Palacio, Artadi, Va

aristocrdtico pide paso en un mundo que parecia

inmévil desde aquel boom, tan avaricioso como
PI\L‘“ \ll‘![”l;]li(‘...

La verdad —que unas cuantas ejemplares bodeg
\.L;l-‘l\'\l\ !LII‘L.IH‘ Pl‘l fortuna, l!L"l‘n[li\t(! contra
viento y marea durante la la
\1\'\il'rtl\". seva J!‘[LCITLIU camino, y €8s ¢sta l.L !5‘)“

iisima travesia del

cia del momento. Dejando de lado rencillas co

burdcratas o con sedicentes defensores de la fe, la
Rioja se redescubre hoy a si misma, recuerda que
las dos grandes casas de siempre (Riscal y

Murrieta) hacfan vinos hondos, densos y especia-

LIU\ €n sus {ii‘l!'\l“‘\ \.li.' mayor :_'\.‘Il['l»t‘ y se A'l]‘E

una bartalla de recuperacién que se ha de librar
mucho antes en la vifia que en la bodega: el fruro
‘l) €5 casi l(ldl\‘ t‘.“ '\ll(‘:_‘(\ esra su [iilt‘l.h’y_“ L'\i‘\”\l\‘
amenazado por tanto culto al volumen y a la
exportacion de productos mesocriticos. Lo estd
logrando. En los dltimos meses se vuelve a hablar
tanto, y con tanta pasién, d
Ribera o de Priorat.

Incluso las grandes firmas de elevada produccién
cuidan lineas separadas, con ambiciones de perso

o
Rioja como de

nalidad e individualismo, cada una en su estilo:
Chirel en Riscal, Conté en Bretdn, Cosme en
Palacio, San Vicente en Sierra Cantabria
Campi

lo en Faustino...Berberana personaliza en
el marqués de Grifién su redescubrimiento de la
alta calidad. Y se va mds alld. Artadi y Roda con
vierten las cepas viejas en su danto Grial. ljalba
crea ensamblajes novedosos y hasta espectaculares
Crece ¢l otrora {nfimo niicleo de vinos de una
sola finca: Contino, Remelluri, Conté, San
Vicente, Valpiedra, Allende...
Los nuevos vinos son (jva

densos y especiados. Como hace 140 afios eran ya
los de los dos marqueses, y luego los de CVNE,
Riojanas y La Rioja Alta. ;Que eso recuerda al
Medoc? ;Otra sorpresal (Como en 1860!

lodo ésto no es sino reconquistar lo genuino, lo
que jamis debiera haberse perdido. Y,

qué reme

a sorpresal) hondos

io, habrd que aceptar que a Parker le
encanten estos vinos... Suframos todos

juntos este dulce sufrimiento médocain y parke
riano. Copa en mano.
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LOS ESPECIALISTAS

Traen al rioja la variedad y la personalidad ansiadas

Pioneros fueron sin duda los
hermanos Martinez Bujanda,
que asu linea clasica agregan
desde hace ya varios anos un

trio intransferible: un
=y, reserva 100% gar-
nacha, otro que

1 mundo del vino de
Rioja ha estado duran-

macién de los bodegueros
riojanos que, cada vez mas,
te muchos —demasia- proponen vinos altamente
dos- anos sometido al personales, especializados,
corsé, no solo de sus re- con vida propia
glamentos, sino de sus habi- fuera del ‘
tos inveterados. Yasi las bo-  viejo corsé.
degas han ofrecido casi
siempre una gama de vinos
casi aulomdlica; un crianza, un
reserva de la linea finay otro
de la potente, un gran reser-
va; algunas bodegas menos
grandes seguian ofreciendo
un vino joven cosechero. Eso,
en tintos; en blancos, una ver-
sion mas reducida de la mis-
ma idea, pegada siempre a la
subdivision reglamentaria en
crianzas, reservas y grandes [
reservas segiin su tiempo de
crianza en barrica y botella.
Desde luego que la unifor-
midad nunca fue total dentro
de esa inmutable tradicion;
como bien dice Luis Valle-
Jo, de CVNE, las grandes ca-
sas de la zona como la suyz
La Rioja Alta, los dos mar-
queses, Muga y otras tenian
cada una sus formulas y pre-
ferencias de elaboracion y
crianza que llevaban a estilos

que el consumidor distingue y
selecciona. Pero el propio sis-
tema invitaba a uniform 3 A
gustos y estilos... N—
L o esthsa: JS S e
.0 nuevo, lo que estd sa- ’ﬂ,
Er P AN

cudiendo jy como! el 7
cocotero es |5\ E‘llfﬂ)ﬂﬁl"

e
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es 50% tempranillo y 50% ca-
bernet sauvignon, y un blan-
co de viura fermentado en ba-
rrica que, ademads, es el
primer vino moderno de Rio-
ja que especifica en su eti-
queta el tinicovinedo del que
procede: el llamado Alto de
Cantabria,
Abierta la via, hoy el pa-
norama se enriquece por
doquier, y felizmente.
iales

de Riscal; Dor o de Con-
te, en Breton, Torre Muga,

en Muga); los vinos de un
solo pago; la gama de vi-
nos de vinas viejas de Ar-
tadi; el excelente reser-
va de Viia Ijalba, 50%
graciano y 50% tempra-
nillo; los grandes vinos
criados fuera del estricto
modelo crianza-reserva-
gran reserva (Cosme Pala-
cio Hermanos, de Palacio; los
nuevos Allende y Senorio de
San Vicente).

:Heterodoxo? Paralos in-
movilistas interesados, esos
que siguen considerando la
viura como autéctona y la ca-
bernet como forinea, quiza.
Para los demas, un regreso a
la creatividad y a la basque-

da de la calidad que confor-

man la verdadera tradi-
cién riojana.
FERNANDO POINT




“EL PAIS SEMANAL”
28/02/1999

Bodega: Finca Allende.
Travesia de Pajares, 11.
26330 Briones (La Rioja).
Teléfono 841 49 90 19

= Denominacion de origen:
Rioja Calificada m Precio:
1.400 pesetas ®m Tipo: tinto
crianza, 13% m Varietales:
tempranillo m Crianza:

12 meses en roble

m Consumo preferente:
largo plazo m Temperatura
de servicio: 17°C.

Miguel Angel de Gregorio
hizo fortuna y nombre
como director técnico de
Bodegas Bretén, de las
que fue alma mater y
creador de prodigios como
Dominio de Conté, un
avanzado en su época. El
secreto se lo ha llevado a
Su nueva bodega, aunque
no tiene nada de
misterioso: se trata, nada
mas y nada menos, que
de encontrar y
comprar la mejor uva
de Briones, un
municipio de La Rigja
Alta con vifiedo de
suprema calidad.
Buscar, escoger las
cepas con mas de 35
afios, comprar y
elaborar partiendo de
una maceracion larga
Y una crianza muy
ajustada en roble
francés nuevo. El
resultado es un vino que
recuerda mucho a sus
antiguas obras,
maledicencias aparte, con
una nariz de extremada
elegancia y finura, plena de
aromas frutosos, de
maceracion carbénica, y
con la cubierta balsamica
de una saberbia madera.
Tiene una potencia sapida
bien entrada en sabores
compotados, taninos
frutosos, acidez incisiva,
pero que no endurece el
vino. Por el contrario,
manifiesta ya, pese a que
tiene que evolucionar
mucho y bien, una gran
suavidad, y ese toque
aterciopelado que distingue
a los grandes riojas.
Puntuacion: 8/10.

TEXTO: GARLOS DELEADO
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VINOS NOV

Un mundo que se mueve, y no se puede perder comba

i quieren estar al tanto

de las noticias impor-

rantes en el mundo del

vino, que sigue movién-

dose a una velocidad de
vértigo, miren de nuevo hacia
el Norte-Nordeste, Galiciay
Rueda no aportan ahora mis-
mo las novedades de hace
unos afos, y en la Ribera del
Duero se estin cociendo algu-
nas importantes, pero todavia
no estin a la vista. (O estan al
alcance de sélo un par de mi-
llonarios, como ese Pingus
1995 que hace Peter Sisseck
yal que el gurii Robert Parker
ha concedido la mas alta nota
de Espana, 98/100: denso,
concentrado, untuoso, com-
plejo, muy rico pero muy do-
minado por la madera y con
yra'baja acidez que quizd con-
Ltlu;cione su futuro).

Hemos tenido la fortuna de
incorporar algunas de estas
nuevas botellas a nuestra ofer-
ta del Club del Vino. En par-
ticular, dos caldos. El rioja-
no Allende 1995, de la finca
personal de Miguel Angel de
Gregorio, el director de Bo-
degas Breton, en el terruno
privilegiado que es Briones:
un vino concentrado, denso,
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pero suave y matizado como
pocas veces hemos encontra-
do en la zona. Y el fastuoso
Seleccion 125 1994 de Chivi-
te, en Navarra, todo un salto
hacia delante con relacion a
sus predecesores, y uno de los
tintos mas opulentos y exoti-
cos producidos en Espana en
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estos ultimos anos. A la vuel-
ta de la esquina, en La Rio-
ja, tenemos también el Val-
piedra, vino de un solo pago
que va a ser el portaestandar-
te de los hermanos Martinez
Bujanda. Mis al Este, aten-
cion a los progresos del Se-
norio de Urbezo, en la (in-

justamente) poco apreciad:

zona de Carinena.

Sin embargo, la region don
de mayor ebullicion observa
mos, y donde han entendid«
perfectamente el concepto d
vino artesano, es todo el sur d.
Cataluna. Quienes sigan esta
pdginas y el propio Club hz
brin visto nombres como el d
los blancos de Barbara Forés «
Les Llossanes, de Terra Alta, «
los tintos del Celler de Capc:
nes, una cooperativa diferen:
de Tarragona. Ahora, tambié)
en Terra Alta, salta al prime
ano la bodega Vinos Pinol
hoy presente en esta pagina.

Finalmente, en la zona d
moda que es el Priorat, se en
piezan poco a poco a agrega
nombres punteros a la band
de los cinco que desde 1989 h
dado la vuelta a esta denom
nacion. Apunten los de tre
buenos y diferentes vinos: «
Mas de Masos 1992 de la b
dega Capafons-Osso, el Pas:
nau 1996 de Pasanau Ge
mans, y el ambicioso Amadi
1995 de Rotllan Torra. Todc
ellos, vinos de meérito e intere
En la novedad esta el gusto.

Fernanpo Point
ILUSTRACION DE JuLio CEBRIAN



