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GAMINDE

FINCA ALLENDE S.L.
GAMINDE 2015-FICHAS TECNICAS

WEINTYP: ROTWEIN mit Herkunftsbezeichnung D.O. Ca. RIOJA
REBSORTE: 100%TEMPRANILLO
HERKUNFTSWEINGARTEN:

BRIONES, FINCA GAMINDE, 1942 angepflanzt, hohe Bepflanzungsdichte. Orientierung nach
Osten mit Hohe von 495 Metern. Gobelet-Erziehung. Lehmhaltige Boden mit mit tiefem Kies .

Nachhaltiger und umweltfreundlicher Anbau unter Beibehaltung der natiirlichen Pflanzenzyklen,
mit organischer Diingung und mechanischer Bearbeitung ohne Unkrautvernichtungsmittel.
Manuelle Lese und spédtere manuelle Auswahl der Trauben vor Einfahren in den Weinkeller,
optische Auswahl.

WEINBEREITUNG:
Lagerung der entbeerten und ungepressten Trauben im Trog aus franzosischem Eichenholz.

Sechstégige kalte Vorgédrungsmazeration bei 5° C. Kontrollierte Garung bei 28° C 14 Tage lang, mit
dreimaligem Uberpumpen taglich. 20 tdgige komplette Mazeration mit den Traubenschalen.
Abstich durch Schwerkraft und Senkrechtpressen Malolaktische Garungin Barrique.

AUSBAU:
16 Monate im neuen bordelaiser Barriquefass aus franzosischem Eichenholz. Abstich alle sechs

Monate.

FLASCHENABFULLUNG:
Flaschenabfiillung mit sanfter Filterung ohne Kldrung.

PRASENTATION:
Burgunderflaschen, Traubenfarbe, mit 750 ml und 1.500 ml. Naturkorken mit 49 mal 24,5 mm, ohne

Behandlung gewaschen und sterilisiert. Etikett aus recycelbarem Papier, mit 6kologischen Tinten
bedruckt. Recycelbare Zinnkapsel. Vollstandig recycelbare Holzkiste.

JAHRGANG:

Winter trocken und maflig kalt. Durchschnittliche keilernte Ernte (zweite Aprilwoche). Warmer
und sonniger Friithling mit reichlich Regen im April und Mai. Blithende zweite Juni-Woche mit
warmem und trockenem Wetter. Juli auSerordentlich heif, der Weinberg widersteht dank der
reichen Wasserreserven des Mai. Veraison erste Augustwoche. August trocken und mafig warm.
Am einen September herrscht ein gewaltiger Regensturm. Zum Gliick verhindern der
ausgezeichnete Sanitarzustand und der frische Wind des Nordens das Auftreten der gefiirchteten
Botrytis, September und Oktober warm und sonnig. Auflerordentliche Reifung. Perfekter
Gesundheitszustand. Sehr kurzer Vegetationszyklus. Die Ernte beginnt am 22. September und
endet am 14. Oktober. Anthocyanine sehr gut markiert und von grofier Qualitét;

Auflergewdhnliche Fruchtaromen. Sehr ausgepragte Tannine und hohe Qualitat.

MERKMALE:

Intensiv rot mit purpurroten Nuancen, méchtig. In der Nase Spuren von wilden Krdutern und
Balsam, schwarzem Obst und Kompott, kombiniert mit mineralischen Noten. Grofle Harmonie im
Mund, mit seidigen und ausgeglichenen Tanninen, mildem und vollmundigem Durchgang und
langem Abgang. Ein alterungsfdhiger Wein.



